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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, € necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza e comunque insostituibile. La sicurezza e anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDACOES PARA O LEITOR

Antes de por a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteldo do manual de instrucdes.
Recomenda-se a leitura das disposi¢cdes de seguranca
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia € insubstituivel. A
seguranca também est& nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢ao quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplagable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec |'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours & portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOAUWWU YNTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTtauuio o6opyaoBaHus
HeobxoAVMO NpoYUTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXMUMOE
HacTosILLero pykoBoAcTBa.

MpouuTaTb M cTpOro cobnoaate UHCTPYKLIMM MO
TexHuke 6e3onacHoCTu.

OcTOopOoXHOCTb He3ameHuma. besonacHocTb
HaxoauTCs B pykax BCeX TeX, KTO B3auMOAeNCTBYeT C
o6opyaoBaHMEM Ha NPOTSHKEHUM BCErO Cpoka ero
aKcnnyatauum.

XpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLIO M3BECTHOM U
[OCTYMHOM MecTe, 4Tobbl 0bpaLLaTbes kK Hemy no
mMepe HeobxoaumMocTy.
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
CONSERVARE LE ISTRUZIONI

Non utilizzare questo apparecchio per scopi diversi da quello previsto. Non utilizzare in
veicoli su movimento o barche Non utilizzare all'aperto. Un uso improprio pud provocare
lesioni

Questo manuale contiene importanti informazioni per il montaggio, il funzionamento la manutenzione di
guesto robot da cucina. Le indicazioni generali di sicurezza sono presentate nelle prime pagine del manuale.
Conservare il manuale per future consultazioni e per istruire i nuovi utenti riguardo al funzionamento del
prodotto.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI
Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza fondamentali. In caso contrario, ci si espone al rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni.

1 Prima di utilizzare la macchina, rimuovere qualsiasi materiale di imballaggio.

2 Prima di smontare o montare gli utensili/accessori, spegnere |'apparecchio e staccare la spina di
alimentazione.

3 Rimuovere e smaltire in modo sicuro la custodia di plastica sulla spina di alimentazione della macchina per
evitare di esporre i bambini al rischio di soffocamento.

4 Quando la macchina viene utilizzata in presenza di bambini, & necessaria una stretta vigilanza.

5 Durante il funzionamento, non collocare la macchina vicino al bordo di un banco o di un tavolo. Assicurarsi
che la superficie di appoggio della macchina sia in piano, pulita e priva di acqua e altre sostanze. Le
vibrazioni della macchina durante il funzionamento possono causarne lo spostamento.

6 Non collocare la macchina sopra o vicino a un fornello a gas o elettrico o in un punto in cui possa

entrare in contatto con una fonte di calore.

7 Assicurarsi sempre che la macchina sia completamente assemblata prima di metterla in funzione.

Seguire attentamente le istruzioni riportate in questo manuale.

8 Evitare il contatto con parti in movimento e accessori montati quando la macchina e in funzione. Per ridurre il
rischio di danni alle persone e/o alla macchina, tenere sempre le mani, i capelli, gli indumenti e altri utensili
lontano dagli utensili quando la macchina e in funzione.

9 In caso di caduta di un oggetto estraneo (ad es. un cucchiaio o una forchetta) nella ciotola quando

la macchina € in funzione, posizionare immediatamente il comando di controllo della velocita su"Off", spegnere
la macchina, scollegarla dalla presa di alimentazione e rimuovere |'oggetto.

10. Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione. Utilizzare esclusivamente la frusta e il gancio
per impastare.

11. Non utilizzare la macchina in modo continuo con carichi pesanti per piu di tre minuti.

12. Non superare le capacita massime elencate in questo manuale d'uso e manutenzione.



13. Non utilizzare la macchina da cucina se e danneggiata o presenta anomalie. Far controllare e
riparare la macchina prima di utilizzarla nuovamente.

14. Rimuovere sempre lo sbattitore, la frusta e il gancio per impastare dalla macchina prima di pulirli.

15. Non utilizzare all'aperto.

16. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere I'unita di alimentazione in acqua o altri liquidi.

Scheda tecnica
MODELLO SL-B5 SL-B7
Tensione 220-240V 220-240V
Frequenza 50-60Hz 50-60Hz
Capacita ciotola 55 7
Capacita recipiente frullatore 15 15
Preparazione

= Prelevare la lunghezza di cavo necessaria dalla spirale avvolgicavo situata sulla base dell'apparecchio e
collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
= Pulire accuratamente tutte le parti del robot prima di utilizzarle.

Istruzioni di montaggio 1

1. Montare I'anello di tenuta del recipiente sulla base della lama, quindi montare la base della lama sulla base
del recipiente e serrare I'anello interno della base del recipiente su fino a fissare ermeticamente
guest'ultima.

2. Dopo aver inserito gli ingredienti nel recipiente, fissare il coperchio sul recipiente .

3. Inserire il dosatore nell'apertura del coperchio, quindi ruotarlo in direzione antioraria fino a bloccarlo.

4. Montare il recipiente e la relativa unita sulla base principale e ruotarlo in senso antiorario fino a bloccarlo.

Istruzioni di montaggio 2

1. Per aprire il coperchio del corpo superiore (4), servirsi della manopola piccola (7). Fig.2. Fig.3

Fig.2 Fig.3 el
2. Prima di fissare la ciotola assicurarsi che la velocita di controllo sia disattivata (OFF). Collocare la ciotola (11)
sulla piastra dell'apparecchio, quindi ruotarla in senso antiorario fino a fissarla. Fig.4

3. Per il montare la pala impastatrice (12), la frusta (10) o la pala mescolatrice (13) sul connettore a lama,
ruotare l'asse della pala in senso orario fino a farlo scattare. Fig.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7



4. Prima di bloccare la testa del motore assicurarsi che questa sia completamente abbassata. Controllare che
la manopola piccola sia sulla posizione LOCK ruotandola nella direzione della freccia. Fig.6 -Fig.7

5. Impostare sempre il controllo della velocita sul valore piu basso al momento dell'avvio, quindi spostarlo sul
valore desiderato durante il funzionamento. La posizione "P" consente di utilizzare I'apparecchio ad alta velocita
per un breve periodo.

6. Assicurarsi che il controllo della velocita sia in posizione OFF quando si solleva il coperchio del corpo
superiore (4) ruotando la manopola piccola (7) in senso orario.

7. Successivamente € possibile rimuovere la ciotola (11) dalla piastra.

Il robot da cucina &€ munito di una funzione di moto planetario, simile a quella utilizzata dai mixer
commerciali di panifici e pasticcerie, che consente il movimento a 360 gradi della frusta piatta
all'interno della ciotola. Questo risultato e ottenuto grazie alla combinazione del movimento in senso
antiorario della testa del mixer con il movimento continuo in senso orario della frusta. Si ottengono cosi
ingredienti completamente amalgamati senza bisogno di impiegare una ciotola rotante.

Istruzioni d'uso impastatrice

Dosi di farina da utilizzare: SL-B5 500g; SL-B7 750g

Per mescolare o impastare:

Suggerimento: usare farina e acqua con un rapporto di 2: 3.

Mescolare a velocita 1 per dieci secondi, quindi a velocita 2 per venti secondi e successivamente a velocita

3 per circa tre minuti.

Quando si riempie la ciotola, assicurarsi di non superare la quantita massima consentita.

La quantita massima di preparati € da 0,7 per la SL-B5 e da 1,5 per la SL-B7

E' consigliato l'uso della frusta impastatrice o della frusta mescolatrice.

Non utilizzare la spatola impastatrice in modo continuo per piu di 20 secondi ai livelli di velocita 1 0 2 o per

piu di quattro minuti al livello di velocita 3.

7. Uso: per SL-B7 non piu di 30 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo, per SL-B5 non piu di 20 minuti
per ciascun ciclo di utilizzo continuo.
Per montare albumi o panna:

.
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1. Utilizzare una velocita compresa tra 7 e 9, montare gli albumi senza interruzione per circa cinque minuti.
2. Quantita massima 24 uova.
3. Per la panna montata, montare 250 ml di panna fresca ad una velocita di 7-9 per circa 5 minuti.
4. Quando si riempie la ciotola di ingredienti, assicurarsi di non superare la quantita massima consentita.
5. E' consigliato l'uso dello sbattiuova.
6. Uso: non piu di 4 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo.
Come mescolare frullati, cocktail o altri liquidi:
1. Mescolare gliingredienti in base alla ricetta disponibile, a velocita comprese tra 1 e 9, per circa 4 minuti.
2. Non superare la quantita massima inseribile nella ciotola.
3. E'consigliato l'utilizzo della frusta.
4. Uso: per SL-B7 non piu di 30 minuti per ciascun ciclo di utilizzo continuo, per SL-B5 non piu di 20 minuti

per ciascun ciclo di utilizzo continuo.



Manutenzione e pulizia

Assicurarsi che la Manopola interruttore € in posizione "OFF" e che la spina sia scollegata
dalla presa di corrente prima di pulire!

1. Dopo l'uso, lasciare raffreddare I'apparecchio prima di iniziare a pulirlo.

2. Usare un panno umido e un detergente delicato per pulire I'apparecchio.

3. NON usare detergenti abrasivi o alcol per pulire I'interno e I'esterno del coperchio della ciotola.

4. NON lavare o immergere la testa e la base dellimpastatrice in acqua o in altri liquidi. Pulire con un panno
morbido e umido e asciugare accuratamente. Evitare l'ingresso di acqua o altri liquidi negli ingranaggi
dell'apparecchio per prevenirne il danneggiamento.

5. Lafrusta impastatrice, lo sbattiuova e la frusta mescolatrice NON sono adatte al lavaggio in lavastoviglie.

6. Pulire gli accessori esclusivamente in acqua calda e detersivo per piatti.

7. Laciotola € lavabile in lavastoviglie. Pud essere anche pulita con acqua calda e detersivo per piatti. NON
utilizzare detergenti abrasivi.

8. Il recipiente e le pale del frullatore possono essere puliti con acqua calda e detersivo per piatti. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

9. Non lasciare gli accessori immersi in acqua per lunghi periodi di tempo.

Conservazione

1. Conservare I'apparecchio in un punto comodo del banco cucina o in una credenza accessibile.

2. Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia scollegato e il comando di velocita sia in posizione 'OFF'.

3. Inserire la ciotola nella rientranza di bloccaggio della stessa e bloccarla saldamente in posizione.

4. Prima di bloccare la testa del motore assicurarsi che questa sia completamente abbassata. Controllare
che la manopola piccola sia sulla posizione LOCK ruotandola nella direzione della freccia.

5. La testa del robot non deve essere rimossa dalla base per nessun motivo.

Accessori di serie

e Corpo principale 1pz = Frusta impastatrice 1pz
< Ciotola 1pz e Shattiuova 1pz
= Coperchio ciotola 1pz e Manuale d'uso 1pz
= Pala mescolatrice 1pz

Corretto smaltimento del prodotto

Il prodotto non deve essere smaltito assieme agli altri rifiuti generici dei paesi dell’Unione europea. Per evitare

eventuali danni ambientali e alla salute umana derivante dallo smaltimento dei rifiuti non controllato, riciclare il

prodotto in maniera responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Utilizzare gli
_—— appositi sistemi raccolta oppure contattare il rivenditore presso cui il prodotto & stato acquistato, che

provvederanno al suo riciclaggio in conformita alle norme di sicurezza ambientale.



PART DESCRIPTION PART  DESCRIPTION

1 Front cover 8 Lower body

2 Bowl cover 9 Feet

3 Back cover 10 Egg whisk

4 Upper main 1 Mixing bowl
body

5 LCD indicator 12 Kneading blade

6 Rotary Knob 13 Mixing blade

7 Locking
Switch




SAFETY INFORMATION

READ AND UNDERSTAND ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.
SAVE THIS INSTRUCTION.

Do not use this appliance for anything other than its intended use. Do not use in moving
vehicles or boats. Do not use outdoors. Misuse may cause injury.

Please read and understand this entire manual before attempting to assemble, operate or install the product.
This manual contains important information about the assembly, operation and maintenance of this stand mixer.
General safety information is presented in these first few pages. Please keep this manual for future reference
and to educate new users of this product.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed,
otherwise, the potential risk of fire, electric shock and/or injury will be occurred.

1, Always remove and safely discard any packaging material and promotional labels before using the stand
mixer for first time.

2, After use and before cleaning, switched off and unplug before fitting or removing tools and/or attachments.

3, Remove and safely discard the protective plastic bag packed to the power plug of this appliance to eliminate
a choking hazard for children.

4, When any appliance is used by or near children, close supervision is necessary.

5, During operation, do not place the stand mixer near the edge of a bench or table. Ensure the surface is level,
clean and free of water and other substances. The vibration during operation may cause the appliance to move.
6, Do not put the stand mixer on or near a hot gas or electric burner, or where it could touch a heated oven.

7, Always ensure the stand mixer is completely assembled before operation. And need follow the instructions
provide in this book closely.

8, Avoid contact with moving parts and fitted attachments during operation. In order to reduce the risk of injury
to persons and/or damage to the mixer, always keep hands, hair, clothing and other utensils, away from beaters
during operation.

9, Should an object such as a spoon or fork fall into the bowl while mixing, immediately ensure the Speed
Control Dial is in the “Off”, turn the stand mixer off, unplug at the power outlet and remove the object.

10. Do not use attachments other than those provided with the stand mixer. Use only the beater whisk and
dough hook supplied with the mixer. Otherwise it may cause fire, electric shock or injury.

11. Do not operate the appliance continuously on heavy loads for more than 3 minutes.

12. Do not exceed the maximum capacities listed in this use and care instruction book.

13. Do not use the stand mixer if it is damaged or if there is anything abnormal. Have the stand mixer checked
and serviced before resuming use.

14. Always remove the beater, whisk or dough hook from the stand mixer before cleaning.

15. Do not use outdoors.

16. To protect against the risk of electric shock do not push the power unit in water or other liquid.



Technical information

MODELLO SL-B5 SL-B7
Voltage 220-240V 220-240V
Frequency 50-60Hz 50-60Hz
Agitator kettle capacity 55 7
Glass jar capacity 15 15

Preparation

= Take out the required length of cable from the cable tidy on the base of the device and connect the device
to the mains supply.
= All parts of the stand mixer are to be thoroughly cleaned before being used for the first time.

Assembly Instructions 1

1.Mount the jar sealing ring onto the blade base ,and Mount the blade base into the jar base, and the inside ring
of jar base is tighten on jar base as far as fixed the blade base tightly.

2. After putting the ingredients in the jar, fix the lid onto the jar by pressing down.

3.Insert the Measuring cup into the opening of the lid, and tune it in anticlockwise direction until it is locked.
4.Mount the jar with jar unit onto the main base, and tune the jar in anticlockwise direction until the jar is locked.

Assembly Instructions 2

1.To open the upper housing cover (4), using the small knob (7). Fig.2 Fig.3

Fig.2 Fig.3 wiges
2. To attach the mixing bowl, ensure the control speed on OFF. Place the mixing bowl (11) on the device plate,
and turn the mixing bow! unit in anticlockwise direction until it is fixed. Fig.4

3. To attach the dough blade (12) or the eggs whisk (10) or the mixer blade (13) on the blade connector, rotate
the blade shaft clockwise until it engages firmly. Fig.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. To lock the motor head, make sure the head is completely down. Ensure the small knob is on LOCK position
by turn it in the direction of the arrow (on the machine). Fig.6 Fig.7

5. To operate speed control, it should always be set lowest speed for starting, then move to the desired speed
for work. Position “P” is used for short time high speed usage.



6. Make sure the speed position is on OFF when you lift up the upper housing cover (4) by turning the small
knob (7) clockwise.
7. Then you can remove the mixing bowl! (11) from the device plate.

The Stand Mixer features Planetary Mixing Action, a similar mixing action used by commercial mixers in
bakeries and patisseries for 360 degree beater-to-bowl coverage. This is achieved by the counter-
clockwise motion of the mixer head combined with the clockwise sweep of the beater. The result is
thoroughly mixed ingredients without the need for a rotating bowl.

Operation Instruction

Quantities of flour to be used: SL-B5 500g; SL-B7 7509

To mix or knead dough:

Suggestion flour and water at aratioof 2 3.

From speed 1 for mix 20 second, and speed 2 for mix 20 second, afterwards speed 3 for about 3 minutes.

When filling the mixing bowl, please ensure that the maximum quality is not exceeded.

The maximum amount of preparations is 0.7 for the SL-B5 and 1.5 for the and SL-B7.

The dough beater or mixer beater should be used.

Do not use the dough blade longer than 20 seconds continuously at speed level 1 or 2 and not longer than 4

minutes continuously at speed level 3.

7. Use: no more than 30 minutes for each continuous operating cycle for the SL-B7, and no more than 20
minutes for each continuous operating cycle for the SL-B5.
Whipping egg whites or cream:

1. Switch on speed 7 to speed 9, whip the egg whites without stopping for about 5 minutes, according to the
size of the eggs, until stiff.

2. Maximum guantity 24 eggs.

3. For whipped cream, whip 250ml fresh cream at speed 7 to 9 for about 5 minutes.

4. When filling the mixing bowl with fresh milk, cream or other ingredients, please ensure that the maximum
guantity is not exceeded.

5. The egg beater should be used.

Use No longer than 4 minutes continuously at a time.

Mixing shakes, cocktails or other liquids:

Mix the ingredients according to the available recipe, from speed 1 to 9 for about 4 minutes.

Do not exceed the maximum quantity for the mixing bowl.

The mixer beater should be used.

Use No longer than 4 minutes continuously at a time.
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Care and Cleaning

Please ensure that the Switch Knob is at “OFF” position and that the plug has been
disconnected from the socket before cleaning!

1. After use, allow the device to cool down before you start to clean it.

2. Use a moist cloth and a mild detergent to clean the exterior of the device.

3. DO NOT use any abrasive detergents or alcohol when cleaning the interior and exterior of bowl cover,.

4. DO NOT wash or immerse the mixer head and mixer base in water or any other liquid.Clean wih a soft,damp
cloth and dry thoroughly.Do not allow water or any liquid to enter the gear system as damage may result.

5. The dough beater, egg whisk and mixer beater are NOT dishwasher safe. The accessories should only be
cleaned in warm water and washing-up liquid.

6. The mixing bowl is dishwasher safe. The bowl can also be cleaned with warm water and washing-up liquid. DO
NOT use any abrasive detergents.

7. The blender jar and blades can be cleaned with warm water and washing-up liquid.Do not use any abrasive
detergents.

8. Ensure that the attachments are not soaked in water for extended periods of time,for example several hours or
overnight,as this may damage their finish.

Storage

1. The Mixer should be kept in a convenient position on your kitchen bench top or in an accessible cupboard.

2. Ensure the power cord is unplugged and the Speed Control Dial is in the 'OFF' position.

3. Insert the mixing bowl into the Bowl Locking Recess and securely lock into place.

4. To lock the motor head, make sure the head is completely down. Ensure the small knob is on LOCK position
by turn it in the direction of the arrow

5. The mixer head cannot be taken off the mixer base for any purpose

Standard Accessories
= Main body 1pc
= Mixing bowl 1pe = Dough beater 1pc
= Bowl cover 1pc .
. = Egg whisk 1pc
= Mixing blade 1pc

e Instruction manual 1 pc

Correct disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes
throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the
product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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DESCRIPTION DES PARTIES DESCRIPTION DES PARTIES

Corps principal
1 Couvercle avant 8 o
inférieur
Couvercle du .
2 9 Pied
bol
Couvercle )
3 R 10 Fouet classique
arriere
Corps principal
4 p i princip 11 Bol de mélange
supérieur
5 Indicateur LCD 12 Lame a pate
Bouton de .
6 3 13 Lame de mixeur
réglage
7 Bouton de tige




Consignes de sécurité

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce manuel contient des informations importantes pour l'installation, I'exploitation. Les consignes de sécurité générales sont
présentées dans les premiéres pages du manuel. Conservez ce manuel pour référence future et pour apprendre aux
nouveaux utilisateurs sur le fonctionnement du produit.

MISES EN GARDE IMPORTANTES
Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre les précautions de sécurité
de base. Dans le cas contraire, vous vous exposez a des risques d'incendie, de choc électrique et /
ou des blessures.

Toujours prendre les précautions de base lors de l'utilisation d'appareils électriques, et notamment les
suivantes :

1, Retirer toujours et jeter prudemment tout matériau d'emballage et les étiquettes promotionnelles avant d'utiliser le
mixeur sur socle pour la premiere fois.

2, Aprées l'utilisation et avant le nettoyage, éteindre et débrancher I'appareil avant de placer ou de retirer des outils et/ou
accessoires.

3, Retirer et jeter prudemment le sac plastique de protection qui emballe la prise de I'alimentation de cet appareil pour
éliminer le danger d'étouffement pour les enfants.

4, Lorsque I'appareil est utilisé par ou prés des enfants, il est nécessaire de surveiller de prés.

5, Pendant le fonctionnement, ne pas placer le mixeur prés du bord d'un banc ou d'une table. S'assurer que la surface soit
plate, propre et sans eau ou d'autres substances. La vibration pendant le fonctionnement peut faire bouger I'appareil.

6, Ne pas placer le mixeur sur socle sur ou prés de brlleurs a gaz ou électriques chauds, ou ou il pourrait toucher un four
chaud.

7, S'assurer toujours que le mixeur sur socle soit complétement monté avant de le faire fonctionner. Et il faut suivre
rigoureusement les instructions contenues dans ce livret.

8, Eviter le contact avec les parties en mouvement et les accessoires montés pendant le fonctionnement. Afin de réduire le
risque de blessures aux personnes et/ou de dommages au mixeur, garder toujours les mains, les cheveux et d'autres
outils loin des batteurs pendant le fonctionnement.

9, Si un objet comme une cuillere ou une fourchette tombent dans le bol pendant le mixage, s'assurer immédiatement que
la commande des vitesses soit sur « Off », éteindre le mixeur, débrancher l'alimentation électrique et retirer |'objet.

10. Ne pas utiliser d'autres accessoires que ceux qui sont fournis avec le mixeur sur socle. N'utiliser que les fouets et les
crochets a pétrir fournis avec le mixeur. Autrement cela pourrait provoquer des incendies, des électrocutions ou des
blessures.

11. Ne pas faire fonctionner l'appareil sans cesse avec de lourdes charges pour plus de 3 minutes.

12. Ne pas dépasser les capacités maximum indiquées dans ce livret d'instructions d'utilisation et d'entretien.

13. Ne pas utiliser le mixeur sur socle s'il est endommagé ou s'il y a quelque chose d'anormal. Faire contrbler et réparer le
mixeur sur socle avant de le réutiliser.

14. Avant de démonter l'appareil, s'assurer que le moteur et les batteurs, les fouets ou le crochet a pétrir soient
complétement a l'arrét.

15. Retirer toujours les batteurs, les fouets ou le crochet a pétrir du mixeur sur socle avant de le nettoyer.

16. Ne pas utiliser a I'extérieur.

17. Pour éviter le risque d'électrocution ne pas pousser l'unité de I'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides.




Informations techniques

MODELLO SL-B5 SL-B7
Tension 220-240V 220-240V
Fréguence 50-60Hz 50-60Hz
Capacité de la cuvette agitatrice 55 7
Capacité du récipient en verre 15 15

Préparation

- Sortir le cable du range-cable a la base de I'appareil pour la longueur nécessaire et le brancher au réseau de
I'alimentation.
- Toutes les parties du mixeur sur socle doivent étre nettoyées en profondeur avant d'étre utilisées pour la premiére fois.

Instructions de montage 1

1. Monter la bague d'étanchéité du récipient dans la base de la lame, et monter la basede la lame sur la base du
récipient, et a l'intérieur la bague de la base du récipient est serrée sur la base du récipient autant que la base de la
lame est bien fixée.

2. Apres avoir mis les ingrédients dans le récipient, fixer le couvercle sur le récipient en appuyant vers le bas.

3. Insérer le verre gradué sur I'ouverture du couvercle, et le tourner dans le sens anti-horaire jusqu'a ce qu'il soit bloqué.

4. Monter le récipient avec l'unité du récipient sur la base principale, et tourner le récipient dans le sens anti-horaire
jusqu'a ce que le récipient soit bloqué.

Instructions de montage 2

1. Pour ouvrir le couvercle de la partie supérieure (4), utiliser le petit bouton (7). Fig. 2 Fig. 3

; Fig.4
Fig.2 Fig.3 s

2. Pour placer le bol de mélange, s'assurer que le contrdle des vitesses soit sur OFF. Placer le bol de mélange sur la
plaqgue de l'appareil, et tourner I'unité du bol de mélange dans le sens anti-horaire jusqu'a ce qu'il soit fixé. Fig. 4

3. Pour placer la lame a pater (12) ou le fouet (10) ou la lame de mixeur (13) sur le connecteur des lames, tourner la tige
des lames dans le sens horaire jusqu'a ce qu'elle s'enclenche fermement. Fig. 5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. Pour bloquer la téte du moteur, s'assurer que la téte soit complétement en bas. S'assurer que le petit bouton soit en
position BLOQUEE en le tournant dans la direction de la fleche (sur la machine). Fig. 6 Fig. 7

5. Pour le fonctionnement du contréle des vitesses, il faut toujours régler la vitesse plus basse pour commencer, puis

régler la vitesse souhaitée de fonctionnement. La position « P » est utilisée pour un temps court de la grande vitesse.



6. S'assurer que la position des vitesses soit sur OFF lorsque vous soulevez le couvercle de la partie supérieure (4) en
tournant le petit bouton (7) dans le sens horaire.

7. Ensuite vous pouvez retirer le bol de mélange (11) de la plaque de l'appareil.

Le mixeur sur socle présente un mouvement de malaxage planétaire, un malaxage similaire a celui utilisé dans les
batteurs commerciaux dans les boulangeries et patisseries pour un mélange du fouet au bol a 360 °. Cela est
effectué par le mouvement anti-horaire de la téte du mixeur associé au balayage dans le sens horaire du batteur.
Le résultat est un mélange complet des ingrédients sans nécessité d'un bol tournant. L'indicateur de vitesse
présente un étiquetage approprié avec les taches de mélange conseillées pour chaque réglage de la vitesse.

Instructions d'utilisation

Quantités de farine a utiliser : SL-B5 500g; SL-B7 7509
Pour mixer ou pétrir la pate :
1. Laproportion conseillée de farine et eau estde 2 : 3.
Mélanger a la vitesse 1 pour 20 secondes, puis a la vitesse 2 pour 20 secondes et ensuite a la vitesse 3 pour environ

N

3 min.

Lorsque vous remplissez le bol de mélange, veuillez vous assurer de ne pas dépasser la quantité maximum.
La quantité maximale des préparations est de 0,7 pour SL-B5 et de 1,5 pour SL-B7.

Utiliser lebatteur a pate ou le batteur de mélange.

o0 AW

Ne pas utiliser la lame a pétrissage pendant plus de 20 secondes sans arrét a la vitesse 1 ou 2 et pas plus de 4

minutes sans arrét a la vitesse 3.

7. Mode d'emploi : pour SL-B7, maximum 30 minutes par cycle d'utilisation continue ; pour SL-B5, maximum 20
minutes par cycle d'utilisation continue.
Fouetter les blancs d’oeufs ou la creme :

1. Allumer de la vitesse 7 a 9, battre les blancs d’ceufs sans arrét pendant environ 5 minutes, selon la taille des ceufs,
jusqu'a ce que le mélange soit ferme.

2. Quantité maximum 24 ceufs.

3. Pour la creme fouettée, battre 250 ml de créme fraiche a une vitesse de 7 a 9 pour environ 5 minutes.

4. Lorsque vous remplissez le bol de mélange avec du lait frais, de la creme ou d'autres ingrédients, veuillez vous
assurer de ne pas dépasser la quantité maximum.

5. Utiliser le batteur a ceufs.

6. Ne pas utiliser pendant plus de 4 minutes sans arrét a chaque fois.
Mélanger des milk-shakes, des cocktails ou d'autres liquides :
1. Mélanger les ingrédients selon la recette disponible, de la vitesse 1 a la vitesse 9 pendant environ 4 minutes.
2. Ne pas dépasser la quantité maximum pour le bol de mélange.
3. Utiliser le batteur mélangeur.
4. Mode d'emploi : pour SL-B7, maximum 30 minutes par cycle d'utilisation continue ; pour SL-B5, maximum 20

minutes par cycle d'utilisation continue.



Entretien et nettovage

Veuillez vous assurer que le bouton d'allumage soit en position « OFF » et que la fiche soit
débranchée de la prise avant de nettoyer I'appareil !

Aprés l'utilisation, laisser que l'appareil refroidisse avant de commencer a le nettoyer.
Utiliser un chiffon humide et un détergent doux pour nettoyer la partie externe de l'appareil.
NE PAS utiliser de détergent abrasif ou de I'alcool pour nettoyer la partie interne et externe du couvercle du bol.

A

NE PAS laver ou immerger la téte et la base du mixeur dans I'eau ou dans d'autres liquides. Nettoyer avec un chiffon

humide et doux et bien sécher. Ne pas laisser pénétrer de I'eau ou d'autres liquides dans le systéeme du moteur car

cela peut endommager l'appareil.

5. Le batteur a pate, le fouet a ceufs et le batteur mélangeur NE peuvent PAS étre lavés en sécurité dans le lave-
vaisselle. Les accessoires doivent étre lavés simplement avec de I'eau tiéde et du liquide vaisselle.

6. Le bol de mélange peut étre lavé dans le lave-vaisselle. Le bol peut aussi étre lavé avec de I'eau tieéde et du liquide
vaisselle. NE PAS utiliser de détergents abrasifs.

7. Le récipient et le lames du mixeur peuvent étre nettoyés avec de I'eau tiéde et du liquide vaisselle.Ne pas utiliser de
détergents abrasifs.

8. S'assurer que les accessoires ne trempent pas dans I'eau pendant longtemps, par exemple pendant des heures ou
pendant toute une nuit, car cela pourrait les endommager.

Stockage

Le mixeur doit étre conservé dans une position appropriée sur le banc de votre cuisine ou dans un placard accessible.

S'assurer que le cordon de I'alimentation soit débranché et que la commande de contrdle des vitesses soit en position

« OFF ».

Insérer le bol de mélange dans I'emplacement de verrouillage du bol et le bloquer de fagon sdre.

Placer les accessoires a l'intérieur du bol de mélange.

Pour bloquer la téte du moteur, s'assurer que la téte soit complétement en bas. S'assurer que le petit bouton soit en

position BLOQUEE en le tournant dans la direction de la fleche

La téte du mixeur ne peut pas étre retirée de la base du mixeur pour aucune raison.

Accessoires standards

e Corps principal 1pc e Batteur a pate 1pc
= Bol de mélange 1 pc = Fouet a oeufs 1pc
= Couvercle du bol 1pc = Manuel d'instructions 1 pc
= Lame de mixeur 1pc

ELIMINATION ET LE RECYCLAGE DE CE PRODUIT

Cela signifie qu'en tant que déchet électrique et électronique, il ne doit pas étre éliminé avec les déchets ménagers

ordinaires, mais séparément. Conformément a la directive DEEE, tous les états membres doivent assurer la collecte, le
transport et le recyclage des déchets électriques et électroniques. Dans I'Union européenne, les ménages privés peuvent
remettre gratuitement leurs équipements hors d'usage a des centres de recyclage spécifiques. Dans
certains états membres, les appareils hors d'usage peuvent étre remis au vendeur auprés duquel ils ont été
acquis, sous réserve de l'achat de nouveaux produits. Pour obtenir des informations supplémentaires
concernant les modalités d'élimination des déchets électriques et électroniques, contacter le vendeur, le
I distributeur ou les autorités locales.
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

LESEN UND VERSTEHEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DER VERWENDUNG.
HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

Nicht auf sich bewegenden Fahrzeugen oder Booten verwenden. Nicht im Freien
verwenden. Eine missbrauchliche Verwendung kann Verletzungen verursachen.

Bitte lesen und verstehen Sie das gesamte Handbuch, bevor Sie versuchen, das Produkt zu montieren, verwenden
oder installieren. Das vorliegende Handbuch enthalt wichtige Informationen in Bezug auf Zusammenbau, Betrieb
und Wartung des Standmixers. Auf den ersten Seiten finden Sie die allgemeinen Sicherheitshinweise. Bitte
bewahren Sie dieses Handbuch gut auf, damit Sie auch in Zukunft darin nachschlagen kénnen und neue Benutzer
des Produkts einweisen konnen.

WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sollten die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen stets eingehalten werden. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag-
und/oder Verletzungsgefahr.

1. Entfernen und Sie vor der ersten Verwendung des Standmixers samtliches Verpackungsmaterial und
Werbeaufkleber und sorgen Sie fur die umweltgerechte Entsorgung.

2. Schalten Sie das Gerat nach der Verwendung und vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Werkzeuge und/oder Zubehér montieren oder entfernen.

3. Der Netzstecker des Gerats wird in einer Plastiktiite verpackt geliefert. Entfernen Sie diese, um die
Erstickungsgefahr fiir Kinder zu vermeiden und sorgen Sie fiir ihre umweltgerechte Entsorgung.

4. Werden die Geréte von oder in der Nahe von Kindern verwendet, missen diese unbedingt standig beaufsichtigt
werden.

5. Stellen Sie den Standmixer wahrend des Betriebs nicht an der Kante einer Arbeitsflache oder eines Tischs auf.
Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben und absolut trocken und sauber ist. Durch die wahrend des Betriebs
verursachten Vibrationen kann sich das Gerat bewegen.

6. Stellen Sie den Standmixer nicht auf oder neben einem heiRen Gasbrenner oder einer Elektroplatte bzw. in der
Né&he eines erhitzten Backofens ab.

7. Uberprifen Sie vor jedem Betrieb, dass der Standmixer vollstandig zusammengebaut ist. Den im vorliegenden
Handbuch angefiihrten Anweisungen ist immer genauestens Folge zu leisten.

8. Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den Kontakt mit in Bewegung befindlichen Teilen und montiertem Zubehor.
Halten Sie wahrend des Betriebs Hande, Haare, Kleidung und andere Gerate von den Rihrbesen fern, um das
Risiko von Personenschaden und/oder die Beschadigung des Mixers zu vermeiden.

9. Sollte ein Gegenstand, wie z.B. ein Loffel oder eine Gabel wahrend des Mixvorgangs in die Ruhrschissel fallen,
ist der Wahlschalter fur die Geschwindigkeitssteuerung umgehend in die Position "Off" zu bringen, der Standmixer
abzuschalten, der Netzstecker zu ziehen und der Gegenstand zu entfernen.

10. Verwenden Sie ausschlief3lich das mit dem Standmixer gelieferte Zubehor. Verwenden Sie ausschlief3lich die mit
dem Mixer mitgelieferten Ruhrbesen und Knethaken. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag oder
Verletzungsgefahr.

11. Verwenden Sie das Gerat bei gro3er Belastung nicht langer als 3 Minuten ununterbrochen.

12. Uberschreiten Sie die in der Bedienungs- und Pflegeanleitungen angegebenen max. Kapazitaten nicht.

13. Verwenden Sie den Standmixer nicht, wenn er beschadigt ist oder Unregelmafiigkeiten aufweist. Lassen Sie den
Standmixer vor einer erneuten Verwendung Uberprifen und warten.



14. Entfernen Sie vor der Reinigung des Standmixers immer den Flachrihrer, Schneebesen oder Teighaken.
15. Nicht im Freien verwenden.

16. Tauchen Sie das Leistungsteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Es besteht Stromschlaggefahr.
Technische Angaben

MODELLO SL-B5 SL-B7
Frequenz 220-240V 220-240V
Spannung 50-60Hz 50-60Hz
Kapazitat Ruhrschissel 55 7
Kapazitat Glasbehalter: 15 15

Vorbereitung

= Nehmen Sie die gewlinschte Kabellange aus der Kabelaufbewahrung im Geratesockel und schliel3en Sie
das Gerat an die Stromversorgung an.
= Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Standmixers sorgfaltig

Montageanleitung 1

1. Setzen Sie den Dichtungsring des Gefalles auf den Messersockel auf und den Messersockel in den Gefal3sockel ein. Der
innere Dichtungsring des Gefafl3sockels wird durch Einsetzen des Messersockels eng an den Geféal3sockel gepresst.

2. Geben Sie die Zutaten in das Gefal3 und schlieRen Sie das Gefald durch Andriicken des Deckels.

3. Setzen Sie den Messbecher in die Offnung auf dem Deckel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

4. Setzen Sie das Gefal? auf der Geratebasis auf und drehen Sie es anschlieRend gegen den Uhrzeigersinn, bis es einrastet.
Montageanleitung 2

1.Betatigen Sie zum Offnen des oberen Geh&ausedeckels (4), den kleinen Knopf im Geratesockel (7). Abb.2 Abb.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2. Stellen Sie vor dem Aufsetzen der Riihrschiissel sicher, dass der Geschwindigkeitsregler auf OFF gestellt ist.
Setzen Sie die Ruhrschiissel (11) auf der Geréteplatte auf und drehen Sie anschlieRend die Riihrschiissel gegen
den Uhrzeigersinn, bis sie einrastet. Abb. 4

Fig.5 Fig.6 Fig.7

3. Drehen Sie zum Einsetzen des Knethakens (12), des Schneebesens (19) oder des Flachrihrers (13) in den
Messerhalter das entsprechende Teil im Uhrzeigersinn, bis es fest sitzt. Abb.

4. Zum SchlieBen des Motorblocks ist sicherzustellen, dass der Block vollstandig abgesenkt ist. Stellen Sie durch
Drehen in Pfeilrichtung (auf der Maschine angegeben) sicher, dass sich der kleine Knopf am Geratesockel in der
Position LOCK befindet. Abb. 6 Abb.

5. Bei der Geschwindigkeitsregelung sollte zu Beginn immer die niedrigste Geschwindigkeit eingestellt und dann zur
gewilnschten Arbeitsgeschwindigkeit Gbergegangen werden. Position "P": kurzfristige Verwendung bei hoher
Geschwindigkeit.



6. Vergewissern Sie sich vor Anheben des oberen Gehausedeckels (4) durch Drehen des kleinen Knopfs (7) im
Uhrzeigersinn, dass der Geschwindigkeitsregler auf OFF gestellt wurde.

7. Sie kdnnen nun die Rihrschiissel (11) von der Gerateplatte entfernen.

Der Standmixer verfligt Giber ein Planetenrihrwerk, das den in den gewerblichen Mixern in Backereien und
Konditoreien verwendeten Rihrwerken gleicht und fir ein sorgfaltiges Mischen der Zutaten bis zum Rand
der Schiissel garantiert. Das wird durch eine Kombination der Bewegung des Mixerkopfes gegen den
Uhrzeigersinn und der Bewegung des Rilhrbesens im Uhrzeigersinn erzielt. Das Ergebnis ist eine optimale
Vermischung der Zutaten ohne Notwendigkeit eines rotierenden Behélters.

Bedienungsanleitung

Mehldosierungen zu verwenden: SL-B5 500g; SL-B7 7509
Zum Ruhren oder Kneten von Teig
Es wird empfohlen, Mehl und Wasser im Verhdaltnis von 2:3 zu verwenden.

NP

Sekunden und anschlieRend Geschwindigkeit 3 zum Ruhren fur etwa 3 Minuten.
Beim Beflllen der Riihrschissel ist sicherzustellen, dass die Hochstmenge nicht Giberschritten wird.
Die maximale Zubereitungsmenge betragt 0,7 fir SL-B5 und 1,5 fir SL-B7
Die Verwendung von Knethaken oder Riihrbesen wird empfohlen.
Den Knethaken nicht langer als 20 Sekunden ununterbrochen auf der Geschwindigkeitsstufe 1 oder 2, und
nicht langer als 4 Minuten ununterbrochen auf der Geschwindigkeitsstufe 3 verwenden.
7. Gebrauch: fir SL-B7 nicht mehr als 30 Minuten fir jeden Dauerbetriebszyklus, fir SL-B5 nicht mehr als
20 Minuten fur jeden Dauerbetriebszyklus.
Eischnee oder Sahne schlagen

© gk w

Zuerst Geschwindigkeit 1 zum Ruhren fir 20 Sekunden, dann Geschwindigkeit 2 zum Ruhren fur weitere 20

1. Geschwindigkeit 7 bis 9 einstellen und das Eiweil3 ohne Unterbrechung etwa 5 Minuten lang - je nach

GroRRe der Eier - schlagen, bis es steif ist.

2. Hoéchstmenge - 24 Eier

3. Fdur die Zubereitung von Schlagsahne 250 ml frische Sahne etwa 5 Minuten lang mit Geschwindigkeit 7 bis
9 schlagen.

4. Bei Beflllen der Riuhrschissel mit frischer Milch, Sahne oder anderen Zutaten, ist sicherzustellen, dass die
Hochstmenge nicht Uberschritten wird.

5. Die Verwendung des Schneebesens wird empfohlen.

Nicht langer als 4 Minuten ununterbrochen pro Einsatz verwenden.

Mischen von Mixgetranken, Cocktails oder anderen Flussigkeiten

Die Zutaten gemaf Rezept mit Geschwindigkeit 1 bis 9 etwa 4 Minuten lang vermischen.

Die Hochstmenge der Riihrschissel darf nicht Gberschritten werden.

Die Verwendung des Riihrbesens wird empfohlen.

Gebrauch: fur SL-B7 nicht mehr als 30 Minuten fur jeden Dauerbetriebszyklus, fiir SL-B5 nicht mehr als

20 Minuten fur jeden Dauerbetriebszyklus.

PwbdhpE



Reinigung und Pflege

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung bitte, dass der Regler in die Position "OFF"

gebracht und der Netzstecker gezogen wurde!

1. Lassen Sie das Gerét nach der Verwendung abkuihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel zur Reinigung der Aul3enteile des Gerats.

3. Verwenden Sie KEINE scheuernden Reinigungsmittel oder Alkohol zur Reinigung der Innen- und Aul3enseite der
Ruhrschussel.

4. Den Mixerkopf und den Mixersockel NICHT mit Wasser oder anderen Flussigkeiten waschen oder darin
eintauchen. Mit einem weichen, feuchten Tuch reinigen und sorgféltig abtrocknen. Verhindern Sie, dass Wasser
oder andere Flussigkeiten in das Getriebe gelangen, da dies zu Beschadigungen fiihren kénnte.

5. Knethaken, Schneebesen und Flachrithrer sind NICHT spulmaschinengeeignet. Das Zubehor sollte
ausschlief3lich mit warmem Wasser und Geschirrspulmittel gereinigt werden.

6. Die Ruhrschissel kann in der Geschirrspllmaschine gereinigt werden. Die Schissel kann auch mit warmem
Wasser und Geschirrsptilmittel gereinigt werden. Verwenden Sie KEINE scheuernden Reinigungsmittel.

7. Das Gefal3 des Standmixers und die Messer kénnen mit warmem Wasser und Geschirrspllmittel gereinigt
werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

8. Stellen Sie sicher, dass die Gerateteile nicht Gber einen langeren Zeitraum, zum Beispiel fir mehrere
Stunden oder Uber Nacht, eingeweicht werden, da dies zu ihrer Beschadigung fihren kénnte.

Aufbewahrung

1. Der Mixer soll in einer bequem zugéanglichen Position auf der Arbeitsflache Ihrer Kiiche oder in einem gut

zuganglichen Kasten aufbewahrt werden.

2. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist und der Geschwindigkeitsregler sich in der Position "OFF"

befindet.

3. Setzen Sie die Riihrschiissel in die dafiir vorgesehene Vertiefung ein und vergewissern Sie sich, dass sie in der

Position einrastet.

5. Zum SchlieBen des Motorblocks ist sicherzustellen, dass der Block vollstandig abgesenkt ist. Stellen Sie durch

Drehen in Pfeilrichtung (auf der Maschine angegeben) sicher, dass sich der kleine Knopf in der Position LOCK

befindet.6. Der Mixerkopf darf aus keinem Grund aus dem Mixersockel entfernt werden.

Standardzubehor
Geratekd 1t e Flachrihrer 1St
erdtelcper 13 - Knethaken st
" .r.sc Hsse ' e Schneebesen 1 St.
e Schisseldeckel 1 St.

= Bedienungsanleitung 1 St.

Richtige Entsorgung des Produkts
Dieses Zeichen gibt an, dass das Produkt im Bereich der Europaischen Union nicht im Hausmull entsorgt
werden darf. Recyclen Sie dieses Produkt verantwortungsvoll, um etwaige Schaden fur die Umwelt oder die
menschliche Gesundheit auf Grund unkontrollierter Millentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige
I \vicderverwertung der Materialien zu férdern. Fiir die Riickgabe ihres gebrauchten Gerats wenden Sie sich
bitte an die Rickgabe- und Sammelstellen oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben. Auf diese Weise wird es einer umweltfreundlichen Wiederverwertung zugef.
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INFORMACION DE SEGURIDAD

LEA Y COMPRENDA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

No utilice este aparato para usos diferentes del uso previsto. No utilice en vehiculos en
movimiento o barcos. No use al aire libre. El uso indebido puede

Por favor, lea y comprenda enteramente este manual antes de intentar montar, hacer funcionar o instalar el
producto. Este manual contiene informacion importante sobre el montaje, el funcionamiento y el
mantenimiento. La informacién de seguridad de base se presenta en estas primeras paginas. Por favor,
conserve este manual para futuras consultas y para formar los nuevos usuarios del producto.

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Al usar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad,
de lo contrario, podria producirse un riesgo potencial de incendio, choque eléctrico y / o lesiones.

1, Quite siempre y deseche de forma segura todos los materiales de embalaje y las etiquetas promocionales, antes
de usar la batidora por primera vez.

2, Después del uso y antes de la limpieza, apague y desenchufe antes de montar o desmontar las herramientas y / o
los accesorios.

3, Quite y deseche de forma segura la bolsa protectora de plastico que envuelve el cable de alimentacion de este
aparato para eliminar un peligro de asfixia para los nifios.

4, Si el aparato es usado por o en proximidad de nifios, es necesaria una supervision cercana.

5, Durante el funcionamiento, no coloque la batidora de pie cerca del borde de un banco o de una mesa. Asegurese
de que la superficie esté nivelada, limpia y libre de agua y otras sustancias. La vibracién durante el funcionamiento
pueden causar el desplazamiento del aparato.

6, No coloque la batidora de pie encima o cerca de una hornilla de gas o eléctrica, o0 donde pueda entrar en contacto
con un horno caliente.

7, Asegurese siempre de que la batidora de pie esté totalmente montada antes del funcionamiento. Le
recomendamos seguir estrictamente las instrucciones proporcionadas en este manual.

8, Evite el contacto con las partes en movimiento y los accesorios durante el funcionamiento. Para reducir el riesgo
de lesiones personales y/o dafios a la batidora, mantenga siempre las manos, cabello, ropa y otros utensilios lejos
de los batidores durante el funcionamiento.

9, En caso de que un objeto, como una cuchara o un tenedor, caiga en el bol mientras se mezcla, asegurese
enseguida de que la rueda de control de velocidad esté en "Off", apague la batidora de pie, desenchufela y retire el
objeto.

10. No utilice accesorios que no sean los suministrados con la batidora de pie. Use sélo el batidor de huevos y el
gancho amasador suministrados con la batidora. De lo contrario, podrian producirse incendio, choque eléctrico o
lesiones.

11. No haga funcionar el aparato continuamente con cargas pesadas durante mas de 3 minutos.

12. No exceda las capacidades maximas indicadas en este manual de uso y mantenimiento.



13. No use la batidora de pie si esta dafiada o en caso de alguna anomalia. Controle y realice el mantenimiento de
la batidora antes de volver a utilizarla.

14. Quite siempre el batidor o el gancho amasador de la batidora antes de la limpieza.

15. No use al aire libre.

16. Para protegerse contra el riesgo de choque eléctrico no empuje la unidad de alimentacion en agua u otro liquido.

Informacion técnica

MODELLO SL-B5 SL-B7
Tension 220-240V 220-240V
Frecuencia 50-60Hz 50-60Hz
Capacidad recipiente agitador 55 7
Capacidad Vaso de cristal 15 15

Preparacion

= Saque la longitud de cable necesaria desde el recogecables en la base del dispositivo y conecte el aparato
a la alimentacion eléctrica.
= Todas las partes de la batidora de pie deben limpiarse a fondo antes del primer uso.

Instrucciones de montaje 1

1.Monte el anillo de estanqueidad del vaso en la base de la cuchilla y monte la base de la cuchilla al interior de la
base del vaso, de este modo el anillo al interior de la base del vaso se aprieta a la base del vaso al fijar firmemente
la base de la cuchilla.

2.Tras haber puesto lo ingredientes en el vaso, fije la tapa en el vaso presionando hacia abajo.

3.Introduzca la Tapa medidora en el orificio de la tapa, y ajustela en sentido antihorario hasta que quede blogueada.
4.Monte el vaso con el grupo vaso en la base principal y ajustelo en sentido antihorario hasta que el vaso quede
blogueado.

Instrucciones de montaje 2

1. Para abrir a cobertura do corpo superior (4), usar o botdo pequeno (7). Fig.2-Fig.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2. Para colocar el bol, asegurese de que el control de velocidad esté en OFF . Coloque el bol (11) en el plato base
del sipositivo, entonces gire el bol en direccién antihoraria hasta que quede fijo. Fig.4

3. Para enganchar el gancho amasador (12), el batidor de huevos (10) o el batidor plano (13) al acoplamiento, gire el
eje de la varilla en direccion horaria hasta que se enganche firmemente. Fig.5

4. Para bloquear la cabeza del motor, asegurese de que la cabeza esté totalmente bajada. Asegurese de que el
botdn pequefio esté en posicidn bloqueada girandolo en la direccion de la flecha (en la maquina). Fig.6 Fig.7

Fig.5 Fig.6 Fig.7



5. Para utilizar el control de velocidad, siempre se debe empezar con la velocidad mas baja, y entonces pasar a la
velocidad deseada para el funcionamiento. La posicion "P" debe utilizarse por un tiempo breve a velocidad elevada.
6. Asegurese de que la velocidad esté en OFF cuando levante el cuerpo superior (4) girando el boton pequefio (7)

en sentido horario.

7. Entonces podra quitar el bol (11) del plato base.

La Batidora de pie cuenta con Accion Planetaria, un sistema de mezclado usado por las batidoras
comerciales en las panaderias y pastelerias para obtener una zona de cobertura en el bol de 360
grados. Esto se consigue mediante el movimiento en sentido antihorario de la cabeza de la batidora,
combinado con el movimiento en sentido horario del batidor. El resultado son ingredientes bien
mezclados sin la necesidad de un bol giratorio.

Instrucciones de funcionamiento

Dosis de harina a utilizar: SL-B5 500g; SL-B7 7509
Para mezclar o amasar:
1. Se sugiere harina 'y agua en una proporcién de 2: 3.
Empiece con la velocidad 1 para mezclar durante 20 segundos, entonces pase a la velocidad 2 durante 20
segundos y después la velocidad 3 durante unos 3 minutos.
Al llenar el bol, asegurese de que la cantidad maxima no se supere.
La cantidad maxima de preparados es de 0,7 para la SL-B5 y de 1,5 para la SL-B7
Utilice el amasador o el batidor.
No utilice el amasador durante mas de 20 segundos sin interrupciones a la velocidad 1 o 2 y durante mas de 4
minutos a la velocidad 3.
7. Uso: para SL-B7 no méas de 30 minutos para cada ciclo de uso continuo, para SL-B5 no mas de 20 minutos para
cada ciclo de uso continuo.
Para montar las claras del huevo o la nata:
1. Pase de la velocidad 7 a 9, monte las claras sin interrupcién durante unos 5 minutos, segun las dimensiones de
los huevos, hasta que estén a punto de nieve.
Cantidad maxima: 24 huevos.
Para la nata montada, monte 250 ml de nata fresca pasando de la velocidad 7 a 9 durante unos 5 minutos.
Al llenar el bol con leche fresca, nata u otros ingredientes, asegurese de que no se supere la cantidad maxima.
Utilice el batidor de huevos.
No use durante mas de 4 minutos a la vez sin interrupciones.
Para mezclar batidos, cécteles u otros liquidos:
Mezcle los ingredientes segun la receta disponible, pasando de la velocidad 1 a 9 durantes unos 4 minutos.
No supere la cantidad maxima del bol.
Utilice el batidor.
Uso: para SL-B7 no mas de 30 minutos para cada ciclo de uso continuo, para SL-B5 no mas de 20 minutos para
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cada ciclo de uso continuo.

Instrucciones de funcionamiento de la batidora (SM-X5 SEM7)

Cologue el alimento que desee procesar en el vaso de cristal. Introduzca la tapa medidora en el orificio de la
tapa y girela en direccion horaria para bloquearla.

Velocidad uso

velocidad “6-7 © uso ligero con liquidos

velocidad “8-9” para consistencias mas solidas - para mezclar liquidos y alimentos sélidos
velocidad “P” para picar hielo o para movimientos breves con impulso potente

(Este interruptor no se bloquea en la posicion "P". Usted deberé mantener el interruptor en la posicion "P" o
girarlo varias veces a la posicion "P")Tras haber utilizado la batidora, gire siempre el interruptor en posicion
OFF y desenchufela, y para sacar el vaso lévantelo simplemente.

Caracterisitcas adicionales (SM-X5 SEM7)

El cronébmetro es especialmente Util para medir el tiempo de mezclado o cuando la receta no especifica el tiempo de

mezclado. Es posible visualizar el tiempo que se necesita para mezclar completamente los ingredientes, de modo
gue la siguiente vez que necesite mezclar los mismos ingredientes podra configurar el temporizador de cuenta atras.



.con un tiempo especifico. El cronédmetro empezara automaticamente a medir el tiempo en cuanto se gire el Mando
del control de velocidad de la posicion 'OFF' a las velocidades de mezclado. Al girar nuevamente el Mando de
control de velocidad hacia la posicién 'OFF', en la pantalla LCD se visualizara '0:00'".

Apagado automatico tras un funcionamiento continuo de 10 minutos.La maquina ha sido disefiada para apagarse
automaticamente tras un funcionamiento continuo de 10 minutos. Cuando usted esté ocupado cocinando y se le
olvide apagar el dispositivo, esta caracteristica garantizara su seguridad durante el uso.

Limpieza v Cuidado

Por favor, asegurese de que el Interruptor esté en posicion “OFF” y que el dispositivo esté
desenchufado antes de limpiarlo!

1.Después del uso, espere hasta que el dispositivo se haya enfriado antes de empezar a limpiarlo.

2.Utilice un pafio himedo y un detergente suave para limpiar el exterior del aparato.

3.NO utilice ningun detergente abrasivo o alcohol para limpiar el interior y el exterior de la tapa del bol.

4.NO lave ni sumerja la cabeza de la batidora mezcladora y la base en agua ni en ningun otro liquido. Limpie con un
pafio himedo y suave y seque bien. No permita que agua u otros liquidos entren en el sistema de engranajes, pues
podrian causar dafios.

5.El amasador , el batidor de huevos y el mezclador NO son lavables en lavavajillas. Los accesorios deben limpiarse
sélo con agua tibia y detergente.

6.El bol es lavable en lavavajillas. El bol puede ser lavado también con agua tibia y detergente. NO utilice
detergentes abrasivos.

7.El vaso de la batidora y las cuchillas pueden lavarse con agua tibia y detergente. No utilice detergentes abrasivos.
8.Asegurese de que los acoplamientos no permanezcan sumergidos en agua por mucho tiempo, por ejemplo
durante varias horas o toda la noche, pues esto podria dafiar su acabado.

Almacenamiento

1. La batidora mezcladora debe conservarse en una posicion adecuada en su encimera o0 en un armario accesible.
2. Asegurese de que el cable de alimentacién esté desenchufado y el interruptor de control de velocidad en posicion
'OFF".

3. Introduzca el bol en la cavidad de bloqueo y encajelo en su sitio.

4. Para bloquear la cabeza del motor, asegurese de que la cabeza esté totalmente bajada. Asegurese de que el
botén pequefio esté en posicion bloqueada girandolo en la direccion de la flecha.

5. La cabeza de la batidora no puede ser extraida de la base por ninguna razén.

Accesorios estandar

= Cuerpo principal 1pz = Amasador 1pz
= Bol 1pz = Batidor de huevos 1pz
e Tapadel bol 1pz = Manual de Instrucciones 1 pz
= Mezclador 1pz

Eliminacién correcta de este producto
Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domeésticos en la UE. Para
evitar los posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana provocados por la eliminacion
incontrolada de residuos, reciclelo correctamente para promover la reutilizacion sostenible de
recursos materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice sistemas de devolucion y
recogida o pongase en contacto con el distribuidor donde adquirio el producto. El podra ocuparse
I del reciclaje ecoldgico y seguro del producto.
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INFORMACOES DE SEGURANCA

LER E COMPREENDER TODAS AS INSTRUCOES ANTES DO USO.
GUARDAR AS INSTRUCOES

Usar este aparelho somente para o uso previsto Nao usar em veiculos em movimento ou
barcos N&o usar ao ar livre O uso incorreto pode causar lesdes

Por favor, ler e compreender por inteiro este manual antes de tentar montar, usar ou instalar o produto.

Este manual contém informacgdes importantes sobre a montagem, funcionamento e manutencdo desta
batedeira. As informacées gerais de seguranca sdo apresentadas nestas primeiras paginas. E favor guardar
este manual para futuras consultas e para informar os novos utilizadores deste produto

PRECAUCOES IMPORTANTES
Ao usar um aparelho elétrico € sempre necessario respeitar as precaucdes basicas de
seguranca, caso contrario podera ocorrer risco potencial de incéndio, choque e/ou lesdes.

1, Remover sempre e eliminar de modo apropriado todo o material de embalagem e etiquetas promocionais antes
de usar a batedeira pela primeira vez.

2, Depois do uso e antes de limpar, desligar e remover a ficha da tomada antes de inserir ou remover os utensilios e
0S acessorios.

3, Remover e eliminar apropriadamente o saco plastico de protecao da ficha deste aparelho, para evitar o risco de
choque para as criangas.

4, Quando o aparelho € usado por criancas ou perto delas, é necessaria uma rigorosa supervisao.

5, Durante o funcionamento néo colocar a batedeira perto da borda da bancada ou da mesa. Certificar-se que a
superficie seja nivelada, limpa e que néo haja 4gua ou outras substancias. A vibracao durante o funcionamento
pode provocar a deslocagéo do aparelho.

6, Nao colocar a batedeira em cima ou perto de fogédo de gas ou fogao elétrico, ou onde poderia entrar em contacto
com um forno quente.

7, Certificar-se sempre que a batedeira esteja completamente montada antes de p6r a funcionar. E preciso seguir
atentamente as instrugdes fornecidas neste manual.

8, Evitar o contacto com partes moveis e acessorios montados durante o funcionamento. Para reduzir os riscos de
lesBes a pessoas e/ou danos ao aparelho manter sempre maos, cabelos, roupas e outros utensilios afastados dos
batedores durante o funcionamento.

9, Se um objeto, por exemplo uma colher ou um garfo, cair dentro da tigela durante o funcionamento, colocar
imediatamente o Seletor de Velocidade na posicao "Off", desligar a batedeira, desconectar a ficha e remover o
objeto.

10. N&o utilizar acessorios diferentes daquels fornecidos com a batedeira. Usar somente o batedor e o gancho para
massas fornecidos com a batedeira. Em caso contrario podem ocorrer incéndios, choques elétricos ou lesdes

11. N&o utilizar o aparelho com cargas pesadas por mais de 3 minutos seguidos.

12. Nao superar as capacidades maximas indicadas neste manual de instrucdes.



13. N&o utilizar a batedeira se estiver danificada ou se apresentar alguma anormalidade. Efetuar controle e
manutencdo da batedeira antes de repristinar o uso.

14. Antes de desmontar certificar-se que o motor e os batedores, os misturadores ou 0s ganchos para a massa
estejam completamente parados.

15. Remover sempre da batedeira os batedores, os misturadores ou 0s ganchos para massa antes da limpeza.

16. N&o usar ao ar livre.

17. Para evitar risco de choques elétricos, ndo mergulhar a unidade de alimentacdo na 4gua ou em outros liquidos.

Informacoes técnicas

MODELLO SL-B5 SL-B7
Tenséo 220-240V 220-240V
Frequéncia 50-60Hz 50-60Hz
Capacidade da tigela de mistura 55 7
Capacita recipiente frullatore 15 15

Preparacao

= Extrair da base do aparelho o cabo elétrico até o comprimento hecessario e conecta-lo a rede elétrica.
= Todas as partes da batedeira devem ser limpadas com cuidado antes do primeiro uso.

Instrucoes para a montagem 1

1. Montar o anel de vedagéo do copo na base das laminas, montar a base das laminas na base do copo e
apertar o anel interno da base do copo até que a base das laminas seja fixada firmemente.

2. Apos ter colocado os ingredientes no copo pressionar na tampa para fixa-la.

3. Inserir 0 copinho medidor na abertura da tampa e girar no sentido anti-horario até trava-lo

4. Montar a unidade copo na base principal e girar o copo no sentido anti-horario até trava-lo.

Instrucoes para a montagem 2

1.Para abrir a cobertura do corpo superior (4), usar o botéo pequeno (7). Fig.2-Fig.3

Fig.2 Fig.3 eI
2 Para fixar a tigela de mistura colocar o seletor de velocidade em OFF Colocar a tigela de mistura (11) no
prato do aparelho e girar a unidade tigela de mistura no sentido anti-horario até fixa-la. Fig.4

3. Para fixar a lamina de massa (12) ou o batedor de ovos (10) ou o misturador de massa (13) no conector de
laminas, girar o eixo da lamina no sentido horério até engatar firmemente. Fig.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7



4 Para bloquear a cabeca do motor certificar-se que a mesma esteja completamente abaixada. Colocar o botéo
pequeno na posicdo LOCK girando-o na dire¢édo da seta (no aparelho) Fig.6 Fig.7

5. O seletor de velocidade deve sempre ser acionado a partir da velocidade mais baixa, para passar
sucessivamente a velocidade desejada. Posi¢do "P" € usada para funcdo alta velocidade por tempo breve.

6. Certificar-se que o seletor de velocidade esteja em OFF ao levantar a cobertura do corpo superior (4)
girando o botao pequeno (7) no sentido horario.

7. Sucessivamente é possivel remover a tigela de mistura (11) do prato do aparelho.

A batedeira tem o caracteristico Movimento de Mistura Planetario, um movimento de mistura
semelhante aquele das batedeiras comerciais das padarias e pastelaria, com o batedor agindo a 360
graus natigela. Isso se obtém gracas ao movimento no sentido anti-horério da cabeca da batedeira
associado ao movimento no sentido horéario dos batedores. O resultado € uma mistura perfeita dos
ingredientes, sem necessidade de uma tigela rotativa.

Instrucoes para o funcionamento

Doses de farinha a serem usadas: SL-B5 500g; SL-B7 750g
Para misturar ou amassar a massa:

1. Sugere-se farinha e &gua numa proporcao de 2:3

2. Comecar com a velocidade 1 e misturar por 20 segundos, velocidade 2 por 20 segundos e sucessivamente
a velocidade 3 por cerca de 3 minutos.

3. Ao deitar os ingredientes na tigela, verificar que ndo superem a quantidade maxima.

4. A guantidade maxima de preparados é de 0,7 para a SL-B5 e de 1,5 para a SL-B7

5. E preciso usar o batedor de massa ou o misturador.

6. N&o usar a lamina de massa por mais de 20 segundos seguidos na velocidade 1 ou 2 e por mais de 4

minutos seguidos na velocidade 3.
7. Uso: para SL-B7 ndo mais de 30 minutos para cada ciclo de utilizagdo continua, para SL- B5 ndo mais de
20 minutos para cada ciclo de utilizagéo continua.
Batedor de claras ou de creme:
1. Passar da velocidade 7 para a velocidade 9 batendo as claras por cerca 5 minutos seguidos, segundo o
tamanhos dos ovos, até atingir o ponto firme.
Quantidade maxima 24 ovos.
Para o creme chantilly bater 250ml de nata com velocidades de 7 a 9 por cerca de 5 minutos.
Ao deitar leite fresco, nata ou outros ingrediente na tigela, verificar que ndo superem a quantidade maxima.
E preciso usar o batedor de ovos.
N&o usar por mais de 4 minutos seguidos de cada vez.
Bater shakes, coquetéis ou outros liquidos:
Misturar os ingredientes, segundo a receita, da velocidade 1 até a 9 por cerca de 4 minutos.
N&o superar a quantidade méxima de ingredientes na tigela
E preciso usar o misturador.
Uso: para SL-B7 ndo mais de 30 minutos para cada ciclo de utilizag&do continua, para SL- B5 ndo mais de
20 minutos para cada ciclo de utilizagéo continua.
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Cuidados e limpeza

Antes de limpar o aparelho certificar-se que o botéo seletor esteja na posicao "OFF" e que a
ficha foi desconectada da tomada!

1.ApOs o uso deixar o aparelho esfriar antes de comecar a limpa-lo.

2.Usar um pano umido e detergente neutro para limpar a parte externa do aparelho.

3.NAO usar detergentes abrasivos ou que contenham alcool para limpar a parte interna e externa da tampa da tigela
4.NAO lavar nem mergulhar em agua ou outros liquidos a cabeca e a base da batedeira. Limpar com um pano macio e
umido e enxugar bem. N&o deixar entrar agua ou outros liquidos no sistema de engrenagem pois poderia causar danos.
5.0 batedor para massa, batedor de ovos e batedor de misturas NAO s&o lavaveis na maquina lava-louca. Os acessorios
devem ser lavados somente com agua morna e detergente liquido.

6.A tigela de mistura pode ser lavada na maquina lava-louca A tigela também pode ser lavada com 4gua morna e
detergente liquido. NAO usar detergentes abrasivos.

7.0 copo do liquidificador e as laminas devem ser lavados com dgua morna e detergente liquido. Nao usar detergentes
abrasivos.

8. Evitar de deixar os acessérios mergulhados em agua por muito tempo, por exemplo por varias horas ou durante a noite,
pois isso poderia estragar o acabamento.

Armazenamento

1. A batedeira deve ser guardada numa posicao confortavel na bancada de sua cozinha ou num armario acessivel.
2. Certificar-se que o cabo elétrico esteja desconectado e o Seletor de Velocidade esteja na posi¢do 'OFF'.

3. Colocar a tigela de mistura na Sede de Bloqueio e fixa-la bem no seu lugar.

4. Para bloguear a cabeca do motor certificar-se que a mesma esteja completamente abaixada. Colocar o botdo
pequeno na posi¢do LOCK girando-o na direcdo da seta

5. A cabeca da batedeira ndo pode ser removida da base da batedeira por nenhum motivo.

Acessorios Padrio

e Corpo principal 1pc = Batedor de massa 1pc
= Tigela de mistura 1pc = Batedor de ovos 1pc
e Tampa datigela 1pc = Manual de instrucbes 1pc
e Laminas de mistura 1pc

Eliminagéo correta do produto

Essa marcacao indica que na UE o produto ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos
domésticos. Para evitar possiveis riscos para o meio-ambiente ou a sadde humana, devidos a uma
eliminacdo sem controlos dos residuos, reciclar o aparelho de forma responsavel para promover a
reutilizacdo sustentavel dos materiais. Para a devolugdo dos aparelhos usados, favor utilizar o sistema de
recolha ou contactar o revendedor onde foi comprado o produto. Eles podem retirar o produto para a uma
reciclagem segura para o meio-ambiente.
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HWHPOPMAIIUA 110 BE3OITACHOCTH

NEPEQ NCMNOJIb3OBAHUEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTAUTE BCE PYKOBOACTBO.
COXPAHUTE HACTOALLEE PYKOBOACTBO.

He ucnonb3oBaTb NpUGoOp B KAKUX-NTMOO UHbLIX LIeNAX, KPOMe YKa3aHHbIX B HacTosiLeM
pykoBogacTBe. He ucnonb3oBaTb B TPAHCNOPTHLIX CpeAcTBax UMun Ha.

MoxanyncTa, nepeq Tem, kak cobmparb, UICNOMb30BaTb UMM yCTaHaBnNuBaTb NPNOOp, BHUMATENbHO NpoynTanTe
HacTosiLLee pykoBOACTBO. [laHHOe pyKOBOACTBO COAEMKUT BaXKHYI0 MHAOPMaLuio o cOopke, MCNosfb30BaHnA 1
TEXHMYECKOMY 00CnyxmBaHuo Mukcepa. MHpopmaums o 6esonacHoCTU NpeacTaBreHa Ha NepBbiX CTpaHULax.
CoxpaHute gaHHOe pyKOBOACTBO AN MCNONb30BaHUs B Byayuiem n obyunte HOBLIX NONb3oBaTenen atoro npubopa.

MEPbI BE3OMNACHOCTHU
MNpw ncnonb3oBaHUM 3neKTponprnbopos, HeobxoaAMMo cobnoaaTb OCHOBHbIE Mepbl

NPeLOCTOPOXHOCTU, B MPOTUBHOM CIlyYae BO3HMKAET PUCK NOXapa, yaapa 3NeKTPUYECKUM TOKOM
n/unu Tpaem.

1, Nepepa ncnonb3oBaHMEM MUKCEPA B NEPBLIN pa3 Bceraa BbiHMManTe n 6e3onacHo BblbpackiBavite nobbie
Martepuarbl YakoBK/ U peKnamMHble 3TUKETKN.

2, MNepepn Tem, Kak yCTaHOBUTb UMW CHATb NPUCMOCOBNEeHNsT U/MNn NPUINOXeHWs, MOcne UX UCNoNb30BaHUA 1 nepea
YMCTKOWN BBIKIHOYUTE MUKCEP U OTKITHOUUTE U3 PO3ETKN.

3, [lns ycTpaHeHWst onacHOCTM yAyLeHNUsl AeTeN, yaanute n 6es3onacHo BbIOpOCUTE 3aLUTHbIN MONM3TUNEHOBbIN
nakeT, YyNakoBKU LLUHYpa NUTaHUSA AaHHoro npubopa.

4, Korga npubop Mcnonb3yoT AT UK OH UCMONb3YeTCs BO3Me AEeTeN, HYXXEH NOCTOSAHHBIN Haa30p.

5, Bo Bpems ncnonb3oBaHUs HE CTaBbTE MUKCEP Ha Kpatko cTona. YbeamTech, YTO NOBEPXHOCTL CTONA POBHas,
yncTas n ceobogHas oT BoAbl U Apyrux BellecTB. Bubpaumsa Bo BpeMsi ICNONb30BaHUS MOXET NPUBECTU K
ABWXeHUo npubopa.

6, He nomeLante mukcep Ha unu BOM3n ra3oBov UK AMEKTPUYECKON NANThLI U OyXOBKW.

7, Bcerpa y6eautech, 4TO nepes MCrnornb3oBaHMeM MUKCep NONHOCTLI0 cobpaH. Obsa3aTtenbHO cnegynte
WHCTPYKUMAM JaHHOro PYKOBOLCTBA.

8, Bo Bpems ncnonb3oBaHuns MyuKcepa nsberamte KOHTaKTa ¢ ABWXKYLLUMUCS HYacTAMU U BCTPOEHHBLIMMA
yCcTporcTBamu. [Ang Toro, YTo0bl CHNU3UTb PUCK MOSYyYEHUsI TPAaBM U/UN NOBPEXOEHNSA MUKCepa, BO Bpems paboTbl
BCerga AepXuTe pyku, BOMOChI, 04exay 1 Apyrue npeaMeTsl B4anu oT B30uBaTenen.

9, Ecnu kakon-HMbyab NnpegMeT, Hanpumep, NOXKa UK BUIka Npy CMeLUMBaHUM NonagaeT B MUCKY, Cpasy
nepeknymTe perynmpoBKy CKOPOCTU B nonoxeHue "Off", BbIKNIOUYNTE MUKCEP, OTKMOUYUTE OT PO3ETKN 1 yaanuTe
npeamer.

10. He ncnonb3ynte npncnocobneHnm, KpoMe Tex, KoTopble NpeaycMOTPeHbl B KOMMNEKTe Mukcepa. Vicnonb3ynte
TOMNbKO BEHYUK U KPIOK AN1A TeCTa, KOTOPbIe MOCTaBMATCA C MUKCEPOM. B MpoTMBHOM crnyyae 3To MOXeT NpUBECTU K
noxapy, NOPaKeHUIO 3NEKTPUYECKUM TOKOM UIK TpaBMe.

11. He ncnonb3yinte Npubop HenpepbIBHO Anst TAXKeNbIX HAarpy3ok 6onee 4em 3 MUHYTHI.

12. He npeBbilWwante MakcumasibHON EMKOCTU, YKa3aHHOW B 3TOM PYKOBOACTBE MO MCNOSIb30BaHUIO U
00BCnyXMBaHUIO.

13. He ncnonb3yinte MuKcep, eCcrnv OH NOBpeXaeH Unun ecnu 3ameTtunu nobble HemcrnpaBHocTU. [lo Havana
NCNONb30BaHUS MUKCEP AOMKEH BbITb MPOBEPEH N OBCIYXEH.



14. Nepen pasbopkoi ybeanTeck, YTo ABUraTenb, B3bMBaTeNb, BEHUYMK UM KPIOK AN TeCTa NONHOCTbIO
OCTaHOBUIWCb.

15. MNepen o4ncTKOM BCeraa BeiHMMaKTe B3bMBaTeNb, BEHUYUK UMW KPIOK AN TecTa U3 MUKcepa.

16. He ncnonb3oBaTb Ha OTKPLITOM BO3JyXe€.

17.[ns 3almTbl OT NOPaXKEHUS SNEKTPUYECKMM TOKOM He NoMelLianTe 6ok NMTaHus B Body UMy OpYrue XUOKOCTH.

TexHn4yeckas mHbopmaumsa

MOJEJb SL-B5 SL-B7
HanpsixeHne 220-240V 220-240V
YactoTta 50-60Hz 50-60Hz
EMKOCTb MUCKM C MeLLarnkon 5,5 nUTpoB 7 nNUTpoB
EMKOCTb CTEKNAHHON BaHKK 1,5 nutpoB 1,5 nutpoB

IloaroroBka

e BbiHbTE HeO6XOD,I/IMyI'O ONnHy kabens OT OCHOBBI np|/|6opa N NOOKIN4YNTE €ro K Cetn nnMTaHun4.
* ﬂepep, ncnonb3oBaHeM B HepBbIVI pa3 BCe 4YaCTun MMUKCcepa OOJTXKHbI ObITb TWaTernbHO OYULLEHbI.

WHCTDVKLIMSA 110 CO0DKe 1

1.YcTaHoB/TE YNIOTHUTENbBHOE KOMbLO 6aHKN Ha OCHOBaHWM NEe3BUS U YCTaHOBUTE OCHOBaHWE 1e3BUsi B OCHOBaHWE
6aHK1, a BHyTpeHee KosbLo NPUKPYTUTE HaOCHOBaHME BaHKN 1 NPUKPYTUTE OCHOBaHWE Ne3Bus.

2.Bnoxwue nHrpeaneHTbl B 6aHKy, yCTaHOBUTE KPbILLKY Ha BaHke HaxkaB ee BHU3.

3.BcTaBbTe MepHbI CTakaH B OTBEPCTUE KPLILLKX 1 MOBEPHUTE €ro NPOTMB YaCoBOW CTPENKM [0 yrnopa.
4.YcTaHoBuUTe GaHKy Ha rMaBHOM OCHOBaHMM, a Takke NOBepHUTE GaHKy B HaNpaBrieHUy NPOTVUB YacOBOWM CTPESIKU
[0 ynopa.

WHCTDVKIMSA 10 COOPKe 2

1. OTKpoM1TE BEPXHIOK KPbILLKY kopryca (4) ucnonb3sysa HebonbLuyto pyyky (7). Puc.2 Puc.3

Fig.2 Fig.3 Fig.4

2.YT06bI NPUKPENUTL MUCKY, NEPEKINIOYNTE CKOPOCTb B nornoxeHne OFF. NomectuTte mucky (11) Ha ocHoBaHue
npubopa u NPUKPYTUTE MUCKY B HANpaBneHnM NpoT1B YacOBOW CTPEIKM, MOKa OHa He 3admkeupyeTcs. Puc.4
3.npukpenuTb Nnes3sus ans tecta (12), BeHumk gns auy, (10) nnmn nessus mukcepa (13) Ha pas3beme Nes3Bust , KpyTuTe
Bas NIe3BUIN MO 4YacOBOW CTperke 40 TBepaon dmkcauun. Puc.5

Fig.5 Fig.6 Fig.7

4. Ins 6oKMpOBKM FOMNOBKM ABuratens, ybeantech, 4TO rofioBka NOMHOCTLIO onyclleHa. Y6eamTech, YTO ManeHbKas
KHonka siBnsetcs B nonoxeHnn LOCK, noBepHyB ee B HanpaBneHuu ctpenku (Ha npubope). Puc.6 Puc.7



5. [1na ynpaBneHns CKOpOCTH, B Ha4arne OH BCeraa AOMKEH ObITb YCTAHOBIEH Ha HU3KOW CKOPOCTU, a 3aTeM
NMOCTEMEHHO NEPENTUN Ha HYXKHYH CKOPOCTL paboTbl. [MonoxeHune "P" ncnonb3dyeTcsa Ans MCNONb30BaHMSA Ha KOPOTKOE
BPEMS MpU BbICOKOW CKOPOCTM.

6. Korga Bbl NTOAHMMUTE BEPXHIOK KPbILLKY Kopryca (4) noBopaynBasi ManieHbKyro pyudKy (7) No 4acoBOw CTPeEnKe,
ybenuTech, 4TO pyyvka CKOpoCTM Haxoautcsa B nonoxexHun OFF.

7. 3aTem Bbl CMOXeTe yaanutb Muncky (11) ot ocHoBaHus npubopa.

Mukcep umeeTt PyHKLMIO NNaHeTapHOro cCMeLUMBaHUs, KOTopas ABNSAETCA aHanorm4YHon Tom, Kotopas
Mcnonb3yeTcsi B KOMMep4YeCKMX MUKcepax B NeKapHAX KOHAUTepCKuX uspenuin, Ha 360 rpagycoB
BEHYMKa NOKPbITUA. DTO AOCTUraeTCs 3a CHET ABUXKEHUE rofIoBKU MUKCepa NPOTUB YacOBOM CTPESNKU B
coyeTaHMM C BpalleHMeM BEeHYMKa No 4YacoBOW cTperike. B pesynbTaTte HrpeamMeHTbl TwaTtenbHO
nepemMeliMBaloTcA 63 He0OXOAMMOCTU BpaLLEHUA MUCKW.

WHCTpYKIUA 10 3KCIIYaTaluH

MscHble go3bl, nognexaiume ncnonob3oBaHuio: SL-B5 500g; SL-B7 7509

Ons cmewmBaHnA UnNu 3amellMBaHUA TecTa:

Mpeanoraemoe COOTHOLLEHUE MYKM 1 BoAbl 2:3.

Ha ckopocTtu 1 cmewwmBanTe 20 cekyHa, Ha ckopocTu 2 cmewmanTe 20 cekyHA, nocne Yero nepeknioymnTe
CKOPOCTb 3 1 OCTaBbTe B TeYEHUE 3 MUHYT.

Mpwn 3anonHeHNn MUCKK, NoXanymucTa, ydoegmtechb, 4TO MakCUMarbHOE KOMYECTBO HE NPEBbLILLEHO.
MakcumanbHoe KonnmyecTBo 3aroToBok - 0,7 ans SL-B5uv 1,5 ana SL-B7

Mcnonb3ynTe BEHYUK TECTa U BEHYMK MUKCEpPA.

He ucnonb3ynte nessue tecta 6onee 20 cekyHn HENPEPBLIBHO CO CKOPOCTbIO 1 Mnn 2 ypoBHSA 1 He Gonee 4
MUHYT HENPEPLIBHO CO CKOPOCTLIO 3 YPOBHS.

7. OkcnnyaTaums: ansa SL-B7 He 6onee 30 MUHYT ANs Kakaoro uukna akennyartauuum, ana SL-B5 He 6onee 20
MUHYT ONS KXO0ro LMKNa HeNpepbIBHOW SKCryaTaumu.

B3buBaHue ANYHLIX 6ENKOB UNN CNNBOK:

1. Bkntounte ckopocTb OT 7 A0 9, B3benTe sandHble 6enkn 6e3 oCTaHOBKN B TeYEHUEe 5 MUHYT, B 3aBUCMMOCTH
OT pa3mepa sinL, NoKa OHW CTaHYT AOCTATOYHO ryCTbIMMU.

2. MakcmmanbHOe KOnn4ecTBO - 24 auu,

3. [Onga cnueok, B3bente 250 M CBEXMX CIIMBOK CO CKOPOCTBLIO OT 7 A0 9 B TeYEHNE 5 MUHYT.

4. [lpn 3anOfHEHUN MUCKM CO CBEXMMU MWHrpeaveHTaMuM MOMoKa, CIIMBOK WU OPYroro, noXanymcra,
ybeantech, YTO MakcMMarnbHas KOfIM4eCTBO HE MPeBbILLEHO.

5. Wcnonb3ynTte BEHYKK AnLl.

OOHOBpPEMEHHO NCMONb30BaThL He Goree 4 MUHYT HENMpPEPbLIBHO.

CmewmBaHMe KOKTeMrnen unm gpyrux XngKkocten:

CwmeluaiTe HrpeaueHTbl B COOTBETCTBUM C UMEIOLLMMUCS PELIENTOM OT CKOpPOCTM 1 A0 9 B TeYeHMe 4 MUHYT.

N

o gk w

He npeBbiaTh MakcManbHOe KONMYECTBO OIS MUCKM.
Mcnonb3ynTe BEHYMK MUKCepa.

Okcnnyataums: ana SL-B7 He 6onee 30 MUHYT ANs KaXaoro uukna akennyartaumm, ana SL-B5 He 6onee 20
MUHYT ONS KKG0ro LMKNa HeNnpepbIBHOW aKcnnyaTaLumu.

A wdhpP



Yxoa n yncTkKa

Moxanyncra, nepen YMCTKOM y6eauTechb, YTO pyyKa perynstopa HaxoguTcA B NOJIOXKEHUMU
"OFF" u uyTOo wTekep O6bin Obl OTKNIOYEH OT ceTu!
MNocne ucnonb3oBaHUA K npexne 4emMm Ha4daTtb ero YnCTky, no3BoJibTe yCTpOI7ICTBy OCTbITb.

[ns 04nCTKM BHELLHEN MOBEPXHOCTU YCTPONCTBA UCMOMb3YNTE BNAXHYI0 TKaHb U MSATKOE MOIOLLLEee CPEACTBO.
Bo BpeMs uncTkm Kpbiwku Mmuckn HE ncnone3yinte abpasvBHble MotOLLME CPEACTBA UMK ankorosb.

A

HE mMonTe 1 He onyckawTe OCHOBaHWE M FOfIOBKY MUKCepa B BOAY MMM MOBYI0 OPYryto XuakocTb. [poTpute MsArkon,

BMaXHOW TKaHbIO M TLlaTenbHO BbiCywnTe. He gonyckante nmonagaHvsa BOAbl unv Niobon XWOKOCTW B MpuBOL4, 3TO

MOXEeT NPMBECTMN K €r0 NOBPEXOEHUIO.

5. BeHunk gns TecTta, B3buBanky ansg aumu M BeHYnk Mukcepa HEJIb3A mbiTb B nocygomoevyHonm mawwmHe. Bce
npucnocobneHns JOMKHbI OYMLLATBLCA TOMNBKO B TENMOW BOAE M C MOKOLLMM CPEACTBOM.

6. Mwucky MOXHO MbiTb B NMOCYAOMOEYHON MawwvHe. MUCKy Takke MOXHO OYMCTUTb MOA TEnnow BOAOW M C MOIOLLMM
cpeacteoM. HE ncnonbayiite abpasusHble MoloLwme cpeacTaa.

7. bBaHky bnengepa n nes3sus MOXXHO OYUCTUTL NOA TENIOM BOAOW U C MOKLLMM CPeAcTBOM. He ncnoneayite
abpasvBHble MOKOLLME CpeacTBa.

8. Ybegutecb, 4TOObLI nNpucnocobneHna He Gbinv B Boge B TEYEHUE ONMTENbHOrO nepuoga BpeEMEHW, Hanpumep,

HECKOJbKO YacOB MMM Ha BCHO HOYb, TaK Kak 3TO MOXET NOBPeanUTb UX OTOENKY.

XpaHeHnue

1. MuKcep Hy>KHO XpaHUTb B yAOGHOM MOMOXEHNM Ha BepXHEW MOJIKE KYXHWU UK B NIerko AOCTYMNHOM Lkadbe Ans nocyabl.

2. Y6eanTecb, YTO LUHYP NUTAHUS OTKIIKOYEH OT CETU U pydKa perynmpoBKM CKOPOCTU HaxoauTbes B nonoxeHum "OFF".
3. BcTaBbTe MUCKy B OTBEPCTUE ANA MUCKU U HAOEXHO 3adnKCUpymnTe.

4. Bce npucnocobnenns Mukcepa NoMecTUTE B MUCKY.

5. [inst GrIOKMPOBKM ronoBku ABuratens, yoeamTreck, YTO rofioBKka NOMHOCTBIO onyclieHa. Ybeantech, YTo MarneHbkas
KHonka siBnsietcsa B nonoxeHun LOCK, noBepHyB ee B HanpaBreHUn CTpenku

6. fonoBKy MMKcepa He MOXHO CHAT C OCHOBaHUS MUKCepa HU ANS Kakow Liernu.

CTraHJacpTHBIE NPUNIOCOGJIEHUS

= OcHoOBHas YacTb 1 Habop Benuyk ans TecTa 1wt
e Mwucka 1 wr. '

e Bsbwuanka ana suu, 1 wr.
= KpblKa MUCKN 1 wr.

e PykoBOoACTBO No akcnnyatauum 1wt
e Jle3Bue Ana cMewmvBanHus 1 wr.

XPAHUTE HACTOAINEE PYKOBO/ZICTBO
3TOT INPUBOP MNPEJHA3HAYEH TOJILKO AJ1A JOMAIINHETO UCITIOJIb3OBAHUA!

MpaBunbHasa yTunusauumsa aaHHoro npuoopa

HacTosiasa MmapknpoBka o3HavaeT, YTO HacToALWUA Npubop He MOXHO BbibpackiBaTb BMECTE C OPYTUMU

ObITOBBIMM OTXOA4aMu Ha Bcen Tepputopun EC. [Ina npegoTeBpaLLeHnss BO3MOXHOIO yilepba Anis okpyxaroLen

cpenpbl M 300pOBbs YenoBeka 0TX040B, YTUNU3NPYIATE ero Haanexawmm odpa3om AN pauuoHanbHOro

MOBTOPHOIO MUCMOSb30BaHUS MaTepuarnbHbIX pecypcoB. UToObl yTUNn3mMpoBaTbk U3HOLLIEHHOE YCTPONCTBO,
L noXkanymcra, UCnosb3ynte cuctemMbl cbopa unu obpaTtnteck K NpoAaBLy, Y KOTOPOro Obin npuobpeTeH aToT

npoaykT. OHM NnepegagyT NPOAYKT NpeanpuaTUaM, KOTOPble CMOTYT 3KONMOrmyeckn 6e3onacHo BbIMOMHUTb
yTUNM3aumto 3TOro NPoAykTa.0T HEKOHTPOSIMPYEMOWN YTUNN3aumnm .



CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed é subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto & garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia é quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui € stato effettuato ’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- Lagaranzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.

- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti /o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale e riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiere, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel Iachat a été effectué ou,
en alterative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant ’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui conceme les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betragt 12 Monate und hangt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrankt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkdufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfallt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlief3t jede weitere vom Wiederverkéufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualitétsfehler oder —
méngel an den gekauften Produkten.

- Fir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustandigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal vélido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto est& garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningun, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencién por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucién o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto hasido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDIGOES DE GARANTIA

-A garantia tem a duragéo de 12 meses e esta subordinada a apresentacdo de uma cépia de idéneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto esta garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagéo e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigdo ou reparacdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
aintervencdo por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substitui¢do ou reparacdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. N&o reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestacBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos séo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico é reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUAT APAHTUN

- Hacrosiiuast rapaHTusi JIeHCTBUTEIbHA B TedeHHE 12 MecsneB U 00yCIOBIICHA TIPE/IbSBICHAEM
HACTOALIEro cepruduKaTa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JOKYMEHTOM O MOKYIIKE WM (aKTypoi,
MO/ITBEPKAAOIIEH JIaTy MOKYITKH.

- Ha m3nenue npesjocTaBiseTcs rapaHTHsi POTUB U3BSHOB U J(EKTOB MATEPHUATIOB, H3TOTOB/ICHHS
1 cOOpPKH B TEUCHHE CPOKA, YKa3aHHOTO B HACTOSIIIEM cepTH(UKaTe. ['apaHThs 3aKIIr04aeTcs B
MPOBE/ICHUH 3aMEHbBI WM PEMOHTA JIeEKTHBHBIX YacTeil, COCTABIIAIOMIX H3ienme. [apanTust He
BIUIIOYAET B €051 3aMEeHY H3JIeIIUsl B PE3yJIbTaTe PEMOHTA BCJICCTBHE MTOJIIOMKH.

- Takum oGpa3om, rapaHTHsi OrpaHHYHBACTCS OECIUIATHBIM MPOBEICHHEM 3aMEHbI HIIM PEMOHTa
YyacTel, KOTOpbIE 110 YCMOTPEHHIO MPOU3BOIUTENS CUUTAIOTCS HEMCIPABHBIMU. I"apaHTus He
PacpoCTPaHsIETCs HA PACXOJIHbBIE MATEPHUAIIbI U HHCTPYMEHTBI.

- I"apaHTHiiHBIE YCITYTH OKa3bIBAIOTCS MJIEPOM, Y KOTOPOTo Oblia COBEpILIEHA TMOKYTIKA, HIH, B
Ka4yecTBe aJbTEPHATHBBI, (UPMOI-TIPOU3BOAUTEIEM, IPUYEM MOJPAa3yMeBaeTCs, 4YTO
TPAHCTIOPTUPOBKA OPraHM3YETCs H BHITOHSAETCS 32 CUET KIMEHTA U T10]] €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- T'apaHTus yTpaunBaercs B Cllyyae HENpaBUILHOIO OOpAIEH s C U3/JEINeM WIH PEMOHTa,
HPOBEICHHOTO HEYTIOTHOMOYEHHbIM TIEPCOHAIIOM.

- Hacrostiiast rapanTust 3aMeHsier co0oi 1 HCKITIOUaeT JTro0y0 JIPYTYHO FapaHTHIO, MOTYYeHHYO OT
JIepa 10 3aKOHY MIIH 110 KOHTPAKTY, M ONpEJIe/sieT BCe MpaBa KIMEHTa B OTHOILICHHH H3BSHOB H
Jie)eKTOB H/MITH HeIOCTATKa Ka4ecTBA MPUOOPETEHHBIX H3IEIHIA.

- Ipn BO3HHKHOBEHHH JTHOOBIX PA3HOITIACHH IOPHINYECKOTO XapaKTepa KOMIETEHTHBIM CYHTAETCS
cyn 1. Puvian — Uramist — E- st 11000it 1IpaBOBOIA CIIOP SIBJISCTCS MPU3HAHHBIM KOMITCTSHTHBIM
CYJIOM XKHTEJIbCTBA H3TOTOBUTEJIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 ménader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 ménader fran inkopsdatumet. Garantin bestér i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt &r defekta. Den tacker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ar saledes begransad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta galler inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforsaljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stéar for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &ar
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsaljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rattigheter vad géller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ar erkand behdrig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idotartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. dsszeszerelési hibabdl eredé meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltlintetett vasarlas napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termék hibas
részeinek cser¢jebdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termek
cserejet a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas reszek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyarto
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem mikodnek. Nem érvényes anyagkopasra és
felszerelésekre.

-A jotallas bellli szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tértent a termeék vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto ceg, de ebben az esetben az aru szallitasi kéltsege es biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvenyet veszti ha a termeken nem hozzaérté és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast vegzett.

-Ez a jotallas helyettesit és kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz6dés vagy
jog alapjan es meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindseég hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakéhelye a gyart6tol.

OPOIEITYHXHX

- H gyyinon £xer didipiceior 12 pnveg Kot DIOKELTOL GTIV TPOCKOLIOT| OVTLYPAPOL TOV KATEAAIAOL (QOpOrOYIKoD
£7Ypapov 1 ToROYioL 7OV vy PAEL TY NEPOHTIVD: oryOpdiS,

- To TPOioV €ivor £YYUNLEVO Yol ATEAEIEG KoL EAOTTOHOTO. VKGOV, KOTOOKELNG Kot GUVOPUOAdYNONG Yo 12
Hveg o7td TV Mepopmvio, £kdoomg Tov TyoAoyiov. H eyydnon kodmel Ty ovTkordoTaon 1) TV mokevn Tmv
HEPOV TOV TTPOidVTOG TTOL TAPOVSIALoVY Ta ehattdpoTa. Mo Kavéva Ldyo, dev TpoPAEmet TNV Ol
AVTIKATAGTOOT] TOV TIPOIOVTOG GE TEPUTTIMOT) TENVIKIG ETEPOOTG EMOKEVTG.

- Zuveni, 1) €yyonon KoAOTTEL HOVO T SePEdV OVTIKOTAGTOOT) 1) ETMOKEVT) TV HEPMV IOV, KOTA, TV KPioT) Tov
KOTOOKELAOTH, 0modeiynKke On mopovatiiovv mpofinuoto. Asttovpyiog. Aev KoAHTTTEL ToL OVOADOLOL VAIKE Kot
Toepyoeion.

- Orumpecieg TEYVIKIG LIOGTNPLENG IOV KAADTTOVTOL 0O TV EYYONOT| TAPEXOVIOL OO TOV TIOANTY) TOL
TPOIOVTOG 1}, EVOAAUKTIKG, 0710 TV KorookevdoTpuo etonpeio. Evvoeiton 6t 1 petopopd tov mipoidvrog Oa yivel pe
PPOVTION, SOTTAVT KO AVIATYT KIVOVUVOL TOL TTEAGTN.

- H &yybnon moel vou io0elL o€ mepiimon 7ov 0 Tpoidv mopofBlocTel 1) EMCKEVOOTEL 0t 1) s50VGI030TNHEVOVG
TEXVIKOVG.

- H mopodoo eyyonon avikoBioTd kot okupdver OAEG TIG TIPOTYOVLEVES EYYUNOELG IOV EVOEYOHEVMS TIUPEE O
TOANTG, HE Pdom 0 VOpO 1) Kkdmoto cupBoAao, kon kobopiler Gra o Sucondpiora Tov TEAGTY OGOV 0Popa ToL
ENOTTMLOTO KO TNV EAAEWYT) OVOILEVOLEVIG TOLOTITOG TOV TIPOIOVTOV IOV OTTOKTHONKAV.

- [NovicéiBe vopuky) Stopopdt averyvapileton oppodlo SIKOGTIAPLO TNG KOTOKIOS TOL KOTOGKEVAOTH).







