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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTaumio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnUTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh M cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKcnnyaTaumm.

XpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTobbl obpaLlaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.






PIASTRA A INDUZIONE ET350G

I. Specifiche

1). N.: ET350G

2). Potenza: sinistra: 500-1750W, destra: 500-1750W
3). Tensione: 220-240V~ 50/60Hz

4). Temperatura: 60°C-240°C

5). Timer: 0-180 min

Il. Precauzioni

1). Non collegare I'unita con le mani bagnate.

2). Non collegare I'unita a una presa a cui sono collegati altri elettrodomestici.

3). Non utilizzare se il cavo di alimentazione € danneggiato o la spina non & compatibile con la
presa di alimentazione.

4). Non modificare i componenti o riparare I'unita autonomamente.

5). Non utilizzare I'unita in prossimita di famme libere o luoghi bagnati.

6). Non utilizzare in luoghi facilmente accessibili da bambini.

7). Non collocare su superfici instabili.

8). Non spostare 'unita con padelle o pentole sopra di essa.

9). Non riscaldare pentole vuote o far surriscaldare pentole/padelle.

10). Non collocare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai, lattine e fogli di alluminio sulla
piastra superiore.

11). Assicurarsi che intorno all’'unita ci sia uno spazio sufficiente. Mantenere la parte anteriore e il
lato destro o sinistro sgombri.

12). Non utilizzare l'unita su tappeti o tovaglie (vinile) o altri materiali non resistenti al calore.

13). Non posizionare fogli di carta tra la pentola o la padella e I'unita. La carta potrebbe bruciarsi.
14). Se la superficie presenta delle crepe, spegnere 'unita e rivolgersi immediatamente al centro di
assistenza.

15). Non bloccare l'ingresso dell’aria o lo sfiato.

16). Non toccare la piastra superiore dopo aver rimosso la pentola o la padella, onde evitare
ustioni causate dall’elevata temperatura.

17). Non posizionare l'unita in prossimita di elementi suscettibili ai campi magnetici, quali radio,
televisori, bancomat e nastri di videocassette.

18). Il cavo di alimentazione deve essere sostituito da tecnici qualificati.

19) Il piano di appoggio pud riscaldarsi molto durante I'uso.

20) Questo apparecchio non & concepito per persone (anche bambini) con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o per persone che non dispongono di esperienza e conoscenze
sufficienti, a meno che non vengano istruite all'utilizzo dell'apparecchio o controllate nelle prime
fasi da persone che rispondono della loro sicurezza.

21). Non collegare I'unita se la ventola interna & in funzione.

Avvertenza: Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

).
).
).
).



lll. Modalita d’uso

1). Posizionare degli utensili da cucina idonei al centro della piastra superiore e collegare I’ unita.

La spia sul display digitale si accende.

2). Piastra sinistra: Premendo il tasto , la piastra iniziera a riscaldare a 1200W. Impostare la

RO
piastra al livello di potenza desiderato agendo sui tasti o] per regolare il valore tra 500W
e 2000W.

Piastra destra: Premendo il tasto la piastra riscaldera a 1000W. Impostare la piastra alla

potenza desiderata agendo direttamente su o @ per regolare il valore tra 500W e 1500W

3). Premere per selezionare la modalita POWER o TEMP. Una volta premuto ,

ciascun lato della piastra si riscaldera a 240°C. E possibile regolare la temperatura da 60°C a 240
C.

L’'unita & dotata di una protezione contro il surriscaldamento. Se viene rilevato il surriscaldamento
di una pentola o di una padella, 'unita si spegne, viene emesso un segnale acustico e sul display
digitale compare la dicitura “E2”. In tal caso, attendere alcuni minuti fino a quando l'unita non si
sara raffreddata. Una volta giunta a una temperatura ottimale, l'unita riprendera a funzionare
normalmente.

Per evitare surriscaldamenti, utilizzare la modalita TEMP quando si grigliano carni o verdure.

4). Per annullare la funzione TIMER, basta premere una volta ON/OFF per spegnere I’ unita e
una seconda per riavviarla.

5). Dopo aver selezionato POWER o TEMP, premere il tasto LOCK per bloccare la funzione
desiderata. Sul display comparira I’ indicatore LOCK. La piastra a induzione non risponde se
vengono premuti altri tasti quando questo stato & attivo. Per selezionare un’ altra funzione, tenere
premuto il tasto LOCK fino sentire 2 bip.

Tutti i tasti riprenderanno a funzionare normalmente.
7). In caso di inattivita superiore a 2 ore, la piastra a induzione si arrestera automaticamente.
8). Le superfici accessibili possono essere calde quando I'apparecchio € in funzione.

IMPORTANTE: Per evitare danni all’'unita, non scollegarla quando la ventola € in funzione.



IV. Utensili consentiti e non
1). Padelle consentite

Padelle/pentole in acciaio, ghisa, ferro smaltato, acciaio inox, con fondo piatto e diametro
compreso tra 12 e 26 cm.
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Ferro smaltato Padella in ferro o ghisa smaltata Pentola in ferro Padella per frittura Pentola in acciaio inox Pentola con piastra in ferro

Pentola in ferro

2). Padelle non consentite

Padelle/pentole in vetro termoresistente, rame, alluminio, contenitori in ceramica. Padelle/pentole
con fondo curvo o inferiore a 12 cm.
N
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Fondo curvo Alluminio  Misura fondo  Pentola con supporti Pentola in ceramica Pentola
termoresistente Pentola in rame Meno di 12 cm Pentola in vetro
V .Pulizia

1). Attendere fino a quando I’ unita non si sara raffreddata completamente. Pulire dopo ogni
utilizzo.

2). Utilizzare pentole/padelle pulite onde evitare scolorimenti e macchie.

3). Non utilizzare benzina, addensanti, spazzole o polveri lucidanti per pulire la piastra a induzione.
4). Pulire utilizzando un panno imbevuto di detergente per i piatti.

5). Utilizzare un aspirapolvere per rimuovere lo sporco dall’ ingresso dell’ aria e dallo sfiato.

6). Non versare acqua sopra I’ unita (I’ acqua potrebbe infiltrarsi e causare dei
malfunzionamenti).

Questo apparecchio non & progettato per 'azionamento tramite un timer esterno o un sistema di
comando a distanza separato.

L’apparecchio & progettato per un uso domestico e in applicazioni simili quali:

- cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

- aziende agricole;

- clienti di alberghi, motel e altre tipologie di ambienti residenziali;

- bed and breakfast;



MESSAGGIO DI ERRORE CAUSA SOLUZIONE

EO Padella assente o non idonea Padella adatta

E1 La temperatura del’'IGBT & Pulire/sbloccare gli slot di
troppo alta o si € verificato un ventilazione. Far raffreddare il
malfunzionamento del circuito dispositivo per alcuni minuti. Se |l
di rilevamento della messaggio di errore permane,
temperatura. contattare il rivenditore.

Contattare il rivenditore

E2 Riscaldamento padella vuota. Togliere gli utensili da cucina dalla
La temperatura della padella &€ | piastra. Far raffreddare il dispositivo
troppo alta o si & verificato un per qualche minuto. Il dispositivo &
malfunzionamento del circuito pronto all’'uso.
di rilevamento della
temperatura.

E3 Tensione anomala Far raffreddare il dispositivo per

qualche minuto. Il dispositivo & pronto
all'uso.




INDUCTION COOKER ET350G

I. Specification

1). Item No.: ET350G

2). Power: left: 500-1750W, right: 500-1750W
3). Voltage: 220-240V~ 50/60Hz

4). Temperature:  60°C-240°C

5). Timer: 0-180min

Il. Cautions

)- Do not plug in the unit with wet hands.
). Do not plug the unit into a socket where several other appliances are plugged in.
)- Do not use if the electrical cord is damaged or the power plug does not fit the socket safely.
4). Do not modify the parts, or repair the unit by yourself.
). Do not use the unit near flame or wet places.

). Do not use where children can easily touch the unit, or allow children to use the unit by
themselves.
7). Do not place on unstable surfaces.
8). Do not move the unit while a pot or the pan is on it.
9). Do not heat an empty pot or allow pans/pots to become overheated.
10). Do not place metallic objects such as knives, forks, spoons, cans, and aluminum foil on the
top plate.
11). Use the unit with sufficient space around it. Keep the front side and either right or left side of
the unit clear.
12). Do not use the unit on carpet or tablecloth (vinyl) or any other low-heat-resistant article.
13). Do not place a sheet of paper between the pot or the pan and the unit. The paper may burn.
14). If the surface is cracked, switch the unit off and take it to the service center immediately.
15). Do not block air intake or exhaust vent.
16). Do not touch the top plate right after removing the pot or the pan, as the top plate will still be
very hot.
17). Do not place the unit near objects which are affected by a magnet, such as: radios,
televisions, automatic-banking cards and cassette tapes.
18). The power cord must be replaced by a qualified technician.
19The surface may get hot during use.
20) This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
21). Do not unplug the unit while the internal fan is operating.

Warning: Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.



Ill. How to Use

1). Place suitable cooking utensils in the center of the top plate and plug in the unit. The power

light will shine in the digital display.

2).Left plate: Pressing button, the cooker will start heating at 1200W. Set the cooker at

desired power level by directly pressing or @ to adjust the power from 500W to 2000W

Right plate: Pressing button, the cooker will heat at 1000W. Set the cooker at desired power
vty rossing (@ o (@ o
level by directly pressing d or to adjust the power from 500W to 1500W

3).Press the button to select POWER or TEMP mode. After pressing , each side of

the cooker will heat to 240°C. You can then adjust the temperature from 60°C to 240°C.

The appliance is equipped with overheat protection. If the unit senses that a pot or pan is getting
too hot, the appliance with switch off the power, a buzzer will sounds, and "E2" will show on the
digital display. Should this happen, wait for some minutes while the appliance cools down. When
sufficiently cool, the appliance will resume normal operation.

To avoid overheating, use the TEMP mode when roasting meat or vegetables.

4). To cancel TIMER function, simply press ON/OFF once to turn off the power to the unit, then
press ON/OFF to start it again.

5). After selecting POWER or TEMP, press the LOCK button to lock in the desired function. The
LOCK indicator will show on the display. The induction cooker has no response when any other
button is pressed during this state. To select another function, press and hold the LOCK button
until it beeps 2 times.

All buttons will resume their normal functions.
7). The induction cooker will shut off automatically if not operated for 2 hours.
8). Accessible surfaces may be hot when the appliance is operating

IMPORTANT: To prevent damage to the unit, do not unplug the unit while the fan is operating.



IV. Usable and Non-usable Utensils
1). Usable Pans

Steel, cast iron, enameled iron, stainless steel, flat-bottom pans / pots with diameter from 12 to
26¢cm.
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Enameled Iron Iron or Enameled Castiron Pan Iron Pot Deep-Fry Pan Stainless Steel Pot Iron Plate

Pot Iron Pot

2). Non-usable Pans

Heat-resistant glass, ceramic containers, copper, aluminum pans/pots. Rounded-bottom pans/pots
with bottom measuring less than 12cm.
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Rounded Bottom Aluminum  Bottom Measuring  Pot with Stands Ceramic Pot Heat-Resistant

Pot Copper Pot Less than 12cm Glass Pot

V. How to clean

1). Wait until the unit is completely cool. Clean after each use.
2). Avoid discoloration and cooked-on stains by always using clean pots/pans.
3). Do not use benzene, paint thinner, scrubbing brushes or polishing powder to clean the
induction cooker.
4). Wipe using dish washing agent and damp cloth.
5). Use a vacuum cleaner to remove dirt from the air intake and exhaust vent.
6). Do not run water over the unit. Getting water inside the cooker may cause the unit to
malfunction.
This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.
This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
— farm and city houses;
— by clients in hotels, motels and other residential type environments;
— bed and breakfast type environments.



TROUBLESHOOTING

ERROR MESSAGE CAUSE SOLUTION
EO No pan or unsuitable pan Suitable pan
E1 Temperature of IGBT is too Clear/unblock ventilation
high or temperature testing slots. Let the device cool off
circuit failure. for a few minutes. The
device is ready for the error
message remains indicated
in the display after the device
has cooled off.
Contact retailer
E2 Heating empty pan. Remove the cookware form
temperature of pan is too the hob. Let the device cool
high or temperature testing off for a few minutes. The
circuit of pan is fail. device is ready for operation
afterwards.
E3 Voltage is unusual. Let the device cool off for a

few minutes. The devices is
ready for operation
afterwards.




PLAQUE A INDUCTION ET350G

l. Spécifications

1) N° article : ET350G

2) Puissance : gauche : 500-1750 W, droite : 500-1750 W
3) Tension : 220-240 V~ 50/60 Hz

4) Température : 60 °C-240 °C

5) Minuterie : 0-180 min

Il. Mises en garde

1) Ne pas brancher I'appareil les mains mouillées.

2) Ne pas brancher I'appareil sur une prise ou plusieurs autres appareils sont branchés.

3) Ne pas utiliser si le cordon électrique est endommagé ou si la fiche d’alimentation n’est pas
correctement insérée dans la prise.

4) Ne pas modifier les piéces ni réparer I'appareil soi-méme.

5) Ne pas utiliser 'appareil a proximité de flammes ou dans des endroits humides.

6) Ne pas utiliser I'appareil si les enfants peuvent facilement le toucher, ni permettre aux enfants
de l'utiliser tout seuls.

7) Ne pas placer sur des surfaces instables.

8) Ne pas déplacer I'appareil avec une casserole ou une poéle dessus.

9) Ne pas chauffer de casserole vide et ne pas laisser les casseroles ou les poéles surchauffer.
10) Ne pas mettre d’objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres, des
boites de conserve et des feuilles d’aluminium sur le dessus de la plaque.

11) Utiliser 'appareil avec suffisamment d’espace autour. Garder le c6té avant de l'unité et I'un des
cbtés, le droit ou le gauche, dégagés.

12) Ne pas utiliser I'appareil sur un tapis ou une nappe (de vinyle) ou tout autre article peu
résistant a la chaleur.

13) Ne pas interposer de feuille de papier entre la casserole ou la poéle et I'appareil. Le papier
peut brdler.

14) Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil et 'amener immédiatement a un centre
d’assistance.

15) Ne pas bloquer I'entrée d’air ou I'évent.

16) Ne pas toucher le dessus de la plaque juste aprés avoir retiré la casserole ou la poéle, car elle
sera encore trés chaude.

17) Ne pas mettre 'appareil a proximité d’objets sensibles aux interférences magnétiques, tels
que : radios, téléviseurs, cartes bancaires et cassettes.

18) Le cordon d’alimentation doit étre remplacé par un technicien qualifié.

19) La surface peut devenir chaude pendant I'utilisation.

20) Cet appareil n’est pas destiné a I'emploi par des personnes (y compris les enfants) avec des
capacités réduites d’ordre physique, sensoriel ou mental, ou ne disposant pas de I'expérience et
des connaissances suffisantes, a moins qu’ils ne soient supervisés ou diiment formés a son
emploi par une personne responsable de leur sécurité.

21) Ne pas débrancher I'appareil lorsque le ventilateur interne fonctionne.

Avertissement : Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec le
dispositif.



lll. Mode d’emploi

1) Placer des ustensiles de cuisine appropriés au centre de la plaque supérieure et brancher

l'appareil. Le voyant d’alimentation s’allume sur I'écran numérique.

2) Plaque gauche : En appuyant sur le bouton , la plaque commence a chauffer a 1200 W.

Régler la plaque au niveau de puissance souhaité en appuyant directement sur ou @ pour
régler la puissance de 500 W a 2000 W.

Plague droite : En appuyant sur le bouton , la plaque chauffe a 1000 W. Régler la plaque au

niveau de puissance souhaité en appuyant directement sur 4 ou pour régler la puissance
de 500 W a 1500 W.

3) Appuyer sur le bouton pour sélectionner le mode POWER ou TEMP. Aprés avoir appuyé

sur , chaque cété de la plaque chauffe a 240 °C. |l est ensuite possible de régler la
température de 60 °C a 240 °C.

L’appareil est équipé d’'une protection contre la surchauffe. Si I'appareil détecte qu'une casserole
ou une poéle devient trop chaude, il coupe I'alimentation, une sonnerie retentit et « E2 » s’affiche a
'écran numérique. Dans ce cas, attendre quelques minutes le temps que I'appareil refroidisse.
Lorsqu’il est suffisamment froid, I'appareil reprend son fonctionnement normal.

Pour éviter la surchauffe, utiliser le mode TEMP lorsqu’on fait rétir de la viande ou des légumes.

4) Pour annuler la fonction TIMER, il suffit d’appuyer une fois sur ON/OFF pour éteindre I'appareil,
puis appuyer sur ON/OFF pour le redémarrer.

5) Aprés avoir sélectionné POWER ou TEMP, appuyer sur le bouton LOCK pour verrouiller la
fonction souhaitée. L’indicateur LOCK s’affiche a I'écran. La plaque a induction ne réagit pas
lorsqu’on appuie sur un autre bouton pendant cet état. Pour sélectionner une autre fonction,
maintenir le bouton LOCK enfoncé jusqu’a ce qu’il émette 2 bips.

Tous les boutons reprendront leurs fonctions normales.
7) La plaque a induction s’éteint automatiquement si elle n’est pas utilisée pendant 2 heures.
8) Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes lorsque I'appareil est en marche.

IMPORTANT : Pour éviter dendommager I'appareil, ne pas le débrancher lorsque le ventilateur
interne fonctionne.



IV. Outils autorisés et non autorisés

1) Casseroles autorisées

Acier, fonte, fer émaillé, acier inoxydable, poéles / casseroles a fond plat d’'un diamétre de 12 a
26 cm.
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Poéle en fer émaillé Casserole en fer ou en fer émaillé Poéle en fonte Poéle en fer Poéle a frire Casserole en acier inoxydable Casserole avec plaque de fer

2) Casseroles non autorisées

Verre résistant a la chaleur, récipients en céramique, casseroles et poéles en cuivre ou en
aluminium. Poéles et casseroles a fond arrondi dont le fond mesure moins de 12 cm.
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Casserole a fond arrondi Casserole en aluminium et cuivre Fond mesurant moins de 12cm Casserole a pieds Casserole en céramique Casserole en verre résistant a la
chaleur

V. Nettoyage

1) Attendre que I’ appareil soit complétement froid. Nettoyer aprés chaque utilisation.

2) Eviter la décoloration et les taches de cuisson en utilisant toujours des casseroles/poéles
propres.

3) Ne pas utiliser d’ essence, de diluant pour peinture, de brosses a récurer ou de poudre a polir
pour nettoyer la plaque a induction.

4) Essuyer avec du produit vaisselle et un chiffon humide.

5) Utiliser un aspirateur pour éliminer la saleté de la prise d’ airetde I’ évent.

6) Ne pas faire couler d’ eau sur I’ appareil. L’ introduction d’ eau al’ intérieur de la plaque
peut entrainer un dysfonctionnement de I’ appareil.

Cet appareil n’est pas congu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparé.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et a des applications similaires telles que :

— cuisines du personnel dans des magasins, bureaux et autres lieux de travail ;

—fermes ;
— par les clients des hotels, motels et autres établissements de type résidentiel ;
— contextes de type « Bed and Breakfast ».



DEPANNAGE

MESSAGE D’ERREUR CAUSE SOLUTION
EO Pas de casserole ou casserole Casserole appropriée
inadaptée
E1 La température de I'lGBT est trop Dégager/débloquer les
élevée ou le circuit de détection de fentes d’aération. Laissez
température est défectueux. I'appareil refroidir
pendant quelques
minutes. Aprés cette
opération, si le message
d’erreur persiste,
contacter le revendeur.
Contacter le revendeur.
E2 Chauffer la casserole vide. La Retirer les ustensiles de
température de la casserole est trop | cuisson de la plaque.
elevée ou le circuit de détection de Laisser I'appareil refroidir
température de la casserole est guelques minutes.
défectueux. L’appareil est ensuite prét
a fonctionner.
E3 La tension est anormale. Laisser I'appareil refroidir

quelques minutes. Les
appareils sont ensuite
préts a fonctionner




INDUKTIONSKOCHER ET350G

I. Produktdaten

1). Artikelbezeichnung: ET350G

2). Leistung: links: 500-1750 W, rechts: 500-1750 W
3). Spannung: 220-240 V~ 50/60 Hz

4). Temperatur: 60 °C-240 °C

5). Timer: 0-180 min

Il. VorsichtsmaBnahmen

1). Schlieen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an die Stromversorgung an.

2). Schlieen Sie es nicht an eine Steckdose an, an der mehrere Gerate angeschlossen sind.

3). Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel beschéadigt ist, und schlieRen Sie es
nicht an, wenn der Stecker nicht sicher in der Steckdose sitzt.

4). Nehmen Sie keine Anderungen an den Teilen vor und fiihren Sie keine Reparaturen selbst
durch.

5). Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flammen oder nassen Stellen.

6). Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es flr Kinder leicht zuganglich ist, und gestatten Sie
Kindern nicht, den Kocher selbst zu benutzen.

7). Stellen Sie das Gerat nicht auf eine instabile Flache.

8). Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend ein Topf oder eine Pfanne darauf steht.

9). Erhitzen Sie keinen leeren Topf und achten Sie darauf, dass keine Pfannen/Tdpfe Uberhitzt
werden.

10). Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabel, Loffel, Dosen oder Aluminiumfolie auf
die Platte.

11). Achten Sie bei der Verwendung des Gerats auf ausreichend Platz in dessen Umgebung.
Halten Sie alle Flachen des Gerats sauber.

12). Verwenden Sie das Gerat nicht auf einem Teppich, einem Tischtuch (Vinyl) oder auf jeglichem
anderen Material mit geringer Hitzebestandigkeit.

13). Legen Sie kein Papier zwischen den Topf bzw. die Pfanne und das Gerat. Das Papier kdnnte
anbrennen.

14). Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat umgehend aus und wenden Sie
sich an das Servicecenter.

15). Blockieren Sie die Zu- und Abluft nicht.

16). BerUhren Sie die Platte nicht kurz nachdem Sie den Topf oder die Pfanne vom Kocher
genommen haben, da sie noch sehr heil} sein kénnte.

17). Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gegenstanden wie Radios, Fernseher, EC-Karten
oder Musikkassetten ab, die durch das Magnetfeld beeinflusst werden kénnten.

18). Das Stromkabel muss durch einen qualifizierten Techniker ersetzt werden.

19). Die Oberflache kann wahrend der Verwendung heifld werden.

20). Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. von Personen mit mangelnder Erfahrung und
ungenugenden Kenntnissen benutzt werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder wurden
durch eine Person zur Verwendung unterwiesen, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

21). Ziehen Sie den Stecker nicht heraus, solange das Geblase lauft.

Warnhinweis: Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

).
).



IT.Verwendung

1). Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr in die Mitte der Kochplatte und schalten Sie das Gerat an.

Auf dem digitalen Displa erscheint die Leuchtanzeige.

2).Linke Platte: Bei Knopfdruck beginnt der Kocher die Platte auf 1200 W aufzuheizen. Stellen

Sie den Kocher auf die gewiinschte Leistung, indem Sie direkt drucken oder @ stellen Sie
die Leistung auf einen Wert zwischen 500 W und 2000 W.

Rechte Platte: Bei Knopfdruck wird der Kocher auf 1000 W gebracht. Stellen Sie den Kocher

auf die gewlinschte Leistung, indem Sie direkt driicken oder @ die Leistung auf einen
Wert zwischen 500 W und 1500 W stellen.

3).Dricken Sie den Knopf zur Einstellung von POWER oder TEMP. Nach dem Knopfdruck

wird jede Seite des Kochers auf 240 °C geheizt. Dann kdnnen Sie die Temperatur auf einen
Wert zwischen 60 °C und 240 °C stellen.

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Gerat wahrnimmt, dass ein
Topf oder eine Pfanne zu heil} wird, schaltet es sich aus, gibt ein Tonsignal von sich und zeigt auf
dem digitalen Display ,E2“ an. Sollte das geschehen, warten Sie ein paar Minuten, bis sich das
Gerat abgeklhlt hat. Sobald es ausreichend abgekuhlt ist, nimmt es seinen normalen Betrieb
wieder auf.

Zur Vermeidung von Uberhitzung nutzen Sie zum scharfen Anbraten von Fleisch oder Gemiise die
Betriebsart TEMP.

4). Zum Loéschen der TIMER Funktion dricken Sie einfach einmal ON/OFF, um das Gerat
auszuschalten und dann ON/OFF, um es erneut zu starten.

5). Nach Auswahl von POWER oder TEMP dricken Sie den LOCK Knopf, um das Gerat in der
gewunschten Betriebsart zu fixieren. Die LOCK Anzeige erscheint auf dem Display. Der
Induktionskocher reagiert in diesem Status nicht mehr, wenn irgendein anderer Knopf gedrtckt
wird. Um eine andere Funktion auszuwahlen, driicken und halten Sie den LOCK Knopf, bis das
Tonsignal zwei Mal ertont.

Alle Kndpfe nehmen nun ihre normale Funktion wieder an.

7). Der Induktionskocher schaltet sich automatisch vollstandig ab, wenn 2 Stunden lang keinerlei
Aktion stattfindet.

8). Die zuganglichen Flachen kénnen wahrend des Betriebs des Gerates heil} sein.



WICHTIGER HINWEIS: Um Beschadigungen des Gerats zu vermeiden, schalten Sie es nicht aus,
wahrend das Geblase lauft.

IV. Verwendbares und nicht verwendbares Kochgeschirr
1). Verwendbare Pfannen

Stahl, Gusseisen, emailliertes Gusseisen, Edelstahl, Pfannen mit flachem Boden / Tépfe mit einem
Durchmesser zwischen 12 und 26 cm.
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Emailliertes Gusseisen Eisen oder Emaille Gusseisen-Pfanne Eisentopf Frittierpfanne Edelstahltopf Eisenplatte

Topf Eisentopf

2). Nicht verwendbare Pfannen

Hitzebestandiges Glas, Keramikbehalter,s Kupfer, Aluminiumpfannen/-tépfe. Pfannen/Tépfe mit
abgerundetem Boden und weniger als 12 cm Durchmesser.
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Abgerundeter Boden Aluminium  Boden mit Durchmesser  Topf mit FiiBen Keramiktopf Hitzebestandig

Topf Kupfertopf weniger als 12cm Glastopf

V .Reinigung

1). Warten Sie, bis das Gerat komplett abgekunhlt ist. Reinigen Sie es nach dem Gebrauch.
2). Vermeiden Sie Verfarbungen und eingekochte Flecken, indem Sie Tépfe und Pfannen immer
reinigen.
3). Verwenden Sie kein Benzin, Verdiunnungsmittel, Scheuerbirsten oder Scheuerpulver zur
Reinigung des Induktionskochers.
4). Wischen Sie den Kocher mit einem Reinigungsmittel und einem feuchten Tuch ab.
5). Verwenden Sie einen Staubsauger zum Aufnehmen des Schmutzes aus dem Zu- und
Abluftgitter.
6). Lassen Sie kein Wasser Uber das Gerat laufen. Wenn Wasser in das Gerat gelangt, kann es
zu Funktionsstérungen kommen.
Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einem externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung betrieben zu werden.

Der Induktionskocher ist ein Gerat, das zum Aufwarmen und Kochen von Speisen in
gewerblicher Nutzung entwickelt wurde

(Restaurants, Hotels, Gemeinschaftszentren, Mensen etc.)



FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

FEHLERMELDUNG URSACHE LOSUNG
EO Kein Topf oder Geeignete Pfanne
ungeeigneter Topf
E1 IGBT-Temperatur zu hoch | Liftungsschlitze
oder Fehler bei der saubern/freimachen.
Temperaturermittiung. Gerat einige Minuten
abkuhlen lassen. Falls die
Fehlermeldung auch nach
Abklhlung noch auf dem
Display zu sehen ist,
Handler kontaktieren.
Handler kontaktieren.
E2 Erhitzung einer leeren Kochgeschirr vom
Pfanne. Temperatur der Kochfeld nehmen. Gerat
Pfanne ist zu hoch oder ein paar Minuten abkihlen
Temperaturermittlung der | lassen. Das Gerat ist fur
Pfanne ist gescheitert. den nachsten Arbeitsgang
bereit.
E3 Spannung ungeeignet. Gerat ein paar Minuten

abkuhlen lassen. Das
Gerét ist fUr den nachsten
Arbeitsgang bereit.




PLACA DE INDUCCION ET350G

I. Especificaciones

1). N° de articulo: ET350G

2). Potencia: lado izquierdo: 500-1750 W, lado derecho: 500-1750 W
3). Tension: ~220-240 V, 50-60 Hz

4). Temperatura:  60°C-240°C

5). Temporizador: 0-180 min.

Il. Precauciones

1). No enchufe la unidad con las manos mojadas.

2). No conecte la unidad a la toma donde ya hay enchufados varios aparatos.

3). No la use si el cable eléctrico esta danado o el enchufe no se ajusta de forma segura a la toma.
4). No modifique las piezas ni repare la unidad por su cuenta.

5). No use la unidad cerca de una llama o en lugares humedos.

6). No use la unidad si los nifios pueden tocarla facilmente ni deje que los nifios la usen por si
solos.

7). No la coloque sobre superficies inestables.

8). No mueva la unidad con una olla o sartén encima.

9). No caliente una olla vacia ni deje que las sartenes/ollas se sobrecalienten.

10). No coloque los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas, latas y papel de
aluminio en la placa superior.

11). Use la unidad cuando haya el espacio suficiente a su alrededor. Mantenga despejados los
lados frontal, derecho e izquierdo de la unidad.

12). No use la unidad sobre un tapete o mantel (vinilo) ni ninguna otra cosa de baja resistencia al
calor.

13). No coloque una hoja de papel entre la olla o la sartén y la unidad. El papel podria quemarse.
14). Si la superficie estd agrietada, apague la unidad y llévela inmediatamente al centro de
asistencia técnica.

15). No bloquee las entradas y salidas de ventilacion.

16). No toque la placa superior justo después de retirar la olla o la sartén, ya que ésta estara muy
caliente.

17). No coloque la unidad cerca de objetos a los que les afecte los imanes, como: radios,
televisiones, tarjetas bancarias y cintas de cassette.

18). El cable de alimentacion deben sustituirlo el técnico cualificado.

19) La superficie podria calentarse durante el uso.

20) Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por personas (incluidos los nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o0 personas sin experiencia ni
conocimientos, a menos que hayan recibido las instrucciones sobre el uso del aparato por parte
de una persona responsable de su seguridad o sean supervisados.

21). No desenchufe la unidad mientras que el ventilador interno esta en funcionamiento.
Advertencia: Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.



lll. Cmo se usa

1). Coloque los utensilios de cocina adecuados en el centro de la placa superior y enchufe la

unidad. La luz de alimentacion briIIaré en la pantalla digital.

2). Placa izquierda: Al pulsar el botén , el hornillo empezara a calentarse hasta los 1200 W.

2.[©
Ajuste el hornillo al nivel de potencia deseado presionando directamente 0 para ajustar
la potencia desde 500 W a 2000 W

Placa derecha: Pulsando el botdén , el hornillo se calentara a 1000 W. Ajuste el hornillo al

8.[©
nivel de potencia deseado presionando directamente o] para ajustar la potencia desde
500 W a 1500 W

3). Pulse el botoén para seleccionar el modo POWER o TEMP. Tras pulsar , cada lado

del hornillo se calentara a 240°C. Puede ajustar la temperatura desde 60°C a 240°C.

El aparato dispone de una proteccion contra el sobrecalentamiento. Si la unidad detecta que una
olla o sartén se esta calentando demasiado, el aparato se apaga, sonara un indicador acustico y
se mostrara «E2» en la pantalla digital. Si esto sucediera, espere unos minutos mientras el
aparato se enfria. Cuando esté lo suficientemente frio, el aparato reanudara su funcionamiento
normal.

Para evitar el sobrecalentamiento, use el modo TEMP al asar carne o verduras.

4). Para cancelar la funcion TIMER (TEMPORIZADOR), pulse simplemente ON/OFF una vez para
apagar la alimentacion de la unidad, luego pulse ON/OFF para restaurarla de nuevo.

5). Tras seleccionar el modo POWER o TEMP, pulse el boton LOCK (BLOQUEO) para bloquear la
funcién deseada. El indicador LOCK se mostrara en la pantalla. En este estado, la placa de
induccién no responde cuando se pulsa cualquier otro botén. Para seleccionar otra funcion, pulse
y mantenga pulsado el boton LOCK (BLOQUEO) hasta que pite 2 veces.

Todos los botones recuperaran sus funciones normales.

7). La placa de induccion se apagara automaticamente si no se realiza ninguna operacion en 2
horas.

8). Las superficies accesibles pueden estar calientes cuando el aparato esta en funcionamiento.

IMPORTANTE: Para evitar dafos en la unidad, no la desconecte mientras que el ventilador esta
en funcionamiento.



IV.Utensilios que se pueden y no se pueden usar

1). Sartenes aptas

Acero, hierro fundido, hierro esmaltado, acero inoxidable, sartenes/ollas de fondo plano con un
diametro de 12 a 26 cm.
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Hierro o Hierro o o Sartén de hierro fundido Olla de hierro Sartén para freir Olla de acero inoxidable Placa de hierro

Olla Olla de hierro

2). Sartenes no aptas

Vidrio resistente al calor, recipiente de ceramica, cobre, sartenes/ollas de aluminio. Sartenes/ollas
de fondo redondo con un diametro menor de 12 cm.
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Fondo redondo Aluminio  Diametro del fondo  Olla con soportes Olla de ceramica Olla

resistente al calor Olla de cobre Menos de 12 cm Olla de vidrio

V.Coémo se limpia

1). Espere hasta que la unidad se haya enfriado por completo. Limpiela después de cada uso.
2). Evite la descoloracion y las manchas de cocinado usando siempre ollas/sartenes limpias.
3). No use bencina, disolvente, cepillos o polvo de pulir para limpiar la placa de induccion.
4). Limpiela con detergente para platos y un pafio humedo.
5). Use un aspirador para eliminar la suciedad de las entradas y salidas de ventilacion.
6). No deje correr el agua por encima de la unidad. Si el agua logra entrar, podria provocar que se
averiase la unidad.
Este aparato no debe usarse mediante un temporizador externo o un sistema de control remoto
ajeno.

La placa de induccién es una maquina profesional disefiada para calentar y cocinar alimentos
(restaurantes, hoteles, centros comunitarios, comedores, etc.).



LOCALIZACION Y SOLUCION DE
AVERIAS

MENSAJE DE ERROR CAUSA SOLUCION
EO Sin sartén o sartén no Sartén compatible
compatible
E1 Temperatura del transistor | Limpiar/desbloquear las
IGBT demasiado alta o ranuras de ventilacion.
averia en el circuito de Dejar que el dispositivo se
identificacién de la enfrie durante unos
temperatura. minutos. Si tras dicha
operacién, aun continua el
mensaje de error, contacte
con el vendedor.
Contactar con el vendedor.
E2 Calentamiento de sartén Quitar los utensilios de
vacia. La temperatura de cocina de la placa. Dejar
la sartén es demasiado que el dispositivo se enfrie
alta o el circuito de durante unos minutos. El
identificacién de la dispositivo esta listo para
temperatura de la sartén seguir funcionando.
esta averiado.
E3 La tension es anormal. Dejar que el dispositivo se

enfrie durante unos
minutos. Los dispositivos
estan listos para seguir
funcionando.




PLACA DE INDUCAO ET350G

l. Especificagoes

N.: ET350G

Poténcia: esquerda: 500-1750W, direita: 500-1750W
Tenséo: 220-240V~ 50/60Hz

Temperatura: 60°C-240°C

Temporizador: 0-180 min

Il. Precaugées

1). N&o conecte a unidade com as méos molhadas.

2). Nao conecte a unidade a uma tomada a qual estejam ligados outros aparelhos domésticos.

3). Nao utilize se o cabo de alimentagéo estiver danificado ou a ficha nao for compativel com a
tomada de alimentacéo.

4). Nao modifique os componentes ou repare a unidade autonomamente.

)- Nao utilize a unidade perto de chamas abertas ou locais molhados.

)- Nao utilize em locais facilmente acessiveis para criangas.

). Nao coloque sobre superficies instaveis.

). Nao desloque a placa com panelas ou frigideiras em cima dela.

9). Nao aquega panelas vazias ou deixar sobreaquecer panelas/frigideiras.

10). Nao coloque objetos de metal como facas, garfos, colheres, latas e folhas de aluminio sobre a
placa superior.

11). Certifique-se de que ha espaco suficiente em torno da unidade. Mantenha o lado da frente e o
lado direito ou esquerdo livres.

12). Nao utilize a unidade sobre tapetes, toalhas de mesa (vinil) ou outros materiais nao
resistentes ao calor.

13). Nao coloque folhas de papel entre a panela ou panela e a unidade. O papel pode queimar.
14). Se a superficie tiver fissuras, desligue a unidade e contacte o centro de assisténcia
imediatamente.

15). Nao bloqueie a entrada de ar ou o respiro.

16). Nao toque na placa superior ap6s a remogédo da panela ou da frigideira, para evitar
queimaduras causadas por alta temperatura.

17). Nao coloque a unidade perto de elementos suscetiveis a campos magnéticos, tais como
radios, televisdes, cartdes de banco e fitas de video.

18). O cabo de alimentacao deve ser substituido por técnicos qualificados.

19) A superficie aquece muito durante a utilizacéo.

20) Este aparelho ndo € concebido para pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou para pessoas que ndo tenham experiéncia e conhecimentos
suficientes, a menos que sejam instruidas para utilizar o aparelho ou supervisionadas durante as
primeiras fases por pessoas responsaveis pela sua seguranga.

21). Nao conecte a unidade se a ventoinha interna estiver a funcionar.

Adverténcia: As criangas deverao ser supervisionadas, para assegurar de que nao brinquem com
o aparelho.
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lll. Modalidades de utilizagao

1). Coloque utensilios de cozinha adequados no centro da placa superior e conecte a unidade. O

indicador luminoso no ecra digital acende-se.

2). Placa esquerda: Ao pressionar a tecla , a placa comega a aquecer a 1200W. Defina a

placa ao nivel de poténcia desejado, atuando nos botdes ou @ para regular o valor entre
500W e 2000W.

Placa direita: Ao pressionar a tecla a placa aquece a 1000W. Defina a placa na poténcia

desejada, atuando diretamente em ou @ para regular o valor entre 500W e 1500W

3). Pressione para selecionar a modalidade POWER ou TEMP. Depois de pressionado

, cada lado da placa sera aquecido a 240°C. E possivel regular a temperatura de 60°C a
240¢°C.

A unidade esta equipada com uma protecdo contra o sobreaquecimento. Se for detetado o
sobreaquecimento de uma panela ou frigideira, a unidade desliga-se, um sinal acustico soa, e o
ecra digital mostra o enunciado “E2”. Neste caso, espere alguns minutos até que a unidade tenha
arrefecido. Uma vez que a unidade tenha atingido uma temperatura ideal, ela vai retomar o
funcionamento normal.

Para evitar sobreaquecimentos, use a modalidade TEMP ao grelhar carnes ou vegetais.

4). Para anular a fungao TIMER, basta pressionar uma vez ON/OFF para desligar a unidade e
uma segunda vez para reinicia-la.

5). Apos selecionar POWER ou TEMP, pressione a tecla LOCK para bloquear a fungao desejada.
No ecra aparecera o indicador LOCK. A placa de indu¢ao nao responde se outras teclas sao
pressionadas quando este estado esta ativo. Para selecionar outra fungdo, mantenha pressionada
a tecla LOCK até ouvir 2 bips.

Todas as teclas irdo voltar a funcionar normalmente.

7). Em caso de inatividade superior a 2 horas, a placa de indugéo sera automaticamente
desligada.

8). As superficies acessiveis podem estar quentes quando o aparelho estiver em funcionamento.

IMPORTANTE: Para evitar danos a unidade, n&o a desligue quando a ventoinha estiver em
execucgao.



IV. Utensilios permitidos e ndao permitidos
1). Frigideiras permitidas

Frigideiras/panelas de acgo, ferro fundido, ferro esmaltado, aco inox, com fundo plano e diametro
compreendido entre 12 e 26 cm.
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Ferro esmaltado Frigideira de ferro ou ferro fundido esmaltado Frigideira de ferro Frigideira para fritura Panela de ago inox Panela com placa de ferro

Panela de ferro
2). Frigideiras nao permitidas

Frigideiras/panelas de vidro termorresistente, cobre, aluminio, recipientes de ceramica.
Frigideiras/panelas com fundo curvo ou inferior a 12 cm.
N
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Fundo curvo Aluminio  Medida do fundo  Panela com suportes Panela de ceramica Panela

termorresistente Panela de cobre Menos de 12 cm Panela de vidro

V .Limpeza

1). Espere alguns minutos até que a unidade tenha arrefecido completamente. Limpe apds cada
utilizagao.
2). Utilize panelas/frigideiras a fim de evitar descoloragdes e manchas.
3). Nao utilize gasolina, espessantes, escovas ou poés polidores para limpar a placa de indugao.
4). Limpe utilizando um pano embebido em detergente para pratos.
5). Utilize um aspirador de p6 para remover a sujidade da entrada do ar e do respiro.
6). Nao deite agua na unidade (a agua pode infiltrar-se e causar maus funcionamentos.).
Este aparelho nao foi concebido para ser acionado através de um temporizador externo ou de um
sistema de comando a distancia separado.
O aparelho foi concebido para uso doméstico e em aplicagées semelhantes, tais como:
- cozinhas para o pessoal em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho;
- empresas agricolas;
- clientes de hotéis, motéis e outros tipos de ambientes residenciais;
- bed and breakfast.



RESOLUGAO DOS PROBLEMAS

MENSAGEM DE ERRO CAUSA SOLUGAO

EO Frigideira ausente ou Frigideira adequada
inadequada

E1 A temperatura do IGBT é Limpar/desbloquear as
demasiado alta ou ocorreu | aberturas de ventilagao.
um mau funcionamento do | Deixar o dispositivo esfriar
circuito de teste da por alguns minutos. O
temperatura. dispositivo esta pronto; a

mensagem de erro
permanece visivel no ecra
mesmo depois do
arrefecimento do
dispositivo. Contactar o
revendedor.

E2 Aquecimento frigideira Remover os utensilios de
vazia. A temperatura da cozinha da placa. Deixar o
frigideira € demasiado alta | dispositivo esfriar por
Ou ocorreu um mau alguns minutos. O
funcionamento do circuito | dispositivo esta pronto.
de teste da temperatura.

E3 Tensao anormal. Deixar o dispositivo esfriar

por alguns minutos. O
dispositivo esta pronto.




MHOYKUMOHHASA MNITNTA ET350G

|. TexHn4YecKkne xapakTepUCTUKKU

1). ApTukyn: ET350G

2). MowwHocCTb: cnesa: 500-1750 BT, cnpasa: 500-1750 Bt

3). HanpspkeHnue: 220-240 B, nepemeHHbIV TOK, 50/60 Iy
4). TemnepaTtypa: 60°C-240°C

5). Tanmep: 0-180MuH

Il. Mepbl npeaoCTOPOXKHOCTHU

1). He nogkntoyante npubop MOKPbIMU pyKamu.

2). He nogkntovante npnbop K po3eTke, B KOTOPYH NOAKNHYEHO HECKONBKO APYrMx Nprubopos.

3). He ncnonb3yiTe, ecnun aneKkTpu4eckni LHYp NOBPEeXOeH UMW BUMKa NUTaHUS He NOAXOAMUT K
po3eTke.

4). He moanduumnpynte getanm n He peMoHTUpynTe NpUbop caMoCTOATENBHO.

5). He ncnonbaynte npubop B65IM3M OrHA UM BO BNAXXHbIX MeCTaXx.

6). He ucnonbaynte npubop Tam, rge ectb BEPOSATHOCTb TOr0, YTO K HEMY MOIYT MPUKOCHYTHLCSA
AEeTU, 1 He NO3BONANTE AETAM NONb30BaTbCs NPUOOPOM CaMOCTOATENBHO.

7). He ctaBbTe NpMbop Ha HEYCTOMYUBbLIE NOBEPXHOCTH.

8). He nepemewante npubop, Nnoka Ha HEM HaXO4MUTCS KacTPIOns UM CKOBOPOAA.

9). He HarpeBaiTe nycTyto KacTpLOMo U He JoMNyCcKanTe neperpesa CKOBOPOAOK/KacTpHOSb.

10). He knagute Ha BEPXHIO NMaHenb MeTannmMyeckmue npeameThbl, Takne Kak HOXK, BUIKK, JTOXKH,
GaHKM 1 antoMMHUEBYIO POnbry.

11). cnonb3ynTte yCTPOMCTBO B YCOBUSAX, KOrga BOKPYr 4OCTATOMHO OTKPbLITOrO MpPOCTpaHCTBa.
He cTtaBbTe NOCTOPOHHWE NpeaMeThl cnepean OT YCTPOMCTBA, Crpasa uUnun criesa.

12). He ncnonb3ynte npnbop Ha koBpe, ckaTtepTu (BUHUMOBOW) unn Ha nobom Apyrom m3genum c
HU3KOWN TEPMOCTOMKOCTLIO.

13). He knagute Gymary mexay KacTptonien unm CKOBOPOAOW U YyCTPOWCTBOM. Bymara moxeTt
3aropeTbcs.

14). Ecnn noBepxHOCTb TpeCHyna, BbikNo4MTe Npubop U HeMeaneHHo obpaTuTecb B CEPBUCHbLIN
LeHTp.

15). He nepekpbiBanTe BO3ayx03abOpHUK UK BbIMYyCKHOE OTBEPCTME.

16). He npukacantecb k BEpXHEW NaHenun cpasy nocre CHATUS KacTPHMN UM CKOBOPOAbI, TaK Kak
BEPXHSASA NaHenb 6ygeT o4eHb ropsyen.

17). He ctaBbTe npubop pagoM C npegmMeTaMu, Ha KOTOpble BO3AEWCTBYET MarHuT, TakMMU Kak
pagnonpueMHUKN, TENeBN30pbl, aBTOMaTnyeckme 6aHKOBCKNE KapTbl UMW KACCETHbIE NMEHTbI.

18). lUHYyp nuTaHMA SOMmKEeH 3aMeHATbCA KBannMuMpoBaHHbIM CleLnanmcToMm.

19 NoBePXHOCTbL MOXET HarpeBaTbCA BO BPEMS UCMONb30BaHUS.

20) [HanHHbin npubop He npegHasHayeH Ans UCNONb30OBaHWUS nuuaMy  (BKN4Yas geTen) ¢
OrpaHNYeHHbIMU  (PU3NYECKMMUN, CEHCOPHLIMU WM YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTAMM WU C
HeJOCTaTKOM OnbiTa W 3HaHWK, €CnM OHW He HaxogaTcsa noAd HabnwgeHvem unu He 6binu
NMPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO MCMNOMb30BaHMA npubopa nULOM, OTBETCTBEHHLIM 3a WX
6e30nacHOCTb.

21). He oTkntovante npnbop oT ceT BO BpeMsi paboTbl BHYTPEHHETO BEHTUNATOPA.
MpenynpexaeHue: Heobxoammo cneautb, 4TOOLI 4eTU He urpanu ¢ npnubopom.



lll. Kak ncnonb3oBaTtb

1) MNomecTtuTe noaxoasume KyXOHHbIE€ NMPUHaONexXHoCTn B UEHTP BerHeVI naHenn n nogkn4vnTe

npubop k poseTke. Ha undposom agucnnee OyaeT CBETUTLCS UHAMKATOP NMUTaHUS.

2).JleBas nnuta: MNMpu HaXaTum KHOMKM nnuTa HavyHeT HarpesaTbcd npu mowHocTn 1200 Br.
YcTaHoBUTE NAUTY Ha Xenaembll YypOBEHb MOLLHOCTU, HENOCPEACTBEHHO HaXaB Ha KHOIKY,

nnm @ oTperynupymnTte mowHocTb oT 500 BT go 2000 Bt

Mpaeasa nnuTta: MNMpu HaxaTUn KHOMKK nnuta Harpeetcsa go 1000 Br. YcTaHoBUTE NNUTY Ha

B .. ©
Kenaembli ypOBEHb MOLLUHOCTW, HEMOCPEACTBEHHO HaxaB Ha KHOI'IKy, nnm
oTperynupynte mowHoctb oT 500 BT go 1500 Bt

3).Haxxmnte KHOMKy , yTobbl BbIOpaTh pexum POWER (MATAHWE) win TEMP

(TEMIMEPATYPA). lNocne HaxaTtus KHOMKM Kaxkgasi cTopoHa nnutel Harpeetca o 240°C.
3aTem Bbl MOXETE HAacTpouTb Temnepatypy ot 60°C go 240°C.

MpunGop ocHalleH 3awmTon oT neperpesa. Ecnv npubop noyyBCTBYET, YTO KACTPHOMSA UK
CKOBOPOAa CTAHOBUTCS CMMLLKOM ropsiyen, npnubop BbIKMIOYUT NUTaHWe, pa3aacTtcst 3BYKOBOWM
curHan, u Ha undpoBom aucnnee nosiButcsa «E2». Ecnu 310 nponsonaeT, nogoXxanTe HEeCKOSbKO
MUHYT, Noka npnbop ocTbiHeT. Korga npnbop AOCTaTOYHO OCThIHET, OH BO30OHOBUT HOPMarbHYHO
paborTy.

YTtobbl n3bexatb neperpesa, ucnonssymte pexum TEMP (TEMMEPATYPA) npu xapke maca nnm
OBOLLEN.

4). YTobbl 0OTMEeHNTb PyHKUMIO Tanmepa, npocto HaxxmuTe ON/OFF (BKJ1/BbIKI1) oguH pas, 4Tobbl
BbIKMIOYNTb NUTaHMe yCTponcTea, a 3atem Haxmute ON/OFF (BKI1/BbIKIT), 4To6bl 3anycTuTh ero
CHOBa.

5). Nocne BblIGopa POWER (MMTAHUE) unu TEMP (TEMIMEPATYPA) kHonky LOCK
(BJTOKMPOBKA), 4yTobbl 3a6r10knpoBaTh HYXHY yHKUMI0. Ha aucnnee nossBuMTCA MHANKaToOp
LOCK (BITOKNPOBKA). HAYKUMOHHAaA nnuTa He pearnpyeT Ha HaxxaTue nobon Apyron KHOMKN B
3TOM COCTOSIHUW. YTOGbI BbIGpaTh APYryto OYHKLUMIO, HAaXMUTE 1 yaepxumBanTe kHonky LOCK
(BJTOKMPOBKA), noka oHa He nofacT 3ByKOBOW curHan 2 pasa.

Bce kHONKn BO306HOBAT CBOM 06bIYHbIE (DYHKLMNMN.

7). IHOyKUMOHHas nnuTa aBTOMaTUYECKN OTKIIOYMTCS, ecrnv oHa He ByaeT paboTaTb B TeueHue 2
4yacos.

8). locTynHble NOBEPXHOCTU MOTYT ObITb FOPsIYNMKU BO Bpems paboTbl npubopa



BAXHO: Bo n3bexaHune noBpexaeHns npubdopa He OTKIToYanTe ero oT CETU BO BpeMs paboThl
BEHTUNATOpPA.

IV.MpurogHas u HenpurogHasa Ans UCNofb30BaHUS Nocyaa
1). MNpurogHble onst UICNOMNb30BaHUSA CKOBOPOAbI

Cranb, 4yryH, aManMpoBaHHbIN YyryH, HEPXXaBetoLwasa cTanb, CKOBOPOAbI/KACTPIOMN C NIOCKUM
OHOM gnameTpom oT 12 go 26 cm.
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AmanupoBaHHas xene3Has XenesHas Unu amanup YyryHHas poaa Xe. kacTptonsi CkoBopoaa Ans xapku Bo ¢puTiope KacTpions us HepxaBelowein cranu
Xenesnasa nnuta

KacTpronsa XKene3Has KacTprons

2). HenpurogHble Anst UICNonb3oBaHUs CKOBOPOAb!

TepMocCTOlKOe CTeKIo, Kepammyeckne emKOCTWU, MeHble, antoMUHUEBbLIE CKOBOPOAbLI/KACTPOMN.
CkoBOpOAbI/KaCTPONK € 3aKpyrieHHbIM 4HOM pa3MepoM MeHee 12 cwm.
N
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3akpyr! AHo A C pHom KacTtp c noac Kep yeckan kacTprons TepMmocTomnkasn

kacTptona MeaHas kacTpions MeHee 12 cm CTeknsiHHasA KacTprons

V . Kak umctutb

1). Nogoxaute, noka NpmMbop MNOMHOCTLI OCTbIHET. YNCTKY HEoBXoouMO MNpPOM3BOAUTL MOCHe
KaXXJ0ro MCrnosib30BaHus.
2). Wsberante obGecuBeyvMBaHus W NATEeH OT Bapku, Bcerga WCNOMb3yhTe uYUCTble
KacTpHNN/CKOBOPOAKMW.
3). na 04UCTKM UHOYKUMOHHON NAWUTBI HE UCNONb3ynTe BEeH30s, pacTBOPUTENDb ANS KPacKu, LLEeTKN
AN YACTKN UMK NONMPOBaIibHbIA MOPOLLOK.
4). MNpoTpute NNUTY CpeacTBOM ANS MbITbS NOCYAbl U BNAXHON TKaHbHO.
5). Onsa yoaneHus rpasy n3 Bo3ayxo3abopHuKa 1 BbITAXXHOMO OTBEPCTUSA UCNONb3YNTE NblNecoc.
6). He nponueainte Bogy Ha npubop. [lonagaHve BoAbl BHYTPb MAUTbI MOXET MPUBECTU K
HeucrnpaBHOCTMK npubopa.
HaHHbIn Npubop He NpeaHasHaveH Ans paboTbl C NOMOLLBI BHELLHEro TanmMepa uUnu otTaensHOM
CMCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO ynpaBreHus.

OaHHbin npubop npegHasHayeH AONS WUCNOMb30BaHUA B ObITOBbIX W aHANOrM4YHbIX Lensx,
Hanpumep:

— B KYXOHHbIX 30Hax Ans nepcoHana B marasuHax, oucax u gpyrnx pabovmx nomeLleHusx;

— B AEPEBEHCKNX 1 TOPOACKUX JOMAX;

— NS KNMWEHTOB B rOCTUHULAX, MOTENAX N APYTMX XUMNbIX MOMELLEHUSIX;

— ONs YCrOBMIA TUNA «MNOCTENb U 3aBTPaK».



BbISABNIEHUE HEUCMPABHOCTEN

CoobLweHue 06 oLnodkKe

MpuynHa

PelweHue

EO HeT ckoBopoabl nnm CkoBopoga, npurogHas
HenpurogHasa ang ANA NCNonb3oBaHuA
NCNONb30BaHWs
ckoBopoga
E1 Cnuwkom Bbicokasi Ouuctute/oTkponTe
TemnepaTtypa BTU3 unu BEHTUNMALUNOHHbIE
HencnpaBHOCTb oTBepcTusa. Jante
UCNbITaTENbHOro KOHTYpa | YCTPOWUCTBY OCThbITb B
N3MepeHns TemnepaTypbl. | TEYEHNE HECKONbKNX
MUWHYT. YCTPOWCTBO
roToBO K TOMY, YTO
coobLeHne 06 owwmnbke
oTobpakaeTca Ha
aucnnee nocne
OCTbIBaHMS.
Ceskuntechb ¢ NpoaaBLOM
E2 Harpes nycton Y6epuTe KyXOHHYH0
ckoBopofbl. Temnepatypa | nocyay C BapoO4yHOM
CKOBOPOAb! CMNLLKOM naHenu. Jante
BblCOKas Unu YCTPOWCTBY OCTbITb B
ncnbITaTernbHbIN KOHTYP Te4YeHne HEeCKOMNbKNX
n3mepeHus Temnepartypbl | MUHYT. Nocne aToro
CKOBOPOAbl HENCNPABEH. YCTPOWCTBO rOTOBO K
aKcnnyaraumm
E3 HanpsixkeHne oTknoHsieTcsa | [Jante ycTpoONCTBY OCTbITh

OT HOPMBbI.

B TE€YEHWE HECKOSbKUX
MUHYT. Nocne aTtoro
YCTPOWCTBO roTOBO K
aKcnnyaraumm




I.Specifiche

1). N.: E500A

2). Intervallo di potenza: ~ 500W - 5000W

3). Tensione: 380-400V 3N~ 50-60Hz
Il. Importante

Leggere attentamente le istruzioni seguenti prima di utilizzare la piastra a induzione.
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12.
13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

Non collegare con le mani bagnate, onde evitare scosse elettriche.

Non collegare a una presa a cui sono collegati altri elettrodomestici.

Non utilizzare se il cavo di alimentazione &€ danneggiato o la spina non & compatibile con la
presa di alimentazione.

Non aprire la piastra per eseguire delle sostituzioni autonomamente.

Non utilizzare la piastra in prossimita di fiamme o luoghi umidi.

Non utilizzare in luoghi facilmente accessibili da bambini.

Non collocare su superfici instabili.

Non spostare la piastra con pentole sopra di essa.

Non riscaldare pentole vuote o surriscaldare per evitare ebollizioni a secco.

. Non collocare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai, coperchi, lattine e fogli di

alluminio sulla piastra superiore.

. Assicurarsi che intorno all’'unita ci sia uno spazio sufficiente. Mantenere la parte anteriore e

il lato destro o sinistro sgombri.

Non utilizzare I'unita su tappeti o tovaglie (vinile) o altri materiali non resistenti al calore.
Non posizionare fogli di carta tra la pentola o la padella e l'unita. La carta potrebbe
bruciarsi.

Se la superficie presenta delle crepe, spegnere l'unita e rivolgersi immediatamente al
centro di assistenza.

Non bloccare I'ingresso dell’aria o lo sfiato.

Non toccare la piastra superiore dopo aver rimosso la pentola o la padella, onde evitare
ustioni causate dall’elevata temperatura.

Non posizionare la piastra in prossimita di elementi suscettibili ai campi magnetici, quali
radio, televisori, bancomat o nastri di videocassette.

Il cavo di alimentazione deve essere sostituito da tecnici qualificati.

Il piano di appoggio puo riscaldarsi molto durante l'uso.

lll.Modalita d’uso

Posizionare degli utensili da cucina idonei sulla piastra a induzione e collegare la spina a
una presa adatta. Una volta collegata, la spia ON/OFF si accendera, indicando il corretto
collegamento dell’alimentazione.

Premendo ON/OFF, la spia di HEATING si accendera, a indicare che la piastra a induzione
sta passando allo stato di riscaldamento. Regolare la potenza da 500-5000W.

Premere ON/OFF quando la piastra a induzione € in funzione per interromperne
immediatamente il funzionamento. Dopo I'arresto, la ventola raffreddera la piastra per un
minuto, dopodiché si spegnera.

Una volta premuto ON/OFF, se non vengono eseguite operazioni per almeno 2 ore, la
piastra a induzione si arrestera automaticamente.

Tenere premuto il tasto LOCK per piu di 2 secondi: quando si avvertira il suono “BlI” , il
sistema di blocco sara attivo. Tenere nuovamente premuto il tasto LOCK per piu di 2
secondi: si avvertira il suono “Bl” e I’ indicatore si spegnera. Il sistema di blocco non &
piu attivo.



IV.Utensili consentiti e non

1). Padelle consentite

Padelle/pentole in acciaio o ghisa, ferro smaltato, acciaio inox, con fondo piatto e diametro
compreso tra 14 e 28 cm.
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Ferro smaltato Padella in ferro o ghisa smaltata Pentola in ferro Padella per frittura Pentola in acciaio inox  Pentola con piastra in ferro
Pentola in ferro

2). Padelle non consentite

Padelle/pentole in vetro termoresistente, rame, alluminio, contenitori in ceramica.
Padelle/pentole con fondo curvo o inferiore a 12 cm.
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Fondo curvo Alluminio  Misura fondo  Pentola con supporti Pentola in ceramica Pentola
termoresistente Pentola in rame Meno di 12 cm Pentola in vetro
V .Pulizia

e Scollegare la piastra e attendere fino a quando non € completamente fredda. Pulire la
piastra dopo ogni utilizzo.
Utilizzare pentole/padelle pulite onde evitare scolorimenti e macchie.

o Non utilizzare benzina, addensanti, spazzole o polveri lucidanti per pulire la piastra a
induzione.

o Pulire utilizzando un panno imbevuto di detergente per i piatti.

e Utilizzare un aspirapolvere per aspirare lo sporco dall'ingresso dell’aria e dallo sfiato.

e Non versare acqua sopra l'unita (I'acqua potrebbe infiltrarsi e causare dei
malfunzionamenti).



| .Specification
1). Item No.: E500A
2). Power Rate: ~ 500W - 5000W
3). Voltage: ~ 380-400V 3N~ 50-60Hz

[l. Importance

Please read carefully the following instructions before using the induction cooker.

1. Do not plug with wet hands in order to avoid getting electric shock.

2. Do not plug into a socket where several other appliances are plugged in.

3. Do not use if the power cord is damaged or the plug does not fit the socket safely.

4. Do not open the cooker to replace spare parts by yourself.

5. Do not use the cooker closed to flame or wet places.

6. Do not use where children can easily touch the cooker, or allow children to use the cooker
by themselves.

7. Do not place on unstable surfaces.

8. Do not move the cooker together with a pot.

9. Do not heat a pot empty or overheat to avoid dry boiling.

10. Do not place metallic objects such as knives, forks, spoons, lids, cans, and aluminum foils
on the top plate.

11. Use the unit with sufficient space around it. Keep the front side and either right or left side
of the unit clear.

12. Do not use the unit on carpet or tablecloth (vinyl) or any other low-heat-resistant article.

13. Do not place a sheet of paper between the pot or the pan and the unit. The paper may get
burnt.

14. If the surface is cracked, switch off and take to the service center immediately.

15. Do not block air intake or exhaust vent.

16. Do not touch the top plate right after removing the pot or the pan, as the top plate will still
be very hot.

17. Do not place the cooker close to the objects which are affected by magnet, such as: radios,
televisions, automatic-banking cards or cassette tapes.

18. The power cord must be replaced by qualified technicians.

19. Stands for the surface is liable to get hot during use.

lIl.How to Use

Please put suitable cookware onto the plate of induction cooker, and connect the plug to
suitable socket. After connected, the light of ON/OFF will shine, indicating that the power is
connected normally.

Pressing ON/OFF, the light of HEATING will shine, indicating that the induction cooker is
entering the state of heating. Adjust the power rate from level 500-5000W

When pressing ON/OFF during the working state, the induction cooker will stop working
immediately. After stopping working, the fan will cool down the induction cooker for one
minute, and then will be off.

After pressing ON/OFF, the induction cooker will shut off automatically if there is no any
operation within 2 hours.

Press the LOCK key for more than 2 seconds, heard a “Bl” sound, then lock system is
activated. Press the LOCK key again for more than 2seconds, heard a “Bl” sound and
indicator will turn off. The lock system is canceled.



IV.Usable and Non-usable Utensils

1). Usable Pans
Steel or cast iron, enameled iron, stainless steel, flat-bottom pans / pots with diameter from 14 to
28cm.
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Enameled Iron Iron or Enameled Castiron Pan Iron Pot Deep-Fry Pan Stainless Steel Pot Iron Plate
Pot Iron Pot

2). Non-usable Pans
Heat-resistant glass, ceramic container, copper, aluminum pans/pots. Rounded-bottom

pans/pots with bottom measuring less than 12cm.

Rounded Bottom Aluminum  Bottom Measuring  Pot with Stands Ceramic Pot Heat-Resistant
Pot Copper Pot Less than 12cm Glass Pot

V.How to Clean

o Unplug and wait until the cooker is cooled down completely. Clean the cooker after using

each time.

¢ |f the pots/pans are used without being cleaned, discoloration or cooked on stains may be
caused.

e Do not use benzine, thinner, scrubbing brush or polishing powder to clean the induction
cooker.

Wipe using dish washing agent and damp cloth.
e Use vacuum cleaner to suck up dirt from the air intake and exhaust vent.
Never run water over the unit (Water gets inside may cause malfunction).



I. Spécifications

1) N° article : E500A
2) Taux d’alimentation : 500 W — 5000 W
3) Tension:  380-400 V 3 N~ 50-60 Hz

Il. Important

Veuillez lire attentivement les instructions ci-dessous avant d’utiliser la plaque a induction.

1) Ne pas brancher 'appareil les mains mouillées pour éviter le risque de choc électrique.

2) Ne pas brancher sur une prise ou plusieurs autres appareils sont branchés.

3) Ne pas utiliser si le cordon d’alimentation est endommagé ou si la fiche n'est pas
correctement insérée dans la prise.

4) Ne pas ouvrir soi-méme la plaque pour remplacer les piéces de rechange.

5) Ne pas utiliser la plaque a proximité de flammes ou dans des endroits humides.

6) Ne pas utiliser la plaque si les enfants peuvent facilement la toucher, ni permettre aux
enfants de I'utiliser tout seuls.

7) Ne pas placer sur des surfaces instables.

8) Ne pas déplacer la plaque avec une casserole dessus.

9) Ne pas chauffer une casserole vide ou surchauffer pour éviter I'ébullition a sec.

10) Ne pas mettre d’objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres, des
couvercles, des boites de conserve et des feuilles d’aluminium sur le dessus de la plaque.

11) Utiliser I'appareil avec suffisamment d’espace autour. Garder le c6té avant de l'unité et I'un
des cbtés, le droit ou le gauche, dégagés.

12) Ne pas utiliser I'appareil sur un tapis ou une nappe (de vinyle) ou tout autre article peu
résistant a la chaleur.

13) Ne pas interposer de feuille de papier entre la casserole ou la poéle et 'appareil. Le papier
peut brller.

14)Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil et 'amener immédiatement a un centre
d’assistance.

15) Ne pas bloquer I'entrée d’air ou I'évent.

16) Ne pas toucher le dessus de la plaque juste aprés avoir retiré la casserole ou la poéle, car
elle sera encore trés chaude.

17) Ne pas mettre la plaque a proximité d’objets sensibles aux interférences magnétiques, tels
que : radios, téléviseurs, cartes bancaires ou cassettes.

18) Le cordon d’alimentation doit &tre remplacé par des techniciens qualifiés.

19) Le plan d’appui est susceptible de chauffer pendant I'utilisation.

lll. Mode d’emploi

o Priere d'utiliser des ustensiles de cuisine appropriés sur la plaque de la cuisiniere a
induction et brancher la fiche a une prise appropriée. Aprés le branchement, le voyant
ON/OFF s’allume, indiquant que I'alimentation est connectée normalement.

¢ En appuyant sur ON/OFF, le voyant de CHAUFFAGE s’allume, indiquant que la plaque a
induction est en train de chauffer. Régler la puissance entre 500-5000 W.

e Lorsqu’on appuie sur ON/OFF pendant le fonctionnement, la plaque a induction cesse
immédiatement de fonctionner. Une fois que la plaque a induction a cessé de fonctionner,
le ventilateur la refroidit pendant une minute, puis il s’éteint.

e Apres avoir appuyé sur ON/OFF, la cuisiniere a induction s’ éteint automatiquement si
aucune opération n’ est effectuée dessus au bout de 2 heures.

e Lorsqu’ on appuie sur la touche LOCK pendant plus de 2 secondes, un son « Bl » se fait
entendre et le systtme de verrouillage est activé. Lorsqu’ on appuie une nouvelle fois sur
la touche LOCK pendant plus de 2 secondes, le son « Bl » se fait entendre et I’ indicateur
s’ éteint. Le systeme de verrouillage est annulé.



IV. Outils autorisés et non autorisés

1) Casseroles autorisées
Acier ou fonte, fer émaillé, acier inoxydable, poéles / casseroles a fond plat d* un diametre de 14
a28cm.
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Poéle en fer émaillé Casserole en fer ou en fer émaillé Poéle en fonte Poéle en fer Poéle a frire Casserole en acier inoxydable Casserole avec plaque de fer

2) Casseroles non autorisées

Verre résistant a la chaleur, récipients en céramique, casseroles et poéles en cuivre ou en
aluminium. Poéles et casseroles a fond arrondi dont le fond mesure moins de 12 cm.
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Casserole a fond arrondi Casserole en aluminium et cuivre Fond mesurant moins de 12cm Casserole a pieds Casserole en céramique Casserole en verre résistant a la
chaleur

V. Nettoyage

e Débrancher la plaque et attendre qu’elle ait complétement refroidi. Nettoyer la plaque aprés
chaque utilisation.

o En cas d'utilisation de casseroles ou de poéles n’ayant pas été nettoyées, une décoloration
ou des taches de cuisson peuvent se produire.

e Ne pas utiliser d’essence, de diluant, de brosse a récurer ou de poudre a polir pour
nettoyer la plaque a induction.

e Essuyer avec du produit vaisselle et un chiffon humide.
Utiliser un aspirateur pour aspirer la saleté de la prise d’air et de I'évent.

o Ne jamais faire couler de 'eau sur I'appareil (I'eau qui pénétre a l'intérieur peut provoquer
un dysfonctionnement).



| .Produktdaten

1). Artikelbezeichnung: E500A
2). Leistung: 500 W - 5000 W
3). Spannung: 380-400 V 3N~ 50-60 Hz

[I. Wichtige Hinweise

Bitte lesen Sie die folgenden Hinweise vor der Verwendung des Induktionskochers
aufmerksam durch.

1.

Schalten Sie den Kocher nicht mit nassen Handen ein, um das Risiko eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

2. SchlielRen Sie ihn nicht an eine Steckdose an, an der mehrere Gerate angeschlossen sind.

3. Verwenden Sie den Kocher nicht, wenn das Stromkabel beschadigt ist, und schlielen Sie
ihn nicht an, wenn der Stecker nicht sicher in der Steckdose sitzt.

4. Offnen Sie den Kocher nicht selbst, um Teile auszutauschen.

5. Verwenden Sie den Kocher nicht in der Nahe von offenen Flammen oder nassen Stellen.

6. Verwenden Sie den Kocher nur aufler Reichweite von Kindern und lassen Sie nicht zu,
dass Kinder den Kocher selbst benutzen.

7. Stellen Sie ihn nicht auf eine instabile Flache.

8. Bewegen Sie den Kocher nicht zusammen mit einem Topf.

9. Erhitzen Sie keinen leeren Topf und Uberhitzen Sie die Platte nicht, um eine Erhitzung bei
trockenem Topf zu vermeiden.

10. Legen Sie keine Metallgegenstidnde wie Messer, Gabel, Loffel, Deckel, Dosen oder
Aluminiumfolie auf die Platte.

11. Achten Sie bei der Verwendung des Gerats auf ausreichend Platz in dessen Umgebung.
Halten Sie alle Flachen des Gerats sauber.

12. Verwenden Sie das Gerat nicht auf einem Teppich, einem Tischtuch (Vinyl) oder auf
jeglichem anderen Material mit geringer Hitzebestandigkeit.

13. Legen Sie kein Papier zwischen den Topf bzw. die Pfanne und das Gerat. Das Papier
kdénnte anbrennen.

14. Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat umgehend aus und wenden
Sie sich an das Servicecenter.

15. Blockieren Sie die Zu- und Abluft nicht.

16. Beruhren Sie die Platte nicht kurz nachdem Sie den Topf oder die Pfanne vom Kocher
genommen haben, da sie noch sehr heil} sein kénnte.

17. Stellen Sie den Kocher nicht in der Nahe von Gegenstanden wie Radios, Fernseher, EC-
Karten oder Musikkassetten ab, die durch das Magnetfeld beeinflusst werden kdnnten.

18. Das Stromkabel muss durch qualifizierte Fachkrafte ersetzt werden.

19. Die Unterlage, auf welcher der Kocher steht, konnte sich wahrend der Verwendung
erwarmen.

lIl.Verwendung

Bitte stellen Sie geeignetes Kochgeschirr auf die Platte des Induktionskochers und
schliefen sie ihn an eine geeignete Steckdose an. Nach dem Anschliefen leuchtet
ON/OFF, um anzuzeigen, dass das Gerat ordnungsgemal angeschlossen ist.

Beim Dricken von ON/OFF leuchtet HEATING auf und zeigt an, dass sich der
Induktionskocher im Aufheizstatus befindet. Stellen Sie eine Leistung zwischen 500 und
5000 W ein.

Wenn Sie wahrend des Betriebs ON/OFF driicken, schaltet sich der Induktionskocher
sofort ab. Nach dem Abschalten kihlt der Ventilator den Induktionskocher eine Minute lang
ab, dann schaltet er sich komplett aus.

Nach dem Drucken von ON/OFF schaltet sich der Induktionskocher automatisch vollstandig
ab, wenn in den nachsten 2 Stunden keinerlei Aktion stattfindet.



o Wenn Sie die LOCK-Taste langer als 2 Sekunden drucken, wird nach dem Tonsignal das
Blockiersystem aktiviert. Wenn Sie die LOCK-Taste erneut langer als 2 Sekunden driicken,
ertdnt erneut ein Tonsignal und die Anzeige wird ausgeschaltet. Das Blockiersystem ist jetzt
aufgehoben.

IV. Verwendbares und nicht verwendbares Kochgeschirr

1). Verwendbare Pfannen
Stahl oder Gusseisen, emailliertes Gusseisen, Edelstahl, Pfannen mit flachem Boden / Tépfe mit
einem Durchmesser zwischen 14 und 28 cm.
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Emailliertes Gusseisen Eisen oder Emaille Gusseisen-Pfanne Eisentopf Frittierpfanne Edelstahltopf Eisenplatte
Topf Eisentopf

2). Nicht verwendbare Pfannen
Hitzebestandiges Glas, Keramikbehalter, Kupfer, Aluminiumpfannen/-tépfe. Pfannen/Topfe mit
abgerundetem Boden und weniger als 12 cm Durchmesser.
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Abgerundeter Boden Aluminium  Boden mit Durchmesser  Topf mit FuBen K iktopf Hitzebestindig
Topf Kupfertopf ~ weniger als 12cm Glastopf

V .Reinigung

e Stecker ziehen und warten, bis der Kocher komplett abgekiihlt ist. Den Kocher nach jeder
Verwendung reinigen.

e Wenn die Topfe/Pfannen ohne vorherige Reinigung verwendet werden, kann es zu
Verfarbungen oder eingekochten Flecken kommen.

o Verwenden Sie kein Benzin, Verdlinnungsmittel, Scheuerbirste oder Scheuerpulver zur
Reinigung des Induktionskochers.

e Wischen Sie den Kocher mit einem Reinigungsmittel und einem feuchten Tuch ab.

e \Verwenden Sie einen Staubsauger zum Aufnehmen des Schmutzes aus dem Zu- und
Abluftgitter.

e Lassen Sie nie Wasser Uber das Gerat flieRen (eindringendes Wasser kénnte zu
Funktionsstérungen fuhren).



| .Especificaciones

1). N° de articulo: E500A
2). Potencia nominal: 500 W - 5000 W
3). Tension:  380-400V 3N~ 50-60Hz

Il. Importancia

Se ruega leer detenidamente las siguientes instrucciones antes de usar una placa de

induccion.
1. No la conecte con las manos mojadas para evitar que se produzca una descarga eléctrica.
2. No la conecte a la toma donde ya hay enchufados varios aparatos.
3. No la use si el cable de alimentacion esta danado o el enchufe no se ajusta de forma

ook
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12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

segura a la toma.

No abra el hornillo para sustituir las piezas de repuesto por su cuenta.

No use el hornillo cerca de una llama o en lugares humedos.

No use el hornillo si los nifios pueden tocarlo faciimente ni deje que los nifios lo usen por si
solos.

No la coloque sobre superficies inestables.

No mueva el hornillo junto con una olla.

No caliente la olla vacia ni la sobrecaliente para evitar que hierva en seco.

. No coloque los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas, tapas, latas y papel

de aluminio en la placa superior.

. Use la unidad cuando haya el espacio suficiente a su alrededor. Mantenga despejados los

lados frontal, derecho e izquierdo de la unidad.

No use la unidad sobre un tapete o mantel (vinilo) ni ninguna otra cosa de baja resistencia
al calor.

No coloque una hoja de papel entre la olla o la sartén y la unidad. El papel podria
quemarse.

Si la superficie esta agrietada, apaguela y llévela inmediatamente al centro de asistencia
técnica.

No bloquee las entradas y salidas de ventilacién.

No toque la placa superior justo después de retirar la olla o la sartén, ya que ésta estara
muy caliente.

No coloque el hornillo cerca de objetos a los que les afecte los imanes, como: radios,
televisiones, tarjetas bancarias o cintas de cassette.

El cable de alimentacién deben sustituirlo los técnicos cualificados.

Los soportes de apoyo pueden calentarse durante el uso.

ll1.Coémo se usa

Se ruega colocar los utensilios de cocina adecuados en la placa de induccion y conectar el
enchufe a la toma adecuada. Tras conectarla, la luz de ON/OFF brillara, indicando que la
fuente de alimentacion ha sido conectada correctamente.

Al pulsar ON/OFF, la luz de HEATING (CALENTAMIENTO) brillara, indicando que la placa
de induccién esta calentandose. Ajuste la potencia nominal desde el nivel 500 a 5000 W.

Al pulsar ON/OFF durante su funcionamiento, la placa de induccién dejara de funcionar de
inmediato. Tras dejar de funcionar, el ventilador enfriara la placa de induccién durante un
minuto, y luego, se detendra.

Tras pulsar ON/OFF, la placa de induccién se apagarda automdticamente si no se realiza
ninguna operacién en 2 horas.

Pulse el botén LOCK (BLOQUEOQO) durante mds de 2 segundos hasta ofr el sonido «Bl», y
acto seguido, se activara el sistema de bloqueo. Pulse el botén LOCK (BLOQUEO) de
nuevo durante 2 segundos hasta ofr el sonido «Bl» para apagar el indicador. El sistema de
bloqueo se desactivara.



IV.Utensilios que se pueden y no se pueden usar
1). Sartenes aptas
Acero o hierro fundido, hierro esmaltado, acero inoxidable, sartenes/ollas de fondo plano con un
diametro de 14 a 28 cm.
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Hierro Itad: Hierro o Itado Sartén de hierro fundido Olla de hierro Sartén para frefr Olla de acero inoxidable Placa de hierro

2). Sartenes no aptas
Vidrio resistente al calor, recipiente de ceramica, cobre, sartenes/ollas de aluminio.
Sartenes/ollas de fondo redondo con un diametro menor de 12 cm.

N
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Fondo redondo Aluminio  Diémetro del fondo  Olla con soportes Olla de cerémica Olla
resistente al calor Olla de cobre Menos de 12 cm Olla de vidrio

V.Como se limpia

o Desconecte y espere hasta que el hornillo se enfrie por completo. Limpie el hornillo cada
vez que lo use.

e Si las ollas/sartenes se usan sin limpiar, se puede producir descoloracién o manchas de
cocinado.

No use bencina, disolvente, un cepillo o polvo de pulir para limpiar la placa de induccion.
Limpiela con detergente para platos y un pafio humedo.
Use un aspirador para aspirar la suciedad de las entradas y salidas de ventilacion.

Nunca deje correr agua por encima de la unidad (el agua que logre entrar podria provocar
una averia).



| .Especificagoes

E500A

Tenséo: 380-400V 3N~ 50-60Hz

1).-N
2). Intervalo de poténcia:  500W - 5000W
3).

N

mportante

Leia atentamente as seguintes instrugoes antes de utilizar a placa de indugao.

12.

13.
14.

15.
16.

17.

18.
19.

Nao conecte com as maos molhadas para evitar choques elétricos.

Nao conecte a uma tomada a qual estejam ligados outros aparelhos domésticos.

Nao utilize se o cabo de alimentagao estiver danificado ou a ficha ndo for compativel com a
tomada de alimentacéo.

Nao abra a placa para fazer substituicbes autonomamente.

Nao utilize a placa perto de chamas ou de locais humidos.

Nao utilize em locais facilmente acessiveis para criangas.

Nao coloque sobre superficies instaveis.

Nao desloque a placa com panelas em cima dela.

Nao aqueca panelas vazias ou sobreaquecer para evitar ebulicbes a seco.

.Nao coloque objetos de metal como facas, garfos, colheres, tampas, latas e folhas de

aluminio sobre a placa superior.

. Certifique-se de que ha espaco suficiente em torno da unidade. Mantenha o lado da frente

e o lado direito ou esquerdo livres.

Nao utilize a unidade sobre tapetes, toalhas de mesa (vinil) ou outros materiais nao
resistentes ao calor.

Nao coloque folhas de papel entre a panela ou panela e a unidade. O papel pode queimar.

Se a superficie tiver fissuras, desligue a unidade e contacte o centro de assisténcia
imediatamente.

Nao bloqueie a entrada de ar ou o respiro.

Nao toque na placa superior apdés a remocgado da panela ou da frigideira, para evitar
queimaduras causadas por alta temperatura.

Nao coloque a placa perto de elementos suscetiveis a campos magnéticos, tais como
radios, televisoes, cartdoes de banco ou fitas de video.

O cabo de alimentagao deve ser substituido por técnicos qualificados.

A superficie aquece muito durante a utilizacao.

lll.Modalidades de utilizagcao

Coloque utensilios de cozinha adequados sobre a placa de indugéo e ligar a ficha a uma
tomada adequada. Uma vez conectada, o indicador luminoso ON/OFF acende-se, a indicar
a conexao correta da alimentagao.

Ao pressionar ON/OFF, o indicador luminoso HEATING (AQUECIMENTO) acende,
indicando que a placa de inducdo esta a passar para o estado de aquecimento. Regule a
poténcia de 500-5000W.

Pressione ON/OFF quando a placa de inducdo estiver a funcionar para parar o seu
funcionamento imediatamente. Depois de parar, o ventilador ira arrefecer a placa por um
minuto, apos o que ira desligar.

Uma vez pressionado ON/OFF, se ndo forem realizadas operagdes durante pelo menos 2
horas, a placa de indugao serd desligada automaticamente.

Mantenha pressionada a tecla LOCK por mais de 2 segundos: quando ouvir o som “BI” ,
o sistema de bloqueio estard ativo. Mantenha novamente pressionada a tecla LOCK por
mais de 2 segundos: serd ouvido o som “Bl” e o indicador serd apagado. O sistema de
bloqueio nao sera mais ativo.



IV.Utensilios permitidos e nao permitidos

1). Frigideiras permitidas
Frigideiras/panelas de ago ou ferro fundido, ferro esmaltado, ago inox, com fundo plano e
didmetro compreendido entre 14 e 28 cm.
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Ferro esmaltado Frigideira de ferro ou ferro fundido esmaltado Frigideira de ferro Frigideira para fritura Panela de ago inox Panela com placa de ferro
Panela de ferro

2). Frigideiras nao permitidas
Frigideiras/panelas de vidro termorresistente, cobre, aluminio, recipientes de ceramica.
Frigideiras/panelas com fundo curvo ou inferior a 12 cm.
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Fundo curvo Alumfnio Medida do fundo Panela com suportes Panela de ceramica Panela
termorresistente Panela de cobre Menos de 12 cm Panela de vidro

V .Limpeza

o Desconecte a placa e espere até que esteja completamente fria. Limpe a placa apés cada
utilizagao.

e Utilize panelas/frigideiras a fim de evitar descoloragbes e manchas.
Nao utilize gasolina, espessantes, escovas ou pos polidores para limpar a placa de
indugao.

e Limpe utilizando um pano embebido em detergente para pratos.

o Utilize um aspirador de p6 para aspirar a sujidade da entrada do ar e do respiro.

¢ Nao deite agua na unidade (a agua pode infiltrar-se e causar maus funcionamentos.).



| .TexHU4YecKue XxapaKTepUCTUKM

1). ApTukyn: E500A

2). HomMmHanbHas MOLHOCTb: 500 Bt - 5000 Bt

3). HanpspkeHue: 380-400 B, 3 dhasbl, HenTpanb, NnepeMeHHbIn Tok, 50-60 My
[1. BaxHo

Mepea ucnonb3oBaHMEM MWHAYKUMOHHOM NJfINTbl, BHUMATENbHO MNpoOYMTaUTE

cneayloLwme UHCTPYKLUM.

1.

2.
3.

© N

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

He nogkniovanTe nNAUMTY MOKPbIMK pyKamu, T.K. 3TO MOXET MNPUBECTU K MOPaXeHuo
ANEKTPUYECKNM TOKOM.

He nogkntoyante nnuTy K po3eTke, K KOTOPOM NOAKMOMEHO HECKONBbKO APYrMX Npubopos.
He wvcnonb3ynte nnuTy, ecnv LUHYpP NUTaHWSA MOBPEXOAEH WM BUAKa HE NOOXOAUT K
poseTke.

He oTkpbIiBanTe NAMTY A5 CaMOCTOATENBHOW 3aMeHbl 3anacHbIX YacTen.

He ncnonbaynte nnuTy psgom ¢ OrHEM UMK BO BII@XHbIX MeCTax.

He ncnonbayinte NnNuTy TaMm, rge ecTb BEPOATHOCTb TOrO, YTO K HEW MOFYT MPUKOCHYTLCS
AETN, N HEe NO3BONANTE AETAM MNOMb30BaTLCA NAINTON CaAMOCTOSITENBHO.

He cTaBbTe NnUTY Ha HEYCTONYMBBLIE NOBEPXHOCTMU.

He nepemellante NnNuTy BMECTE C KacTpHOnen.

He HarpeBaKTe nycTyl KacTprofto U He neperpeBanTte ee, 4Tobbl nsbexarb BblKMMNAHUSA
enpl.

He knagute Ha BEpPXHIO MaHenb MeTannMyeckne npeamertbl, Takue Kak HOXW, BUITKW,
NOXKW, KPbILLKKX, BaHKM N antoMUHUEBYHO GOONbTY.

Mcnonb3ynte yCTPONCTBO B YCIOBUAX, KOr4a BOKPYr 4OCTATOYMHO OTKPLITOrO NPOCTPaHCTBaA.
He cTtaBbTe NOCTOPOHHUE NpeaMeThl cnepeaun oT YCTPONCTBA, crpasa Unn crieea.

He wncnonb3ynte yCTPONCTBO Ha KOBpe, cKaTepTu (BUHWUIIOBOW) MK Ha nOOGOM Apyrom
n3gennn ¢ HA3KOWM TEPMOCTOMKOCTbIO.

He knagute Gymary mexagy KacTpronen unm CKOBOpPOOOW U yCTpoucTBoM. bymara moxer
3aropetbCs.

Ecnun noBepxHOCTb TpecHyna, BbIKMYUTE NAUTY U HEMEANEHHO 0b6paTUTECh B CEPBUCHbIN
LEeHTP.

He nepekpbiBaniTe BO3ayx03ab0pHMK UK BbINMyCKHOE OTBEPCTME.

He npukacanTtecb K BepxHen naHenu cpasy nocre CHATUSA KacTproniv UM CKOBOPOAbI, Tak
Kak BepxHss naHenb Oyaer o4eHb ropsyent.

He crtaBbte nnuty 6nm3ko K npeameTam, Ha KOTOpble BO3AEWCTBYET MarHWT, Takmm Kak
paavonpueMHUKN, TEeneBu3opbl, aBTOMaTU4eckne OaHKOBCKME KapTbl WIM  KacCEeTHble
NEHTbI.

LHYp nuTaHWsa OOMKeH 3aMeHATLCA KBannuumMpoBaHHbLIMU cneumnanmucTamm.

MoacTtaBku ANg NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs BO BPEMS UCMOSb30BaHMS.

Il .Kak ucnonb3oBaThb

MNMocTaBbTe noaxodslytd NOCyQy Ha BapOYHY NaHerb WHOYKUWOHHOW NnuTbl U
NMOAKMoYNTE BUIKY K noaxoAsilen poseTtke. [locne nogknioyeHus 3aroputcsl MHAMKaTop
BKJ1/BbIKJT (ON/OFF), ykasbiBatoLMi Ha TO, YTO NUTAHNE NOAKNHOYEHO HOPMAasbHO.

Mpn Haxatum «kHonku BKJI/BbIKIT (ON/OFF) 3aropaetca wHaunkatop HAIMPEBA,
yKasblBalOWNA Ha TO, YTO MWHOYKUMOHHAs nnuta BXOOUT B COCTOSIHWE Harpesa.
OTperynupynte MOLHOCTb OT ypoBHsA 500-5000 BT

Mpun HaxaTtumn kHorkn BKJI/BbIKIT (ON/OFF) B paboyem COCTOSAHUM WHAOYKUMOHHAA nnuta
HemeadNeHHO nepecTaHeT pabortatb. [Mocne npekpalwieHus paboTbl BEHTUNATOP oxnaguT
WHAOYKLUWOHHYIO NANUTY B TEYEHWE OOQHOW MUHYTBI, @ 3aTeM BbIKITIOYNTCS.

Mocne Haxatua kHonku BKI/BbIKIT (ON/OFF) uwHAykuMoHHas nnuta aBTOMaTU4ecku
OTKIMIOYNTCH, €CNN B TeYeHne 2 YacoB He ByaeT HMKkakon paboThbl.



o Haxmute un ygepxumeante knasuwy ©6nokupoBkn (LOCK) Gonee 2 cekyH, Npo3By4YMT
3BYKOBOW CUrHar, 3atem cuctema 6nokmpoBku OyaeTt aktuempoBaHa. Ele pas HaxmuTe u
yoepxvBante knasuwy OnokupoBku 6Gornee 2 cekyHAbl, NPO3BYYUT TaKOW e 3BYKOBOM
CurHarn, u uHaukaTop noracHet. bnoknpoBka cHaTa.

IV.MpurogHasa n HenpurogHasa ANA UCNONb30BaHUsA nocyaa

1). MNpurogHble Ans NCNoONb30BaHUSA CKOBOPOAbI
Ctanb vnu 4yryH, SmanupoBaHHbIA YyryH, Hep)kaBelolwlas CcTanb, CKOBOpoAbl/KacTpronu cC
NI0CKMM gHOM anameTpoM oT 14 go 28 cwm.
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3AmanupoBaHHas xenesHasa XenesHasa unu amanu| YyryHHas p XKene3Has kactpions CkoBopoga Ans Xxapku Bo ¢putiope KacTprona U3 HepxaBetowwen ctanu

XenesHas nnuta
KacTpions Kerie3Has KacTpions

2). HenpurogHble s UCNONb30BaHUS CKOBOPOAbI
TepMmocCTOIMKOE CTEeKNno, kepamuyeckass Tapa, MegHble, antoMUHMEBBLIE CKOBOPOAbI/KacTponu.
CkoBOpOAbI/KacTponu ¢ 3aKpyrieHHbIM IHOM pa3MepoM MeHee 12 cMm.
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3akpyrneHHoe aHo AntomuHueBas C gHom Kactpions ¢ noactaBkamu Kepamuueckas kactprons TepMmocToikas
kacTptonsa MeaHas kacTptons meHee 12 cm CTeknsiHHas kacTpions

V .Kak umctutb

e BblHbTE BUNKY U3 PO3ETKU U NOAOXKAMTE, MOKa MNNUTa NOMHOCTLIO He OCTbIHET. Kaxkablii pas
ouuLwanTe NAUTY NOcre UCMNoNb30BaHUs.

e Ecnn kactptonu/ckoBopoabl  Mcrnonb3ytoTcs 6e3  o4ncTKM, 3TO MOXEeT TMNPUMBECTU K
obecLBeYMBaHNIO UMW NPUFOTOBIEHMIO HA MATHAX.

e [INs OYUCTKM WHAYKUMOHHOW MNWTbI HE WUCMonb3ynTe GeH3WH, pacTBOPUTENb, YUCTSILLYHO
LLLETKY UK NONMpOBasibHbIA NOPOLLIOK.

e [poTpuTe NAUTY CPEACTBOM A1 MbITbsi MOCYAb! U BIAXHOW TKaHbIO.

e [Ins ovcacbiBaHUS psis3n U3 BO34yx03abopHMKA W BbITSHXKHOTO OTBEPCTMSI UCMONb3yhTe
nblfiecoc.

e Huvkorga He nponuBanTe BoAy Ha YCTPOWCTBO (NonagaHve BoAbl BHYTPb MOXET NpUBECTU K
HencnpaBHOCTK).
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