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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio l'apparecchiatura, &
necessario leggere e comprendere tutto il contenuto
del manuale di istruzioni.

Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza
e di rispettarle rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza e
anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono con
I'apparecchiatura nell'arco della vitaprevista.
Conservare questo manuale in un luogo noto per
averlo sempre a disposizione qualora sia necessario
consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDACOES PARA O LEITOR

Antes de por a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteldo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposi¢des de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
segurancga também esté nas méos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢ao quando for necessario consulta-lo.
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RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre |'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec I'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la méaquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUWUU YUTATEJIIO

Mepen BBOAOM B 3KCMyaTaLmio 060pyaoBaHUs
HeoBXxoAMMO NpoYnTaTh U YCBOWUTbL BCE COAEPKUMOe
HaCTOSILLEero pyKoBOACTBA.

MpounTaThb 1 cTporo cobnoaaTts UHCTPYKLUM NO
TexHWke 6e30nacHoCTy.

OCTOPOXHOCTb He3amMeHUMa. besonacHocTb
HaxouTCs B pykax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
06opynoBaHMEM Ha NPOTSKEHWUM BCETO CPOKa ero
3KkcnyaTaumm.

XpaHnTb AaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLIO U3BECTHOM U
[OCTYMHOM MecTe, YToBbl obpallaTbest K HeMy no
Mepe Heob6X0aUMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, € stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con l'apparecchiatura nell'arco della
sua vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sul-
la sicurezza.

— Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare limportanza del
messaggio.

A

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

/@ Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio la sa-
lute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a rischio
la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA
La targhetta di identificazione raffigurata e applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.

Identificazione costruttore Marcatura CE di conformita
| c €
Modello apparecchiatura--4-- smmccaacacnn --Anno di costruzione

Numero matricola---|--+

Dati tecnici® |

il
*
IDM-34601606200.tif
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato l'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

Scopo di queste informazioni € quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino
attenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza e
comungue insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagisco-
no con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate di-
rettamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurezza.

Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per in-
dividuare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura per usi
impropri e diversi da quelli consentiti pud causare rischi per la sicurezza e la salute delle
persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso improprio
dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel manuale d'uso e
da manomissioni o0 modifiche apportate senza la sua formale autorizzazione.

Tultti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusiva-
mente da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
specifico di intervento.

Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE L'ALI-
MENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e assicurar-
si che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe),
che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli
dal rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere
e/o rilasciare sostanze nocive.

Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali,
in particolare quando si usano prodotti detergenti.

Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggiamento
elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzial-
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

mente esplosivi e/o a rischio di incendio.

— L'attivita puo influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

— Durante il trasporto e limmagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

— | componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

— Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati
al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con effetti
potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccomanda di effettua-
re il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati
sull'apparecchiatura.

— Pericolo di scottatura: segnala che € necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

— Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se neces-
sario, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua in-
tegrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione l'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario € necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della perfetta
efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la tensione di linea
e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensio-
ni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive.
Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita di sollevamen-
to" di ogni singola apparecchiatura.
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PIASTRA DI COTTURA

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— La piastra di cottura PE - PV € un'apparecchiatura progettata e costruita per cuocere e
riscaldare prodotti alimentari (carne, pesce, uova ecc.), destinati all'alimentazione delle
persone.

— Il piano di cottura (B) e la piastra superiore (C) possono essere realizzate in ghisa (mo-
delli PE) o vetroceramica (modelli PV).

— L'apparecchiatura € di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
gue necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

[ Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore &€ da considerarsi USO IMPRO-

PRIO.
L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro

b

_

)

IDM-34601700100.tif
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PIASTRA DI COTTURA

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare l'apparecchiatura (vedi "descrizione comandi").

B) Piano di cottura: & equipaggiato con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i pro-
dotti alimentari (parte a contatto con la superficie del piano).
In funzione delle esigenze di utilizzo, il piano di cottura puo essere disponibile con il pia-
no liscio, rigato o misto.

C) Piastra superiore: € equipaggiata con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i
prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie della piastra).

D) Bacinella residui: serve per raccogliere i liquidi ed i residui di cottura.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura
Unita di

Descrizione i PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL
Potenza kW 1,7 2 34
) . . 230V/1N/50-60Hz
Alimentazione elettrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensioni piano di cottura mm 270x300 400x300 545x300
Dimensioni apparecchiatura mm 390x430x190/600 490x450x190/600 630x450%x190/600
Dimensioni imballo mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Peso netto kg 11,5 15,5 23
Tipo di installazione Installazione a banco
- Unita di
Descrizione Thistra) PE25/NR-LN PE35/NR-NL PE50/NR-NL-NM
Potenza kW 1,8 2,2 3,6
. . . 230V/1N/50-60Hz
Alimentazione elettrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensioni piano di cottura mm 240x230 340x230 480x230
Dimensioni apparecchiatura mm 320x360x200/520 420x360x200/520 570x360x200/520
Dimensioni imballo mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380

Peso netto kg 16 22 27

IDM  C234601702.fm

Tipo di installazione

Installazione a banco
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PIASTRA DI COTTURA

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata con
i dispositivi di comando elencati, ne-

cessari per attivare le sue funzioni o e

principali. {

A) Termoregolatore: serve per attiva-
re il funzionamento dell'apparec-
chiatura e per regolare la
temperatura. :

B) Spia luminosa: accesa segnala C
che l'apparecchiatura é alimenta-
ta elettricamente.

C) Spia luminosa: accesa segnala
che le resistenze elettriche sono
in funzione. Lo spegnimento della
spia indica che é stata raggiunta la temperatura impostata.

CONSIGLI PER L'USO
1. Mettere i prodotti alimentari sul piano di cottura.
2. Abbassare la piastra superiore fino a portare la sua superficie a contatto con i prodotti
alimentari.
3. Ruotare il termoregolatore in senso orario per attivare il funzionamento dell'apparec-
chiatura e impostare la temperatura di interesse.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con l'ausilio di
appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, togliere I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento
e farla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il prodotto alimentare
per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere il raffreddamento dell'apparecchiatura e, se gli
odori permangono, ripetere l'operazione.
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PIASTRA DI COTTURA

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire |'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Togliere la bacinella dei residui, pulire il piano di cottura e la piastra superiore con pro-
dotti detergenti per uso alimentare.

— Lavare la bacinella con detergenti per uso alimentare, risciacquarla ed asciugarla accu-
ratamente prima di rimontarla.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimenta-
re. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili o che conten-
gono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato
la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettri-
ca), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

| & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Non é stataimpostata latemperatura Impostare una temperatura di cottura
di cottura maggiore di 30 °C
el e sl Mancanza di tensione sulla lineadi  Contattare il rivenditore o un centro
pp ’ alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.

Contattare il rivenditore o un centro

Resistenza non funzionante. 8 . .
di assistenza autorizzato.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

— Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without pri-
or notice provided these changes do not affect safety.

— Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

AN
& Important

This indicates particularly important technical information that should not be ignored.

/@ Caution - Precaution
This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety and

health and economic damages.

This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause serious harm
to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references
and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings

*

Equipmentmodel--4-=« = seeeeeeeee-e- - - Manufacturing year

Serial number---}--+ ¥
. ape . r-r-®
Technical specifications !
- .

IDM-34601606200.tif
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.

SAFETY DEVICES

During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equipment;
in particular, observe those that pertain to safety.

Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes
without official authorisation.

All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (inter-
nal and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited
to preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to the
surrounding environment.

Room temperature not under 5°C.
Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

— During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

— Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

— When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS
GB Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user
of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the
equipment.

— Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

— Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

IDM  C134601702.fm
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.

Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.

All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards
in effect in the country of use.

Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sulfficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information in-
cluded in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in the par-
agraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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COOK PLATE

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The cook plate PE - PV is an appliance designed and constructed to cook and heat food
products (meat, fish, eggs, etc.) for human consumption.

— The cook surface (B) and upper plate (C) may be made of cast iron (model PE) or py-
roceram (model PV)

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and

N

IDM-34601700100.1if
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COOK PLATE

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Cook surface: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part
in contact with surface).
According to need, the cook surface may come with a smooth, grooved or mixed sur-
face.

C) Upper plate: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (partin
contact with plate surface).

D) Drip tray: used to collect cooking liquids and residue.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description m%r;;f::e PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL
Power kW 1,7 2 34
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz iggwéwggggni
Cook surface dimensions mm 270x300 400x300 545x300
Appliance dimensions mm 390x430x190/600 490x450x190/600 630x450%x190/600
Packaging dimensions mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Net weight kg 11,5 15,5 23
Installation type Counter installation

Description e PE25/NR-LN PE35/NR-NL  PE50/NR-NL-NM

measure - -

Power kw 1,8 2,2 3,6
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz iggggs;gggg:;
Cook surface dimensions mm 230x230 340x230 480x230
Appliance dimensions mm 320x360x200/520 420x360x200/520 570x360x200/520
Packaging dimensions mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
Net weight kg 16 22 27
Installation type Counter installation
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COOK PLATE

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to run

its main functions. o we

A) Thermoregulator: used to run the {
appliance and regulate tempera-
ture.

B) Indicator light: when on, the appli-
ance is electrically powered. :

C) Indicator light: when on, the elec- C
trical resistances are on. The light
turns off when the set temperature
is reached.

@
1700201.tif

RECOMMENDATIONS FOR USE
1. Place food products on the cook surface.
2. Lower the upper plate until its surface comes into contact with food products.
3. Rotate the thermoregulator clockwise to start the appliance and set the required tem-
perature.

Caution - Precaution
To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, remove any protective film lining and run at maximum temperature
(about 15 minutes) without food product to eliminate any unpleasant odours. Wait until the
appliance cools and, if odour persists, repeat the operation.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Remove the drip tray, clean the cook surface and upper plate with food safe detergents.

— Wash the drip tray with food safe detergents, rinse and dry thoroughly before reassem-
bling.

— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
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COOK PLATE

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning products
or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.

& Important
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Cook temperature was not set Set a cook temperature over 30 °C

Contact your dealer or authorised
service centre.

Contact your dealer or authorised
service centre.

The appliance does not heat. N2 (TS (PORer:

Resistance does not work.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec I'appareil pendant la durée de sa vie.

Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des ris-
ques pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.

AN

Signale des informations techniques particuli@rement importantes & ne pas négliger.

@ Précaution - Avertissement
Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout risque

pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages économiques.

AN :
(I Danger — attention
Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a risque la

santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle contient

les

références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploitation.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
Modele d'appareil--{--+ sesemaaeea -- tA_nnée de construc-
0 ion

Numéro de série ----= %
, i b=
Données techniques !
1ed-=0

IDM-34601606200.tif
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le
type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliére
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'hygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

Ces informations visent & sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout
risque de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irrempla-
cable. La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'ap-
pareil (installateurs et utilisateurs).

Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur l'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concernant la
sécurité.

Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur l'appareil et dans le mode d'emploi.

Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses pieces.

Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

Il est recommandé a |'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entiérement, notamment les informations portant sur la sécurité.

Au premier emploi de I'appareil, si cela s'avere nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de l'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisa-

IDM  C134601702.fm

tion impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé des
personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des mani-
pulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

Ne pas utiliser lI'appareil avec des cébles d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dées que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE
GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de traitement
soit totalement refroidie.

Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne
jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits sus-
ceptibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

Ne pas nettoyer l'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses piéces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de l'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipement
électrique en fonction du milieu environnant.

Température ambiante non inférieure a 5°C.

L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

— Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres poten-
tiellement explosives et/ou a risque d'incendie.

— L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
pheére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

— Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

— Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

— Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de facon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION
Sur l'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué
des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information ap-
pliqués sur l'appareil.

— Danger de bralure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

— Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électriqgue générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

— L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

— La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Si les dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de 'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses pieces. En cas de dom-
mages ou d'absence de pieces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

— L'installation doit étre confiée & un personnel expérimenté et agrée, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

— Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficacité
de lamise alaterre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne
et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signalétique.
Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particulieres (forme, poids, dimen-
sions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhaustives. Les in-
formations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode de levage »
de chaque appareil.
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TABLE DE CUISSON

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

— Latable de cuisson PE - PV est un appareil concu et fabriqué pour cuire et chauffer des
aliments (viande, poisson, ceufs, etc.) destinés a I'alimentation humaine.

— La plaque de cuisson (B) et la plaque supérieure (C) peuvent étre fabriquées en fonte
(modéles PE) ou en vitrocéramique (modeles PV).

— L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
L'image illustre les piéces principales de I'appareil et la liste contient leur description et leur

_

b

)

-
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TABLE DE CUISSON

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Plaque de cuisson: Elle est équipée de résistances électrique pour cuire ou réchauffer
les aliments (partie en contact avec la surface de la plague).
En fonction des besoins, la plaque de cuisson est disponible avec une surface lisse,
rayée ou mixte.

C) Plaque supérieure: Elle est équipée de résistances électrique pour cuire ou réchauffer
les aliments (partie en contact avec la surface de la table).

D) Bac a résidus: Il sert a récolter les liquides et les résidus de la cuisson.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de 'appareil

Description %néfu?‘g PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL

Puissance kW 1,7 2 34

. L ; 230V/1N/50-60Hz
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensions de la plaque de
e — mm 270x300 400x300 545x300
Dimensions de I'appareil mm 340x450x190/600 490x450x190/600 630x450x190/600
Dimensions emballage mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Poids net kg 11,5 15,5 23
Type d'installation Installation au comptoir

o Unité de
Description Testre PE25/NR-LN PE35/NR-NL PE50/NR-NL-NM

Puissance kW 1,8 2,2 3,6

. L . 230V/1N/50-60Hz
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Rlnei=is eEle pEarE e mm 230x230 340x230 480x230
cuisson
Dimensions de I'appareil mm 320x360x200/520 420x360x200/520 570x360x200/520
Dimensions emballage mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
Poids net kg 16 22 27
Type d'installation Installation au comptoir
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TABLE DE CUISSON

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs
de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principales. o e

A) Thermorégulateur: Sert a mettre {
I'appareil en marche et a régler la
température.

B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est al-
lumé, il signale que l'appareil est :
alimenté en électricité. C

C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est al-
lumé, il signale que les résistanc-
es électriques fonctionnent.
L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmée est atteinte.

01700201.tif

CONSEILS D'UTILISATION
1. Mettre les aliments sur la plaque de cuisson.
2. Abaisser la plaque supérieure jusqu'a ce que sa surface entre en contact avec les ali-
ments.
3. Tourner le thermorégulateur dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre I'ap-
pareil en marche et programmer la température voulue.

/® Précaution - Avertissement
Pour éviter le risque de brdlure, ajouter ou retirer les aliments a l'aide des ustensiles prévus

a cet effet.

Si l'appareil est employé pour la premiére fois, retirer la pellicule de protection éventuelle
et le mettre en marche a la température maximale (environ 15 minutes) sans aliment, pour
éliminer les odeurs désagréables. Attendre le refroidissement de I'appareil et si les odeurs
persistent, répéter la procédure.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL
Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper
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I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépar-
ation soit complétement refroidie.

— Retirer le bac arésidus, nettoyer la plaque de cuisson et la plaque supérieure avec des
détergents a usage alimentaire.

— Laver le bac avec des détergents a usage alimentaire, le rincer et le sécher soigneuse-
ment avant de le remettre en place.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement
A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas des pro-

duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substances nocives pour
la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir nettoyé et
débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement
pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

A

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par des ma-
nipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient

L'appareil ne chauffe pas.

Causes
La température de cuisson n'a pas
été programmée.
Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

Les résistances ne fonctionnent pas.

-11 -

Solutions

Programmer une température de
cuisson plus élevée que 30°C.

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

Etwas Zeitinvestition in die Lektlire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten
Informationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu
machen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu un-
terstreichen.

A .
I B Informationen

Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht vernachlass-
igt werden durfen.

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die Sicher-

heit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden zu vermeiden.

N
[ Gefahr - Achtung

Weist auf schwere Geféahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernsthaftes Ri-
siko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen kénnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild finden
sich alle Verweise und Angaben, die fir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation d_es Herstellers EG Konformitatszeichen

Geratemodell--4-- it -- Baujahr

Seriennummer---f-- %
. s
Technische Daten!
r-]--e

IDM-34601606200.tif
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Geréateversion und
die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

IDM  C134601702.fm

Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit Per-
sonen verursachen kénnten.

Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Geréat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebsfunkti-
onstuchtigkeit zu garantieren.

Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fir die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerét interagieren
(Installateure und Bediener).

Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die un-
mittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicher-
heitshinweise.

Fihren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Gerats unter Beriicksichtigung der direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen Informa-
tionen durch.

Waéhren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten zu
vermeiden.

Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung der
Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild Gberprifen und si-
cherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den geltenden Ge-
setzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerét installierten
Sicherheitsvorrichtungen.

Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen beziiglich
der Sicherheit, verstanden zu haben.

Bei der Erstbenutzung des Geréts fuhren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschal-
tung, vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Geréat nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgemafe
Gebrauch und der Einsatz des Geréts fir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken fur die
Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden herbeiftihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schéaden ab, die durch unsachgeméafien Gebrau-
ch des Gerats, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanleitung
und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerét ohne seine formale Genehmi-
gung verursacht worden sind.

Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstek-
ker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abge-
kuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fir notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

Reinigen Sie sorgféltig alle Geréateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direk-
ten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen, um diese vor Kontami-
nationsrisiko zu schiitzen und die Hygiene zu erhalten.

Reinigen Sie das Gerat ausschlief3lich mit fur Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen
Schutzvorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

Reinigen Sie das Gerét nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschédigen.

In Fall von langerer Nichtbenutzung des Geréts, reinigen Sie alle Geréateteile (Innen-
und AufRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel her-
aus und stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fir die langere Aufbewah-
rung des Gerats geeignet sind.

Die Liste enthélt die notwendigen Bedingungen fur die korrekte Funktionsweise der Elek-
troausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

— Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgeféhrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

— Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher miissen die Emissio-
nen in die Atmosphére, die Abwasserabflisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und nattrlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung berlick-
sichtigt werden.

— Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht tberschreitet) liegen.

— Die Verpackungskomponenten sind gemaf der im Anwenderland geltenden Gesetze
zu entsorgen.

— Wahrend der Phasen der Gerateabristung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zuriickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substanzen
mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN
Auf dem Gerét befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen, in
denen RESTRISIKEN bestehen, die Uber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszei-
chen und Informationen.

— Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die hei3en Oberflachen ge-
achtet werden muss.

— Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung ab-
geschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen wer-
den muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschlissen verrichtet
werden.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemarn
mit sto3sicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.

Je nach den Geréteeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.

Alle Informationen fur die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingun-
gen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

Die Beforderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Geréts ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu tiberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziiglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

Vor der Installation des Geréts ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend beluftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser Uber einen ausreichen-
den Umgebungsraum verfiigt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten muhelos aus-
fuhren zu kénnen. Stellen Sie darlber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstanden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fur die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage Giberprifen und sicherstellen, dass die Linien-
spannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) kdnnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht ausreichen.
Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodalitdten" jedes ein-
zelnen Geréts zu finden.
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GARPLATTE

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

— Die Garplatte PE - PV ist ein Gerat, das zum Garen und Aufwarmen von fir die Ernahr-
ung von Personen bestimmten Lebensmitteln (Fleisch, Fisch, Eier, usw.) entwickelt und
konstruiert wurde.

— Die Garflache (B) und die obere Platte (C) kénnen aus Gusseisen (Modelle PE) oder
Glaskeramik (Modelle PV) bestehen.

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Geréat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener miissen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,UNSACHGEMAR" zu betrach-

_

77

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthélt Angaben zu

N

IDM-34601700100.tif
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GARPLATTE

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Geréts notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
B) Garflache: mit Elektrowiderstdnden zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln
(Teil, das mit der Oberflache der Garflache in Kontakt kommt) ausgestattet.
Je nach Einsatzanforderungen kann die Garflache mit glatter, gerillter oder mit kombi-

nierter Oberflache verfligbar sein.

C) Obere Platte: mit Elektrowiderstanden zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln
(Teil, das mit der Oberflache der Garplatte in Kontakt kommt) ausgestattet.
D) Rickstandbehalter: zum Auffangen der Flissigkeiten und der Garreste.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Geréts

Beschreibung
Leistung

Stromversorgung

Abmessungen der Garflache
Geratabmessungen
Verpackungsabmessungen
Nettogewicht

Installationstyp

Beschreibung
Leistung

Stromversorgung

Abmessungen der Garflache
Geratabmessungen
Verpackungsabmessungen
Nettogewicht

Installationstyp

Messeinheit
kw

V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

Messeinheit
kw

V Ph Hz

PV27/RL-LL PV40/RL-LL
1,7 2

230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
390x430x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
Treseninstallation
PE25/NR-LN PE35/NR-NL
1,8 2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230 340x230
320x360x200/520 420x360x200/520
460x450x300 560x470x300
16 22
Treseninstallation
-9-

PV55/RL-LL
3,4

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300
630x450x190/600
730x530x410
23

PE50/NR-NL-NM
3,6
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230
570x360x200/520
690x450x380
27
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GARPLATTE

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Geréat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivierung

der Hauptfunktionen notwendig sind,

ausgestattet.

A) Thermoregler: zur Aktivierung des
Geratebetriebs und zur Tempera-
tureinstellung.

B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt :
an, dass das Gerat mit Strom ver- c
sorgt wird.

C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt
an, dass die Elektrowiderstéande in
Betrieb sind. Das Erléschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Tempe-
ratur erreicht worden ist.

nre 1s0rc

S
Nparay /-

@
01700201t

BEDIENUNGSHINWEISE
1. Legen Sie die Lebensmittel auf die Garflache.
2. Senken Sie die obere Platte , bis ihre Oberflache mit den Lebensmitteln in Kontakt
kommt.
3. Drehen Sie den Thermoregler im Uhrzeigersinn, um den Geratebetrieb zu aktivieren
und stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

e

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmittel,
um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfoli-
enbeschichtung und lassen Sie dieses bei Hochsttemperatur (zirka 15 Minuten lang) ohne
Lebensmittel funktionieren, um unangenehme Gerliche zu vermeiden. Lassen Sie das Ge-
réat abkihlen und wiederholen Sie den Vorgang, falls die Geriiche fortbestehen.
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GARPLATTE

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Geréts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Entfernen Sie den Ruckstandbehalter und reinigen Sie die Garflache und die obere
Platte mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungsprodukten.

— Waschen Sie den Behalter mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungsmitteln und spl-
en und trocknen Sie diesen sorgféltig ab, bevor Sie ihn wieder montieren.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit
einem Schwamm.

/@ Achtung - Vorsicht
Fuhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlie3lich mit fiir Lebensmittel geeigneten

Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflammbare Reini-
gungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Geréat flr langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fachpersonal
durchzufuhren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

2 _
| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Geréats aus.
Der Hersteller tbernimmt keinerlei Haftung fur durch Manipulationen verursachte Schaden.

Tabelle 2: Betriebsstérungen

Storung Ursachen Behelfe
Die Gartemperatur ist nicht Stellen Sie eine héhere
eingestellt worden. Gartemperatur als 30 °C ein.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Das Geréat heizt nicht. Stromversorgungsleitung.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

— El' manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informacion necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida Util prevista.

— Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacion permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econdmicos.

— Elfabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacién indicada
en el manual sin la obligacion de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

— Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

A

Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

@ Cuidado - Advertencia
Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en riesgo la

salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
[ — -
[ Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden significar un gra-
ve riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.
La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se men-
cionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.

Identificacion del fabricante Marca _CE de conformidad

Modelo de maquina--4-=« | smmm-mmm-ee-- -- Afo de fabricacion

NUmero de matricula---|--+
Z . r-r-e

datos tecnicos ;
1ed-=e

IDM-34601606200.tif
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo de
defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

— Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

— La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esté también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

— Leeratentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las apli-
cadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

— Mover la maquina respetando la informacion indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

— Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

— El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

— Enningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

— Se recomienda al usuario leer con atencion todo el manual y asegurarse que se ha
comprendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

— Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar lamaquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de lamaquina
para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos
para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar dafios eco-
némicos.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados por
el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en
el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorizacion
formal.

Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o0 una especial capacidad (instalacion, conexién a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia recono-
cida y adquirida en el sector especifico de la intervencién.

No utilizar el aparato con los cables de alimentacion eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condi-
ciones de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los
cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

Limpiar la méquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de
alrededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimen-
tarios, para preservarlos del riesgo de contaminacion y mantener asi la higiene.

Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario.
No utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan con-
tener y/o liberar sustancias nocivas.

Limpiar y desinfectar la méquina utilizando dispositivos de proteccion individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafiar los compo-
nentes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacion y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instalacion
eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmen-
te explosivos y/o riesgos de incendio.

La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicién no supere las 24 horas.

Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

Durante las fases de eliminacién y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcién de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efectos
potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomien-
da efectuar su eliminaciéon de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUA-
LES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacién apli-
cadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con
las superficies calientes.

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

— El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacion y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

— El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcion de sus caracteristicas (pe-
so, dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento
puede realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo
de elevacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el proce-
dimiento a seguir.

— La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse
previamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las le-
yes vigentes en el pais de uso.

— Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacion de suciedad y de contaminacién de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexion eléctrica debe asegurarse la eficien-
cia perfecta de la conexion atierra de la instalacion eléctricay debe comprobar que
latension de lalineay la frecuencia se corresponden con los datos indicados en la
placa de identificacién.

Para las maquinas con caracteristicas morfologicas particulares (forma, peso, dimensio-
nes, etc.) la informacion indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual infor-
macién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para cada
maquina.
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PLACAS DE COCCION

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— Laplacade coccion PE - PV es una aparato proyectado y fabricado para cocer y calen-
tar productos alimenticios (carne, pescado, huevos, etc.), destinados a la alimentacion
de las personas.

— Lasuperficie de coccion (B) y la placa superior (C) pueden fabricarse de hierro fundido
(modelos PE) o vitroceramica (modelos PV).

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IM-

_

77

Lailustracion representa los componentes principales de la maquinay el listado reproduce

N

IDM-34601700100.tif
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PLACAS DE COCCION

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Superficie de coccidn: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los produc-
tos alimenticios (superficie de contacto).
En funcién de las necesidades de uso, la superficie de coccion puede fabricarse lisa,
rayada o mixta.

C) Placa superior: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos ali-
menticios (parte en contacto con la superficie de la placa).

D) Recipiente para residuos: sirve para recoger los liquidos y los residuos de la coccion.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Unidadde  pyv27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL

Potencia kW 1,7 2 34

. I 230V/1N/50-60Hz
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensiones de la superficie
. mm 270x300 400x300 545x300
Dimensiones de la maquina mm 390x430x190/600 490x450x190/600 630x450x190/600
Dimensiones embalaje mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Peso neto kg 11,5 15,5 23
Tipo de instalacion Instalacion sobre mostrador

Descripcion Umgg?dge PE25/NR-LN PE35/NR-NL PE50/NR-NL-NM

Potencia kW 1,8 2,2 3,6

) o 230V/1N/50-60Hz
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
DIIEEITIES O el mm 230x230 350x230 480x230
de coccion
Dimensiones de la maquina mm 320x360x200/520 450x360x200/520 570x360x200/520
Dimensiones embalaje mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
Peso neto kg 16 22 27
Tipo de instalacion Instalacion sobre mostrador
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PLACAS DE COCCION

DESCRIPCION MANDOS

La méaquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funciones o e

principales. {

A) Termorregulador: sirve para acti-
var el funcionamiento del aparato
y para regular la temperatura.

B) Indicador luminoso: encendido in- :
dica que el aparato esta conecta- C
do a la red eléctrica.

C) Indicador luminoso: encendido in-
dica que las resistencias eléctric-
as estan funcionando. Cuando se
apaga el indicador significa que
se ha alcanzado la temperatura programada.

@
01700201.tif

CONSEJOS PARA EL USO
1. Colocar los alimentos en la superficie de coccion.
2. Bajar la placa superior hasta colocarla en contacto con los alimentos.
3. Girar el termorregulador en sentido horario para activar el funcionamiento del aparato
y programar la temperatura deseada.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda de los
utensilios especiales.

Para el primer uso de aparato, quitar, si esta presente, la pelicula de proteccion del reves-
timiento y hacerlo funcionar a la maxima temperatura (aprox. 15 minutos) sin el producto
alimenticio, con el objetivo de eliminar olores desagradables. Esperar que el aparato se en-
frie aparato y, si los olores persisten, repetir la operacion.
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PLACAS DE COCCION

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( 0 desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Quitar el recipiente para los residuos, limpiar la superficie de coccién y la placa superior
con productos detergentes para uso alimentario.

— Lavar el recipiente con detergente para uso alimentario, aclarar y secar con cuidado an-
tes de volver a montar.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes especia-
les para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos, inflama-
bles o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la limpie-
za y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma
eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacién siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

| & Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados por forza-
mientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programada la Programar una temperatura de
temperatura de coccién coccién mayor de 30 °C
H e o el Falta de tensién en la linea de Contactar el revendedor o un centro
p : alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

La resistencia no funciona. . . y
de asistencia autorizado.
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INFORMACOES GERAIS E SOBRE A SEGURANCA

FINALIDADE DO MANUAL

— O manual de uso e de manutengao que é parte integrante da méaquina foi realizado pelo
construtor na propria lingua original para fornecer as informacdes necessérias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

— Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranga das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagdo de as comunicar preventivamente, desde que néo prejudiquem a seguranca.

— Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realcar a importancia da men-
sagem.

A

Indica informacdes técnicas de particular importancia que ndo devem ser ignoradas.

@ Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para ndo por em risco a
saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 — .

Indica situacdes de perigo grave que, se ignoradas, podem por seriamente em risco a
salde e a seguranca das pessoas.

IDENTIFICAGCAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada € aplicada directamente na maquina. Contém todas as
referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranca durante o uso.

Identificagé@o do construtor Marca CE de conformidade

Modelo damaquina--4-=¢ | sesee---e---- -- Ano de construcéo

NUmero de matricula---|--+
Z . r-r-e

Dados técnicos |
1ed-=e

IDM-34601606200.tif
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INFORMACOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGCA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de de-
feito encontrado.

DISPOSICOES DE SEGURANCA

O construtor, em fase de projecto e construcao, focalizou a propria atencéo nas situa-
¢cdes que possam ser fonte de risco para a seguranca e para a salde das pessoas.

O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgdo" e realizou a ma-
guina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimen-
tar e a funcionalidade da méaquina.

Objectivo destas informacg@es € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atencao para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranca também estd nas méos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

Leia com atencgéo as instru¢des indicadas no manual que acompanha a maquina e as que
se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a seguranca.

Movimente a maquina respeitando as informacdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrucdes de uso.

Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, nao bata ou deixe cair a
magquina para evitar danos aos seus componentes.

As pessoas autorizadas a efectuarem a ligacéo eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagé@o correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

N&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranca
instalados na maquina.

Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacgdes relativas a seguranca.

Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulacdes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize a maquina s6 para os usos previstos. O emprego da maguina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranca e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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INFORMACOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGCA

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagdes contidas no manu-
al de utilizacdo e por altera¢cdes ou modificacbes efectuadas sem a sua formal auto-
rizacao.

Todas as intervencdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagao, ligagdo alimentagéo, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengéo.

Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacgao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condic¢des de seguran-
¢a e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervenc¢ao de limpeza, manutencéo, etc., DESLIGUE A
ALIMENTACAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

Limpe a méquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢do do tipo de produto alimentar tratado.

Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para 0s
preservar do risco de contaminagdo e mantenha a higiene.

Limpe a méaquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflaméaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de proteccao individuais, em particu-
lar, quando se utilizam produtos detergentes.

N&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentacéo e certifique-
se gue as condi¢Bes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tem-

po.

A lista indica as condi¢Ges necessérias para o correcto funcionamento do equipamento
eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

Temperatura ambiente ndo inferior a 5°C.

Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).
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INFORMACOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGCA

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, é necessario prestar atengdo as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e & contaminagéo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

— Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compre-
endida entre os -25 °C e 0s 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de
exposicao ndo seja superior as 24 horas.

— Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no
pais de utilizagdo.

— Durante as fases de desactivagdo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em funcéo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagdo diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electrénicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a sadde das pessoas e sobre o ambiente. Recomenda-
mos a sua correcta eliminagéo.

SINAIS DE SEGURANCA E INFORMACAO
Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, sao aplica-
dos sinais de seguranca que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranca e informagéo que séo aplica-
dos na maquina.

— Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atencao as
superficies quentes.

— Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentacéo eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagfes
eléctricas.
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INFORMACOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGCA

DISPOSICOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTACAO E INSTALACAO

— A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, é oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentacéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagao (carga e descarga)
em condi¢Bes de seguranca estdo indicadas directamente na embalagem.

— A movimentagdo da embalagem deve ser efectuada em funcéo das suas caracteristi-
cas (peso, dimensdes, etc.). Se as dimensfes e o peso forem contidos, a movimenta-
¢do pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um
dispositivo de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar
0S passos a seguir.

— Ainstalacdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentacgdo eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizacao.

— Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficien-
temente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espaco a volta suficiente para
efectuar facilmente a limpeza e a manutencdo. Além disso, verifique que o plano de
apoio seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de
modo a evitar o risco de acumulagdo de sujidade e de contaminacgao dos produtos ali-
mentares.

O pessoal autorizado a efectuar aligacao eléctrica deve verificar a perfeita eficiéncia
daligacdo de terra dainstalagao eléctrica e que atenséo de linha e a frequéncia cor-
respondam aos dados indicados na placa de identificag&o.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimensoes,
etc.), as informacgdes contidas neste paragrafo podem nao ser exaustivas. Eventuais infor-
magbes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de levantamento” de
cada maquina.
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GRELHADOR DE CHAPA

DESCRIGAO GERAL APARELHAGEM

— O grelhador de chapa PE - PV é um equipamento projectado e construido para cozi-
nhar e aquecer produtos para uso alimentar (carne, peixe, ovos, etc.).

— O plano de cozedura (B) e a chapa superior (C) podem ser em ferro fundido (modelos
PE) ou em vitroceramica (modelos PV).

— A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparac¢do particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragéo.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO
IMPROPRIO.
A figura apresenta os principais componentes da méaquina e a lista contém a respectiva

_

_

b

IDM-34601700100.tif
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GRELHADOR DE CHAPA

A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descri¢cdo dos comandos").
B) Plano de cozedura: é equipado com resisténcias eléctricas para cozer ou aquecer 0s
alimentos (parte que esta em contacto com a superficie do plano).
Conforme as exigéncias de utilizac¢éo, o plano de cozedura pode ser liso, ondulado ou

misto.

C) Chapa superior: é equipada com resisténcias eléctricas para cozer ou aquecer os ali-
mentos (parte que estd em contacto com a superficie da chapa).
D) Recipiente colector de restos: serve para recolher os liquidos e os residuos da cozedu-

ra.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao
Poténcia
Alimentacgéo eléctrica
Dimensdes do plano de
cozedura
Dimensdes da maquina
Dimensdes da embalagem

Peso liquido
Tipo de instalagao

Descrigao
Poténcia
Alimentagéo eléctrica
Dimensdes do plano de
cozedura
Dimensdes da maquina
Dimensdes da embalagem
Peso liquido
Tipo de instalagao

Unidade
de medida

kW
V Ph Hz

Unidade
de medida

kW
V Ph Hz

PV27/RL-LL PV40/RL-LL
1,7 2

230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
390x430x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
Instalagdo na banca
PE25/NR-LN PE35/NR-NL
1,8 2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230 340x230
320x360x200/520 420x360x200/520
460x450x300 560x470x300
16 22
Instalagdo na banca
-9-

PV55/RL-LL

3.4
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300

630x450x190/600
730x530x410
23

PE50/NR-NL-NM

3,6
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230

570x360x200/520
690x450x380
27
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GRELHADOR DE CHAPA

DESCRICAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os dis-

positivos de comando listados, ne-

cessarios para activar as suas o e

funcdes principais. {

A) Termorregulador: serve para acti-
var o funcionamento do equipa-
mento e para regular a
temperatura. :

B) Indicador luminoso: aceso, indica c
gue o equipamento esté a ser ali-
mentado electricamente.

C) Indicador luminoso: aceso, indica
gue as resisténcias eléctricas es-
tao a funcionar. Quando atingir a
temperatura programada, o indicador luminoso desliga-se.

@
1700201.tif

CONSELHOS PARA O USO
1. Coloque os alimentos no plano de cozedura.
2. Abaixe a chapa superior até p6-la em contacto com os alimentos.
3. Rode o termorregulador em sentido horario para ligar o equipamento e programar a
temperatura desejada.

@ Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de utensil-
ios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, retire a eventual pelicula protectora
de revestimento e ponha-o a funcionar a temperatura maxima (cerca de 15 minutos) sem
nenhum alimento para eliminar os cheiros desagradaveis. Espere que o equipamento ar-
refeca e se os cheiros persistirem, volte a repetir a operacéo.
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GRELHADOR DE CHAPA

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢ao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Retire o recipiente colector de restos, limpe o plano de cozedura e a chapa superior
com produtos detergentes para uso alimentar.

— Lave o recipiente colector com detergentes para uso alimentar, enxagle-o e enxugue-
o cuidadosamente antes de a voltar a montar.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

— Limpe as superficies externas da maquina com um pano himido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para uso
alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, inflaméaveis ou
gue contém substancias nocivas para a salde das pessoas.

Se prevé ndo utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo e
desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequada-
mente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informag0@es a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizag&o.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo proprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervencao.

) & Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados por inter-
vencgBes ndo autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugdes
Na&o foi programada a temperatura ~ Programe uma temperatura de
de cozedura cozedura maior de30 °C
; X Falta de tensdo na linha de Contacte o revendedor ou um centro
O equipamento ndo aquece. - NS P p
alimentacao eléctrica. de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

A resisténcia ndo funciona. PN .
de assisténcia autorizado.
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OBLUAA NHOOPMALINA N NMPABUNA TEXHUKN BE3OMNACHOCTU

LIENb PYKOBOOCTBA

— [aHHOe pyKOBOACTBO MO IKCMlyaTaumm 1 TEXOBCTY)KMBaHWIO, ABMSIOLLEECS HEOTLEMITEMOM
YacTbio 060PYA0BaHMS, GbINO COCTaBIIEHO MPOM3BOAUTESNIEM Ha Er0 POAHOM Si3blKe B LIENSX
npenocTaBneHy st BCeit HeobXoaMMon MHGopMaLIMK NepcoHarty, AoMyckaeMoMy K paGoTe ¢
0GopyaoBaHNEM Ha NPOTSKEHWM BCETO CPOKa ero Cry»Gbl.

— HewmHoro BpemeHw, yaeneHHoro YTeHno AaHHON MHAOpMaLImMmW, NO3BONNT nsbexaTtb
oracHbIX Ans 300poBbs 1 6e30MacHOCTY MI0AEN CUTYaUWI, a Takke HaHeCeHUs
maTtepuansHoro yiepba.

— [povssoguTens ocTaenseT 3a cobor NPpaBo BHOCUTL U3MEHEHNS B COQEPXUMOE
HacTosiLLiero pykoBodcTeBa 6e3 npeaBapuTerisHOro yBeJOMIEHUS, €CIN Takve U3MEHEHWS He
BNMAOT Ha obecneyeHre 6e30macHOCTM.

— HexoTopble YacTun TeKcTa BblgerneHbl B LeNaX NpUBNeYeHns BHUMaHNS K BaXKHOCTM
cooOLeHus.

AN
YkasblBaeT Ha TEXHUYECKYHO MHGOPMAaLMIO 0COBEHHON Ba)KHOCTW, KOTOPOW Henb3s
npeHebperatb.

@ OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHue
YkasbIBaeT, 4TO HEOOXOAMMO NMPUHSATL COOTBETCTBYHOLLME MEPLI MPEAOCTOPOXXHOCTH, YTOObI

He NMoBeprHyTb Yrpo3e 300poBbe M 6e30MacHOCTb NepcoHarna, a Takke He NPUYMHUTL
MaTepuanbHoro yuiepba.

YkasblBaeT Ha 0060 OMacHbIe CUTyaLmm, KOTOpbIe, B Crlyvae NpeHeBpexnTensHOro

OTHOLLEHUS, MOTYT MOABEPrHYTb CEPbE3HOI Yrpo3e 300PoBbe 1 Ge30MacHOCTb NepcoHarna.

IOAHHBIE MPOU3BOOUTENA N OBOPYOOBAHUA
M3obpaxeHHas 3gecb nacnopTHas Tabnmyka nomelleHa Ha obopyaoBaHun. Ha Hel
npvBeaeHbl BCE OCHOBHbIE JAHHbIE U yKa3aHusa, Heobxoanmble ansa 6esonacHom paboThbl.

[aHHble npon3BoguTens MapkupoBka CE cooTBeTCTBUSA

- \l

Mogens obopygoBaHus-- - | rmmmeem---s-e- --T'op BbINycKa

3aBofCKON HOMEp---|-=

r-bee
TeXHUYeCKne JaHHbIe |

IDM-34601606200.tif
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OBLWAA UHOPOPMALIUA U NPABUNA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

NnoPAAOK O®OPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCITY>KUBAHUE
B kaxpon 3asBke Ha TexobcnyxmBaHne HeobxoanMo yka3aTb Mmoaerns obopyaoBaHus 1
TUMN HEUCNPAaBHOCTW.

MHCTPYKLUMN NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

— [lpun npoekTMpoBaHnM N N3roToBneHnM 06opyaoBaHUsSi NPOM3BOAMTENb yaenun ocobeHHoe
BHMMaHWEe TeM acnekTam, KOTopble MOryT nNnpeAcTaBnATb PUCK ONA 6e3onacHoCT K
300pOBbSA NIOAEN.

— [Mpw n3rotoBneHun obopyaoBaHUst NPOU3BOAUTENb NMPUMEHMUIT BCE COOTBETCTBYHOLLNE
NPOV3BOACTBEHHbIE CTaHAAPThI, @ TAKKe MaTepuarbl, BblopaHHbIe Taknm 06pa3om, YToObI
rapaHTMpoBaTh MULLIEBYIO TMIMEHY U 3pEKTUBHOCTL paboThI.

— Uenb gaHHo nHopmaLmy — NpusBaTh Norb3oBaTenei yaenTs BHUMaHue
NpenoTBpaLLeHuio NMoGbIX PUCKOB, CBA3aHHbIX C paGOTOM 1 NULLIEBOV 6E30MacHOCTbIO.
OcTopoXHOCTb He3aMeHUMa. BesonacHocTb HaXoaMTCs B pykax BCEX TEX, KTO
B3aUMOZENCTBYET C 060pyA0BaHNEM (MOHTaXHUKW U NMOMb30BaTENN).

— BHumaTenbHo npounTaTh U coboaaTh MHCTPYKLMM, MPUBEAEHHbIE B MpUiaraeMom
PYKOBOACTBE U HAaHECEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyAOBaHNU, B YACTHOCTU Te,
KoTopble kacatTcs obecnedeHns 6e3onacHoCTy.

— [MNpw nepemelLeHnn o6opyaoBaHUs cobnoaaTe MHCTPYKLUMMW, MPUBEAEHHbIE HA YNAKOBKE,
Ha 060pyA0BaHNM U B UHCTPYKLMSIX NO 3KCMyaTaumu.

— Ha atanax TpaHCMOpPTMPOBKU, MOrPYy304HO-PA3rPy304HbIX paboT 1 YCTaHOBKM 3aLLUMTUTL
obopynoBaHue OT yAapoB 1 NafeHusl BO U3bexaHne NoBpeXKaeHUs 1o YacTe.

— PaboTHMKKM, B 06513aHHOCTU KOTOPbIX BXOAMUT BbIMOSTHEHWE SMEKTPUYECKOrO MOHTaXa,
[OOIMKHbI yOeAUTLCS, YTO XapaKTepUCTVKM CETU 3MNEKTPONUTAHUSI COOTBETCTBYIOT AAHHbBIM,
NpuBeAEeHHbIM Ha MACMOPTHON TabrnuKe; NMUHWSA SNMEKTPONUTaHMS AOSMKHA ObITh
OCHaLleHa andhepeHLmanbHbIM BbIKITIOYATENEM Y KOMMOHEHTaMK, OTBEYAOLLMMMN
TpeboBaHNSM AENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMAaTMBOB.

— 3anpeluaeTtca MoaMMUMPOBaTb, CHUMATb UK OTKIMKOYaTb 3aLUUTHBIE YCTPOUCTBA,
YCTaHOBIEHHbIE HA 060PYAOBaAHNN.

— [onb3oBaTenkb AOMKEH BHUMATENBHO NpoYMTaTh PYKOBOACTBO M yOeanTbCst, YTO OH
NPaBUIbHO MOHSIT COAEPKUMOE KabKAOM €ro YacTen 1, B 0COBEHHOCTM, MHGOPMaLMIO Mo
TexHuke 6e3onacHoCTH.

— Ecnu notpebyeTcsi, npu NepBOM MCMNONb30BaHUM 0060pyA0BaHUS UMUTUPOBATb
BbINOJTHEHNE HEKOTOPLIX ONepaLuii Ans pacno3HaBaHUs OCHOBHbIX OPraHoB U (yHKLUWIA
ynpaBeneHusi, B 0COOEHHOCTMN TeX, KOTOpbIE YNPaBMsAOT MYCKOM M OCTaHOBOM.

Ucnonb3oBaTtb OGOPyAOBaHVIe TOJNIbKO B NpeAyCMOTPEeHHbIX uenax. Ucnonb3oBaHue

OGOpyﬂ,OBaHMﬂ B HeHagnexawunx u Hepa3peLleHHbIX uensdax MoXeT NoCTaBUTb Noa
yrposy 6e30nacHOCTb U 3A0poBbLE nopen n npUBeCTU K IKOHOMUYeCKUM noTepsmMm.
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OBLWAA UHOPOPMALIUA U NPABUNA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

MpounssoauTens He HeCET OTBETCTBEHHOCTY 3a yLep6, NPUYNHEHHbIN B pe3ynbTaTe
Mcnonb30BaHUA 060pyAOBaHUSA B HeHaA eXallmx Lensx, HecobnoaeHUA UHCTPYKLUIA,
npyMBeAeHHbIX B HACTOSAILLEM PYKOBOACTBE, HECaHKLIMOHUPOBAHHOIO PEMOHTa Unn
BHECEeHUsi U3AMEHEeHUWN, He COornacoBaHHbIX C HUM odMLManbHO.

Bce paboTbl, TpebytoLme Hanmuusi TOHHOWM TEXHUYECKOM KOMMNETEHLMM UK crieumarnbHbIX
HaBbIKOB (YCTaHOBKA, 3NEKTPOMOHTAaX U T.M.), AOMKHbI BbIMOMHATHCA UCKMOYUTENBHO
YMOTHOMOYEHHbIM NEePCOoHanom, obnagaroLmMm OnbITOM 1 KBanudurkaumen B AaHHON
obnactu.

He ncnonb3oBaTb o6opyuosaHM9| npn Hann4nm noBpeXXaeHHbIX Ui HencnpaBHbIX
ANEKTPUYECKNX Kabenewn. Mpu BbigBNeHMN gedeKkTOB HEMELNEHHO BbIKIOYNTD
o6opyuosaHV|e B Ge30nacHbIX yCnoBuax n obecneunTb 3aMeHy kabenen
YNOJIHOMOY€HHbIMU U KBannuUMpoBaHHbIMK crieLManmcTaMu.

Mepen BbINONHEHMEM NOOLIX ONepaLmii NO YUCTKE, TEXOOCNYKMBAHUIO U T.1.
OTKNKOYUTb SNEKTPOMUTAHUE CETU (unu otcoeanHUTb OT 3NEKTPUYECKOMN
po3eTku) u y6eanThbCs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMUTCA onepauus, NONMHOCTLIO
ocTbina.

Yuctntb o6opyuosaHV|e KaXXObI pa3 no 3aBepLUEHUIO MCMOSb30BaHUA UMK MO Mepe
HeobXx0oaMMOCTH, a Takke B 3aBUCMMOCTY OT TUMNa OGpaGaTblBaeMle NnLeBbIX NPOAYKTOB.

TwarenbHO YMCTUTL BCe YacTy 060pyAoBaHMS (BKMOYas npunerarowme y4actku),
KOTOpbIE MOTYT NPSMbBIM UM KOCBEHHBIM 06Pa3oM KOHTaKTMPOBaTb C MULLEBLIMU
npoaykTamu, B Liensax cobnogeHns 6e3o0nacHOCTv U TMrmeHbl.

[ns YicT Mcnonb3oBaThb TOSBKO paspeLleHHbIe 418 MPUMEHEHNS B MULLIEBOM
NPOMBbILLITEHHOCTU YNCTALLMEe cpeacTBa. Sanpeu.l,aeTCH MCNoNb30BaThb arpecCcuBHbIE UINN
BOCnaMmeHAaeMble YNCTALLME cpencTBa Unn cpeacrtsa, cogepXailiumne nnum CrocoOHble
BblAENATb BpeAHble BelleCTBa.

Mpu yncTke 1 Ae3nHdeKLUmm 060pya0BaHUS, B YaCTHOCTM, MPW UCMONb30BaHWUM YACTALLUX
cpencTs, UCMonb3oBaTb CpeAcTBa UHAMBMAYANbHOM 3aLuUThI.

He ynctutb oﬁopy,qosaHme CTpydaMu BOAbI BO n3bexaHve nospexaeHna ero KOMNOHEHTOB,
B YaCTHOCTW, 3NEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHbIX.

B cnyyae gnutensHoro 6e3aencTans obopyaoBaHUs NOYUCTUTDE M TLLATENBHO BbICYLUUTD
BCE €ro Yactu (BHyTPEHHUE 1 HapyxHble). OTCoeanHUTL kabenb anekTponuTaHns u
ybeanTbCs, YTO YCIOBMSI OKPY>KatoLLIEr cpeabl NO3BOMNSAOT 06ecneyunTb COXPaHHOCTb
obopyaoBaHusa B Te4EHNE ANUTENBHOTO BPEMEHW.

B nepeyHe npveeneHb! YCroBusl, HEOGX0AUMbIE AJ1S1 KOPPEKTHOW PaboThl
3reKTPOOBOPYAOBAHMS B 3aBUCUMOCTH OT XapaKTEPUCTUK OKpYXKatoLLe cpeabl.

Temnepatypa okpyxatoLLen cpefbl He Huxke 5°C.

OTHOCHTENbHAs BNaXXHOCTL B npegenax ot 50% (npw 40 °C) go 90% (npwu 20 °C).

-5- Pycckuli s3bIk



OBLWAA UHOPOPMALIUA U NPABUNA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

— B nomelyeHun He AOmKHO BbITb 30H C coaepXaHnem B3pblIBOONACHbIX U/Mnn
BOCMNTAMEHSAIOLLNXCA ra3oB UMK Nbinu.

— Paboyas geatenbHOCTL MOXET HAaHECTU YLLepb okpyaroLlen cpede. B Buay atoro
HeoBXOAMMO KOHTPONMPOBaTL BO3MOXHbIE BbIOPOCHI B aTMOCcepy, CrvB XUOKOCTEN Unn
3arpsisHeHne noYBbl, NOTpebneHve coipbs 1 NPUPOAHBLIX PECYPCOB, a Takke COop 0TXOA0B.

— Bo Bpemsi TpaHCNOPTUPOBKY U XpaHEHUsI TeMnepaTypa OKpyatoLLen cpeapbl A0rmKHa
HaxoauTbcs B npegenax ot -25 °C go 55 °C, npu aToM MakcumManbsHasi Temnepartypa
MOXeT gocturatb 70 °C, ecnu Bpemsi BO3OENCTBUS He NpeBblilaeT 24 Yyacos.

— YnakoBo4Hble MaTepuarnb! Noanexar yTunmnsaumm cornacHo 3akoHoaaTerNLCTBy,
[EeCTBYIOLLEMY B CTPaHe UCMomnb3oBaHUs.

— Ha aTtanax BblBeAeHUst 0GOpyA0BaHNS 13 IKCMyaTaumm U Crioma OTCOpTUPOBaTb Bee
KOMMOHEHTLI B 3aBMCMMOCTM OT MX CBOMCTB U 06ecneunTs NpoBeaeHne pasaernsHom
yTunmusaumm. B yactHocTH, 06o3HaueHHble creumnanbHbIM CUMBOSIOM aekTpUYeckme 1
3rEKTPOHHbBIE KOMMOHEHTbI AOSHKHbBI YTUNM3MPOBATLCS B CNeLManbHbIX YMONTHOMOYEHHbIX
LieHTpax cGopa OTXOA0B UK cAaBaTbCs NPOAABLY B MOMEHT NPUOGPETEHUSI HOBOTO
ToBapa.

AnekTpuyeckne U ANEKTPOHHbIE MPUOOPbLI coaepKaT onacHbIe BellecTBa, BpeaHble
[AnNs 300pOBbA NioAen U okpyxarowwen cpeabl. Ux ytunusaums gomnxkHa
OCYLLeCTBNATLCA HaAnexawmm oépasom.

3HAKU NPEOQYNPEXOEHUA U BE3ONACHOCTU
B 3oHax obopynoBaHus, rae cywectsytoT OCTATOYHBIE PUCKN, nomelleHbl 3Haku
Ge3onacHOCTM, NpeaynpexaatoLmne o COOTBETCTBYHOLNX pUCKaX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Hakn 6e30nacHOCTY U MHPOPMALIMOHHbBIE 3HAKW,
pasmeLlLeHHble Ha 06opyaoBaHWN.

— OnacHOCTb Nosy4eHuUst 0XXOroB: ykasblBaeT, YTo Heo6xoanmMo

IDM  C134601702.fm

cobnoaaTtb OCTOPOXHOCTL B CBSI3UN C HANUMYUEM FOPSYUX
NOBEPXHOCTEN.

— OnacHocTb nopaxeHusa 3NTeKTPOTOKOM: yKa3blBaeT, YTO
HeobXxo4nMOo OTKMIYNTb neKkTponnTaHne cetn (I/IJ'II/I OTCOeaANHUTb OT
ANEeKTpU4ECKomn pOSeTKM) nepep BbINOMHEHMEM onepaLmini ¢
ANeKTpn4ecknummn coegnHeHnAMNn.
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OBLWAA UHOPOPMALIUA U NPABUNA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

MHCTPYKLUU NO PACNAKOBKE, MEPEMELLEHUIO U YCTAHOBKE

— O06opyaoBaHue NocTaBnNAeTCcs ynakoBaHHbIM B CrieLiuanbHOM KOHTEWHEPE 1 N0 Mepe
HeobXxoaMMOoCTH, B Liensx obecneyeHns ero LenocTHOCTU, UKCUpyeTCs
aMopTU3aLUMOHHBIMKM MaTepnanamu.

B 3aBMCMMOCTM OT XxapakTepucTuk o6opyaoBaHus, Mecta HasHavYeHUs 1
TPaHCNOPTHOrO CPeACTBa, B Liensax obneryeHms npoBeaeHus Norpy3o4Ho-
pa3srpy3o4HbIX paboT, 06opyaoBaHMe MOXET ObITb YyNakoBaHO Ha NogaoHaXx.

Bcsa HeobGxogmmas nHgopmMaLms no npoBeaeHmo Norpy3o4HO-pasrpy3oyHbix paboT B
6e30nacHbIX YCNoBuUaX NpuBegeHa HeNOCPEACTBEHHO Ha YMaKoBKe.

— TMorpyska 1 pa3rpyska ynakoBaHHOro o6opyaoBaHus A0MMKHbI OCYLLECTBNATLCS C
Yy4ETOM €ro XxapakTepucTuK (Bec, pa3mepsl 1 T.M.). B cnyyae HebonbLlunx pa3mepoB u
Beca NepeMelleHne MOXeT OCYLLIECTBIATLCA BPYYHYHO, B MPOTUBHOM Criyyae,
Heo6Xxo4MMOo BOCMNOMNb30BaTbCA NOABEMHBIMU CPeACTBaMU COOTBETCTBYIOLLEN
rpy30Mno4bEMHOCTMU.

Mpu nony4eHunn obopyaoBaHMsa yaOCTOBEPUTLCS B LLIENOCTHOCTU KaXaoro ero
KOMMOHeHTa. B cniyyae oGHapyXeHus NOBPEXAEHUA UNW HeJOCTatoLWmMX YacTen
0bpaTUTbLCA K MECTHOMY AUNEpPY ANs NONyvYeHUsa AanbHENLIMX MHCTPYKLNNA.

— YcTaHoBKa O0MKHa OCYLLECTBSATLCA OMbITHLIMU U YNONHOMOYEHHbIMU
crieumanucTaMmu, KOTopble OOMKHbI NpeaBapuTenbHO YOeauTbes, YTO NNHUA
3MEKTPONMUTaHMs oTBeYaeT TPeboBaHUAM 3aKOHOAATENLCTBA, AEVNCTBYIOLLErO B
JAaHHol obracTu, cTaHA4apTaM ¥ HopMaTuBam, AENCTBYHOLLMM B CTpaHe
MCMonb3oBaHUs.

— [epepn Tem, kak NPUCTYNUTb K yCTAHOBKE, NPOBEPUTL BbIOPAHHBIN ANs YCTAHOBKN
y4acTokK (oCTaToYHOE OCBELLEHME, NPOBETPUBAEMOCTb, YCTOMYMBOCTb, HanM4me
cBo60oHOro NpocTpaHcTBa, No3sonsiLlero 6e3 Tpyaa NpoBOAWNTL YUCTKY U
TexobcnyxusaHue). Kpome TOro, npoBepuTb YCTONYMBOCTb M TOPU3OHTaNbHOCTb
OMOPHOW NMOBEPXHOCTM 1 yBeanTbCs, YTO 9Ta NOBEPXHOCTDL NEerko NoaaaeTcs YNCTKe BO
nsbexaHne onacHOCTW CKannMBaHWA rpsiav U 3arpsi3HEHUs MULLEBLIX MPOAYKTOB. PY

MepcoHan, B 06A3aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbIMOJIHEHUE 3IEKTPUYECKOro
MOHTaxa, AOoJKeH yoeauTtbcs B 6e3ynpeyHomn achcpeKTMBHOCTU 3a3eMIeHUA
3NeKTPUYECKOM NPOBOAKM U YAOCTOBEPUTLCA, YTO HaNpsiXKeHUe U YacTtoTa B CeTu
COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, NPUBEAEeHHbIM Ha NacNOpPTHOW Tabnuuke.

[ns obopynoBaHWsl ¢ HECTaHAAPTHBIMW KOHCTPYKTUBHBIMU XapakTepucTukamu (popma,
BEC, pasmMepbl 1 T.M.) MHpopmaLus, NpMBeAeHHAs B HAacTosLWeM naparpade, MOXeT He
ObITb McYepnbiBaloLWwen. B cnydyae HeobxoaumocTu, AononHUTENbHas MHopMauust
npueeeHa B naparpade "MeTtoabl nogbema" ans Kaxgoro KOHKPETHOro Buaa
obopynoBaHusi.
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XAPOYHAA NMINTA

OBLLEE OMNMMCAHME OBOPYOOBAHUA

— XapouHasa nnuta PE - PV npeactaensieT cobor npubop, CNpoeKTUPOBaHHbIN U
W3roTOBMEHHBIV A11S NPUrOTOBMEHUS UMM pa30orpeBaHust MULLEBbLIX MPOAYKTOB (MSICO,
pbiba, anua u T.n.), NpeAHasHa4YeHHbIX Ana ynoTpebneHuns B nuLLy NioabMun.

— 2KapouyHas noBepxHocTb (B) u BepxHaAs nnuTa (C) MoryT ObiTb BbIMOMHEHbI N3 YyryHa
(mogenwu PE) nnu cteknokepamuku (mogenu PV).

— [Mpwnbop npepgHasHaveH Ans npogeccnoHanbHOro NPUMEHEHNS U NOANEXNUT YCTaHOBKe
B MOMELLEHUAX Ha NPeanpuaTUAX obLLecTBEHHOro NuTaHns (6apsbl, nuuLepun,
pecTopaHbl 1 T.n.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneumanbHOro 06y4eHns, Tem He
MeHee, Nnonb3oBaTenu AOMKHbI 06raaaTe COOTBETCTBYHOLLUMMM HaBblkaMu paboTbl B
cekTope 06LLEeCTBEHHOrO NUTaHKS.

JkcnnyaTaums B MobbIX LEensx, OTANYHBIX OT NPeayCMOTPEHHbIX, CYMTaeTes
HEHAONEXALMM UCIMOJIbSOBAHVEM.
Ha nnntoctpaLum nokasaHb! OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI MPMBopa, a B nepeyHe nprnseaeHbl nx

_

!

_

-

IDM-34601700100.tif
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XAPOYHAA NMINTA

A) WuT ynpasneHuns: ocHalleH opraHamu Ans ynpaeneHuns paboton npubopa (cm.
"OnucaHve opraHoB ynpasneHns").

B) »KapoyHas noBepxHOCTb: ocHalweHa TOHamu onsa npurotoBrneHus Unu pa3orpesaHus
nULLEBbLIX NPOAYKTOB (B KOHTaKTE C MOBEPXHOCTHLIO).
B 3aBMCMMOCTM OT NPOM3BOACTBEHHbIX MOTPeBHOCTEN NpeanaraeTcs ¢ rnaakon,
pucbneHon nnn KOMOBUHUPOBAHHOW NOBEPXHOCTLHO.

C) BepxHsAa nnuTta: ocHalleHa TOHamu Ans npurotoBneHns Unm pasorpeBaHns NULLEBbIX
NPOOYyKTOB (B KOHTaKTE C MIUTON).

D) MoaaoH ANa 0TXOA0B: CAYXXAT AN cGopa XUAKMX U TBEPAbIX OTXOA0B.

TEXHUYECKNE XAPAKTEPUCTUKN
Tabnuua 1: TexHnyeckue gaHHble npubopa

Eduruua
OnucaHue uaMEpeHUS PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL
MolHocTb kW 1,7 2 3,4

230V/1N/50-60Hz

OrekTpuyeckoe nuTaHme V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Pasmepb! Xapouoit mm 270x300 400x300 545x300
MOBEPXHOCTU
Pa3mepbl npubopa mm 390x430x190/600 490x450x190/600 630x450x190/600
Pa3mepbl ynakoBku mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Bec HeTTO kg 11,5 15,5 23
Tun ycTaHoBKu YcTaHoBKa Ha cTone
EduHuuya

OnucaHue uamepenus PE25/NR-LN PE35/NR-NL PE50/NR-NL-NM

MoLyHocTb kW 1,8 2,2 3,6
230V/1N/50-60Hz

OneKTpuyeckoe nUTaHme V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
R ETI mm 230x230 340x230 480x230
MOBEPXHOCTU
Pa3mepbl npubopa mm 320x360x200/520 420x360x200/520 570x360x200/520
Pa3amepb! ynakoBku mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
Bec HeTTO kg 16 22 27
Twn ycTaHOBKM YcTaHoBKa Ha cTone
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OMMCAHNE OPT'AHOB YTPABJIEHVA

XXAPOYHAA NMIIUTA

Mpubop ocHalleH nepeyncrneHHbIMU
opraHamu ynpasneHus,

HeobXoaNMbIMU AN BKIOYEHNS €ro

OCHOBHbIX (PYHKLIMA.

A) Tepmoperynstop: CnyxuTt Ans
BKITHOYEHUS npubopa n
perynmpoBaHusi Temneparypbl.

B) CBeToBOI MHAMKATOP: €cnu
roput, YykasblBaeT, 4To

Y
c

1007

150°C

00

@
01700201t

anekTponuTtaHne npubopa
BKITHOYEHO.

C) CBeTOBOM  MHAMKATOP: €crm
roput, ykasbiBaeT, 4to TOHbI

HarpeBatoTcs. [pn gocTuKeHUN

3a/laHHON TemnepaTypbl MHAMKATOP BbIKMOYaeTCs.

PEKOMEHOALIN TTO SKCTITYATALNN

1. NMomecTnTb NULLIEBLIE NPOAYKTbl Ha )XapO4HYH NOBEPXHOCTb.
2. OI'IyCTI/ITb BEPXHIO0 NIINTY TakK, 4yTOOLI €€ NOBEPXHOCTb KOHTaKTMpoBana c nuwieBbiMn

npoayKkramu.

3. MNoBepHyTb TEPMOPETYNATOP MO YaCOBOW CTPErNKe ANs BKNoYeHus npubopa 1 3agaHus

HY>XHOW TemnepaTypsbl.

OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHve

Bo nsbexanne nony4vyeHna OXoros yknaabiBatb U CO6I/IpaTb nuuieBble NPpoAYKTbI Npu

nomMoLin cneunanbHbIX I'IpI/ICI'IOCOGJ'IeHI/IVI.

Mpy nepBom ncnone3oBaHMM NpMbopa, CHATL 3aLUMUTHYIO MNEHKY NOKPLITUSA U AaTb
npubopy nopaboTtaTb NP1 MakcMarbsHON Temnepatype (okono 15 MuHyT) 6e3 nuLeBbIX
NpoAyKTOB, YTOObI yCTpaHMTb HEMPUATHbIE 3anaxu. [oxaaTbca oxnaxaeHus npyubopa u,

€CIn 3anax He yCTpaHeH, NOBTOPUTb onepauuio.

-10-
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XXAPOYHAA NMIIUTA

UNCTKA NMPUBEOPA

Mepen Tem, kak NpUCTYNUTL K YncTke npubopa (B KoHUe paboyero aHA Unm No mepe
HeobX0AMMOCTH), OTKMOYUTL SMEKTPONMTaHME CeTU (MM OTCOEOUHUTL OT SNEKTPUYECKON
poseTkun) n ybeanTbecsi, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAMTCS onepauusi, NONTHOCTbLIO OCThINa.

— W3Bne4yb nognoH ans cbopa 0TX0A0B, MOYUCTUTD XKAPOUHYH NOBEPXHOCTb Y BEPXHIOH
NAUTY YUCTALLMMK CPEACTBAMM, paspeLleHHbIMU K MPUMEHEHNIO B NMULLEBON
NPOMBILLIIEHHOCTMU.

—  BbIMbITb NOAAOH YACTALLMMY CPeACTBaAMU, PA3peLLEHHBIMU K TPUMEHEHMIO B MULLLEBO
MPOMBILLIIEHHOCTM, 3aTEM OMOSIOCHYTh €ro U TLaTeNbHO BLICYLUUTL Nepea
nocrneayoLwyMm MOHTaXOM.

— TuwaTtenbHO NoYMCTUTL paboyyo MOBEPXHOCTL U BCE NpUneraioLwmne 30Hbl.
— TMo4unctntb HapyxHble YacTu Npnbopa BNaxXHOW TKaHbIO 1K rybkown.

@ OcTopoXxHo - NpeaynpexaeHue

Mpw YNCTKE NPUMEHSITb TOMBKO TE YMCTSILLME CPEACTBA, KOTOpble NpeaHa3HaveHb! Ans
MCMOMNb30BaHNA B MULLEBOI NMPOMbILLNIEHHOCTU. 3anpeLLaeTcs NCrnonb3oBaThb
arpeccuBHbIe UM BOCMNaMEHSIIOLLMECS YACTALLIME CPeACTBa UMW CPeCTBa, CoepKallne
BelLleCcTBa, BpeaHble 310pOBbI0 ANA Moaen.

Ecnu |'|p|/|60p He NCNOoJb3yeTCAd B Te4YeHune ANINTENIbHOro nepnoaa BpemMeHu, Heobxoanmo
OTKIMKO4YUTb 3NeKTponmnTaHmne cetn (VIJ'IVI OTCOEeaAUNHUTb anI60p OT 3NEKTPUYECKON p03eTKVI),
NOYNCTUTb €ro 1 3aTemM AOJIKHbIM O6p630M 3alUTUTb ero oT nonagaHua rpAasn.

OBHAPYXXEHWE HEUCMNPABHOCTEN

MpuBegeHHas Hke MHdopmaums NpeaHasHayYeHa Ansi okasaHus NOMOLLM B
pacrno3HaBaHWM 1 YCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWUIA U HEMONaaokK B paboTe
06opynoBaHust, KOTOPbIE MOTYT MMETb MECTO BO BPEMS 3KCMnyaTaLuun.

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM MOTYT ObITb YCTPaHEeHbl Nonb3oBaTenem, apyrue Tpebyrot
HanNUuus y3KoN TEXHUYECKON KBanudmkaumm nnm ocobbix HAaBLIKOB U AOMMKHbI
NpOBOANUTLCS KBANUMULMPOBAHHLIMU cneumnanMcTamum, obnagawumm npusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYIOLLEM CEKTOPE.

) & BaxxHo
He cHumaTb BHYTpeHHMe YyacTtu npubopa.
MpounsBoanTenb He HECET Kakon-NMBO OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepb, HAaHECEHHBIN B
pesynbTaTe HECAHKLMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6nuua 2: HencnpasHocTu B paboTte

Heucnpas+Hocmb lMpuyuHb! Cnocobbl ycmpaHeHus
He 3apaHa pabouas TemnepaTtypa 3apaTtb pabouyto Temnepatypy Boiwe 30 °C

O6paTnTbCS K MPoAaBLy M B

OTCYTCTBUE HANPSKEHWS B CETU -
YNONHOMOYEHHbI LIEHTP CEPBUCHOTO

NEeKTPONMTaHS.
Mpubop He HarpeBaeTcsl. P obcnyxmBaHus.
O6GpaTnTbCs K MpoAaBLy Mnu B
HeuncnpasHble TOHbI. YNOJTHOMOYEHHbIV LIEHTP CEPBHICHOTO
obcnyxmBaHus.
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La presenza del bidoncino barrato sullatarghetta dati del’apparecchiatura indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il
suo smaltlmemo ericiclaggio quamo previsto dalla Direttiva Europea. La Direttiva prevede la raccolta separata delle apparecchlature elettriche
ed un di raccolta d i RAEE. All’atto dell i di un nuovo app: i ore € obbligato a
non smaltire I'apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al nvendltore o distributore. I
rivenditore provvedera al suo smaltimento seguendo le procedure previste dal sistema di raccolta dei RAEE. Nel caso del solo smaltimento
dell’apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare il produttore, il quale fornira le informazioni adeguate circa lo smaltimento della
macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. GI| utlllzzaton che nsnedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forni for ie ad un corretto smaltimento. Il mancato rispetto delle
procedure di smaltimento puo produrre effetti novici a danno dell’ambiente e delle persone. Pertanto lo smaltimento abusivo, totale o parziale,

delle apparecchiature, portera a sanzioni amministrative da parte delle Al

utoritd Competenti nei riguardi delle utenze negligenti o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data plate,
indicates that at the end of its working life, the utensil must be disposed of
and recycled according to European Directive. The Directive provides for the
separate collection of electric and electronic equipment by a collection
system called RAEE. Upon purchasing a new utensil, the user must not
dispose of the utensil as urban waste but must return it, in a one-to-one
exchange, to the dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
following the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy contact
the manufacturer who will provide suitable information on machine disposal
at the collection centre closest to the user. Users who do not reside in Italy
must contact the Ministry of the Environment in their countries who will
provide information necessary for correct disposal. Failure to observe the
disposal procedure may cause harmful effects on the environment and
people. Therefore, total or partial illicit utensil disposal by users is punishable
by local authorities.

La présence de ce symbole, comme ci-dessus (poubelle barrée), sur
I’étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra suivre
pour son élimination et son recyclage, les indications prévues a ce sujet par
les Directives Européennes. La Directive prévoit le ramassage séparé des
appareils électriques et électroniques par le biais d’'un systéme de ramassage
appelé RAEE. Au moment de I'achat de I'appareil I'utilisateur est obligé a ne
pas éliminer I'appareil comme déchets habituels, mais il devra le ramener, en
raison d'un échange, au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera
charge de son élimination en suivant les procédures prévues par le systéme
de ramassage.. Dans le cas de Iellmlnatlon de I'appareil, sur le territoire
francais, le de | ou le , Ce
dernier fournira les i é our I’élii ion de I'appareil
aupres du centre de ramassage le plus prés Les utilisateurs résidents en
dehors du territoire italien devront le ére de I i

de leurs Pays, lesquels fourniront les informations nécessaires pour une
correcte élimination. Le non respect des normes d’élimination peut avoir des
effets nocifs sur I'environnement et sur les personnes. Par conséquent
P’élimination abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des
utilisateurs, donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités
compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne) auf dem
Typenschild eines Geréates wiedergegeben ist, bedeutet dies,dass es am Ende
seiner Lebensdauer entsprechend der europaischen Richtlinie zu entsorgen
und wiederzuverwerten ist. Die Richtlinie sieht eine getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten entsprechend dem sogenannten WEEE-
System vor. Beim Kauf eines neuen Geréats verpflichtet sich der Nutzer,
dieses nicht als unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem
Handler oder Verteiler im Verhdltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der
Handler sorgt fur die Entsorgung des Gerats unter Einhaltung der vom WEEE-
System vorgesehenen Vorgehensweise. Wenn das Gerat in ltalien zu
entsorgen ist, den Hersteller direkt kontakterien. Nutzer auBerhalb Italiens
erhalten beim Umweltministerium des jeweiligen Landes Aufschluss tiber die
zweckmaRige Entsorgung des Gerédts. Die Nichteinhaltung der
Entsorgungsvorschriften kann schadliche Auswirkungen zu Lasten von
Mensch und Umwelt mit sich bringen. Deshalb wird die auch nur teilweise
unbefugte Entsorgung der Geréte seitens von Nutzern durch die zustandigen
Behérden mit BuRRen bestraft.

La presencia de los simbolos aqui reproducidos (contenedor de basura
tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su vida util, éste
debera ser desguazado y reciclado segin cuanto previsto por la Directiva
Europea. La Directiva prevé la recolecciéon separada de los aparatos
eléctricos y electrénicos por medio de un sistema de recoleccién
denominado RAEE. En el momento de la compra de un nuevo aparato el
usuario esté obligado a no eliminar el aparato como basura urbana, sino que
deber entregarlo, como intercambio del nuevo, al revendedor o dlsmbuldor
El revendedor se encargara de su lo: 1to:

previstos por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el productor, el
cual le dara la informacion adecuada sobre la eliminacién de la maquina en
el centro de recoleccién mas cercano al usuario. Los usuarios que residen
fuera del territorio italiano deberan contactar los Ministerios del Medio
ambiente de su pais, los cuales suministraran la informacion necesaria para
una eliminacion correcta. El no respeto de los procedimientos de eliminacién
puede provocar efectos nocivos que dafian el medioambiente y las
personas. Por lo tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los
aparatos por parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

A presenca dos simbolos indicados (contentor do lixo barrado) na chapa de

dados do aparelho, significa que no fim da prépria vida util a d e
reciclagem deveré&o ser feitas conforme as prescri¢cdes contidas na Directiva
Europeia. A Directiva prevé a recolha separada das aparelhagens eléctricas
e electrénicas através de um sistema de recolha denominado RAEE. No
momento da compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a nao
eliminar o aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, narazao de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a da sua
eliminagdo seguindo os processos previstos pelo sistema de recolha dos
RAEE. No caso de eliminac&@o do aparelho no territério italiano, contacte o
produtor, que fornecera todas as informagées necessarias para a eliminagéo
da maquina junto do centro de recolha mais préximo do utilizador. Os
utilizadores que residem fora do territério italiano deverdo contactar os
Ministérios do Ambiente do préprio Pais, que fornecerdo as informacdes
necessarias para uma correcta eliminagdo. A inobservancia dos
procedimentos de eliminacdo pode prejudicar o ambiente e as pessoas.
Portanto, a eliminagdo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte
dos utilizadores, s@o objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.
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1/2 Resistenza Résistance Heating Element Heizkérper Resistencia
R 3/4 Resistenza Résistance Heating Element Heizkorper Resistencia
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CONDIZIONI DI GARANZIA
- La garazia ha durata 12 mesi ed & subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento fiscale o fattura
comprovante ladatadiacquisto.

- I procoto & grenito conto vizi e difet dei meteil, i abbricazioe e asemblaggo per 12 mesidll it el fatura i
acquiso. La parti . Essanon

o o one el o

“la i limitata alla sostituzione o riparazi ita delle pari che,
P Mata alla sostitzion ne gratui

- Le prestazioni in garanzia sarnno rese dal rivenditore presso cui & stato effetuato 'acquisto del prodolto, oppure in
allemativadallacasa costutic,restando intesoche il eltivo
- L
- La preente aranzi sstuisce e escluce ogni ala garanzla dovita dalrivenditore per legge o conrato ¢ definisce ttt
diitidel

guasto.
jiudizio del costruttore,

'WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject o the pr
proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and assembly for 12 months
from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the replacement or repair of defective product
components. It does not include the replacement of the product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the manufacturer’s opinion,
malfunction. Consumable materials and toolsare notincluded.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, altemately, by the manufacturer, it
being understood that the relevant ill be at th °s full labilit

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract and defines all the
customer’s rights regarding purchased product defects and faul's s andor ualiydefiiencis.

facopy of invoice

- Per
CONDITIONS DE LAGARANTIE GARANTIEBEDINGUNGEN

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est éeila d’une copie - Die betragt 12 Monate und hangt von der Vorlage einer Kopie eines gesigneten Steuerdokuments oder
oude lafacture prouvantadate achat. einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premidre, de fabrication et d ter | - Di e bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und die Montage und gilt 12
de a date indiquée sur Ia facurelors de Pachat. La garantie consiste & remplacer ou réparer les prties i oreivent s produit| Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der Auswechselng der fehlerhaften
etrésultent défectueuses. Elle n’inclut en pour panne. Die Garantie umfasst in keinem Fall die Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen

- La garantie se limite donc au remplacement ou & Ia réparation gratuite des parties qui, selon Iévaluation du
constructeur, font Les matériauix

Defekt.
- Die Garantie ist mithin beschrankt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die nach dem Urteil des

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel ach: r la maison
constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par e client, ceci incluant Iorganisation, les frais et les risques
relatifs

- Die Garantie wird von dem Wiederverkaufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde Oder als Alternative von der
Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der Transport in der Kosten und Risiko des

o ’ . . Kundenerfolgt.
- Lapré exclut e revendeur. loiou ittous fes | - D L
i i ité é - Di und schlie@t 0 ags wegen g
- Pour und definiert alle hinsichtlich Q oder
e ! A ; "
CCONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DEGARANTIA
- Lagarantath 12 meses y esta subordind i i A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada & apresentagdo de uma cGpia de iddneo documento fiscal ou fatura

unafacturaquepruebe lafechade compra.
- El producto esta garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricaci6n y de ensamblaje, por un plazo
de 12 meses a partr de la fecha de la factura de compra.La garanta consiste en la sustitucion o reparacion de s partes
componentes del producto que resulten defectuosas. La misma no comprende, en ningin, caso la sustitucion del producto
posterior a una intervencion por averia.

comprovantedadeiadaconpre.
- Opr
compra.

da faturade
Agarantia

dos materiis ,de fabricagé por1

&0 poravaria.
- A garantia limita-se, portanto, a substituicao ou reparago gratuita das partes que, a juizo do construtor, néo funcionem

o . " . N

io del funcionen
No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las herramientas.

- Las prestciones bajo garanta sern realizacas por el revendedor al que s ha realizado la compra del pmducm o bien por la

oelafi “ficand

revendedor no qual foi efectuada a compra do produto ou, em altermativa,

Cesa Fabricante, dejando sobreentendido que e ransport,resgos
-1
- Lapresente garantia sustituye y excluye cualaquier otra garantia debida por el revendedor por ley o contrato y define todos los
derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o faltantes en cantidad del pedido de los productos
comprados

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los fabricantes.

- A presente garantia substitui & exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por contrato e define todos os

er fabricante.

VCIIOBHSI TAPAHTHI
- Hactomuas rapanis AcicTaie:mnia b eveime 12 ecsien i
BMECTE ¢ COOTRETCTRYIOIUIM JOKYMEHTOM O IOKYIIKE it (MKTYPO, TIOATRPAIOIEH ATy TOKY KM,

- EALHOR 1 edDeKTOR MATEPHATOR, H3OTORIEHILA 1 COODKH B TerieHHe CPOKA,

GARANTIVILLKOR
- Garantin varar i 12 manader och galler pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller faktura som bevis p:
inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och monteringsfel i 12
ménader frin Garantin bestér i byte eller reparation av delarna som produkten bestar av och som|

YKARHHOTO B HACTOSIEM CepTH(MiaTe. TAPAHTIA JAKIIONAETCA B NPOBEIEHIIH JAMEHEI 1 PENOHTA
acreii, e, Tapanmis e

- Takii OGPATOM, TAPANTIIS OFPAIHMHBACTCS GeCTUIATIIBIM MPOBCICHHEM 3AMEHEI ITH PEMONTA HaCTeli, KOTOpIE 1o
I

camaioTes parst e 12 PACKOIIHIC MATEPHRUTS 1

HHCTpYMeHTHL

- Fapunmiiie. YGIYIH ORSWIKIOTCH JUIEPOM, ¥ KOTODOTO Giuta COBSPIICHA TIOKYIIG, I, B KeeTse
dup: ey L o W
et

- Tapaimis yIpaumBacTcs B Clydac HENPABIIHOTO OGPALICHNA C WIISTHEM WM PEMONTA, NPOBEACHIOTO
HEYTIOHOMOEHIBIN TIEPCORATOM.

- HacTOsIIms rapasrTis amerser coboii H HCKTIONAT T10GYI0 ZpYTYIo TAPAHTIHIO, TOTYSEHHYIO OT UIEPa 110 SAKOHY KTH 110
KONTPAKTY, 1 OMPCACIACT B NPARA KTINEHTA B OTHOIIEHIIT HIBSIOB 1 HeoCTATKA KateeTB

e,

-1 0GB i canmaeres cyar. P u E
Jura moGoii i criop smseTCs 2

eventuellt & defekta. Den tacker aldrig byte av produkten efter eventuella forsok till reparationer.
- Garantin &r siledes begransad till ersitining sller gratis reparation av delarma som fungerar daligt, enligt
Detta galler inte rktyg.

som st produkten till kunden, eller a tillverkaren, forutsatt
att. kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r auktoriserad for
detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti frén terforsaljaren, enligt lageller kontrakt, och anger
alla kundens rattigheter vad galler fel och defekter och/eller avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.
- For varje tvist 4r erkand behdrig domstol dr tllverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotdllds idétartama 12 honap. A jétallds a visirlds napjét igazol6 szamla vagy blokk (annak

masolaténak) felmutatisa ellenében vehets igénybe
-A las rtési ill. 6 i hibabol eredd. terjed ki,a szamlan

Telinicten visiris napjatol aamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas részeinek cseréjébdl

vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék cseréjét a hiba javitasa

Kovetkeztében

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyartd elbiralasa

és

OPOIEITYHEHY
- H eyybnon éex Siépreic 12 piveg kot UMOKETa1 6TV TPOCKGHION avITypdov Tov KETiAAOD goporoyixod eYypdgou i

Y Y ) .
- To mpoiby elvan e7YUIévD 1 GTe1ES Kot EATTGOTeL AKGY, KITaoKevTg Kan uvapoldyon; i 12 juiveg o iy
nEpopVie 800G oL Tyokoyiov. H £yylnon KOAUTTE TV GVIKATAGTUoN 1] TV ETOKEVH TOV HEPGV TV TPOIGVIOE Tov
nopovewilowy o chomopere. Do kaviva  A6yo,  dev  mpopMéme  mv o ohwh

- v, 1 £77inon KT OV T Sopeiy OVIRGTIOTI | EMOKEV TV ISPV oD, K T Kpion] 00 Kook,
Ao Kokt T ved oy viakei ki Tapyaeia.

alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikidnek. Nem érvényes
-A jotallas belili szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortent a termek vasarlasa, vagy pedig Kivansag szerint a
gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege és biztonsaga, kockazata a vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaértd és nem meghatalmazott személy barmilyen
beavatkozast vegzett

-Ez a jotallas helyettesit és kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz édés vagy jog alapjan
és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termekek hibaival, hianyossagaival, mingség hianyaval
szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert lletékes birdsag lakohelye a gyartotol

- Ot umnpeoies Tkl VIOGTAPIENS MOV KIASTOVIAL G TV EFYINON TUPELOVI GRS ToV TOMT TOV TPOIOVIOS i,
Ktt, 03 TV KeTuoKEvGoTpIe: eronpeic. Evwostrat 611 1 HETagopd Tov Tpoiovtos Bocviver e gpovida, dadvikat
avidnynvdivovtousin
-Hey S TEYVIKODS
- H mpooo: ey 0vRKaOIOTL Kot OKUPOVEL GAEG TG TOTYOENES EYFURGEL Tob EVBSROEvS TIpERE 0 TOMITG e
B o Wpo 1 kémoo cuppShao, ke kuflopicer Ghet T Sukobpiota Tov e a0V apoph T EhTTBGTIK] TV
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