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LETTURA DEI SIMBOLI

Significato dei simboli di avvertenza e pericolo presenti
nel manuale

Allinterno del manuale sono utilizzate le seguenti simbologie e a ciascuna delle quali
viene attribuito un particolare significato.

II AVVERTENZA

Per indicare operazioni particolarmente importanti e delicate
che, se non eseguite correttamente, potrebbero causare danni
allapparecchio e/o ai materiali da esso utilizzati.

& ATTENZIONE PERICOLO

Per indicare operazioni che, se non effettuate correttamente,
possono provocare infortuni di origine generica o possono ge-
nerare malfunzionamenti o danni allapparecchio e/o ai mate-
riali da esso utilizzati; richiedono quindi particolare attenzione
e adeguata preparazione.

& ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Per indicare operazioni che, se non effettuate correttamente,

possono provocare infortuni di origine elettrica; o possono ge-
nerare malfunzionamenti o danni all'apparecchio e/o ai mate-
riali da esso utilizzati; richiedono quindi particolare attenzione
e adeguata preparazione.

® E VIETATO
Per indicare operazioni che NON DEVONO essere eseguite.

Conformita

L'apparecchio risulta conforme alle direttive necessarie per la sua regolare messa in
commercio. | testi completi delle dichiarazioni di conformita vengono forniti con la
documentazione a corredo dell'apparecchio
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SICUREZZA

1 SICUREZZA

11

Informazioni importanti per la sicurezza

Avvertenze generali

AVVERTENZE

- Il presente manuale é proprieta del Costruttore dell'apparec-
chio e ne é vietata la riproduzione o la cessione a terzi dei
contenuti del presente documento. Tutti i diritti sono riser-
vati. Esso e parte integrante del prodotto; assicurarsi che sia
sempre a corredo dell'apparecchio, anche in caso di vendi-
ta/trasferimento ad altro proprietario, affinché possa essere
consultato dall'utilizzatore o dal personale autorizzato alle
manutenzioni e alle riparazioni. Fotografie e disegni sono for-
niti a scopo esemplificativo; il Costruttore, nel perseguire una
politica di costante sviluppo e aggiornamento del prodotto,
puo apportare modifiche senza alcun preawviso.

- Leggere attentamente questo manuale prima di utilizza-
re I'apparecchio per garantirne un funzionamento sicu-
ro.

- Il prodotto viene consegnato in unico collo; assicurarsi dell'in-
tegrita della fornitura e in caso di non rispondenza a quanto
ordinato, rivolgersi al distributore locale che ha venduto I'ap-
parecchio.

- In caso di danni allimballo dellapparecchio segnalare tem-
pestivamente 'inconveniente al trasportatore e al fornitore
del prodotto.

- Questo apparecchio non e stato progettato per la produzio-
ne di cibo in massa e all'uso industriale.

- Lapparecchio non é destinato a essere utilizzato in luoghi
esposti agli agenti atmosferici.

- Per un corretto utilizzo dellapparecchio appoggiarlo stabil-
mente su un piano di appoggio resistente, stabile, livellato e
la cui superficie sia facilmente pulibile e sanificabile in modo
da evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazio-
ne dei prodotti alimentari.
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- In caso di dubbi riguardanti le condizioni e/o la funzionalita
dell'apparecchio e parti annesse, si prega di contattare il di-
stributore locale per ottenere ulteriori informazioni.

- Riporre gli utensili inutilizzati al riparo, fuori dalla portata dei
bambini e di persone non autorizzate all'utilizzo.

- Mantenere sempre la distanza di sicurezza dalle parti in mo-
vimento.

- Una volta eseguita la messa in servizio dell'apparecchio se-
gnalare, al fornitore del prodotto, eventuali anomalie o mal-
funzionamenti riscontrati.

- Fornire un'illuminazione adeguata sul luogo di lavoro. Un'illu-
minazione corretta € importante per garantire delle condizio-
ne di sicurezza di lavoro soddisfacenti.

- Verificare periodicamente lintegrita del cavo di alimenta-
zione, della spina e della relativa presa. Se il cavo di alimen-
tazione e danneggiato puo essere sostituito solamente dal
costruttore o dal distributore locale che ha venduto l'appa-
recchio oppure dal personale autorizzato alle manutenzioni
e alle riparazioni.

- Usare solo ricambi originali o approvati dal costruttore al fine
di evitare eventuali danni al prodotto.

- Nel caso in cui una persona qualificata accerti o sospetti
un guasto che possa compromettere l'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio questo deve essere immediatamente arre-
stato e il suo utilizzo sara possibile solo ed esclusivamente
dopo la riparazione.

1.1.2 Divieti

E VIETATO

- E VIETATO apportare modifiche e/o tentativi di riparazione al
prodotto. Lesecuzione di modifiche, fa decadere la Dichiara-
zione di Conformita dell'apparecchio. Per i danni che ne deri-
vano da un uso improprio l'unico responsabile é l'utilizzatore.
Qualsiasi riparazione deve essere effettuata da un tecnico
qualificato.

- E_\(IETATO lasciare I'apparecchio esposto agli agenti atmosfe-
rici.
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- E VIETATO ostruire le aperture di ventilazione dell'apparec-
chio.

- E VIETATO toccare I'apparecchio con parti del corpo bagnate,
umide e/o a piedi nudi. Se si dovesse riscontrare una disper-
sione di corrente rilevabile al contatto con parti metalliche
dellapparecchio, disinserire l'interruttore, staccare la spina
dalla presa di alimentazione elettrica e contattare un riven-
ditore autorizzato.

- E VIETATO luso dell'apparecchio ai bambini e alle persone
con ridotte capacita o con mancanza di esperienza e cono-
scenza specifica a meno che siano assistite da personale qua-
lificato e responsabile della loro sicurezza.

- E VIETATO che i bambini giochino con I'apparecchio.

- E VIETATO disperdere nellambiente e lasciare alla portata dei
bambini il materiale dell'imballo in quanto puo essere poten-
ziale fonte di pericolo. Deve quindi essere smaltito secondo
quanto stabilito dalla legislazione vigente.

- E VIETATO rimuovere qualsiasi materiale incastrato nell'ap-
parecchio quando questo € in funzione, o introdurre mate-
riale estraneo nel ciclo di lavoro.

- E VIETATO usare l'apparecchio con le connessioni elettriche
danneggiate. Cio potrebbe causare un pericoloso corto cir-
cuito elettrico.

- E VIETATO usare l'apparecchio con le protezioni non corretta-
mente posizionate o in stato di non perfetta efficienza.

- E VIETATO appoggiare qualsiasi oggetto sullapparecchio, sia
in fase di utilizzo sia quando questo & a riposo.

- E VIETATO utilizzare 'apparecchio in modo improprio.

- E VIETATO assumere alcolici o medicine che possano indur-
re affaticamento e/o sonnolenza prima e durante i turni di
lavoro.

- E VIETATO forzare I'apparecchio durante il funzionamento.
Utilizzarlo sempre in condizioni adatte alla lavorazione da
eseguire.

- E VIETATO rimuovere o danneggiare qualsiasi targa o segnale
di sicurezza presente sullapparecchio.

- E VIETATO tirare, staccare, torcere i cavi elettrici, fuoriuscenti
dall'apparecchio, anche se questo é scollegato dalla rete di
alimentazione elettrica.
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1.2 Simbologie presenti sull'apparecchio
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone dove sono presenti dei RISCHI RE-
SIDUI, sono applicati dei pittogrammi di sicurezza che informano sul rischio esistente.
Di seguito vengono elencati i pittogrammi e il loro significato.

Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'alimenta-
zione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima di effet-
tuare operazioni di pulizia e manutenzione dell'apparecchio.

Obbligo di consultare il manuale d’uso: & obbligatorio leggere le istruzioni

del presente manuale d'uso prima di utilizzare il prodotto.

Oggetto tagliente: segnala che & necessario prestare attenzione agli og-
getti taglienti.




PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

2 Presentazione dell'apparecchio

2.1 Identificazione

L'apparecchio & prowvisto di una Targhetta di Identificazione che riporta i dati del pro-
dotto. Assicurarsi che I'apparecchio ne sia prowvisto, in caso contrario avvertire imme-
diatamente il costruttore e/o rivenditore. Gli apparecchi sprowvisti di targhetta non
devono essere usati, pena la decadenza di ogni responsabilita da parte del costruttore.

()
he

Identificazione del costruttore
Marcatura CE di conformita
Anno di costruzione

Dati tecnici

Numero di matricola

Modello dellapparecchiatura

II AVVERTENZA

| prodotti sprovvisti di targhetta devono essere ritenuti anoni-
mi e potenzialmente pericolosi.

aOounnhWN=

2.2 Ambiente di lavoro

L'apparecchio puo funzionare in locali in cui siano presenti le seguenti condizioni am-
bientali:

temperatura ambiente: da +4°C a + 40°C

umidita: max 90%

illuminazione: il locale deve essere adeguatamente illuminato (fare riferimento alle
norme tecniche applicabili nel paese di utilizzo)

altitudine: massimo 2000 m.s.l.m. (per utilizzi oltre questa quota consultare il co-
struttore).
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2.3 Dati tecnici e dimensionali
Descrizione 32TN | 32RS 22RG U/M
Potenza 2,2(3) 1,1 (1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Alimentazione elettrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
z:'r‘;e"sm"' apparecchia- | 5,0 350x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm
Produzione oraria trita- 300-500 300-500 200-300 ke/h
carne
Peso netto >3 32 kg (1 Ph)
43 32 kg (3 Ph)
Livello di rumorosita <70dB (A)
Tipo di installazione Installazione a banco
Descrizione 22TS 22RS | 22AT U/M
Potenza 1,1(1,5) KW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Alimentazione elettrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Dimensioni apparecchiatura 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 mm
Produzione oraria trita- 150-250 150-250 150-250 ke/h
carne
Pro.duzmne oraria grat- / / 40 kg/h
tugia
31 32 38 kg (1 Ph)
Peso netto
31 32 38 kg (3 Ph)
Livello di rumorosita <70dB(A)

Tipo di installazione

Installazione a banco




PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

24 Descrizione

Abbinato tritacarne-grattugia

L'abbinato tritacarne-grattugia & una macchina di tipo professionale per la ristorazione
colletiva (ristoranti, alberghi, comunita, macellerie, mense colletive, ecc.) per la lavora-
zione di carne e formaggi. Il tritacarne mediante I' applicazione di diverse piastre gri-
gliate consente di ottenere macinati di carne di svariate tipologie. La grattugia € in gra-
do di lavorare prodotti quali: formaggi stagionati, biscotti, pane secco, frutta secca, ecc.
La gamma e composta da 1 modello:

AB22/AT (mod. 22 versione con gruppo tritacarne completamente estraibile)

La macchina é realizzata con struttura in acciaio inox e alluminio, facile da pulire.

Tritacarne

Il tritacarne € una macchina di tipo professionale per la ristorazione colletiva (risto-
ranti, alberghi, comunita, macellerie, mense colletive, ecc.) per la lavorazione di carne.
Il tritacarne mediante I' applicazione di diverse piastre grigliate consente di ottenere
macinati di carne di svariate tipologie.

La gamma é composta da 8 diversi modelli:

TR22/RS (mod.22 versione con gruppo tritacarne non estraibile)

TR22/RG (mod.22 versione con gruppo tritacarne non estraibile)

TR32/RS (mod.32 versione con gruppo tritacarne non estraibile)

TR22/TS (mod.22 versione con gruppo tritacarne completamente estraibile)

TR32/TN (mod.32 versione con gruppo tritacarne completamente estraibile)

La macchina é realizzata con struttura in acciaio inox e alluminio, facile da pulire.
L'apparecchio e di tipo professionale e va installato in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Per l'utilizzo non richiede un particolare addestramento,
ma & comunque necessaria capacita e competenze specifiche nel settore della risto-
razione.

II AVVERTENZA

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da
considerarsi USO IMPROPRIO.

L'apparecchio & realizzato con materiali selezionati e tecniche di costruzione appro-
priate per garantire la massima igiene, la resistenza all'ossidazione, un notevole rispar-
mio energetico e la sicurezza di esercizio.

Tutti i componenti dell'apparecchiatura che vengono a contatto con il prodotto alimen-
tare sono realizzati con materiali idonei.

10



PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

2.4.1 Componenti principali

A - Tramoggia

B - Volantino

C - Quadro comandi
D - Leva grattugia

HBWN =

2.5 Dispositivi di sicurezza

& ATTENZIONE PERICOLO

E’ severamente vietato utilizzare piastre con
fori aventi un diametro maggiore di 8mm
ed uno spessore totale inferiore a 5mm.Si
raccomanda di sostituire la piastra, qualora
l'usura determini uno spessore inferiore ai
5mm. Il costruttore declina ogni responsa-
bilita per qualsiasi danno, a cose o persone,
derivanti dallinosservanza delle suddette
disposizioni.

11



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Microinterruttore:arresta la macchi
na quando si alza la leva della grattu-
gia. Alla successiva chiusuta della leva,
riavviare la macchina premendo il pul-
sante | (solo mod. AB22AT)

y i

I

Microinterruttore: arresta la macchina quan-|
do si estrae la tramoggia dalla bocca d'ingresso
tritacarne. Dopo il reinserimento della tramog-
igia, riavviare la macchina premendo il pulsante |
solo mod. 32TN-22RG-32RS)

3 Utilizzo dell'apparecchio

3.1 Ricevimento del prodotto

L'apparecchio viene consegnato in collo unico, protetto da un imballo in cartone e op-
portunamente stabilizzato con materiale antiurto per assicurarne l'integrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura e per facilitarne la movimentazio-
ne, I'imballo pud essere pallettizzato.

II AVVERTENZA

Al ricevimento dell'apparecchio, verificare l'integrita di tutti i
componenti. In caso di danni o mancanza di alcune parti, con-
tattare il rivenditore di zona per concordare le procedure da
adottare.

Unitamente all'apparecchio vengono fornite anche le istruzioni e la documentazione
riepilogata al capitolo “5 Allegati” a pagina 24.

II AVVERTENZA

Tutta la documentazione fornita con I'apparecchio dovra esse-
re letta e conservata con cura.

12



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.2 Trasporto e movimentazione

ATTENZIONE PERICOLO

- Il trasporto dellapparecchio deve essere sempre effettuato
da personale professionalmente qualificato, avendo cura di
evitare qualsiasi danno alle sue parti dovuo a urti o solleci-
tazioni causate da modalita di sollevamento non ammesse.

- Danni all'apparecchio causati durante le fasi di trasporto e
movimentazione, non sono coperti da garanzia.

- Riparazioni o sostituzioni di parti danneggiate sono a carico
del Cliente e dovranno essere effettuate da personale auto-
rizzato dal costruttore utilizzando solo ricambi originali.

- La movimentazione del prodotto imballato deve essere effet-
tuata in funzione delle sue caratteristiche (peso, dimensioni,
ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimen-
tazione puo essere effettuata manualmente, in caso contra-
rio € necessario utilizzare un dispositivo di sollevamento di
portata adeguata.

- Effettuare le operazioni di sollevamento manuale in almeno
due persone.
L'apparecchio e protetto da un imballo in cartone e opportunamente stabilizzato con
materiale antiurto per assicurarne l'integrita.

-Movimentare I'imballo
rispettando le istruzioni

-Aprire I'imballo e
verificare l'integrita dei
componenti.

-Svitare le viti A e sol-
levare la macchina dal
pallet

-Rimuovere le staffe B

- Effettuare il solleva-
mente della macchina
come indicato e posi-
zionarla nella zona adibita all'installazione

E VIETATO

disperdere nellambiente e lasciare alla portata dei bambini il
materiale dell'imballo in quanto puo essere potenziale fonte di
pericolo. Deve quindi essere smaltito secondo quanto stabilito
dalla legislazione vigente.

13



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.3 Prima messa in funzione

II AVVERTENZE

- La prima messa in servizio va effettuata da personale esperto
e autorizzato, che deve accertarsi preventivamente che la li-
nea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigen-
ti in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese
di utilizzo. Deve essere inoltre accertata la perfetta efficienza
della messa a terra dell'impianto elettrico e verificato che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati ripor-
tati nella targhetta di identificazione.

- Prima di mettere in funzione l'apparecchio, verificare che la
zona scelta abbia le caratteristiche indicate al paragrafo “2.2
Ambiente di lavoro” a pagina 8.

- Verificare che il piano di appoggio sia adeguato al peso e
alle caratteristiche dell'apparecchio, sia stabile, livellato
e che la sua superficie sia facilmente pulibile per evitare
il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei
prodotti alimentari.

- La mancata osservanza di queste istruzioni espone l'utilizza-
IT tore a rischi di guasto dell'apparecchio e incidenti dovuti a
contatti diretti o indiretti.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

- | danni a cose, animali e persone causati da assenza di una
presa di terra non sono coperti da garanzia e le responsabili-
ta ricadono interamente sull'operatore che non ha accertato
la presenza della messa a terra e di un interruttore di sicurez-
za differenziale correttamente installato e tarato.

- Se viene utilizzato un adattatore per la presa elettrica & ne-
cessario verificare che le sue caratteristiche elettriche non
siano inferiori a quelle dell'apparecchio.

- Non utilizzare per nessun motivo prese multiple.

14



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.3.1 Pulizia preliminare
Prima di utilizzare I'apparecchiatura, eseguire una pulizia e igienizzazione preliminare.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia, accertarsi
sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimentazione
elettrica.

II AVVERTENZA

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti
detergenti idonei. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di
pulizia corrosivi, infammabili o che contengono sostanze noci-
ve alla salute delle persone. Non utilizzare sostanze impiegate
per la pulizia e lucidatura dell'argento dell'ottone o altri prodot-
ti non approvati.

3.3.2 Allacciamento elettrico

& ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Il collegamento elettrico della macchina alla rete di alimenta-
zione e il relativo collaudo preliminare devono essere eseguiti
esclusivamente da un installatore specializzato in possesso
dellidonea attrezzatura e formazione.

Accertarsi della perfetta efficienza dell’ impianto di messa |, c

a terra dello stabilimento. monofase trifase
Verificare che la tensione di linea (Volt) e la frequenza (Hz) Y YT
corrispondano a quelli della macchina (Vedere la targhet-

ta di identificazione e lo schema elettrico). La macchina &

dotata di cavo elettrico al quale collegare una spina multi- ‘N

polare. La spina & da collegare ad un interruttore a muro

prowvisto di differenziale.
Collegamento trifase [ ;\:

Avviare la macchina per pochi attimi e verificare che la ro-
tazione dell’ utensile sia corretta.

Nel caso in cui la rotazione non sia corretta, togliere tensio-
ne ed invertire due delle tre fasi nella spina.

4

\\ LT
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UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.4 Uso

ATTENZIONE PERICOLO
- Non fare funzionare mai l'apparecchio a vuoto.

- Non fumare o usare apparecchi a fiamma libera in prossimi-
ta della zona di collocazione e utilizzo dell'apparecchio.

3.4.1 Descrizione dei comandi

- A - Pulsante di avvio “I"” premere il pulsante per avviare la macchina. Lavvio & abili-
tato solo con la leva grattugia abbassata nella versione abbinato.

B - Pulsante di arresto “O"” premere il pulsante per arrestare la macchina.

C - Pomelli bloccaggio corpo tritacarne avvitare i pomelli per bloccare il corpo tri-
tacarne, oppure svitarli per sbloccare il corpo stesso

D - Leva grattugia premere la leva verso il basso per grattugiare il prodotto da la-
vorare.

E - Pomello bloccaggio corpo tritacarne avvitare il pomello per bloccare il corpo
tritacarne, oppure svitarlo per sbloccare il corpo stesso.

F - Pulsante inversione di marcia

16



UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

3.4.2 Utilizzo della grattugia

II AVVERTENZA

Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzio-
namento togliere I'eventuale pellicola protettiva di rivestimen-
to ed effettuare una pulizia accurata in modo da eliminare gli
eventuali residui del materiale di costruzione.

- Nei modelli abbinati grattugia-tritacarne smontare i gruppi macinazione prima di
utilizzare la grattugia.

- Alzare la leva grattugia e immettre il prodotto all’ interno della bocca grattugia.

- Abbassare la leva grattugia e premere il pulsante di avviamento “I".

- Premere progressivamente la leva fino all'esaurimento del prodotto.

- Al termine della lavorazione sollevare la leva ed immettere altro prodotto nella boc-
ca grattugia; riabbassare la leva ed azionare il pulsante di avwviamento “I" (I'avwviamen-
to avviene solo se la leva grattugia € abbassata).

- Per arrestare la macchina premere il pulsante di arresto “O” o sollevare la leva grat-
tugia.

- Alla fine del ciclo di lavoro pulire il rullo grattugiando un pezzo di pane duro oppure
con I" apposito pennello.

3.4.3 Utilizzo del tritacarne con inversione di marcia

- Nei modelli abbinati grattugia-tritacarne abbassare la leva grattugia.

- Serrare i pomelli di bloccaggio del corpo tritacarne.

- Serrare leggermente, senza bloccarlo, il volantino presente sulla bocca d' uscita del
tritacarne.

- Awviare la macchina premendo il pulsante di start “I” (nei modelli abbinati I' avvia-
mento avviene solo se la leva grattugia € abbassata).

- Introdurre il prodotto all'interno della bocca superiore del tritacarne e comprimere
quest’ ultimo con il pestello in dotazione.

- Per arrestare la macchina premere il pulsante di arresto “O” o sollevare la leva grat-
tugia.

- Tenere premuto il pulsante di inversione di marcia (F) per invertire il senso di rota-
zione della macchina.

- Al termine della lavorazione premere il pulsante di arresto “O".

- Alla fine del ciclo di lavoro smontare il gruppo di macinazione e lavarlo con deter-
genti idonei (non agressivi) in acqua calda ed asciugare accuratamente. Non lavare il
gruppo di macinazione in lavastoviglie, eccetto quello in materiale inox.
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3.5 Smontaggio gruppo macinazione

Estrarre la tramoggia dalla bocca supe-
riore.

Ruotare in senso antiorario il volantino.
Estrarre in successione:

- la piastra forata

- il coltello

- la coclea

Svitare il pomello di bloccaggio ed
estrarre il corpo tritacarne.

- Eseguire le operazioni inverse per
rimontare il gruppo macinazione.

- Estrarre la tramoggia dalla bocca supe-
riore.

- Ruotare in senso antiorario il volantino.

- Estrarre in successione:

- la piastra forata

- il coltello

- la coclea

- Svitare i pomelli di bloccaggio ed
estrarre il corpo tritacarne.

- Eseguire le operazioni inverse per
rimontare il gruppo macinazione.

AVVERTENZA

Prima di ogni ciclo di lavoro verificare che le parti amovibili sia-
no serrate solidamente alla macchina
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3.5.1 Sistema Unger

[ TR32IN UNGER |

II AVVERTENZA

Prima di ogni ciclo di lavoro verificare che le parti amovibili sia-
no serrate solidamente alla macchina

3.6 Consigli d'uso

Il gruppo macinazione completamente estraibile (solo mod.AB22/AT-TR22/TS-TR32/TN)
permette di collocare quest'ultimo in frigoriferi e similari, anche con residui di prodotto
al suo interno. Questa caratteristica della macchina consente di utilizzare il tritacarne
in diversi momenti della giornata senza dover lavare e pulire i vari compenenti dopo I
utilizzo, secondo quanto prescritto dalle normative igieniche vigenti.
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Utilizzare i tritacarne applicando dei cicli di lavorazione che includono un periodo di
funzionamento a carico e un periodo di riposo (il doppio del periodo di funzionamen-
to). | motori utilizzati sono idonei ad un Servizio Intermittente Periodico.

4 Pulizia dell'apparecchio

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia, accertarsi
sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimentazione
elettrica.

II AVVERTENZA

- Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite da per-
sonale qualificato, dopo aver consultato il presente manuale
ed essere stato istruito sul funzionamento della macchina.

- Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodot-
ti detergentiidonei. Non usare nel modo piu assoluto prodot-
ti di pulizia corrosivi, infiammabili o che contengono sostanze
nocive alla salute delle persone. Non utilizzare sostanze im-
piegate per la pulizia e lucidatura dell'argento dell'ottone o
altri prodotti non approvati.

- Non lavare l'apparecchio utilizzando un dispositivo di pulizia
a pressione, spruzzatura, immersione.
- Non utilizzare utensili a vapore per la pulizia dell'apparecchio.

- Non utilizzare spugne, pagliette abrasive o utensili che ab-
biano in precedenza pulito metalli o leghe metalliche per la
pulizia dell'apparecchio.

- Eseguire le operazioni di pulizia solamente dopo aver scari-
cato completamente l'apparecchio dal prodotto alimentare.

- La frequenza degli interventi di pulizia € determinata dall'am-
biente di utilizzo dell'apparecchio e dal tipo di prodotto ali-
mentare lavorato.

4.1 Pulizia a fine lavorazione

Alla fine di ogni lavorazione l'apparecchio deve essere opportunamente pulito avendo
cura di scrostare e pulire le superfici da eventuali residui di prodotto alimentare.
Smontare il gruppo macinazione e lavarlo con detergenti idonei in acqua calda. Non
lavare il gruppo di macinazione in lavastoviglie, eccetto quello in materiale inox.

4.2 Lunghi periodi di inattivita
Nel caso in cui si preveda un lungo periodo di inutilizzo dell'apparecchio:
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- disconnettere I'apparecchio dall'alimentazione elettrica

- effettuare una pulizia generale dell'apparecchio

- ricoprire accuratamente l'apparecchio con un telo per proteggerlo da polvere e spor-
cizia.

ATTENZIONE PERICOLO ELETTRICO

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione, ac-
certarsi sempre che l'apparecchio sia disconnesso dall'alimen-
tazione elettrica.

4.3 Manutenzione programmata

Una manutenzione regolare & essenziale per mantenere inalterate nel tempo le pre-
stazioni dell'apparecchio e garantirne un funzionamento sicuro.

4.3.1 Tabella manutenzioni programmate

Descrizione Ispezione Frequenza Azione
. Controllo . . - i i ioni
Controllo area di lavoro o Giornaliera |~ Seguire le istruzioni
Visivo sulla pulizia dell'appa-
. . Controllo . ) recchio e dell'area di
Pulizia macchina . Giornaliera
visivo lavoro
- Effettuare un'ispezione
) . visiva per verificare
Controllo Giornaliera, - pervertti .
L . I'integrita dei disposi-
visivo pre operativa o
tivi di sicurezza e delle
- [, rotezioni
Controllo dei dispositivi di pff
sicurezza - Effettuare una prova
funzionale dei dispositi-
Controllo Giornaliera, vi di sicurezza, dell'in-
funzionale pre operativa | terblocco e degli ele-
menti di awvio e arresto
dell'apparecchiatura
- Effettuare un’ispezione
visiva per verificare
I'integrita delle targhe
Controllo integrita della targhe Controllo Settimanale e dei pittogrammi di si-
e dei pittogrammi di sicurezza Visivo curezza. In caso di loro
illeggibilita o distacco
richiederne al Costrut-
tore una copia

ATTENZIONE PERICOLO

In caso di malfunzionamento, danneggiamento o mancato in-
tervento dei dispositivi di sicurezza, disconnettere immediata-
mente l'apparecchio dall'alimentazione, non utilizzarlo e con-
tattare obbligatoriamente Costruttore.
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4.4 Manutenzione straordinaria

ATTENZIONE PERICOLO

- Gli interventi di manutenzione straordinaria richiedono com-
petenze specifiche e devono essere obbligatoriamente ese-
guiti dal Costruttore, il quale declina ogni responsabilita nel
caso di non rispetto di quanto appena indicato.

- Qualsiasi tipo d'intervento che richieda lo smontaggio di parti
meccaniche, di dispositivi di protezione, di dispositivi di si-
curezza, oppure l'accesso allimpianto elettrico e alle schede
elettroniche deve essere effettuato esclusivamente dal Co-
struttore.

4,5 Possibili anomalie di funzionamento

Questa sezione contiene alcune soluzioni per i problemi che potrebbero insorgere du-
rante l'utilizzo dell'apparecchio.

ATTENZIONE PERICOLO
E importante intervenire solamente dopo aver letto dettaglia-
tamente il presente manuale.

Anomalia Causa Possibile soluzione
Interruttore genera- | - Inserire I interruttore generale su
le disinserito "

La macchina non si avvia Mancanza di ten-

- Contattare Servizio Assistenza del

sione sulla linea di . .
vostro Rivenditore

alimentazione

- Controllare lo stato delle protezioni
(assenza di fessure o deformazioni
dovute alla caduta). Qualora le
protezioni fossero danneggiate
NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO e
contattare il costruttore

- Verificare il funzionamento dei
dispositivi di sicurezza. Qualora
i dispositivi di sicurezza fossero
danneggiati o non funzionanti
NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO e
contattare il costruttore

- Verificare I'assenza di rumori e ano-
malie. Nel caso di rumore anomalo
NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO e
contattare il costruttore

Urto violento Caduta accidentale
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AVVERTENZA

Se a seguito delle possibili soluzioni proposte l'apparecchio
non dovesse ancora avviarsi, contattare il Costruttore.

4.6 Smaltimento

Come per le operazioni di messa in servizio e manutenzione, al termine della vita
dellapparecchio, anche le operazioni di smantellamento devono essere eseguite da
personale qualificato.

Questo prodotto e costituito da vari tipi di materiali: alcuni possono essere riciclati,
altri devono essere smaltiti. Informatevi sui sistemi di riciclaggio o smaltimento previsti
dai regolamenti vigenti sul vostro territorio per questa categoria di prodotto.

ATTENZIONE PERICOLO

- Alcune parti del prodotto possono contenere sostanze inqui-
nanti o pericolose che, se disperse nellambiente, potrebbero
provocare effetti dannosi sullambiente stesso e sulla salute
umana.

- | regolamenti vigenti a livello locale possono prevedere pe-
santi sanzioni in caso di smaltimento abusivo di questo pro-
dotto.

II AVVERTENZA

Come indicato dal simbolo a lato, e vietato getta-

re questo prodotto nei rifiuti domestici. Eseguire

quindi la “raccolta separata” per lo smaltimento, se-

condo i metodi previsti dai regolamenti vigenti sul

vostro territorio, oppure riconsegnare il prodotto al
venditore nel momento dell'acquisto di un nuovo N
prodotto equivalente.
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5 Allegati

A corredo dell'apparecchio viene fornita la seguente documentazione allegata:
- Istruzioni per l'uso e la manutenzione

- Dichiarazioni di conformita

- Eventuali altri documenti per I'utilizzo in sicurezza dellapparecchio.

II AVVERTENZA

Tutta la documentazione fornita con I'apparecchio dovra esse-
re letta e conservata con cura.
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MEANING OF SYMBOLS

Meaning of the danger and hazard symbols used in this
manual

Each of the symbols used in this manual correspond to a specific given meaning.

II WARNING

To indicate particularly important and sensitive operations whi-
ch, if not correctly performed, could damage the equipment
and/or materials used by it.

& CAUTION! HAZARD

To indicate operations which may cause injury of a generic na-
ture, or which may cause malfunctions or damage to the equi-
pment and/or materials used by it, if not carried out correctly;
they therefore require due attention and adequate prepara-
tion.

A CAUTION! ELECTRICAL HAZARD

To indicate operations which may cause injury from electrical
accidents, or which may cause malfunctions or damage to the
equipment and/or materials used by it, if not carried out cor-
rectly; they therefore require due attention and adequate pre-

m paration.

IT IS PROHIBITED TO
To indicate operations which MUST NOT be performed.

Compliance

The device complies with the directives required for its proper marketing. The full texts
of the declarations of conformity are supplied with the documentation accompanying
the device
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SAFETY

1 SAFETY
1.1 Important safety information

1.1.1 General warnings

II WARNING

- This manual is the property of the equipment manufacturer;
the reproduction or transmission of its contents to third par-
ties is prohibited. All rights reserved. It is an integral part of
the product; make sure it is always supplied with the equi-
pment, even if sold/transferred to another owner, so that
it can be consulted by the user or by authorised personnel
for maintenance and repairs. Photographs and drawings are
provided as examples. The manufacturer may make changes
without prior notice as part of its policy of ongoing product
development and updating.

- Read this manual carefully before using the equipment
to ensure safe operation.

- The product is delivered in a single package. Ensure the sup-
ply is intact and contact the local distributor that sold you the
equipment if anything is damaged or missing.

- If the packaging is damaged, inform the carrier and the sup-
plier promptly of the issue.

- This equipment is not designed for mass or industrial-scale
food production.

- The equipment is not designed to be used in locations expo-
sed to atmospheric agents.

- For proper equipment use, place it in a stable position on a
strong, stable, level surface that can be cleaned and sanitised
to avoid the risk of dirt build-up and contamination from fo-
odstuffs.

- In case of doubt as to the conditions and/or functionalities of
the equipment and its parts, please contact the local distribu-
tor for further information.

- Place unused utensils on the shelf out of reach of children
and unauthorised people.

- Always stay at a safe distance from the moving parts.
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- Following the initial start-up, notify the product supplier of
any faults or malfunctions encountered.

- Provide adequate workplace lighting. Proper lighting is im-
portant to ensure suitably safe working conditions.

- Check the power cable, plug and socket at regular intervals. If
the power cable is damaged, it must only be replaced by the
manufacturer or the local distributor who sold you the equi-
pment, or by personnel authorised to carry out maintenance
and repairs.

- Only use original spare parts or those approved by the manu-
facturer to prevent causing any damage to the product.

- If a qualified person detects or suspects a fault that could
compromise safe use, the equipment must be stopped im-
mediately and may only be used again after repairs are car-
ried out.

1.1.2 Prohibitions

IT IS PROHIBITED TO

- DO NOT make changes to and/or attempt to repair the pro-
duct. Making changes will void the equipment Declaration of
Conformity. The user alone is liable for any damage arising
from improper use. Any repairs must be carried out by a qua-
lified technician.

- DO NOT leave the equipment exposed to atmospheric agen-
ts.

- DO NOT obstruct the equipment vents.

- DO NOT touch the equipment with bare feet or parts of the
body which are wet/damp. If current dispersion is detected
on contact with metal parts of the equipment, turn off the
switch, unplug the equipment and contact an authorised de-
aler.

- DO NOT allow children or persons with reduced abilities or
who do not have the required experience or knowledge to
use the equipment, unless they are supervised by a qualified
person responsible for their safety.

- DO NOT allow children to play with the equipment.
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- DO NOT leave the packaging material in the environment or
within reach of children as it may be a potential source of ha-
zard. Dispose of it as required by current legislation.

- DO NOT remove any entangled material from the equipment
when it is running, or introduce foreign material during the
work cycle.

- DO NOT use the equipment if its electrical connections are
damaged. This may cause a dangerous short-circuit.

- DO NOT use the equipment if its safety guards are not cor-
rectly positioned or in perfect condition.

- DO NOT place anything on the equipment when it is in ope-
ration or in standby.

- DO NOT use the equipment in an improper way.

- NEVER consume alcoholic beverages or medication which
could cause tiredness and/or drowsiness before and during
work.

- DO NOT force the equipment while it is running. Always use
it under suitable operating conditions.

- DO NOT remove or damage any nameplate or safety sign on
the equipment.

- NEVER pull, disconnect or twist electrical wiring which protru-
des from the appliance, even if the latter is isolated from the
electrical power supply.

1.2 Symbols on the equipment

Safety pictograms are applied to the equipment at points where RESIDUAL RISKS exist.
The pictograms and their meanings are listed below.

Electrical hazard: indicates that the mains power supply must be cut (or
the plug removed) before carrying out any cleaning or maintenance.
Obligation to consult the user manual: it is necessary to read the in-

structions in this user manual before using the product.

Sharp object: signals the need to pay attention to sharp objects.



EQUIPMENT PRESENTATION

2 Equipment presentation

2.1 Identification

The equipment is fitted with a nameplate stating the product data. Ensure the name-
plate is fitted. If not, inform the manufacturer and/or dealer immediately. Equipment
without a nameplate must not be used, or the manufacturer will forfeit all liability.

Manufacturer identification
CE marking of conformity
Year of manufacture
Technical data

Serial number

Equipment model

II WARNING

Products without a nameplate are to be considered anony-
mous and potentially hazardous.

OUNhWN-=

2.2 Working environment

The equipment can operate in locations with the following environmental conditions:

- ambient temperature: from +4°C to +40°C

- humidity: max 90%

- lighting: the location must be sufficiently lit (see the applicable technical standards
in the country of use)

- altitude: max 2000 m above sea level (contact the manufacturer for use above this
altitude).
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2.3 Technical data and dimensions
Description 32TN | 32RS 22RG u/Mm
Power 2,2(3) 1,1(01,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Electrical power supply 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Appliance dimensions 520x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm
Mincer output 300-500 300-500 200-300 kg/h
. 53 32 kg (1 Ph)
Net ht
etwelg 43 32 kg (3 Ph)
Noise level <70dB(A)
Type of installation Worktop installation
Description 22TS 22RS 22AT u/™Mm
Power 1,1(1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Electrical power supply 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Appliance dimensions 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 mm
Mincer output 150-250 150-250 150-250 kg/h
Grater output / / 40 kg/h
. 31 32 38 kg (1 Ph)
Net ht
etwels 31 32 38 kg (3 Ph)
Noise level <70dB(A)

Type of installation

Worktop installation
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2.4 Description

Combined mincer - grater

The combined mincer-grater is a professional machine designed for processing meat
and cheese for mass catering purposes (restaurants, hotels, community centres,
butcher’s shops, refectories, etc.). By using the mincer with a series of different min-
cing plates, different kinds of minced meat can be obtained. The grater can process
products such as seasoned cheese, biscuits, dry bread, dried fruit, etc.

The range is composed of 1 model:

AB22/AT (mod. 22 version with fully removable meat grinding unit)

The machine has an easy-to-clean aluminium and stainless steel structure.

Mincer

The mincer is a professional machine designed for processing meat for mass catering
purposes (restaurants, hotels, community centres, butchers, collective refectories).
The application of different mincer plates makes it possible to obtain various types of
minced meat.

The product range includes 8 models:

TR22/RS (mod.22 version with non-removable meat grinding unit)

TR22/RG (mod.22 version with non-removable meat grinding unit)

TR32/RS (mod.32 version with non-removable meat grinding unit)

TR22/TS (mod.22 version with fully removable meat grinding unit)

TR32/TN (mod.32 version with fully removable meat grinding unit)

The machine has an easy-to-clean aluminium and stainless steel structure.

The equipment is for professional use and is to be installed in commercial settings
(bars, pizzerias, restaurants, etc.). No special training is required, but knowledge and
skills specific to the hospitality sector are necessary.

WARNING
I_I Any use other than that indicated by the manufacturer is to be
considered IMPROPER USE.

The equipment is made from selected construction materials suitable for guaranteeing
maximum hygiene, oxidation resistance, considerable energy saving and safe opera-
tion.

All food contact parts are made from suitable materials.
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2.4.1 Main components

- Hopper

- Handwheel

- Control panel
- Grater lever

AWN =
oONw>

m 2.5 Safety devices

& ATTENTION DANGER

Using plates with hole diameters over 8mm
and with total thickness under 5 mm is stri-
ctly prohibited. Should wear cause plate
thickness to drop under 5 mm, we recom-
mend you replace it. The manufacturer is
not liable for any personal or property da-
mages due to failure to observe these in-
structions.
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Microswitch: stops the machine when|
the grater lever is lifted. When the le-
ver is lowered, restart the machine
by pressing the | button (mod only,
AB22AT)

I

Microswitch: stops the machine when the hopA
per is removed. When the hopper is reinserted,
restart the machine by pressing the | button
(only 32TN-22RG-32RS)

11
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3 Using the equipment

3.1 Product receiving

The equipment is delivered in a single package, protected by a cardboard box and sta-
bilised with impact-resistant material to ensure it stays intact.

The package may be fastened to a pallet depending on the equipment characteristics
and to make it easier to handle.

II WARNING

On receiving the equipment, check all components are intact.
If any parts are damaged or missing, contact your local dealer
to agree on how to proceed.

The equipment is provided with the instructions and documentation summarised in
chapter “5 Attachments” on page 24.

II WARNING

All documentation provided with the equipment must be care-
fully read and stored.

3.2 Transport and handling

m CAUTION! HAZARD

- The equipment must be transported by professionally quali-
fied personnel, taking care to avoid causing any damage to its
parts by impact or stresses caused by incorrect lifting.

- The warranty does not cover damage to the equipment cau-
sed during transport and handling.

- Repairs or replacements of damaged parts are to be paid for
by the customer and must be carried out by personnel autho-
rised by the manufacturer using solely original spare parts.

- The packed product must be handled according to its cha-
racteristics (weight, dimensions, etc.). If the weight and di-
mensions are small, the product can be handled manually.
Otherwise, suitable lifting gear must be used.

- Manual lifting must be carried out by at least two people.

12
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The appliance is protected by cardboard packaging and appropriately stabilised with
shockproof material to ensure its integrity.

-Handle the cartonin
compliance with the
instructions.

-Open the carton and
make sure that all com-
ponents are intact.

-Remove screws A and
lift machine from pallet.

-Remove bars B

- Lift the machine accor-
ding to the instructions
and place it in its se-
lected setting for installation.

IT IS PROHIBITED TO

leave the packaging material in the environment or within rea-
ch of children as it may be a potential source of hazard. Dispo-
se of it as required by current legislation.

3.3 Initial start-up

II WARNING

- The initial start-up must be carried out by authorised, expert
personnel who must ensure in advance that the power sup-
ply line complies with current laws, standards and specifica-
tions in force in the country of use. Checks must be run to
ensure the electrical installation is properly earthed and the
line voltage and frequency match the data stated on the na-
meplate.

- Before starting the equipment, check that the chosen loca-
tion meets the requirements stated in section “2.2 Working
environment” on page 7.

- Check that the work surface is able to withstand the wei-
ght and characteristics of the equipment, that it is stable,
level, and can be easily cleaned to avoid the risk of dirt
build-up and contamination from foodstuffs.

- Failure to follow these instructions exposes the user to the
risk of equipment failure and accidents arising from direct or
indirect contact.

13
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CAUTION! ELECTRICAL HAZARD

- Harm to property, animals and people caused by the absen-
ce of an earth plate is not covered by the warranty and all
liability will fall entirely on the operator who failed to check
the presence of the earth plate and a correctly installed and
calibrated differential safety switch.

- If an adapter is used for the electric socket, its characteristics
must be checked to ensure they are not below those of the
equipment.

- Never use multiple sockets.

3.3.1 Preliminary cleaning
Clean and sanitise the equipment before use.

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any cleaning, always make sure the equip-
ment is disconnected from the power supply.

II WARNING

Only use suitable cleaning products. Never use corrosive or
flammable cleaning products or products containing substan-
ces harmful to human health. Do not use substances designed

H for cleaning and polishing silver, brass or other unapproved
products.

3.3.2 Electrical connection

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD

The machine’s mains electrical connection and related prelimi-
nary test must be carried out solely by a specialised installer
with proper training and tools.

14



USING THE EQUIPMENT

C

Ensure the on-site earthing system is in full working order. | Soresam mente
Check that the line voltage (Volts) and frequency (Hz) corre-

spond to those of the machine (See the identification plate A 137
and the wiring diagram). The machine is equipped with an ‘ @
+ N

electric cable to which a multi-pin plug can be connected.
The plug must be connected to a wall switch equipped with
a differential.

Three-phase connection

Start the machine for a few moments and check that the
tool rotation is correct.

If the rotation is not correct, disconnect the power and in-
vert two of the three phases in the plug.

34 Use

CAUTION! HAZARD
- Never run the equipment when it is empty.

- Do not smoke or use open flame appliances in the proximity
of the equipment.

15



USING THE EQUIPMENT

3.4.1 Controls descriptions

- A - Start button “I” press the button to start the machine. Starting is only enabled
with the grater lever lowered in the combined version.

- B - Stop button “O" press the button to stop the machine.

- C- Meat grinding body locking knobs tighten the knobs to lock the meat grinding
body or loosen them to unlock the body itself

- D - Grater lever press the lever downwards to grate the product to be processed.

- E - Meat grinding body locking knob tighten the knob to lock the meat grinding
body or unscrew it to unlock the body itself.

- F - Reverse button

16



USING THE EQUIPMENT

3.4.2 Using the grater

II WARNING

If it is the first time the appliance is used, remove any protecti-
ve linings and accurately clean to remove any construction ma-
terial residue before starting it.

In combined mincer-grater models, remove the mincer set before using the grater.
Lift the grater lever and place the product to be processed inside the grater mouth
Lower the grater lever and press the start button “I".

Gradually press the lever until the product is finished.

- At the end of processing lift the lever and introduce more product into the grater
mouth; lower the lever once more and press start button “I” (the machine will only
start if the grater lever is lowered).

- In order to stop the machine, press the stop button “O” or lift the grater lever.

- Atthe end of the work cycle, grate a piece of hard bread or use the appropriate brush

to clean the roller.

3.4.3 Use of the meat grinder with reversing

- In combined grater-mincer versions, lower the grater lever.

- Tighten the mincer body-blocking knobs.

- Tighten the handwheel on the output mouth of the mincer without blocking.

Start-up the machine by pressing start button “I” (in combined models start-up is

only possible if the grater lever is lowered).

Place the product inside the upper mincer mouth and press it down using the pestle

supplied.

In order to stop the machine, press the stop button “O” or lift the grater lever.

Press and hold the reverse button (F) to reverse the direction of rotation of the ma-

chine.

At the end of the work session press the stop button “O".

- At the end of the work cycle remove the mincer set and wash using suitable deter-
gents (not aggressive) in hot water and dry properly. Do not wash the grinding unitin
the dishwasher, except the stainless steel one.

17



USING THE EQUIPMENT

3.5 Removing the grinding unit

- Remove the hopper from the upper
mouth.

- Turn the handwheel anti-clockwise.

Extract in sequence

- the mincing plate

- the blade

- the volute

Screw off the mincer body-blocking

knob and extract mincer body.

- Perform operations in reverse order to
reassemble mincer group.

- Remove the hopper from the upper
mouth.

- Turn the handwheel anti-clockwise.

- Extractin sequence

- the mincing plate

- the blade

- the volute

- Screw off the mincer body-blocking
knobs and extract mincer body.

- Perform operations in reverse order to
reassemble mincer group.

m WARNING
I_I Prior to each work cycle ensure that the removable parts are
properly fixed to the machine

18



USING THE EQUIPMENT

3.5.1 Unger System

| TR32IN UNGER

M WARNING
I_I Prior to each work cycle ensure that the removable parts are
properly fixed to the machine

3.6 Recommendations for use

The completely removable grinding unit (only mod. AB22/AT-TR22/TS-TR32/TN) allows
the latter to be placed in refrigerators and in similar equipment, even with product
residues inside. This feature of the machine allows use of the meat grinder at different
times of the day without having to wash and clean the various components after use,
as prescribed by the current hygiene regulations.

19



CLEANING THE EQUIPMENT

Use meat grinders by applying processing cycles that include a load operating period
and a rest period (twice the operating period). The engines used are suitable for a Pe-
riodic Intermittent Service.

4 Cleaning the equipment

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any cleaning, always make sure the equip-
ment is disconnected from the power supply.

WARNING

- All cleaning operations must be carried out by qualified per-
sonnel who have read this manual and been trained in the
equipment’s operation.

- Only use suitable cleaning products. Never use corrosive or
flammable cleaning products or products containing sub-
stances harmful to human health. Do not use substances de-
signed for cleaning and polishing silver, brass or other unap-
proved products.

- Do not wash the equipment using a pressurised, spray or im-
mersion device.
- Do not use steam utensils to clean the equipment.

- Do not use sponges, abrasive pads or utensils previously
used to clean metals or metal alloys.

- Ensure the equipment is completely empty before cleaning.
- How often the equipment is cleaned depends on the use en-
vironment and the type of foodstuff processed.
4.1 Cleaning at the end of the process

At the end of each process the equipment must be properly cleaned to remove any
food residue from its surfaces.

Disassemble the grinding unit and wash it with suitable detergents in hot water. Do not
wash the grinding unit in a dishwasher unless it is made of stainless steel.

4.2 Long periods of inactivity

If the equipment is unused for a long period:

- disconnect it from the power supply

- carry out a general cleaning of the equipment

- cover the equipment with a sheet to protect it from dust and dirt.

20



CLEANING THE EQUIPMENT

CAUTION! ELECTRICAL HAZARD
Before carrying out any maintenance, always make sure the
equipment is disconnected from the power supply.

4.3 Scheduled maintenance

Regular maintenance is essential for maintaining equipment performance and guaran-
teeing its safe operation over time.

4.3.1 Scheduled maintenance table

Description Inspection Frequency Action

Check the working area Visual check Daily - Follow the instructions
on cleaning the equip-

Clean the machine Visual check Daily g quip

ment and working area

- Carry out a visual

Vi Daily, before inspection to check the
isual check ; .
operation safety and protective
devices are intact
Check the safety devices
- Run a functional check
Functional Daily, before of the safety devices,
check operation interlock and start and
stop elements
- Carry out a visual
inspection to check the
nameplates and safety
Check the nameplates and Visual check Weekly pictograms are intact.

If they are illegible or
have come off, request
copies from the manu-
facturer

safety pictograms are intact

CAUTION! HAZARD

If the safety devices malfunction, are damaged or fail to trip,
disconnect the equipment from the power supply immediately,
do not use it and contact the manufacturer.
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CLEANING THE EQUIPMENT

4.4 Extraordinary maintenance

CAUTION! HAZARD

- Extraordinary maintenance operations require specific skills
and must be carried out by the manufacturer, who declines all
liability in the event of failure to comply with this instruction.

- Any operations requiring the removal of mechanical parts,
protective devices, safety devices, or access to the electrical
installation or electronic boards must be carried out solely by
the manufacturer.

4.5 Possible operating faults
This section contains solutions to problems that may arise during equipment use.

CAUTION! HAZARD
Itis important to intervene solely after having read this manual
in detail.

Fault Cause Possible solution

Main switch off. - Turn the main switch on to “I”

The machine will not start
No voltage input to |- Apply to your local Dealer’s After-

power line sale service
- Check the status of the protective

devices (no cracks or deformation
caused by the fall). If the protective
devices are damaged, DO NOT USE
THE EQUIPMENT and contact the
manufacturer

- Check the operation of the safety
devices. If the safety devices are
damaged or do not work, DO NOT
USE THE EQUIPMENT and contact
the manufacturer

Violent impact Accidental fall

- Check there are no unusual noises
or faults. In the event of unusual
noise, DO NOT USE THE EQUIP-
MENT and contact the manufactu-
rer

WARNING
I_I If the equipment still does not start after implementing the
suggested solutions, contact the manufacturer.
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CLEANING THE EQUIPMENT

4.6 Disposal

As with the initial start-up and maintenance operations, equipment disposal at the end
of its lifespan must also be carried out by qualified personnel.

This product is made up of various types of material: some can be recycled; others
must be disposed of. Find out about the recycling or disposal systems provided by the
regulations in your area for this category of product.

CAUTION! HAZARD

- Some product parts may contain polluting or hazardous sub-
stances that, if released into the environment, could harm
the environment and human health.

- Current local regulations may impose heavy penalties in the
event of improper disposal of this product.

II WARNING

As indicated by the adjacent symbol, this product
must not be disposed of with domestic waste. It
must be recycled in accordance with local regula-
tions or returned to the vendor when purchasing a
new equivalent product. L
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ATTACHMENTS

5 Attachments

The following attached documentation is provided with the equipment:
- Usage and maintenance instructions

- Declarations of conformity

- Any other documents for safe equipment use.

II WARNING

All documentation provided with the equipment must be care-
fully read and stored.
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LECTURE DES SYMBOLES

Signification des symboles d’avertissement et de
danger présents dans le manuel

Dans ce manuel sont utilisés les symboles suivants et a chacun d’eux est attribuée une
signification particuliere.

II AVERTISSEMENT

Pour indiquer des opérations particulierement importantes et
délicates qui, si non effectuées correctement, pourraient cau-
ser des dommages a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés
pour celui-ci.

& ATTENTION DANGER

Pour indiquer des opérations qui, si non effectuées correcte-
ment, peuvent provoquer des accidents d'origine générique ou
peuvent entrainer des dysfonctionnements ou des domma-
ges a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés pour celui-ci; ils
nécessitent donc d’'une attention particuliere et d'une prépar-
ation adéquate.

A ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Pour indiquer des opérations qui, si non effectuées correcte-
ment, peuvent provoquer des accidents d'origine électrique ou
peuvent entrainer des dysfonctionnements ou des domma-
ges a l'appareil et/ou aux matériaux utilisés pour celui-ci; ils
nécessitent donc d’'une attention particuliere et d'une prépar-
ation adéquate.

IL EST INTERDIT DE
Pour indiquer des opérations qui NE DOIVENT PAS étre ef-
fectuées.

Conformité

L'appareil est conforme aux directives nécessaires a sa mise réguliére sur le marché.
Les textes intégraux des déclarations de conformité sont fournis avec la documenta-
tion accompagnant l'appareil
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SECURITE

1 SECURITE

1.1 Informations importantes concernant la sécurité

1.1.1 Avertissements généraux

II AVERTISSEMENTS

- Le présent manuel est la propriété du fabricant de l'appareil
et toute reproduction ou cession a des tiers des contenus du
présent document est interdite. Tous les droits sont réserv-
és. Il fait partie intégrante du produit; veiller a ce qu'il soit
toujours fourni avec l'appareil, méme en cas de vente/tran-
sfert a un autre propriétaire, afin de pouvoir étre consulté
par l'utilisateur ou par le personnel agréé aux entretiens et
aux réparations. Les photographies et les dessins sont four-
nis a titre d'exemple. Le fabricant, en poursuivant une politi-
que de développement constant du produit, peut apporter
des modifications sans préavis.

- Lire attentivement ce manuel avant d'utiliser l'appareil
afin d’en garantir un fonctionnement en toute sécurité.

- Le produit est livré dans un unique emballage ; veiller a ce
qu'il soitintact lors de la livraison et en cas de non conformité
par rapport a ce qui été commandé, sadresser au distribu-
teur local qui a vendu l'appareil.

- En cas de dommages de I'emballage de l'appareil, signaler
rapidement l'inconvénient au transporteur et au fournisseur
du produit.

- Cet appareil n'a pas été concu pour la production d'aliments
en grande quantité et pour un usage industriel.

- Lappareil n'est pas destiné a étre utilisé dans des lieux
exposés aux agents atmosphériques.

- Pour une utilisation correcte de l'appareil, le poser de ma-
niére stable sur un plan d'appui résistant, stable et nivelé,
dont la surface peut étre facilement nettoyée et assainie afin
d‘éviter tout risque d'accumulation de saleté et de contami-
nation des produits alimentaires.

- En cas de doutes concernant les conditions et/ou la fonction-
nalité de l'appareil et de ses parties annexes, contacter le di-
stributeur local pour obtenir d'autres informations.



SECURITE

- Ranger les ustensiles inutilisés, hors de la portée des enfants
et des personnes non autorisées a l'utilisation.

- Maintenir toujours la distance de sécurité des parties en
mouvement.

- Une fois la mise en service de I'appareil effectuée, signaler au
fournisseur du produit toute anomalie ou tout dysfonction-
nement rencontrés.

- Fournir un éclairage adéquat sur le lieu de travail. Un éclair-
age correct est important afin de garantir des conditions de
sécurité de travail satisfaisantes.

- Vérifier périodiqguement l'intégrité du cable d'alimentation,
de la fiche et de la relative prise. Si le cable d'alimentation est
endommagg, il ne peut étre remplacé que par le fabricant ou
par le distributeur local qui a vendu l'appareil ou bien par un
personnel agréé aux entretiens et aux réparations.

- N'utiliser que des pieces de rechange originales ou approu-
vées par le fabricant afin d'éviter tout dommage au produit.

- Au cas ou une personne qualifiée constaterait ou soupgonn-
erait une panne pouvant compromettre l'utilisation en toute
sécurité de l'appareil, celui-ci doit immédiatement étre arrété
et son utilisation ne sera possible qu'apreés réparation.

1.1.2 Interdictions

IL EST INTERDIT DE

- IL EST INTERDIT dapporter des modifications et/ou d'ef-
fectuer des tentatives de réparation sur le produit. Lexécut-
ion de modifications annule la Déclaration de Conformité de
l'appareil. Pour les dommages dérivant d’'une utilisation im-
propre l'unique responsable est |'utilisateur. Toute réparation
doit étre effectuée par un technicien qualifié.

- IL EST INTERDIT de laisser I'appareil exposé aux agents atmo-
sphériques.

- IL EST INTERDIT d'obstruer les ouvertures de ventilation de
l'appareil.




SECURITE

- ILESTINTERDIT de toucher l'appareil avec des parties du corps
mouillées, humides et/ou pieds nus. En cas de dispersion de
courant relevable au contact avec des parties métalliques de
l'appareil, désactiver l'interrupteur, débrancher la prise d'ali-
mentation électrique et contacter un revendeur agréé.

- ILEST INTERDIT de laisser des enfants et des personnes avec
des capacités réduites ou sans expérience ni connaissance
spécifique utiliser 'appareil, sauf si assistés par un personnel
qualifié et responsable de leur sécurité.

- IL EST INTERDIT de laisser jouer les enfants avec l'appareil.

- IL EST INTERDIT de disperser dans la nature et de laisser a la
portée des enfants le matériau d'emballage car celui-ci peut
étre une potentielle source de danger. Il faut donc I'éliminer
conformément a ce qui est établi par la loi en vigueur.

- IL EST INTERDIT de retirer tout matériel encastré dans l'appa-
reil lorsque celui-ci est en marche ou d'introduire un matériel
étranger dans le cycle de travail.

- IL EST INTERDIT d'utiliser I'appareil avec des branchements
électriques endommagés. Cela pourrait comporter un dan-
ger de court-circuit électrique.

- IL EST INTERDIT d'utiliser l'appareil avec les protections non
correctement positionnées ou non parfaitement efficaces.

- IL EST INTERDIT de poser tout objet sur I'appareil, aussi bien
pendant la phase d'utilisation que lorsque celui-ci est au re-

pos.
ﬂ - IL EST INTERDIT d'utiliser 'appareil de maniére impropre.

- IL EST INTERDIT de consommer de l'alcool ou de prendre des
médicaments pouvant provoquer de la fatigue et/ou de la
somnolence avant et pendant les horaires de travail.

- IL EST INTERDIT de forcer l'appareil pendant le fonctionne-

ment. Lutiliser toujours dans des conditions adaptées au tra-
vail a effectuer.

- IL EST INTERDIT de retirer ou endommager toute plaque ou
tout signal de sécurité présent sur l'appareil.

- IL EST INTERDIT de tirer, débrancher, tordre les cables él-
ectriques, sortants de l'appareil, méme si ceux-ci sont déb-
ranchés du réseau d'alimentations électrique.



SECURITE

1.2 Symboles présents sur lI'appareil

Sur l'appareil, au niveau des zones ol sont présents les RISQUES RESIDUELS, sont ap-
pliqués des pictogrammes de sécurité qui informent sur le risque existant.
Ci-dessous sont reportés les pictogrammes et leur signification.

Danger de choc électrique : signale qu'il faut couper lalimentation él-
ectrique générale (ou bien débrancher la prise électrique) avant d'effectuer
toute opération de nettoyage et d'entretien sur l'appareil.

Obligation de consulter le manuel d'utilisation : il est obligatoire de lire

les instructions de ce manuel d'utilisation avant d'utiliser le produit.

Objet coupant : signale qu'il est nécessaire de faire attention aux objets
coupants.




PRESENTATION DE L'APPAREIL

2 Présentation de l'appareil

2.1 Identification

Lappareil est équipé d'une Plaque Signalétique qui reporte les données du produit.
Veiller a ce que l'appareil en soit pourvu, en cas contraire avertir immédiatement le
fabricant et/ou le revendeur. Les appareils sans plaquette ne doivent pas étre utilisés,
le cas échéant le fabricant décline toute responsabilité.

Identification du fabricant
Marquage CE de conformité
Année de fabrication
Données techniques
Numéro de série

Modéle de l'appareil

II AVERTISSEMENT

Les produits sans plaque signalétique doivent étre considérés
comme anonymes et potentiellement dangereux.

aOounnhWN=

2.2 Lieu de travail

Lappareil peut fonctionner dans des locaux ou sont présentes les conditions environ-
nementales suivantes :

température ambiante : de +4°C a + 40°C

humidité : max 90%

éclairage : le local doit étre éclairé de maniére adéquate (se référer aux normes te-
chniques du pays d'utilisation)

altitude : maximum 2000 m.s.I.m. (pour des utilisations au-dela de cette altitude,
consulter le fabricant).



PRESENTATION DE L'APPAREIL

2.3 Données techniques et dimensionnelles
Description 32TN | 32RS 22RG U/M
Puissance 2,2(3) 1,1(1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50Hz
Alimentation électrique 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Dimensions de I€quipem- | 50x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm
Production par heure du 300-500 300-500 200-300 kg/h
hache-viande
. 53 32 kg (1 Ph)
Poids net
olasne 43 32 kg (3 Ph)
Niveau de bruit <70dB(A)
Type d'installation Installation sur comptoir
Description 22TS 22RS 22AT u/™m
Puissance 1,1(1,5) KW (HP)
220-240V 1 Ph 50Hz
Alimentation électrique 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Dimensions de I'équipement 420x300%520 410x310x520 560x430x480/650 mm
Production par heure du 150-250 150-250 150-250 kg/h
hache-viande
IProg|uct|on par heure de / / 40 kg/h
arape
. 31 32 38 kg (1 Ph)
Poids net
oldsne 31 32 38 kg 3 Ph)
Niveau de bruit <70dB(A)

Type d'installation

Installation sur comptoir




PRESENTATION DE L'APPAREIL

2.4 Description

Combiné hache-viande/rape

Le combiné hache-viande/rape est une machine de type professionnel pour la restau-
ration collective (restaurants, hotels, communautés, boucheries, cantines collectives,
etc.) pour le traitement de la viande et des fromages. Le hache-viande, grace a l'appli-
cation de différentes grilles, permet d'obtenir différents types de viandes hachées. La
rape est en mesure de traiter les produits tels que: fromages faits, biscuits, pain sec,
fruits secs, etc.

La gamme est composée de 1 seul modéle:

AB22/AT (mod. 22 version avec groupe hachoir a viande complétement amovible)

La machine est réalisée avec structure en aluminium et acier inox, facile a nettoyer.

Hache-viande

Le hache-viande est une machine de type professionnel pour la restauration collective
(restaurants, hotels, communautés, boucheries, cantines collectives, etc.) pour le trai-
tement de la viande. Le hache-viande grace a 'application de différentes grilles permet
d'obtenir différents types de viandes hachées.

La gamme est composée de 8 modéles différents:

TR22/RS (mod.22 version avec groupe hachoir a viande non amovible)

TR22/RG (mod.22 version avec groupe hachoir a viande non amovible)

TR32/RS (mod.32 version avec groupe hachoir a viande non amovible)

TR32/TS (mod.22 version avec groupe hachoir a viande complétement amovible)
TR32/TN (mod.32 version avec groupe hachoir a viande complétement amovible)

La machine est réalisée avec structure en aluminium et acier inox, facile a nettoyer.
L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des locaux de type com-
mercial (bars, pizzerias, restaurants, etc.). Il ne nécessite pas d'une formation particu-
liere pour son utilisation, mais il est toutefois nécessaire d'avoir des capacités et des
compétences spécifiques dans le secteur de la restauration.

II AVERTISSEMENT

Toute utilisation différente de celle indiquée par le fabricant
doit étre considérée comme IMPROPRE.

Lappareil est réalisé avec des matériaux sélectionnés et des techniques de fabrication
appropriées afin de garantir le maximum d’hygiene, la résistance a l'oxydation, une
considérable économie d'énergie et la sécurité de fonctionnement.

Tous les composants de l'appareil en contact avec le produit alimentaire sont réalisés
avec des matériaux adéquats.

10



PRESENTATION DE L'APPAREIL

2.4.1 Composants principaux

A - Trémie

B - Volant

C - Table de commande
D - Levier rape

HBWN =

2.5 Dispositifs de sécurité

& ATTENTION DANGER

Il est formellement interdit d'utiliser des
plaques présentant des trous de diametre
supeérieur a 8mm et une épaisseur totale
inférieure a 5mm. Il est recommandé de
remplacer la plaque si l'usure engendre
une épaisseur inférieure a 5mm. Le con-
structeur décline toute responsabilité pour
tout dommage aux choses ou aux person-
nes dérivant de la non observation des su-
sdites dispositions.

11



UTILISATION DE L'APPAREIL

Minirupteur: arréte la machine Torsque]
I'on souléve le levier de la rape. Lors de la
fermeture successive du levier, remettre
en route la machine en appuyant sur le
bouton | (mod. AB22AT uniquement)

y i

Minirupteur: arréte la machine Torsque Ton ex-
traire la Trémie de l'ouverture supérieure du ha-
che-viande. Lors de la réintroduction de la trém-
ie, remettre en route la machine en appuyant
sur le bouton | (seulement 32TN-22RG-32RS)

3 Utilisation de l'appareil

3.1 Réception du produit

Lappareil est livré dans un unique colis, protégé par un emballage en carton et oppor-
tunément stabilisé avec un matériau antichoc pour en assurer l'intégrité.

En fonction des caractéristiques de l'appareil et pour en faciliter la manutention, I'em-
ballage peut étre palettisé.

II AVERTISSEMENT

Lors de la réception de l'appareil, vérifier l'intégrité de tous les
composants. En cas de dommages ou d'absence de pieces,
contacter le revendeur de zone pour définir la procédure a
adopter.

Avec l'appareil sont également fournies les instructions et la documentation récapit-
ulée au chapitre “5 Pjeces jointes” a la page 24.

II AVERTISSEMENT

Toute la documentation fournie avec l'appareil devra étre lue et
conservée avec soin.
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UTILISATION DE L'APPAREIL

3.2 Transport et manutention

ATTENTION DANGER

- Le transport de 'appareil doit étre effectué par un personnel
professionnellement qualifié, en veillant a éviter tout dom-
mage d{ a des chocs ou des sollicitations causés par une mo-
dalité de levage non admise.

- Tout dommage a l'appareil causé pendant les phases de tran-
sport et manutention n'est pas couvert par la garantie.

- Les réparations et les remplacements de pieces endomma-
gées incombent au Client et devront étre effectués par un
personnel agréé par le fabricant avec des pieces de rechange
originales.

- La manutention du produit emballé doit étre effectuée en
fonction de ses caractéristiques (poids, dimensions, etc.). Si
les dimension et le poids sont contenus, la manutention peut
étre effectuée manuellement, en cas contraire il faut utiliser
un dispositif de levage d'une portée adéquate.

- Effectuer les opérations de levage manuel avec au moins

deux personnes.
L'appareil est protége par un emballage en carton et stabilisé avec du matériel antichoc
pour assurer son intégrité.

-Manutentionner I'em-
ballage en respectant
les instructions.

-Ouvrir I'emballage et
verifier I intégrité de
tout les composants

-Dévisser les vis A et
soulever la machine de
la palette.

-Enlever les brides B .

- Effectuer le levage de
la machine comme il
estindiqué et la placer dans la zone destinée a I
installation.

13



UTILISATION DE L'APPAREIL

IL EST INTERDIT DE

disperser dans la nature et laisser a la portée des enfants le
matériau d'emballage car celui-ci peut étre une potentielle
source de danger. Il faut donc I'éliminer conformément a ce
qui est établi par la loi en vigueur.

3.3 Premiére mise en marche

II AVERTISSEMENTS

- La premiéere mise en marche doit étre effectuée par un per-
sonnel expert et agrée, qui doit préalablement vérifier que la
ligne d'alimentation électrique soit conforme aux lois en vi-
gueur en la matiere, ainsi qu'aux normes et aux spécifications
en vigueur du pays d'utilisation. Il faut par ailleurs contréler la
parfaite efficacite de la mise a terre de l'installation électrique
et que la tension de ligne et la fréquence correspondent aux
données reportées sur la plaque signalétique.

- Avant de mettre en marche l'appareil, vérifier que la zone
choisie ait les caractéristiques indiquées au paragraphe “2.2
Lieu de travail” a la page 8.

- Vérifier que le plan d’appui soit adéquat au poids et aux
caractéristiques de l'appareil, qu’il soit stable, nivelé et
que sa surface soit facile a nettoyer afin d'éviter tout ri-
sque d’accumulation de saleté et de contamination des
produits alimentaires.

- La non observation de ces instructions expose l'utilisateur a
des risques de panne de I'appareil et a des accidents dus a
des contacts directs ou indirects.

ﬁ ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

- Les dommages aux choses, animaux et personnes, causés
par I'absence d'une prise de terre ne sont pas couverts par
la garantie et les responsabilités retombent entierement sur
l'opérateur qui n'a pas contr6lé la présence de la mise a terre
et d'un interrupteur de sécurité différentiel correctement in-
stallé et étalonné.

- Si un adaptateur est utilisé pour la prise électrique, il faut
verifier que ses caractéristiques électriques ne soient pas in-
férieures a celles de l'appareil.

- N'utiliser en aucun cas des prises multiples.
14



UTILISATION DE L'APPAREIL

3.3.1 Nettoyage préliminaire
Avant d'utiliser I'appareil, effectuer un nettoyage et un assainissement préliminaire.

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE
Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, veiller toujours
a ce que l'appareil soit débranché de l'alimentation électrique.

II AVERTISSEMENT

Effectuer les opérations de nettoyage exclusivement avec des
produits détergents adéquats. N'utiliser en aucun cas des pro-
duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou contenant des
substances nuisibles a la santé des personnes. Ne pas utiliser
de substances employées pour le nettoyage et le polissage de
I'argent, du laiton ou autres produits non approuvés.

3.3.2 Branchement électrique

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE

Le branchement électrique de la machine sur le réseau d‘ali-
mentation et le relatif test préliminaire doivent étre effectués
exclusivement par un installateur spécialisé possédant la for-
mation et 'équipement adéquat.

S'assurer de la parfaite efficacité de I'installation de mise a |, c
la terre de I'établissement. monofase trifase
Vérifier que la tension du secteur (Volt) et la fréquence

R+ | RS T
(Hz) correspondent a celles de la machine (Voir la plaque
signalétique et le schéma électrique). La machine est dotée
N

d'un cable électrique auquel brancher une fiche multipo-

d'un différentiel.

Branchement triphasé

Démarrer la machine pendant quelques instants et vérifier
que la rotation de l'ustensile est correcte.

Si la rotation n'est pas correcte, couper la tension et inver-
ser deux des trois phases de la fiche.

laire. La fiche est a brancher a un interrupteur mural doté
23
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34 Utilisation

ATTENTION DANGER
- Ne jamais faire fonctionner l'appareil a vide.

- Ne pas fumer ni utiliser d'appareils a flamme libre prés de la
zone d'installation et utilisation de l'appareil.

3.4.1 Description des commandes

- A - Bouton de démarrage « | » appuyer sur le bouton pour démarrer la machine.
Le démarrage est activé uniquement avec le levier de la rape abaissé dans la version
combinée.

B - Bouton d’arrét « O » appuyer sur le bouton pour arréter la machine.

C - Boutons de verrouillage du corps du hachoir a viande visser les boutons pour
verrouiller le corps du hachoir a viande, ou les dévisser pour déverrouiller le corps
D - Levier de rape appuyer sur le levier vers le bas pour raper le produit a travailler.
E - Bouton de verrouillage du corps du hachoir a viande visser le bouton pour
verrouiller le corps du hachoir a viande, ou le dévisser pour déverrouiller le corps.

F - Bouton d’inversion

16
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3.4.2 Utilisation de la rape

II AVERTISSEMENT

Si l'appareil en est a sa premiére utilisation, avant de le mettre
en marche, retirer la pellicule de protection de revétement et le
nettoyer soigneusement pour éliminer toute trace de matériau
de fabrication.

- Dans les modéles combinés rape/hache-viande démonter les groupes hachoir avant
d'utiliser la rape.

- Soulever le levier rape et introduire le produit a l'intérieur de l'ouverture rape

- Abaisser le levier rape et appuyer sur le bouton de mise en route “I".

- Appuyer progressivement sur le levier jusqua ce que le produit soit épuisé.

- Au terme du traitement soulever le levier et introduire un autre produit dans l'ouver-
ture rape; abaisser de nouveau le levier et actionner le bouton de mise en route “I"
(la mise en route a lieu uniquement si le levier rape est abaissé).

- Pour arréter la machine appuyer sur le bouton d'arrét “O” ou soulever le levier rape.

- Ala fin du cycle nettoyer le rouleau en rapant un morceau de pain dur ou bien avec
le pinceau congu a cet effet.

3.4.3 Utilisation du hachoir a viande avec inversion de marche

- Dans les modeles combinés rape/hache-viande abaisser le levier rape.

- Serrer les poignées de blocage corps hache-viande

- Serrer légérement, sans le bloquer, le volant présent sur l'ouverture de sortie du
hache-viande

- Mettre en route la machine en appuyant sur le bouton de start “I” (dans les modeéles
combinés la mise en route se fait uniquement si le levier rape est abaissé).

- Introduire le produit a l'intérieur de l'ouverture supérieure du hache-viande et com-
primer ce dernier avec le poussoir en dotation.

- Pour arréter la machine appuyer sur le bouton d'arrét “O” ou soulever le levier rape.

- Maintenez le bouton d'inversion (F) enfoncé pour inverser le sens de rotation de la
machine.

- Au terme du traitement appuyer sur le bouton d'arrét “O".

- Alafin du cycle de traitement démonter le groupe hachoir et le laver avec des déterg-
ents adéquats (pas agressif) dans I'eau chaude et sécher correctement. Ne lavez pas
I'unité de broyage au lave-vaisselle, a 'exception de l'acier inoxydable.

17
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3.5 Démontage du groupe hachage

Extraire la trémie de l'ouverture

supérieure

Tourner en sens anti-horaire le volant

Extraire en succession:

- la grille percée

- le couteau

- la vis spirale transporteuse

- Desserer la poignée de blocage corps
hache- viande et extraire alors le corps
hache-viande.

- Effectuer les opérations inverses pour

remonter le groupe hachoir.

- Extraire la trémie de l'ouverture
supérieure

- Tourner en sens anti-horaire le volant

- Extraire en succession:

- la grille percée

- le couteau

- la vis spirale transporteuse

- Desserer les poignées de blocage corps
hache- viande et extraire alors le corps
hache-viande.

- Effectuer les opérations inverses pour
remonter le groupe hachoir.

AVERTISSEMENT
I_I Avant chaque cycle de traitement vérifier que les parties dem-
ontables soient correctement serrées sur la machine

18
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3.5.1 Systéme Unger

| TR32IN UNGER

AVERTISSEMENT

Avant chaque cycle de traitement vérifier que les parties dém-
ontables soient correctement serrées sur la machine

3.6 Conseils d'utilisation

Le groupe hachage complétement amovible (uniquement mod.AB22/AT-TR22/TS-TR32/
TN) permet de placer ce dernier dans des réfrigérateurs et similaires, méme avec des
résidus de produit a l'intérieur. Cette caractéristique de la machine permet d'utiliser le
hachoir a viande a différents moments de la journée sans avoir a laver et nettoyer les
différents composants apres l'utilisation, comme le prescrivent les normes d’hygiéne
en vigueur.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Utiliser les hachoirs a viande en appliquant des cycles de traitement qui comprennent
une période de fonctionnement en charge et une période de repos (le double de la
période de fonctionnement). Les moteurs utilisés sont adaptés a un service intermit-
tent périodique.

4 Nettoyage de l'appareil

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE
Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, veiller toujours
a ce que l'appareil soit debranché de l'alimentation électrique.

II AVERTISSEMENT

- Toutes les opérations de nettoyage doivent étre effectuées
par un personnel qualifié, apres avoir consulté le présent ma-
nuel et avoir été formé sur le fonctionnement de la machine.

- Effectuer les opérations de nettoyage exclusivement avec
des produits détergents adéquats. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou conte-
nant des substances nuisibles a la santé des personnes. Ne
pas utiliser de substances employées pour le nettoyage et
le polissage de l'argent, du laiton ou autres produits non ap-
prouvés.

- Ne pas laver l'appareil avec un dispositif de nettoyage a pres-
sion, pulvérisation ou immersion.

- Ne pas utiliser d'ustensiles a vapeur pour le nettoyage de I'ap-

pareil.

ﬂ - Ne pas utiliser déponges, déponges abrasives ou d'ustensi-
les qui ont précédemment nettoyé des métaux ou des allia-
ges métalliques pour le nettoyage de l'appareil.

- Effectuer les opérations de nettoyage uniquement apres avo-
ir complétement vidé I'appareil de tout aliment.
- La fréquence des interventions de nettoyage est déterminée

par le lieu d'utilisation de I'appareil et par le type de produit
alimentaire travaillé.

4.1 Nettoyage en fin d'utilisation

Ala fin de chaque utilisation, 'appareil doit étre opportunément nettoyé en veillant &
bien désincruster et nettoyer les surfaces de tout résidu alimentaire.

Démonter le groupe hachage et le laver avec des détergents adéquats a I'eau chaude.
Ne pas laver le groupe de hachage au lave-vaisselle, sauf s'il est en acier inox.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

4.2

Longues périodes d’'inactivité

Au cas ou serait prévue une longue période d'inutilisation de l'appareil :
- débrancher I'appareil de l'alimentation électrique
- effectuer un nettoyage général de l'appareil
- recouvrir soigneusement l'appareil avec une housse pour le protéger contre la pous-

siére et la saleté.

ATTENTION DANGER ELECTRIQUE
Avant d'effectuer toute opération dentretien, veiller toujours
a ce que l'appareil soit débranché de l'alimentation électrique.

4.3

Entretien programmé

Un entretien régulier est essentiel pour maintenir inaltérées dans le temps les presta-
tions de l'appareil et en garantir un fonctionnement sar.

4.3.1 Tableau des entretiens programmeés
Description Inspection Fréquence Action
Controéle de la zone de travail Controle visuel Quotidien - Suivre les instructions
sur le nettoyage de
Nettoyage de la machine Controle visuel | Quotidien l'appareil et de la zone
de travail
- Effectuer une in-
Quotidien, spection visuelle pour
Contréle visuel | pré-opérati- vérifier l'intégrité des
onnel dispositifs de sécurité et
. L. des protections
Controdle des dispositifs de P -
sécurité - Effectuer un essai
Quotidien fonctionnel des dispo-
Controle fon- ré-o érat}— sitifs de sécurité, de
ctionnel P onFr)leI I'interverrouillage et des

éléments de démarrage
et arrét de l'appareil

Contrdle de I'intégrité de la
plaque et des pictogrammes de
sécurité

Controle visuel

Hebdomadaire

Effectuer unein-
spection visuelle pour
vérifier l'intégrité des
plaques et des picto-
grammes de sécurité.
Au cas ou ils serait
illisibles ou détachés, en
demander une copie au
fabricant
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ATTENTION DANGER

En cas de dysfonctionnement, endommagement ou absence
d'intervention des dispositifs de sécurité, débrancher imméd-
iatement l'appareil de lalimentation, ne pas lutiliser et con-
tacter obligatoirement le fabricant.

Entretien extraordinaire

ATTENTION DANGER

- Les interventions dentretien extraordinaire nécessitent de
compétences spécifiques et doivent obligatoirement étre ef-
fectuées par le fabricant, qui décline toute responsabilité en
cas contraire.

- Toute intervention nécessitant du démontage de parties
mécaniques, de dispositifs de protection, de dispositifs de
sécurité, ou bien de l'accés a linstallation électrique et aux
cartes électroniques doit étre exclusivement effectuée par le
fabricant.

Anomalies de fonctionnement possibles

Cette section contient quelques solutions pour les problémes pouvant surgir pendant
I'utilisation de l'appareil.

ATTENTION DANGER
Il est important de n'intervenir qu'apres avoir lu dans le détail
le présent manuel.

ANOMALIE Cause Solution possible

La machine ne dém- | hé.

Interrupteur
général déclenc- |- Connecter I'interrupteur général sur “I"

Manque de ten-
sion sur la ligne
d’ alimentation

- Contacter le Service d’ Assistance de votre
Revendeur
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ANOMALIE

Cause

Solution possible

Choc violent

Chute acciden-

- Contrdler I'état des protections (absence de

fissures ou déformations dues a la chute). Si
les protections sont endommagées, NE PAS
UTILISER LAPPAREIL et contacter le fabricant

- Vérifier le fonctionnement des dispositifs de

sécurité. Si les dispositifs de sécurité sont

telle endommagés ou ne fonctionnent pas, NE PAS
UTILISER LAPPAREIL et contacter le fabricant
- Vérifier I'absence de bruits et danomalies. En
cas de bruit anormal, NE PAS UTILISER LAPPA-
REIL et contacter le fabricant
AVERTISSEMENT
Si suite a ces possibles solutions proposées l'appareil ne dém-

arre toujours pas, contacter le fabricant.

4.6 Elimination

Tout comme pour les opérations de mise en service et d'entretien, a la fin de la vie de
I'appareil, les opérations d'élimination doivent étre effectuées par un personnel qua-

lifié.

Ce produit est composé de différents types de matériaux: certains peuvent étre
recyclés, d'autres doivent étre éliminés. S'informer sur les systemes de recyclage ou
élimination prévus par les réglementations en vigueur sur le territoire d'utilisation
pour cette catégorie de produit.

ATTENTION DANGER

- Certaines parties du produit peuvent contenir des substan-
ces polluantes ou dangereuses qui, si dispersées dans la na-
ture, pourraient provoquer des effets nuisibles sur I'environ-
nement et sur la santé humaine.

- Les réglementations en vigueur au niveau local peuvent prév-
oir de lourdes sanctions en cas délimination abusive de ce

produit.

II AVERTISSEMENT

Comme indiqué par le symbole ci-contre, il est inter-
dit de jeter ce produit dans les déchets ménagers.
Effectuer par conséquent une « collecte sélective »
pour I'élimination, selon les méthodes prévues par
les réglementations en vigueur sur le territoire, ou

bien amener le produit auprés du revendeur lors de

I'achat d'un nouveau produit équivalent.




PIECES JOINTES

5 Piéces jointes

La documentation suivante est fournie avec l'appareil :

- Instructions pour l'utilisation et I'entretien

- Déclarations de conformité

- Tout autre document pour l'utilisation en toute sécurité de l'appareil.

II AVERTISSEMENT

Toute la documentation fournie avec 'appareil devra étre lue et
conservée avec soin.
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BEDEUTUNG DER SYMBOLE

Bedeutung der Warn- und Gefahrensymbole in der
Anleitung

In der Anleitung werden die folgenden Symbole verwendet, die jeweils eine bestimmte
Bedeutung haben.

II WARNUNG

Kennzeichnet besonders wichtige und heikle Vorgange, die bei
unsachgemaler Ausfuhrung Schaden am Gerat und/oder an
den darin verwendeten Materialien verursachen kénnen.

& VORSICHT: GEFAHR

Kennzeichnet Vorgange, die bei unsachgemaler Ausfuhrung
zu Unfdllen allgemeinen Ursprungs fuhren kénnen oder Fun-
ktionsstorungen oder Schaden am Gerat und/oder den darin
verwendeten Materialien verursachen kdnnen; sie erfordern
daher besondere Aufmerksamkeit und eine angemessene Vor-
bereitung.

A VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

Kennzeichnet Vorgange, die bei unsachgemalier Ausfihrung
zu Unfdllen elektrischen Ursprungs fuhren kdnnen oder Fun-
ktionsstorungen oder Schaden am Gerat und/oder den darin
verwendeten Materialien verursachen konnen; sie erfordern
daher besondere Aufmerksamkeit und eine angemessene Vor-
bereitung.

® ES IST VERBOTEN, )
Kennzeichnet Vorgange, die NICHT ausgefuhrt werden DURF-
EN.

Konformitat

Das Gerat entspricht den fur sein ordnungsgemaRes Inverkehrbringen erforderlichen
Richtlinien. Der vollstandige Text der Konformitatserklarungen ist in den dem Gerat
beigeflgten Unterlagen enthalten
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SICHERHEIT

1 SICHERHEIT
1.1 Wichtige Sicherheitsinformationen

1.1.1 Aligemeine Hinweise

II WARNUNG

- Diese Anleitung ist Eigentum des Gerateherstellers und darf
nicht vervielfaltigt oder an Dritte weitergegeben werden. Alle
Rechte sind vorbehalten. Sie ist ein integraler Bestandteil des
Produkts; stellen Sie sicher, dass sie immer dem Gerat bei-
gelegt wird, auch wenn das Gerat verkauft/an einen anderen
Eigentumer Ubergeben wird, damit sie vom Benutzer oder
von dem zur Durchfuhrung von Wartungs- und Reparaturar-
beiten autorisierten Personal eingesehen werden kann. Fo-
tos und Zeichnungen dienen nur zur Veranschaulichung; der
Hersteller kann im Rahmen der standigen Entwicklung und
Aktualisierung des Produkts Anderungen ohne vorherige An-
kandigung vornehmen.

- Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat benutzen, um einen sicheren Betrieb zu gewahrl-
eisten.

- Das Produkt wird in einem einzigen Verpackungsstick ge-
liefert; Gberprifen Sie die Unversehrtheit der Lieferung und
wenden Sie sich an den 6rtlichen Verkaufshandler, falls das
Gerat nicht der Bestellung entspricht.

- Melden Sie allfallige Schaden an der Verpackung des Gerats
unverzuglich dem Spediteur und dem Lieferanten des Pro-
dukts.

- Dieses Gerat ist nicht fur die Massenproduktion von Leben-
smitteln und den industriellen Einsatz bestimmt.

- Das Gerat ist nicht fur die Verwendung an Orten bestimmt,
die Gewittern und Unwettern ausgesetzt sind.

- Stellen Sie das Gerat auf eine feste, stabile und ebene Un-
terlage, die leicht gereinigt und desinfiziert werden kann, um
das Risiko von Schmutzansammlung und Lebensmittelkonta-
mination zu vermeiden.



SICHERHEIT

- Bei Fragen zum Zustand und/oder zur Funktion des Gerats
und der dazugehorigen Teile wenden Sie sich bitte an lhren
ortlichen Verkaufshandler, um weitere Informationen zu
erhalten.

- Bewahren Sie unbenutzte Werkzeuge abgedeckt und au-
Berhalb der Reichweite von Kindern und unbefugten Perso-
nen auf.

- Halten Sie immer den Sicherheitsabstand zu den bewegli-
chen Teilen ein.

- Melden Sie nach der Inbetriebnahme des Gerats allfallig fe-
stgestellten Stérungen oder Fehlfunktionen dem Lieferanten
des Produkts.

- Sorgen Sie fur eine ausreichende Beleuchtung des Arbeit-
sraums. Eine ausreichende Beleuchtung ist wichtig, um geei-
gnete und sichere Arbeitsbedingungen zu gewahrleisten.

- Uberprifen Sie regelmaliig die Unversehrtheit von Netzka-
bel, Stecker und Steckdose. Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, darf es nur durch den Hersteller oder den értlichen Ver-
kaufshandler oder durch das zur Durchfihrung von Wartun-
gs- und Reparaturarbeiten autorisierte Personal ersetzt wer-
den.

- Verwenden Sie nur Originalersatzteile oder vom Hersteller
zugelassene Ersatzteile, um allfallige Schaden am Produkt zu
vermeiden.

- Sollte eine qualifizierte Person eine Stérung feststellen oder
vermuten, die die sichere Verwendung des Gerats gefahrd-
en kann, so muss das Gerat sofort aul3er Betrieb genommen
werden und kann erst und ausschlieBBlich nach der Reparatur
wieder verwendet werden.

1.1.2 Verbote

ES IST VERBOTEN,

- Es ist VERBOTEN, Anderungen und/oder Reparaturversu-
che am Produkt vorzunehmen. Die Vornahme von Ander-
ungen bewirkt die Ungultigkeit der Konformitatserklarung
des Gerats. Fur Schaden durch unsachgemale Verwendung
haftet allein der Benutzer. Alle Reparaturarbeiten mussen
von einem qualifizierten Techniker durchgeftihrt werden.
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- Es ist VERBOTEN, das Gerat Gewittern und Unwettern auszu-
setzen.

- Es ist VERBOTEN, die Luftungsoffnungen des Gerats zu ver-
decken.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat mit nassen oder feuchten Korp-
erteilen und/oder bloRen FiRen zu berihren. Wenn beim
Berthren von Metallteilen des Gerats ein Leckstrom feststel-
Ibar ist, schalten Sie den Schalter aus, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen au-
torisierten Handler.

- Es ist Kindern und Personen mit eingeschrankten Fahigkeit-
en oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis VERBOTEN, das
Gerat zu bedienen, es sei denn, sie werden von qualifiziertem
Personal unterstutzt, das fur ihre Sicherheit verantwortlich
ist.

- Esist Kindern VERBOTEN, mit dem Gerat zu spielen.

- Es ist VERBOTEN, das Verpackungsmaterial in der Umwelt zu
entsorgen und es in der Reichweite von Kindern zu lassen, da
es eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen kann. Es muss
daher gemald den geltenden Rechtsvorschriften entsorgt
werden.

- Es ist VERBOTEN, im Gerat festsitzendes Material zu entfer-
nen oder Fremdmaterial in den Arbeitszyklus einzubringen,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat mit beschadigten elektrischen
AnschlUssen zu verwenden. Dies kdnnte zu einem gefahrlic-
hen Kurzschluss fuhren.

H - Es ist VERBOTEN, das Gerat mit nicht korrekt angebrachten

oder nicht einwandfrei funktionierenden Schutzvorrichtun-
gen zu bedienen.

- Es ist VERBOTEN, Gegenstande auf das Gerat zu stellen, we-
der wahrend der Verwendung noch wenn das Gerat stillsteht.

- Es ist VERBOTEN, das Gerat unsachgemald zu verwenden.
- Esist VERBOTEN, vor und wahrend der Arbeitsschicht Alkohol

oder Medikamente einzunehmen, die Mudigkeit und/oder
Schlafrigkeit hervorrufen kénnen.

- Esist VERBOTEN, das Gerat wahrend des Betriebs mit Gewalt
zu bedienen. Bedienen Sie das Gerat immer unter Bedingun-
gen, die fur die auszufuihrenden Arbeiten geeignet sind.
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- Es ist VERBOTEN, Sicherheitsschilder oder -hinweise am
Gerat zu entfernen oder zu beschadigen.

- Es ist VERBOTEN, an den elektrischen Kabeln zu ziehen, die
aus dem Gerat herauskommen, sie zu trennen oder zu ver-
drehen, auch wenn das Gerat vom Stromversorgungsnetz
getrennt ist.

1.2 Am Gerat befindliche Symbole

Am Gerat sind in den Bereichen, in denen RESTRISIKEN bestehen, Sicherheitspikto-
gramme angebracht, die auf die bestehende Gefahr hinweisen.
Die Piktogramme und deren Bedeutung sind nachfolgend aufgefihrt.

Gefahr durch Stromschlag: Weist darauf hin, dass die allgemeine Strom-
versorgung unterbrochen (oder der Stecker aus der Steckdose gezogen)

werden muss, bevor Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Gerat durch-
gefuhrt werden.

Verpflichtung, das Benutzerhandbuch zu Rate zu ziehen: es ist zwingend
erforderlich, die Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch zu lesen, ehe
das Produkt verwendet wird.

Scharfer Gegenstand: zeigt an, dass bei scharfen Gegenstanden Vorsicht
geboten ist.
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2 \Vorstellung des Gerats

21 Kennzeichnung

Das Gerat ist mit einem Kennzeichnungsschild versehen, auf dem die Daten des Pro-
dukts angegeben sind. Stellen Sie sicher, dass das Gerat mit dem Kennzeichnungs-
schild versehen, andernfalls informieren Sie sofort den Hersteller und/oder Handler.
Gerate ohne Kennzeichnungsschild durfen nicht verwendet werden, da dies zum Ver-
lust der Haftung des Herstellers fuhrt.

()
he

Kennzeichnung des Herstellers
CE-Konformitatskennzeichnung
Baujahr

Technische Daten
Seriennummer

Geratemodell

II WARNUNG

Produkte ohne Kennzeichnungsschild gelten als anonym und
potenziell gefahrlich.

aounnhWN=

2.2 Arbeitsumgebung

Das Gerat kann in Raumen mit den folgenden Umgebungsbedingungen betrieben

werden:

- Umgebungstemperatur: von +4°C bis + 40°C

- Luftfeuchtigkeit: max. 90%

- Beleuchtung: der Raum muss ausreichend beleuchtet sein (nehmen Sie Bezug auf
die einschlagigen technischen Normen des Verwendungslandes)

- Einsatzhéhe: maximal 2000 m.u.d.M. (fur die Verwendung Uber dieser Hohe fragen
Sie den Hersteller).
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2.3 Technische Daten und Abmessungen
Beschreibung 32TN | 32RS 22RG M/E

Leistung 2,2(3) 1,1(1,5) kW (HP)

220-240V 1 Ph 50 Hz
Stromversorgung 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz

Abmessungen Gerit 520x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm

Stundenleistung de

Hackfleiscmaschine 300-500 300-500 200-300 kg/h

. 53 32 kg (1 Ph)
Nettogewicht 23 o ke (3 Ph)
Gerauschpegel <70dB (A)
Installationsart Aufstellung auf Arbeitsflache
Beschreibung 22TS 22RS | 22AT M/E
Leistung 1,1(1,5) KW (HP)

220-240V 1 Ph 50 Hz
Stromversorgung 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz

Abmessungen Gerat 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 mm
Stundenleistung de 150-250 150-250 150-250 ke/h
Hackfleiscmaschine
Stt:mdenlelstung des Rei- / / 40 kg/h
beisens
. 31 32 38 kg (1 Ph)

Nettogewicht

8 31 32 38 kg (3 Ph)
Gerauschpegel <70dB(A)

4)

Installationsart Aufstellung auf Arbeitsflache

zlz0l=01=0=0z0=z]7]
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2.4 Beschreibung

Kombigerat Fleischwolf-Reibe

Bei der Kombination Fleischwolf-Reibe handelt es sich um eine Profimaschine fur
Restaurationsbetriebe aller Art (Restaurants, Hotels, Gemeinschaftsanlagen, Metzge-
reien, GroBklchen usw.), in denen Fleisch und Kase verarbeitet werden. In den Flei-
schwolf kdnnen verschiedene Lochscheiben eingesetzt werden, was die Herstellung
unterschiedlicher Hackfleischtypen ermoglicht. Die Reibe ist in der Lage, Produkte zu
verarbeiten wie: abgelagerten Kase, Kekse, trockenes Brot, Trockenobst usw.

Die Produktpalette besteht aus 1 Modell:

AB22/AT (Mod. 22 Version mit komplett herausnehmbarem Fleischwolf)

Die Maschine ist mit einem leicht zu reinigenden Gehause aus Aluminium und Inox-
Stahl ausgefuhrt

Fleischwolf

Der Fleischwolf ist eine Profimaschine fir Restaurationsbetriebe aller Art (Restaurants,
Hotels, Gemeinschaftsanlagen, Metzgereien, GroRBkiichen usw.), in denen Fleisch ve-
rarbeitet wird. In den Fleischwolf kénnen verschiedene Lochscheiben eingesetzt wer-
den, was die Herstellung unterschiedlicher Hackfleischtypen ermdglicht

Die Produktpalette besteht aus 8 verschiedenen Modellen:

TR22/RS (Mod.22 Version mit nicht herausnehmbarem Fleischwolf)

TR22/RG (Mod.22 Version mit nicht herausnehmbarem Fleischwolf)

TR32/RS (Mod.32 Version mit nicht herausnehmbarem Fleischwolf)

TR22/TS (Mod.22 Version mit komplett herausnehmbarem Fleischwolf)

TR32/TN (Mod.32 Version mit komplett herausnehmbarem Fleischwolf)

Die Maschine ist mit einem leicht zu reinigenden Gehaduse aus Aluminium und Inox-
Stahl ausgefuhrt

Es handelt sich um ein professionelles Gerat, das an gewerblichen Standorten (Bistros,
Pizzerien, Restaurants usw.) eingesetzt wird. Seine Verwendung bedarf keiner beson-
deren Ausbildung; fachspezifische Fahigkeiten und Kenntnisse im Bereich der Gastro-
nomie sind hierfur jedenfalls erforderlich.

II WARNUNG

Jede andere als die vom Hersteller angegebene Verwendung
gilt als UNSACHGEMASSE VERWENDUNG.

Das Gerat wurde unter Verwendung ausgewahlter Materialien und geeigneter Kon-
struktionstechniken hergestellt, um maximale Hygiene und Oxidationsbestandigkeit
sowie um erhebliche Energieeinsparungen und Betriebssicherheit zu gewahrleisten.
Alle Komponenten des Gerats, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind aus
geeigneten Materialien gefertigt.

10
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2.4.1 Hauptkomponenten

A - Trichter

B - Handrad

C - Schalttafel

D - Reiben-Hebel

HBWN =

2.5 Sicherheitsvorrichtungen

& ACHTUNG GEFAHR

Es ist strengstens verboten, Scheiben mit
Lochern mit einem groBeren Durchmesser
als 8 mm und Scheiben mit einer Gesamt-
starke von weniger als 5 mm zu verwenden.
Wir empfehlen, die Scheibe auszuwechseln,
wenn der Verschleill eine Scheibenstarke
von weniger als 5 mm verursacht. Der Her-
steller Ubernimmt keinerlei Haftung fur
Schaden an Sachen oder Personen, die
durch die Nichtbeachtung der oben genannten Anweisungen
verursacht werden.

11
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Mikroschalter: schaltet die Maschine ab||

wenn der Kasereibenhebel hochgestellt

wird. Beim anschlieRenden Schliel3en des

Hebels starten Sie die Maschine durch

Dricken des Tasters | (nur Mod. AB22AT)
y 2

I

Mikroschalter: schaltet die Maschine ab, wenn der]
Trichter vom Einfuehrungsmund des Fleischwolfes
ausgezogen wird. Nach Wiedereinfuehrung des
Trichters , die Maschine durch Driicken des Tasters|
| einschalten (nur 32TN-22RG-32RS)

12
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3 Verwendung des Gerats

3.1 Lieferung des Produkts

Das Gerat wird in einem einzigen Verpackungsstlck geliefert, das durch eine Karton-
verpackung geschitzt und mit stol3festem Material stabilisiert ist, um ihre Unversehr-
theit zu gewahrleisten.

Je nach der Beschaffenheit des Gerats und zur Erleichterung der Handhabung kann die
Verpackung auf einer Palette befestigt werden.

II WARNUNG

Uberprifen Sie nach Erhalt des Gerats die Unversehrtheit aller
Komponenten. Sollten Teile beschadigt sein oder fehlen, wen-
den Sie sich an Ihren oértlichen Handler, um das weitere Vor-
gehen zu besprechen.

Zusammen mit dem Gerat wird auch die in Kapitel “5 Anlagen” auf Seite 25 genannte
Anleitung und Dokumentation geliefert.

II WARNUNG

Samtliche zusammen mit dem Gerat gelieferte Dokumentation
muss sorgfaltig gelesen und aufbewahrt werden.

3.2 Transport und Handhabung

VORSICHT: GEFAHR

- Der Transport des Gerats muss immer von fachlich qualifi-
ziertem Personal durchgefuhrt werden. Beim Transport soll
darauf geachtet werden, dass die Teile des Gerats nicht dur-
ch Stole oder Belastungen aufgrund von unzulassigen Hebe-
methoden beschadigt werden.

- Schaden am Gerat, die wahrend des Transports und der Han-
dhabung entstehen, werden nicht von der Garantie abge-
deckt.

- Reparaturarbeiten oder der Austausch von beschadigten
Teilen liegen in der Verantwortung des Kunden und durfen
nur durch vom Hersteller autorisiertes Personal und unter
Verwendung von Originalersatzteilen durchgefuhrt werden.

13
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- Die Handhabung des verpackten Produkts muss entspre-
chend seiner Beschaffenheit (Gewicht, Abmessungen usw.)
erfolgen. Wenn die Abmessungen und das Gewicht gering
sind, kann die Handhabung manuell erfolgen; andernfal-
Is muss eine Hebevorrichtung mit ausreichender Kapazitat
verwendet werden.

- FUhren Sie manuelle Hebevorgange unter Einsatz von minde-
stens zwei Personen aus.
Das Gerat wird durch eine Kartonverpackung geschutzt und entsprechend mit stol3fes-
tem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu garantieren.

-Die Verpackung gemal
den Anweisungen
bewegen.

- Die Verpackung 6ffnen
und alle Komponenten
auf ihre Unversehrtheit
Uberprufen.

-Die Schrauben A
abschrauben und die
Maschine von der Palet-
te heben.

-Die Bugel B entfern

- Die Maschine den Anweisungen gemal3 heben und
in den fUr die Aufstellung vorgesehenen Bereich positionieren.

ES IST VERBOTEN,

das Verpackungsmaterial in der Umwelt zu entsorgen und es

in der Reichweite von Kindern zu lassen, da es eine potenziel-

le Gefahrenquelle darstellen kann. Es muss daher gemal den
H geltenden Rechtsvorschriften entsorgt werden.

14
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3.3 Erstinbetriebnahme

WARNUNG

- Die Erstinbetriebnahme muss von erfahrenem und autori-
siertem Personal durchgefihrt werden. Das Personal muss
zunachst sicherstellen, dass das Stromversorgungsnetz den
geltenden einschlagigen Gesetzen, Normen und Spezifikatio-
nen des Verwendungslandes entspricht. Es muss aul3erdem
sichergestellt werden, dass die elektrische Anlage einwan-
dfrei geerdet ist und dass die Netzspannung und -frequenz
den Angaben auf dem Kennzeichnungsschild entsprechen.

- Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, stellen Sie sicher,
dass der gewahlte Bereich die in Abschnitt “2.2 Arbeitsumge-
bung” auf Seite 8 angegebenen Eigenschaften besitzt.

- Stellen Sie sicher, dass die Unterlage fiir das Gewicht und
die Beschaffenheit des Gerats geeignet ist, dass sie sta-
bil und eben ist und dass ihre Oberflache leicht gereinigt
werden kann, um das Risiko von Schmutzansammlung
und Lebensmittelkontamination zu vermeiden.

- Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen setzt den Benutzer
dem Risiko eines Gerateausfalls und Unfallen durch direkten
oder indirekten Kontakt aus.

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

- Schaden an Sachen, Tieren und Personen durch das Fehlen
eines Erdungsanschlusses werden nicht von der Garantie ab-
gedeckt und die Verantwortung hierfir liegt ausschlieBlich
beim Bediener, der es ausgelassen hat, sich tber das Vorhan-
densein eines Erdungsanschlusses und eines fachgerecht
installierten und kalibrierten Fehlerstromschutzschalters zu
vergewissern.

- Wenn ein Adapter fur den Netzstecker verwendet wird, muss
sichergestellt werden, dass dessen elektrische Eigenschaften
nicht schlechter sind als die des Gerats.

- Verwenden Sie keinesfalls Mehrfachsteckdosen.

15
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3.3.1 Vorreinigung
Fahren Sie vor der Verwendung des Gerats eine Vorreinigung und Desinfektion durch.

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Reinigungsarbeit sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt ist.

II WARNUNG

Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich geeignete Rei-
nigungsmittel. Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel, die
atzend oder entflammbar sind oder gesundheitsgefahrdende
Stoffe enthalten. Verwenden Sie keine Stoffen, die zum Reini-
gen und Polieren von Silber oder Messing verwendet werden,
oder andere nicht zugelassene Produkte.

3.3.2 Anschluss an das Stromnetz

& VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM

Der elektrische Anschluss des Gerats an das Stromnetz und
seine Vorprufung durfen nur von einem Fachinstallateur mit
entsprechender Ausrustung und Ausbildung durchgefuhrt
werden.

Die korrekte Funktionsféhigkeit der Erdungsanlage der Be- | cuiegamento Collagaments
triebsstatte Uberprtfen und kontrollieren monofase trifase
Es ist zu prifen, ob die Netzspannung (Volt) und die Fre-
quenz (Hz) mit denen der Maschine Ubereinstimmen (siehe
Typenschild und Schaltplan). Die Maschine verfligt Uber ein
Stromkabel, an das ein mehrpoliger Stecker angeschlossen
werden kann. Der Stecker ist an einen Wandschalter an-

zuschlieBen, der mit einer Fehlerstromschutzeinrichtung
ausgestattet ist. h @ @
Drehstromanschluss b \

Starten Sie die Maschine fur einige Augenblicke und prifen
Sie, ob sich das Werkzeug richtig dreht.

Falls die Drehung nicht stimmt, die Spannung abschalten
und zwei der drei Phasen im Stecker vertauschen.

& 57/
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3.4 Bedienung

VORSICHT: GEFAHR
- Betreiben Sie das Gerat niemals im Leerlauf.

- Rauchen Sie nicht und verwenden Sie keine Gerate mit offe-
ner Flamme in der Nahe des Aufstellungs- und Verwendung-
sort des Gerats.

3.4.1 Beschreibung der Befehle

- A - Starttaste ,,I” Die Taste driicken, um die Maschine zu starten. Die Inbetriebnah-
me ist nur moglich, wenn der Reibehebel in der gekoppelten Version abgesenkt ist.

- B - Stopptaste ,,0” Die Taste dricken, um die Maschine anzuhalten.

- C-Verriegelungsknépfe fiir das Gehause des Fleischwolfs Die Kndpfe aufschrau-
ben, um das Gehause des Fleischwolfs zu verriegeln, oder abschrauben, um das
Gehause zu entriegeln

- D - Reibehebel Den Hebel nach unten driicken, um das zu verarbeitende Produkt
zu reiben.

- E - Verriegelungsknépfe fiir das Gehduse des Fleischwolfs Den Knopf aufschrau-
ben, um das Gehause des Fleischwolfs zu verriegeln, oder abschrauben, um das
Gehause zu entriegeln.

- F - Umkehrtaste

17
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3.4.2 Verwendung der Reibe

II WARNUNG

Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, ist vor der Be-
triebsaktivierung gegebenenfalls die Schutzfolienbeschichtung
zu entfernen und eine sorgfaltige Reinigung durchzufuhren,
sodass eventuelle Konstruktionsmaterialrickstande beseitigt
werden.

- Montieren Sie bei den Kombimodellen Fleischwolf-Reibe die Mahlgruppen vor dem
Einsatz der Reibe ab.

- Stellen Sie den Reiben-Hebel hoch und geben Sie das Produkt in die Reiben-Einfull-
offnung.

- Senken Sie den Reiben-Hebel und dricken Sie den Start-Taster “I".

- Drucken Sie den Hebel solange, bis das Produkt vollstandig verarbeitet ist.

- Am Ende des Arbeitsgangs stellen Sie den Hebel hoch und geben weiteres Produkt in
die Reiben-Einfulléffnung. Senken Sie den Hebel und betatigen Sie den Start-Taster
“I" (Der Start erfolgt nur bei gesenktem Reiben-Hebel).

- Zum Abschalten der Maschine driicken Sie den Stopp-Taster “O” oder stellen den
Reibenhebel hoch.

- Am Ende des Arbeitszyklus reinigen Sie die Walze, indem Sie ein Stiicke harten Bro-
tes reiben oder verwenden Sie den dazu vorgesehenen Pinsel.

3.4.3 Verwendung Fleischwolf mit Ruckwartsgang

- Senken Sie bei den Kombimodellen Fleischwolf-Reibe den Reiben-Hebel.

- Die Knopfe der Mahlsatzblockierung anziehen .

- Ziehen Sie, ohne dieses vollstandig zu blockieren, das Handrad auf der Fleischwol-
f-Austrittsoffnung leicht an.

- Drucken Sie den Taster “I" zum Starten der Maschine. (Bei den Kombiversionen ist
der Start nur bei gesenktem Reiben-Hebel freigeschaltet).

- Geben Sie das Produkt in die obere Einfull6ffnung des Fleischwolfes und dricken Sie
dieses unter Verwendung des mitgelieferten Stol3els zusammen

- Zum Abschalten der Maschine drucken Sie den Stopp-Taster “O” oder stellen den
Reibenhebel hoch.

- Halten Sie die Umkehrtaste (F) gedrtckt, um die Drehrichtung der Maschine um-
zukehren.

- Am Ende des Arbeitsganges drucken Sie die Stopp-Taste “O".

- Am Ende des Arbeitszyklus bauen Sie die Mahlgruppe aus und waschen diese mit
geeigneten Spulmitteln ( nicht aggressiv) in warmem Wasser und richting zu trock-
nen. Waschen Sie die Schleifeinheit nicht in der Spulmaschine, ausgenommen die
aus rostfreiem Stahl

18
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3.5 Demontage der Schleifeinheit

- Ziehen Sie den Trichter von der oberen
Einflull6ffnung ab

- Drehen Sie das Handrad im Gegenuhr-
zeigersinn.

- Ziehen Sie nacheinander heraus:
- Lochscheibe
- Messer
- Forderschnecke

- Den Blockierungknopf abschrauben
und den Mahlsatz herausziehen.

- Zum Wiedereinbau der Mahlgruppe
fuhren Sie die genannten Schritte in
umgekehrter Reihenfolge aus.

- Ziehen Sie den Trichter von der oberen
Einflull6ffnung ab

- Drehen Sie das Handrad im Gegenuhr-
zeigersinn.

- Ziehen Sie nacheinander heraus:

- Lochscheibe

- Messer

- Forderschnecke

- Den Blockierungknopf abschrauben
und den Mahlsatz herausziehen.

- Zum Wiedereinbau der Mahlgruppe fiihren Sie die genannten Schritte in um-
gekehrter Reihenfolge aus.

II WARNUNG

Vor jedem Arbeitszyklus ist sicherzustellen, dass alle abnehm-
baren Teile fest mit der Maschine verbunden sind

19



VERWENDUNG DES GERATS

3.5.1 Unger-System

| TR32IN UNGER

WARNUNG
I_I Vor jedem Arbeitszyklus ist sicherzustellen, dass alle abnehm-
baren Teile fest mit der Maschine verbunden sind

3.6 Verwendungshinweise

Das komplett herausnehmbare Mahlwerk (nur Mod.AB22/AT-TR22/TS-TR32/TN) er-
moglicht den Einsatz in Kihlschranken und ahnlichem, sogar mit Produktrickstanden
darin. Diese Eigenschaft der Maschine ermdglicht es, den Fleischwolf zu unterschie-
dlichen Tageszeiten zu verwenden, ohne die verschiedenen Komponenten nach dem
Gebrauch waschen und reinigen zu mussen, wie es den geltenden Hygienevorschriften
entspricht.
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Verwenden Sie die Fleischwolfe in Arbeitszyklen, die eine belastete Betriebsdauer und
eine Ruhezeit (doppelt so lange wie die Betriebsdauer) umfassen. Die verwendeten
Motoren sind fur einen periodischen intermittierenden Dienst geeignet.

4 Reinigung des Gerats

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Reinigungsarbeit sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt ist.

WARNUNG

- Alle Reinigungsarbeiten mussen von qualifiziertem Personal
nach Lesen dieser Anleitung und Einweisung in die Bedie-
nung des Gerats durchgeflhrt werden.

- Verwenden Sie zur Reinigung ausschliel3lich geeignete Rei-
nigungsmittel. Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel, die
atzend oder entflammbar sind oder gesundheitsgefahrd-
ende Stoffe enthalten. Verwenden Sie keine Stoffen, die zum
Reinigen und Polieren von Silber oder Messing verwendet
werden, oder andere nicht zugelassene Produkte.

- Waschen Sie das Gerat nicht mit einem Druck-, Spruh- oder
Tauchreiniger.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Dampfreini-
ger.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Schwamme,
Scheuerschwamme oder Werkzeuge, mit denen zuvor Metal-
le oder Metalllegierungen gereinigt wurden.

- Fuhren Sie die Reinigung erst durch, nachdem das Gerat vol-
Istandig von Lebensmitteln entleert wurde.

- Die Haufigkeit der Reinigung richtet sich nach der Umge-
bung, in der das Gerat verwendet wird, und nach der Art der
zu verarbeitenden Lebensmittel.

4.1 Reinigung nach der Verarbeitung

Nach jeder Verarbeitung mussen das Gerat fachgerecht gereinigt und Lebensmittelre-
sten von dessen Oberflachen abgeschrubbt und gereinigt werden.

Das Mahlwerk demontieren und mit geeignetem Reinigungsmittel in heiBem Wasser
waschen. Das Mahlwerk nicht in der Geschirrspilmaschine waschen, ausgenommen
die Edelstahl-Einheit.
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4.2

Léngere Inaktivitat

Beachten Sie die folgenden Hinweise, wenn Sie beabsichtigen, das Gerat Gber einen
langeren Zeitraum hinweg nicht zu verwenden:

- trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung

- fuhren Sie eine allgemeine Reinigung des Gerats durch
- decken Sie das Gerat mit einem Tuch ab, um es vor Staub und Schmutz zu schitzen.

VORSICHT: GEFAHR DURCH STROM
Stellen Sie vor jeder Wartungsarbeit sicher, dass das Gerat von
der Stromversorgung getrennt ist.

4.3

RegelmaRige Wartung

Eine regelmallige Wartung ist unerlasslich, um die Leistung des Gerats auf Dauer zu
erhalten und einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.

4.3.1

Wartungsplan fur die regelmaRige Wartung

Beschreibung

Priifung

Haufigkeit

Handlung

Uberpriifung des Arbeitsberei-
chs

Sichtprifung

Taglich

Reinigung des Gerits

Sichtprufung

Taglich

- Befolgen Sie die Anwei-
sungen zur Reinigung
des Gerats und des
Arbeitsbereichs.

Uberpriifung der Sicherheit-
svorrichtungen

Sichtprufung

Taglich, vor der
Verwendung

FUhren Sie eine
Sichtprifung durch,
um die Unversehrtheit
der Sicherheits- und
Schutzvorrichtungen zu
Uberprufen.

Funktion-
sprufung

Taglich, vor der
Verwendung

FUhren Sie eine
Funktionsprifung der
Sicherheitsvorrichtun-
gen, der Verriegelung
und der Elemente zum
Starten und Stoppen
des Gerats durch.

Uberpriifung der Unversehr-
theit der Sicherheitsschilder
und Piktogramme

Sichtprufung

Wodchentlich

FUhren Sie eine
Sichtprufung durch,
um die Unversehrtheit
der Sicherheitsschilder
und Piktogramme zu
Uberprifen. Wenn sie
unleserlich oder abge-
trennt sind, fordern Sie
beim Hersteller eine
Kopie an.
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VORSICHT: GEFAHR

Bei Fehlfunktion, Beschadigung oder Ausfall von Sicherheit-
svorrichtungen muss das Gerat sofort von der Stromversor-
gung getrennt werden. Verwenden Sie in einem solchen Fall
das Gerat nicht und wenden Sie sich an den Hersteller.

4.4 AuBerordentliche Wartung

VORSICHT: GEFAHR

- AuBergewohnliche Wartungsarbeiten erfordern spezifische
Fachkompetenzen und mussen vom Hersteller durchgefihrt
werden. Der Hersteller lehnt im Falle der Nichteinhaltung
dieser Anweisung jede Haftung ab.

- Alle Arbeiten, die den Ausbau von mechanischen Teilen,
Schutzvorrichtungen, Sicherheitsvorrichtungen oder den Zu-
gang zur elektrischen Anlage und zu den Elektronikkarten er-
forddern, durfen ausschliel3lich vom Hersteller durchgefuhrt
werden.

4.5 Mégliche Funktionsstérungen

Dieser Abschnitt enthalt Losungen fur Probleme, die bei der Verwendung des Gerats
auftreten konnen.

VORSICHT: GEFAHR
Es ist wichtig, dass Sie erst dann eingreifen, nachdem Sie diese
Anleitung grandlich durchgelesen haben.

Storung Ursache Mogliche Losung
Haupt-
schalter
ausge-
schaltet.

- Netzschalter auf “I" stellen

Die Maschine

lauft nicht | Versorgun-
gsleitung

steht nicht |- Kundendienst Ihres Handlers verstandigen
unter
Spannung
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Storung Ursache Mégliche Losung

- Uberpriifen Sie den Zustand der Schutzvorrichtungen (keine
Risse oder Verformungen durch den Sturz). Wenn die Schutz-
vorrichtungen beschadigt sind, VERWENDEN SIE DAS GERAT
NICHT und wenden Sie sich an den Hersteller.

- Uberpriifen Sie die Funktion der Sicherheitsvorrichtungen.

Versehent- | Wenn die Sicherheitsvorrichtungen beschadigt oder funktion-

licher Sturz | sunfahig sind, VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT und wenden
Sie sich an den Hersteller.

- Stellen Sie sicher, dass keine abnormale Gerausche oder
Stérungen feststellbar sind. Wenn abnormale Gerdusche fest-
stellbar sind, VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT und wenden
Sie sich an den Hersteller.

Heftiger StoR3

II WARNUNG

Wenn das Gerat auch nach der Umsetzung der vorgeschlage-
nen Losungen nicht ordnungsgemaR funktionieren sollte, wen-
den Sie sich an den Hersteller.

4.6 Entsorgung

Wie die Inbetriebnahme und die Wartung muss auch die Zerlegung am Ende der Le-
bensdauer des Gerats von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Dieses Produkt besteht aus verschiedenen Arten von Materialien: einige konn-
en recycelt werden, andere mussen entsorgt werden. Informieren Sie sich Uber die
Recycling- oder Entsorgungsverfahren gemafd den in lhrem Land fur diese Produktka-
tegorie geltenden Vorschriften.

VORSICHT: GEFAHR

- Einige Teile des Produkts kénnen umweltschadliche oder
gefahrliche Stoffen enthalten, die bei Entsorgung in der
Umwelt schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit haben kénnen.

- Die unsachgemale Entsorgung dieses Produkts kann hohe
Strafen nach sich ziehen, die in den ortlich geltenden Vor-
schriften festgelegt sind.

II WARNUNG

Wie durch das nebenstehende Symbol angezeigt,

ist es verboten, dieses Produkt im Hausmdull zu en-

tsorgen. Trennen Sie zur Entsorgung des Produkts

die Materialien, aus denen es besteht, gemal3 den

in lThrem Land geltenden Vorschriften oder geben

Sie das Produkt beim Kauf eines neuen gleichwerti- [ N
gen Produkts an den Verkaufer zuruck.
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5 Anlagen

Dem Gerat wird die folgende Dokumentation beigelegt:

- Verwendungs- und Wartungshinweise

- Konformitatserklarungen

- Eventuelle weitere Dokumente fur die sichere Bedienung des Gerats.

II WARNUNG

Samtliche zusammen mit dem Gerat gelieferte Dokumentation
muss sorgfaltig gelesen und aufbewahrt werden.
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LECTURA DE LOS SIMBOLOS

Significado de los simbolos de advertencia y peligro
empleados en el manual

En el manual se utilizan los siguientes simbolos, a cada uno de los cuales se atribuye
un significado particular.

II ADVERTENCIA

Para indicar operaciones especialmente importantes y deli-
cadas que, de no realizarse correctamente, podrian provocar
dafios al aparato y/o a los materiales utilizados por él.

& ATENCION, PELIGRO

Para indicar operaciones que, de no realizarse correctamente,
pueden provocar accidentes de origen genérico o producir fal-
los de funcionamiento o dafios al aparato y/o a los materiales
utilizados por él; por lo tanto, requieren especial atencion y
una adecuada preparacion.

A ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Para indicar operaciones que, de no realizarse correctamente,
pueden provocar accidentes de origen eléctrico o producir fal-
los de funcionamiento o dafios al aparato y/o a los materiales
utilizados por él; por lo tanto, requieren especial atencion y
una adecuada preparacion.

® ESTA PROHIBIDO
Para indicar operaciones que NO DEBEN realizarse.

Conformidad

El aparato cumple las directivas necesarias para su correcta comercializacion. Los tex-
tos integros de las declaraciones de conformidad se proporcionan junto con la docu-
mentacién que acompafia al aparato.
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SEGURIDAD

1 SEGURIDAD
1.1 Informacién importante para la seguridad

1.1.1 Advertencias generales

II ADVERTENCIAS

- Este manual es propiedad del fabricante del aparato y se
prohibe su reproduccion o la cesién a terceros de los con-
tenidos de este documento. Todos los derechos reservados.
Este documento forma parte integrante del producto; ase-
gurese de que acompafie siempre al aparato, incluso en caso
de venta/transferencia a otro propietario, para que lo pueda
consultar el usuario o el personal autorizado para las opera-
ciones de mantenimiento y reparacién. Las fotografias e ilu-
straciones se ofrecen a titulo de ejemplo; el fabricante, que
adopta una politica de constante desarrollo y actualizacion
del producto, podra efectuar modificaciones sin previo aviso.

- Lea atentamente este manual antes de utilizar el apara-
to para garantizar su funcionamiento seguro.

- El producto se entrega en un unico bulto; asegurese de que
el material suministrado esté en perfecto estado y, si no se
corresponde con el pedido, dirijase al distribuidor local que
ha vendido el aparato.

- Si el embalaje del aparato presenta dafios, comunique inme-
diatamente el problema al transportista y al proveedor del
producto.

- Este aparato no esta disefiado para la produccién masiva de
alimentos ni para uso industrial.

- El aparato no esta destinado a ser utilizado en lugares expue-
stos a la intemperie.

- Para utilizar correctamente el aparato, apdyelo de forma
estable sobre un plano de apoyo resistente, estable, nivelado
y cuya superficie sea facil de limpiar y desinfectar, para pre-
venir el riesgo de acumulacion de suciedad y de contamina-
cion de los productos alimentarios.



SEGURIDAD

- En caso de dudas acerca de las condiciones y/o el funciona-
miento del aparato y los componentes relacionados, se rue-
ga ponerse en contacto con el distribuidor local para recibir
mas informacion.

- Guarde en un lugar protegido las herramientas que no se uti-
licen, lejos del alcance de los nifios y de personas no autori-
zadas para el uso.

- Mantenga siempre la distancia de seguridad respecto a las
partes en movimiento.

- Una vez realizada la puesta en servicio del aparato, comuni-
que al proveedor del producto las anomalias o fallos de fun-
cionamiento observados, de haberlos.

- Prepare una iluminacién adecuada en el lugar de trabajo.
Una iluminacién correcta es importante para garantizar con-
diciones de seguridad y trabajo satisfactorias.

- Compruebe periddicamente que el cable de alimentacion,
el enchufe y la toma de corriente correspondiente estén en
perfecto estado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
podra ser sustituido Unicamente por el fabricante o por el
distribuidor local que ha vendido el aparato, o bien por el
personal autorizado para las operaciones de mantenimiento
y reparacion.

- Utilice solo recambios originales o aprobados por el fabrican-
te, para evitar posibles dafios al producto.

- Si una persona cualificada constatase o sospechase la exi-
stencia de una averia que pudiera comprometer el uso segu-
ro del aparato, debera desactivarse inmediatamente y solo
sera posible utilizarlo después de la reparacién.

1.1.2 Prohibiciones

ESTA PROHIBIDO

- Esta PROHIBIDO efectuar modificaciones y/o intentos de re-
paracion del producto. La realizacién de modificaciones in-
valida la Declaracion de conformidad del aparato. El usuario
sera el Unico responsable de los dafios que se deriven de un
uso indebido. Cualquier reparacién debera ser efectuada por
un técnico cualificado.

- Esta PROHIBIDO dejar el aparato expuesto a la intemperie.
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- Estd PROHIBIDO obstruir las aberturas de ventilaciéon del
aparato.

- Esta PROHIBIDO tocar el aparato con partes del cuerpo moja-
das, humedas y/o con los pies descalzos. Si se observase una
fuga de corriente detectable al contacto con partes metalicas
del aparato, apague el interruptor, desconecte el enchufe de
la toma de alimentacidn eléctrica y pongase en contacto con
un distribuidor autorizado.

- Esta PROHIBIDO el uso del aparato por parte de nifios y per-
sonas que tengan menguadas sus facultades o carezcan de
experiencia y conocimientos especificos, a no ser que reciban
asistencia de personal cualificado y responsable de su segu-
ridad.

- Esta PROHIBIDO que los nifios jueguen con el aparato.

- Esta PROHIBIDO liberar al medio ambiente y dejar al alcance
de los nifios el material del embalaje, porque puede constituir
una fuente potencial de peligro. Por lo tanto, debe eliminarse
de acuerdo con lo establecido por la legislacién vigente.

- Esta PROHIBIDO extraer cualquier material atascado en el
aparato cuando este se encuentre en funcionamiento, asi
como introducir material extrafio en el ciclo de trabajo.

- Estd PROHIBIDO utilizar el aparato con las conexiones
eléctricas dafiadas. Esto podria provocar un cortocircuito
eléctrico peligroso.

- Esta PROHIBIDO utilizar el aparato con las protecciones no
colocadas correctamente o en estado de eficacia no perfecta.

- Esta PROHIBIDO apoyar cualquier objeto sobre el aparato, ya
sea durante el uso como cuando esté en reposo.

- Esta PROHIBIDO utilizar el aparato de forma indebida.
H - Esta PROHIBIDO ingerir bebidas alcohdlicas o medicamentos

que puedan inducir fatiga y/o somnolencia antes y durante
los turnos de trabajo.

- Esta PROHIBIDO forzar el aparato durante el funcionamien-
to. Utilicelo siempre en condiciones idéneas para el trabajo
previsto.

- Esta PROHIBIDO retirar o dafiar cualquier placa o sefial de
seguridad colocada en el aparato.
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- Esta PROHIBIDO tirar, arrancar y retorcer los cables eléctric-
os que salen del aparato, aunque esté desconectado de la
red de alimentacion eléctrica.

1.2 Simbolos ubicados en el aparato

En las zonas del equipo en las que existen RIESGOS RESIDUALES, hay pictogramas de
seguridad que informan sobre el riesgo presente.
A continuacién se indican los pictogramas y su significado.

Peligro de descarga eléctrica: indica que es necesario desconectar la ali-
mentacién eléctrica general (o desconectar la toma de corriente) antes de
efectuar operaciones de limpieza y mantenimiento en el aparato.

Obligacion de consultar el manual de uso: es obligatorio leer las instruc-

ciones del presente manual de uso antes de utilizar el producto.

Objeto cortante: sefiala que es necesario prestar atencion a los objetos
cortantes.




PRESENTACION DEL APARATO

2 Presentacion del aparato

2.1 Identificacion

El aparato estd provisto de una placa de datos que indica la informacién del producto.
Asegurese de que el aparato la lleve y, de no ser asi, avise inmediatamente al fabrican-
te y/o distribuidor. Los aparatos desprovistos de placa de datos no deben utilizarse,
pues de lo contrario el fabricante quedara exento de toda responsabilidad.

()
he

Identificacién del fabricante
Marcado CE de conformidad
Afo de fabricacion

Datos técnicos

NUmero de serie

Modelo del equipo

II ADVERTENCIA

Los productos desprovistos de placa de datos deberan consi-
derarse andnimos y potencialmente peligrosos.

aOounnhWN=

2.2 Entorno de trabajo

El aparato puede funcionar en locales en los que se den las siguientes condiciones
ambientales:

- temperatura ambiente: de +4 °C a + 40 °C

humedad: max. 90 %

iluminacion: el local debe estar adecuadamente iluminado (consulte las normas
técnicas aplicables en el pais de uso)

altitud: como maximo 2000 m.s.n.m. (para usos por encima de esta altitud consulte
con el fabricante).
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2.3 Datos técnicos y dimensionales

Descripcién 32TN | 32RS 22RG u/m

Potencia 2,2(3) 1,1(1,5) kW (HP)

220-240V 1 Ph 50Hz
Alimentacion eléctrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz

Dimensiones del aparato | 520x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm

Préduccion horaria de la

. 300-500 300-500 200-300 kg/h

picadora de carne
53 32 kg (1 Ph)

P t

esoneto 43 32 kg (3 Ph)
Nivel sonoro <70dB (A)
Tipo de instalacién Instalaciéon en banco
Descripcién 22TS 22RS | 22AT U/M
Potencia 1,1(1,5) KW (HP)

220-240V 1 Ph 50Hz
Alimentacion eléctrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz

Dimensiones del aparato 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 mm
Préduccion horaria de la 150-250 150-250 150-250 kg/h
picadora de carne
Préduccion horaria del
rallador / / 40 kg/h

31 32 38 kg (1 Ph)
Peso neto

31 32 38 kg (3 Ph)
Nivel sonoro <70dB(A)

4)

Tipo de instalacién Instalaciéon en banco

zlz0=1=0=0z0=z]7]



PRESENTACION DEL APARATO

2.4 Descripcion

Combinacion picadora de carne -rallador

La combinacién picadora de carne-rallador es una maquina de tipo profesional para
restauraciéon colectiva (restaurantes, hoteles, comunidades, carnicerias, cantinas co-
lectivas, etc.) para elaborar la carne y los quesos. La picadora de carne, utilizando pla-
cas con diferentes tipos de perforaciones, permite triturar la carne de diversas formas.
El rallador puede trabajar con los siguientes productos: quesos estacionados, bizco-
chos, pan seco, fruta seca, etc.

La gama se compone de 1 modelo:

AB22/AT (mod. 22 versidén con grupo triturador de carne completamente extraible)

La estructura de la maquina es de aluminio y acero inoxidable, facil de limpiar.

Picadora de carne

La picadora de carne es una maquina de tipo profesional que se emplea en la restau-
racion colectiva (restaurantes, hoteles, comunidades, carnicerias, cantinas colectivas,
etc.) para la elaboracion de la carne. La picadora de carne, utilizando placas con dife-
rentes tipos de perforaciones, permite triturar la carne de diversas formas.

La gama se compone de 8 modelos diferentes:

TR22/RS (mod.22 versidén con grupo triturador de carne no extraible)

TR22/RG (mod.22 versién con grupo triturador de carne no extraible)

TR32/RS (mod.32 versidén con grupo triturador de carne no extraible)

TR22/TS (mod.22 versién con grupo triturador de carne completamente extraible)
TR32/TN (mod.32 versién con grupo triturador de carne completamente extraible)

La estructura de la maquina es de aluminio y acero inoxidable, facil de limpiar.

El aparato es de tipo profesional y debe instalarse en espacios de tipo comercial (ba-
res, pizzerias, restaurantes, etc.). Su uso no requiere una formacién especial, pero de
todos modos se necesitan capacidades y competencias especificas en el sector de la
restauracion.

II ADVERTENCIA

Cualquier uso distinto del indicado por el fabricante debera
considerarse un USO INDEBIDO.

El aparato esta fabricado con materiales seleccionados y técnicas de produccién ade-
cuadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a la oxidacién, un conside-
rable ahorro energético y la seguridad de funcionamiento.

Todos los componentes del equipo que entran en contacto con el producto alimenta-
rio estan fabricados con materiales idéneos.

10



PRESENTACION DEL APARATO

2.4.1 Componentes principales

A - Tolva

B - Volante

C - Cuadro de mandos
D - Palanca rallador

HBWN =

2.5 Dispositivos de seguridad

& ATENCION PELIGRO

Queda terminantemente prohibido utilizar
placas con orificios que presenten un diam-
etro mayor que 8 mm y un espesor total
inferior a 5 mm. Se recomiendo sustituir la
placa en cuanto alcance un espesor infe-
rior a 5 mm debido al uso. El constructor
declina toda responsabilidad por cualquier
dafio, material o personal, derivado del in-
cumplimiento de dichas disposiciones.

11



USO DEL APARATO

3

Microinterruptor: [a maquina se detiene cuan-
do se levanta la palanca del rallador. Cuando se
cierra nuevamente con la palanca, se puede vol-

er a poner en marcha la maquina accionando

el pulsador | (solo mod. AB22AT)
y 2

Microinterruptor: la maquina se detiene cuan-|
do se arranca la tolva de la boca de entrada de
la picadora. Después la readaptacién de la tolva,
se puede volver a poner en marcha la maquina
accionando el pulsador | (sélo 32TN-22RG-32RS)

Uso del aparato

3.1 Recepcion del producto

El aparato se entrega en un Unico bulto, protegido por un embalaje de cartén y debida-
mente estabilizado con material antigolpes para garantizar su perfecto estado.
Dependiendo de las caracteristicas del equipo y para facilitar su manipulacién, el em-
balaje puede estar paletizado.

II ADVERTENCIA

Al recibir el aparato, compruebe que todos los componentes
estén en perfecto estado. En caso de dafios o ausencia de al-
guna parte, pongase en contacto con el distribuidor local para
acordar los procedimientos oportunos.

Junto con el aparato se entregan también las instrucciones y la documentacién que se
resume en el capitulo “5 Anexos” en la pagina 24.

II ADVERTENCIA

12

Toda la documentacion entregada con el aparato debera leer-
se y conservarse cuidadosamente.
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3.2 Transporte y manipulacion

ATENCION, PELIGRO

- El transporte del equipo debe ser efectuado siempre por
personal profesionalmente cualificado, adoptando precau-
ciones para evitar cualquier dafio a sus componentes debido
a golpes o esfuerzos provocados por procedimientos de ele-
vacion no admitidos.

- La garantia no cubre los dafios ocasionados al aparato du-
rante el transporte y la manipulacién.

- La reparacion o sustitucién de componentes dafiados corren
de la cuenta del cliente y deberan ser efectuadas por per-
sonal autorizado por el fabricante, utilizando solo recambios

originales.

- La manipulacion del producto embalado debe efectuarse
de acuerdo con sus caracteristicas (peso, dimensiones, etc.).
Si las dimensiones y el peso son reducidos, la manipulacién
puede llevarse a cabo manualmente; en caso contrario, utili-

ce un dispositivo de elevacion de capacidad adecuada.

- Para las operaciones de elevacion manual se necesitan dos

personas como minimo.
El aparato esta protegido por un embalaje de carton y adecuadamente estabilizado
con material antigolpes para asegurar su integridad.

-Mover el embalaje se-
gun las instrucciones.
-Abrir el em-
balaje y verifi-
car laintegridad de
todos los componentes
-Quitar los tor-
nillos A y levan-
tar la maquina de la
paleta.
-Quitar los estribos B .
-Levantar la maquina tal

como se indica y posicionarla en la zona destinada

a la instalacion.

13
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14

ESTA PROHIBIDO

liberar al medio ambiente y dejar al alcance de los nifios el ma-
terial del embalaje, porque puede constituir una fuente poten-
cial de peligro. Por lo tanto, debe eliminarse de acuerdo con lo
establecido por la legislacién vigente.

Primera puesta en servicio

ADVERTENCIAS

- La primera puesta en servicio debe ser efectuada por per-
sonal experto y autorizado, que debe verificar previamente
que la linea de alimentacion eléctrica cumpla la legislacion
vigente en la materia, las normas y las especificaciones vigen-
tes en el pais de uso. Debera verificarse asimismo la perfecta
eficacia de la puesta a tierra de la instalacion eléctrica y com-
probarse que la tension de linea y la frecuencia coincidan con
los valores indicados en la placa de datos.

- Antes de poner en servicio el aparato, asegurese de que la
zona elegida presente las caracteristicas indicadas en el apar-
tado “2.2 Entorno de trabajo” en la pdgina 8.

- Compruebe que el plano de apoyo sea adecuado para el
peso y las caracteristicas del aparato, sea estable, esté
nivelado y que su superficie sea facil de limpiar, para pre-
venir el riesgo de acumulacién de suciedad y de contami-
nacién de los productos alimentarios.

- Elincumplimiento de estas instrucciones expone al usuario a
riesgos de averia del aparato y accidentes debidos a contac-
tos directos o indirectos.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

- Los dafios ocasionados a personas, animales y cosas por la
ausencia de una toma de tierra no estan cubiertos por la ga-
rantia, y la responsabilidad recae integramente en el opera-
dor que no ha verificado la presencia de la puesta a tierra
y de un interruptor diferencial de seguridad correctamente
instalado y calibrado.

- Si se utiliza un adaptador para la toma de corriente, se ha de
comprobar que sus caracteristicas eléctricas no sean inferio-
res a las del aparato.

- No utilice tomas multiples bajo ningun concepto.



USO DEL APARATO

3.3.1 Limpieza preliminar
Antes de utilizar el aparato, lleve a cabo una limpieza y desinfeccién preliminares.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacion de limpieza, asegurese
siempre de que el aparato esté desconectado de la alimenta-
cion eléctrica.

II ADVERTENCIA

Lleve a cabo las operaciones de limpieza empleando Unicam-
ente detergentes idéneos. No utilice bajo ninglin concepto
productos de limpieza corrosivos, inflamables o que conten-
gan sustancias nocivas para la salud de las personas. No use
sustancias destinadas a la limpieza y el brufido de la plata o
del laton, ni tampoco otros productos no aprobados.

3.3.2 Conexion eléctrica

& ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

La conexion eléctrica de la maquina a la red de alimentacién 'y
su correspondiente prueba preliminar deberan ser efectuadas
Unicamente por un instalador especializado que posea el equi-
pamiento y la formacion idéneos.

Asegurese de que la instalaciéon de puesta a tierra del in- |, c
mueble sea plenamente eficaz. monofase trifase
Compruebe que la tensién de linea (Volt) y la frecuencia Y T nst
(Hz) se correspondan a las de la maquina (Véase la placa

de identificacion y el esquema eléctrico). La maquina esta

equipada con cable eléctrico al cual se le debe conectar ‘N

un enchufe multipolar. El enchufe se debe conectar a un

interruptor de pared equipado con diferencial.
Conexion trifasica [ \é‘

Ponga en marcha la maquina durante unos instantes y
compruebe que la rotacion del utensilio es correcta.

En el caso en que la rotacién no sea correcta, quite tension
e invierta dos de las tres fases en el enchufe.

¢ B

\\ LT
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3.4 Uso

ATENCION, PELIGRO
- No haga funcionar nunca el aparato en vacio.

- No fume ni use aparatos con llamas libres cerca de la zona de
colocacién y uso del aparato.

3.4.1 Descripcion de los mandos

- A-Boton de puesta en marcha “1” presione el botén para poner en marcha la mag-
uina. La puesta en marcha esté habilitada solo con la palanca del rallador bajada en
la versién combinada.

B - Boton de parada “O” presione el botén para parar la maquina.

C - Pomos bloqueo cuero triturador de carne atornille los pomos para bloquear
el cuerpo triturador de carne, o desatornillelos para desbloquear el cuerpo mismo
D - Palanca del rallador presione la palanca hacia abajo para rallar el producto para
trabajar.

E - Pomo de bloqueo del cuerpo triturador de carne atornille el pomo para blo-
quear el cuerpo triturador de carne, o desatornillelo para desbloquear el cuerpo
mismo.

- F-Botén de inversion

16
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3.4.2 Uso del rallador

II ADVERTENCIA

Si la maquina se utiliza por primera vez, antes de ponerla en
funcionamiento quitar la pelicula de revestimiento, si esta pre-
sente, y realizar una limpieza cuidadosa para eliminar posibles
residuos de material de fabricacion.

En los modelos combinados rallador-picadora de carne desmontar los grupos de

trituraciéon antes de utilizar el rallador.

Levantar la palanca del rallador y colocar el producto dentro de la boca del rallador.

Bajar la palanca del rallador y apretar el pulsador de puesta en marcha “I".

Apretar progresivamente la palanca hasta que se haya consumido el producto.

- Al terminar la elaboracién levantar la palanca e introducir mas producto por la boca
del rallador; bajar la palanca y accionar el pulsador de puesta en marcha “I” (la pue-
sta en marcha se produce solamente cuando la palanca del rallador esta baja).

- Para detener la maquina apretar el pulsador de parada “O" y levantar la palanca del
rallador.

- Al finalizar el ciclo de trabajo, limpiar el rodillo con el pincel o bien rallar un trozo de

pan duro.

3.4.3 Uso de la picadora de carne con marcha atras

- Enlos modelos combinados rallador-picadora de carne bajar la palanca del rallador.

- Apretar los pomos para bloquear el cuerpo de la picadora de carne.

- Ajustar levemente, sin bloquear, el volante que se encuentra en la boca de salida de
la picadora de carne.

- Poner en marcha la maquina apretando el pulsador start “I” (en los modelos combi-
nados la puesta en marcha se produce solamente si la palanca rallador esta bajada).

- Introducir el producto en la boca superior de la picadora de carne y comprimirlo con
el majadero en dotacion.

- Para detener la maquina apretar el pulsador de parada “O" y levantar la palanca del
rallador.

- Mantenga pulsado el botén de marcha atras (F) para invertir el sentido de giro de la
maquina.

- Al terminar la elaboracién apretar el pulsador de parada “O".

- Al finalizar el ciclo de trabajo desmontar el grupo de trituracién y lavarlo con los de-
tergentes adecuados (no agresiva) y con agua caliente y secar adecuadamente. No
lave la unidad de molienda en el lavaplatos, excepto la hecha de acero inoxidable.

17



USO DEL APARATO

3.5 Desmontaje grupo trituracion

Extraer la tolva de la boca superior

Girar el volante en sentido antihorario

Extraer en el siguiente orden:

- la placa perforada

- la cuchilla

- la coclea

- Destornillar el pomo para desbloquear
el cuerpo picadora de carne y extraer el
cuerpo mismo.

- Para volver a montar el grupo de tritu-

racion realizar las operaciones inversas,

- Extraer la tolva de la boca superior

- Girar el volante en sentido antihorario

- Extraer en el siguiente orden:

- la placa perforada

- la cuchilla

- la céclea

- Destornillar los pomos para desblo-
quear el cuerpo picadora de carne y
extraer el cuerpo mismo

- Para volver a montar el grupo de tritu-
racion realizar las operaciones inversas,

II ADVERTENCIA

Antes de cada ciclo de trabajo comprobar que las partes amo-
vibles se encuentren bien ajustadas a la maquina

18
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3.5.1 Sistema Unger

| TR32IN UNGER

ADVERTENCIA

Antes de cada ciclo de trabajo comprobar que las partes amo-
vibles se encuentren bien ajustadas a la maquina

3.6 Consejos de uso

El grupo trituracion completamente extraible (solo mod.AB22/AT-TR22/TS-TR32/TN)
permite colocar este Ultimo en refrigeradores y similares, incluso con residuos de pro-
ducto en su interior. Esta caracteristicas de la maquina permite utilizar el triturador
de carne en diferentes momentos de la jornada sin tener que lavar y limpiar los dife-
rentes componentes después del uso, seglin lo prescrito por las normativas higiénicas
vigentes.
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LIMPIEZA DEL APARATO

Utilice las picadoras de carne aplicando ciclos de trabajo que incluyan un periodo de
funcionamiento con carga y un periodo de descanso (el doble del periodo de funcio-
namiento). Los motores utilizados son aptos para un Servicio Intermitente Periddico.

4 Limpieza del aparato

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacion de limpieza, asegurese
siempre de que el aparato esté desconectado de la alimenta-
cion eléctrica.

II ADVERTENCIA

- Todas las operaciones de limpieza deben ser efectuadas por
personal cualificado, después de consultar este manual y re-
cibir formacién sobre el funcionamiento de la maquina.

- Lleve a cabo las operaciones de limpieza empleando Unicam-
ente detergentes idoneos. No utilice bajo ningun concepto
productos de limpieza corrosivos, inflamables o que conten-
gan sustancias nocivas para la salud de las personas. No use
sustancias destinadas a la limpieza y el brufiido de la plata o
del laton, ni tampoco otros productos no aprobados.

- No lave el aparato utilizando un dispositivo de limpieza que
funcione a presion, por pulverizacién o por inmersion.

- No utilice equipos de vapor para limpiar el aparato.

- Para la limpieza del aparato, no utilice esponjas, estropajos
abrasivos o herramientas con los que se hayan limpiado pre-
viamente metales o aleaciones metalicas.

- Lleve a cabo las operaciones de limpieza solo después de va-
ciar por completo el producto alimentario del aparato.

- La frecuencia de las intervenciones de limpieza depende del
entorno de uso del aparato y del tipo de producto alimenta-
rio trabajado.

4.1 Limpieza al final del trabajo

Al terminar cada sesion de trabajo, es necesario limpiar correctamente el aparato, ase-
gurandose de desincrustar y limpiar las superficies, eliminando los restos de producto
alimentario que haya.

Desmonte el grupo de trituracion y lavelo con detergentes adecuados en agua calien-
te. No lave el grupo de trituracion en lavavajillas, excepto el de material inox.
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LIMPIEZA DEL APARATO

4.2 Largas temporadas de inactividad

Si no se tiene previsto utilizar el aparato en una larga temporada:

- desconecte el aparato de la alimentacion eléctrica

- efectle una limpieza general del aparato

- cubra bien el aparato con una lona para protegerlo del polvo y la suciedad.

ATENCION, PELIGRO ELECTRICO

Antes de comenzar cualquier operacion de mantenimiento,
asegurese siempre de que el aparato esté desconectado de la
alimentacion eléctrica.

4.3 Mantenimiento programado

Un mantenimiento correcto es fundamental para mantener inalteradas a lo largo del
tiempo las prestaciones del aparato y garantizar su funcionamiento seguro.

4.3.1 Tabla de mantenimiento programado

Descripcion Inspeccién Frecuencia Accién
Inspeccién de la zona de tra- Inspeccién Diaria - Siga las instrucciones
bajo visual para la limpieza del
Lo PR Inspeccién I aparatoy de la zona de
Limpieza de la maquina visual Diaria trabajo
- Lleve a cabo una
inspeccion visual para
Inspeccién Diaria, antes comprobar que los di-
visual del trabajo spositivos de seguridad
y las protecciones estén
L. . s en perfecto estado
Inspeccion de los dispositivos Efectd ba d
de Seguridad - ec'ue Un‘a prueba de
funcionamiento de los
Comprobacion . dispositivos de seguri-
; Diaria, antes >
del funciona- ) dad, del enclavamiento
X del trabajo
miento y de los elementos de
arranque y parada del
equipo
- Lleve a cabo una
inspeccion visual para
comprobar que las pla-
Comprobacién del buen estado . casy los pictogramas
. Inspeccion h .
de las placas y de los pictogra- visual Semanal de seguridad estén en
mas de seguridad perfecto estado. Si re-
sultan ilegibles o estan
despegados, solicite
una copia al fabricante
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LIMPIEZA DEL APARATO

ATENCION, PELIGRO

En caso de funcionamiento defectuoso, dafios o fallo de di-
sparo de los dispositivos de seguridad, desconecte inmediata-
mente el aparato de la alimentacion, no lo utilice y pongase en
contacto sin falta con el fabricante.

44 Mantenimiento extraordinario

& ATENCION, PELIGRO

- Las intervenciones de mantenimiento extraordinario requie-
ren competencias especificas y deben ser efectuadas obliga-
toriamente por el fabricante, el cual rechaza toda responsa-
bilidad si no se cumplen las normas indicadas.

- Cualquier tipo de intervencion que requiera el desmontaje
de componentes mecanicos, dispositivos de proteccion o
dispositivos de seguridad, o el acceso al sistema eléctrico y
a las tarjetas electrénicas debera ser efectuado Unicamente
por el fabricante.

4.5 Posibles fallos de funcionamiento

Esta seccion contiene algunas soluciones para los problemas que se podrian producir
durante el uso del aparato.

ATENCION, PELIGRO
Es importante intervenir solo después de leer atentamente

este manual.

Anomalia Causa Posible solucién
Interruptor general
de pared desco- - Llevar el interruptor general a la posicién “I"

La maquina no se nectado.

one en marcha i6 - . ) .

P FaIFa de tensionen | Dirigirse al Servicio de Asistencia de su Reven-

la linea de alimen-
s dedor

tacion
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LIMPIEZA DEL APARATO

Anomalia Causa Posible solucién

- Compruebe el estado de las protecciones (au-
sencia de grietas o deformaciones debidas a la
cafda). Si las protecciones estuviesen dafiadas,
NO UTILICE EL APARATO y pdngase en contacto
con el fabricante

- Compruebe el funcionamiento de los disposi-

Golpe fuerte Caida accidental tivos de seguridad. Si los dispositivos de segu-
ridad estuviesen dafiados o no funcionasen,
NO UTILICE EL APARATO y péngase en contacto
con el fabricante

- Compruebe que no haya ruidos ni anomalias.
Si suena un ruido anormal, NO UTILICE EL APA-
RATO y péngase en contacto con el fabricante

II ADVERTENCIA

Si, tras probar las soluciones posibles que se proponen, el apa-
rato siguiese sin ponerse en marcha, péngase en contacto con
el fabricante.

4.6 Eliminacion

Al igual que para las operaciones de puesta en servicio, al final de la vida util del apa-
rato, las operaciones de desmantelamiento deberan ser efectuadas también por per-
sonal cualificado.

Este producto esta formado por materiales de varios tipos: algunos se pueden reciclar,
mientras que otros se deben eliminar. Informese sobre los sistemas de reciclado o
eliminacién previstos por las normas vigentes en su zona para esta categoria de pro-
ducto.

ATENCION, PELIGRO

- Algunas partes del producto pueden contener sustancias
contaminantes o peligrosas que, si se liberan al medio am-
biente, podrian ser nocivas para el medio ambiente y para la
salud humana.

- Las normas locales vigentes pueden contemplar graves san-
ciones en caso de eliminacion indebida de este producto.

II ADVERTENCIA

Tal y como indica el simbolo de al lado, esta prohi-

bido desechar este producto junto con los residuos
domeésticos. Por lo tanto, debera llevarse a cabo la

recogida selectiva, segin los métodos vigentes en

su zona, o entregarse el producto al vendedor al = S
comprar un producto nuevo equivalente.
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ANEXOS

5 Anexos

Junto con el aparato se entrega la siguiente documentacién adjunta:
- Instrucciones de uso y mantenimiento

- Declaraciones de conformidad

- Otros documentos, en su caso, para el uso seguro del aparato.

II ADVERTENCIA

Toda la documentacion entregada con el aparato debera leer-
se y conservarse cuidadosamente.
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LEITURA DOS SIMBOLOS

Significado dos simbolos de aviso e perigo presentes no
manual

Dentro do manual, sdo usados os seguintes simbolos e a cada um dos quais é dado
um significado particular.

N

/N

\

AVISO

Para indicar operacdes particularmente importantes e delica-
das que, se ndo forem realizadas corretamente, podem causar
danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utilizados.

ATENCAO PERIGO

Para indicar operag¢des que, se ndo forem realizadas correta-
mente, podem causar acidentes gerais ou causar avarias ou
danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utilizados; por
isso, requerem uma atenc¢do especial e uma preparacdo ade-
quada.

ATENCAO PERIGO ELETRICO

Para indicar opera¢des que, se ndo forem realizadas corre-
tamente, podem causar acidentes de tipo elétrico ou causar
avarias ou danos ao aparelho e/ou aos materiais por ele utili-
zados; por isso, requerem uma atencdo especial e uma prepa-
racao adequada.

E PROIBIDO )
Para indicar operacdes que NAO DEVEM ser realizadas.

Conformidade

O aparelho cumpre as diretivas necessarias para a sua correta comercializacdo. Os tex-
tos completos das declara¢es de conformidade sdo fornecidos com a documentagdo
que acompanha o aparelho
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SEGURANCA

1 SEGURANCA

11

Informacgdes importantes de seguranca

Avisos gerais

AVISOS

- Este manual é de propriedade do fabricante do aparelho e é
proibido reproduzir ou transferir para terceiros os contetdos
deste documento. Todos os direitos sdo reservados. Este faz
parte integrante do produto; garanta que este acompanha
sempre o aparelho, inclusive no caso de venda/transferéncia
para outro proprietario, para que possa ser consultado pelo
utilizador ou por pessoal autorizado para a manutencdo e
reparac¢des. Fotografias e desenhos sdo fornecidos para fins
exemplificativos; o Fabricante, ao promover uma politica de
constante desenvolvimento e atualizacdo do produto, pode
fazer alteracdes sem aviso prévio.

- Leia este manual com atencao antes de usar o aparelho
para garantir o funcionamento seguro.

- O produto é entregue em um unico volume; verifique a in-
tegridade do fornecimento e, em caso de ndo conformidade
com o encomendado, entre em contacto com o distribuidor
local que vendeu o aparelho.

- Em caso de danos na embalagem do aparelho, indique o in-
conveniente imediatamente ao transportador e ao fornece-
dor do produto.

- Este aparelho nao foi projetado para producdo de alimentos
em massa e uso industrial.

- O aparelho ndo se destina a ser utilizado em locais expostos
aos agentes atmosféricos.

- Para o uso correto do aparelho, apoie-o bem sobre uma su-
perficie de apoio resistente, estavel, nivelada e cuja super-
ficie seja facilmente limpa e higienizada de modo a evitar o
risco de acumula¢do de sujidade e contaminacao dos produ-
tos alimentares.

- Se tiver alguma duvida sobre as condi¢des e/ou o funciona-
mento do aparelho e das pecas relacionadas, entre em con-
tacto com o distribuidor local para obter mais informac&es.



SEGURANCA

- Arrume os utensilios ndo utilizados fora do alcance de
criangas e pessoas ndo autorizadas a usa-las.

- Mantenha sempre a distancia de seguranca das pecas em
movimento.

- ApOs ter realizado a colocagdo em funcionamento do apa-
relho, informe o fornecedor do produto sobre quaisquer
anomalias ou maus funcionamentos encontrados.

- Forneca a iluminacdo adequada ao local de trabalho. Uma
iluminacdo correta € importante para garantir as condi¢des
de seguranca de trabalho satisfatorias.

- Verifique periodicamente a integridade do cabo de alimen-
tacdo, da ficha e da respetiva tomada. Se o cabo de alimen-
tacdo estiver danificado sé pode ser substituido pelo fabri-
cante ou pelo distribuidor local que vendeu o aparelho ou
pelo pessoal autorizado para a manutencgdo e reparagao.

- Use apenas pecas de substituicdo originais ou aprovadas
pelo fabricante, a fim de evitar possiveis danos ao produto.

- No caso de uma pessoa qualificada verificar ou suspeitar
de uma avaria suscetivel de prejudicar a utilizacdo em segu-
ranca do aparelho, este deve ser imediatamente parado e a
sua utilizacdo sera possivel Unica e exclusivamente apés a
reparagao.

1.1.2 Proibicoes

E PROIBIDO

- E PROIBIDO fazer alteraces e/ou tentativas de reparacdo
do produto. A realizacdo de altera¢des, anula a Declaracao
de Conformidade do aparelho. Para os danos resultantes do
uso incorreto o Unico responsavel é o utilizador. Qualquer
reparacao deve ser realizada por um técnico qualificado.

- E PROIBIDO deixar o aparelho exposto aos agentes atmo-
sféricos.

- E PROIBIDO obstruir as aberturas de ventilacio do aparelho.




SEGURANCA

- E PROIBIDO tocar no aparelho com partes do corpo molha-
das, humidas e/ou com os pés descalcos. Se houver uma
dispersao de corrente detetavel com o contacto com pecas
metalicas do aparelho, desligue o interruptor, desligue a fi-
cha da tomada de alimentacao elétrica e contacte um reven-
dedor autorizado.

- E PROIBIDO o uso do aparelho por criancas e por pessoas
com capacidades reduzidas ou falta de experiéncia e conhe-
cimentos especificos, a menos que sejam assistidas por pes-
soal qualificado responsavel pela sua seguranca.

- E PROIBIDO que as criancas brinquem com o aparelho.

- E PROIBIDO abandonar no ambiente e deixar ao alcance das
criangas o material de embalagem, pois pode ser uma poten-
cial fonte de perigo. Por conseguinte, deve ser eliminado em
conformidade com a legislacdo em vigor.

- E PROIBIDO remover qualquer material preso no aparelho
quando este esta a funcionar, ou introduzir material estranho
no ciclo de trabalho.

- E PROIBIDO usar o aparelho com as ligacdes elétricas danifi-
cadas. Isso pode causar um perigoso curto-circuito elétrico.

- E PROIBIDO usar o aparelho com as protecdes ndo correta-
mente posicionadas ou em estado de eficiéncia ndo perfeita.

- E PROIBIDO apoiar qualquer objeto no aparelho, tanto du-
rante o uso como quando esta em repouso.

- E PROIBIDO usar o aparelho de forma incorreta.

- E PROIBIDO tomar &lcool ou medicamentos que podem cau-
sar cansago e/ou sonoléncia antes e durante os turnos de
trabalho.

- E PROIBIDO forcar o aparelho durante o funcionamento. Uti-
lize-o sempre em condi¢Bes adequadas para o processamen-

to a realizar.
- E PROIBIDO remover ou danificar qualquer placa ou sinal de
seguranga presente no aparelho.
- E PROIBIDO puxar, separar, torcer os cabos elétricos, que

saem fora do aparelho, mesmo se estes estdo desligados da
rede de alimentacdo elétrica.

1.2 Simbolos presentes no aparelho
No aparelho, nas zonas onde estdo presentes RISCOS RESIDUAIS, estdo afixados picto-
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SEGURANCA

gramas de seguranca que informam sobre o risco existente.
Os pictogramas e o seu significado estdo listados abaixo.

Perigo de choque elétrico: indica que é necessario desligar a alimenta¢do
elétrica geral (ou desligar a tomada elétrica) antes de realizar as operacdes
de limpeza e manutenc¢do do aparelho.

E obrigatério consultar o manual de utilizagdo: é obrigatério ler as in-

stru¢des deste manual de utilizagcdo antes de usar o produto.

Objeto cortante: indica que é necessario prestar atencao aos objetos cor-
tantes.
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2 Apresentacao do aparelho

2.1 Identificacao

O aparelho estad equipado com uma placa de identificacdo que contém os dados do
produto. Certifique-se de que o aparelho dispde da placa, caso contrario avise imedia-
tamente o fabricante e/ou revendedor. Os aparelhos que ndo possuem uma placa de
identificacdo ndo devem ser utilizados, caso contrario anula-se qualquer responsabili-
dade do fabricante.

Identificacdo do fabricante
Marcagao CE de conformidade
Ano de fabrico

Dados técnicos

Numero de série

Modelo do aparelho

AVISO

Os produtos que ndo tenham uma placa de identificacdo de-
vem ser considerados andénimos e potencialmente perigosos.

aounnhWN=

2.2 Ambiente de trabalho

O aparelho pode funcionar em locais em que estejam reunidas as seguintes condi¢cdes

ambientais:

- temperatura ambiente: de +4°C a + 40°C

- humidade: max. 90%

- iluminagdo: o local deve ser adequadamente iluminado (consulte as normas técnicas
aplicaveis no pais de utilizagdo)

- altitude: maximo 2000 m. a.n.m. (para utilizacdo acima desta altitude, consulte o
fabricante).
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2.3 Dados técnicos e medidas
Descrigdo 32TN | 32RS 22RG u/m
Poténcia 2,2(3) 1,1(1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Alimentacao elétrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Dimensges do equipa- 520x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 mm
mento
:r°d“‘;a° horariamoedor | 5, 5 300-500 200-300 kg/h
e carne
. 53 32 kg (1 Ph)
Peso liquid
eso fliquido 43 32 kg (3 Ph)
Nivel de ruido <70dB (A)
Tipo de instalacao Instalacdo de banca
Descricdo 22TS 22RS 22AT u/m
Poténcia 1,1(1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
Alimentacao elétrica 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Dimensdes do equipamento 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 mm
:md“‘?“ horariamoedor | 5 55, 150-250 150-250 kg/h
e carne
Producdo horéria ralador / / 40 kg/h
. 31 32 38 kg (1 Ph)
Peso liquid
eso fiquido 31 32 38 kg (3 Ph)
Nivel de ruido <70dB(A)

Tipo de instalacao

Instalagdo de banca
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24 Descricao

Combinado moedor de carne - ralador

O combinado moedor de carne - ralador é uma maquina de tipo profissional para a
restauracdo colectiva (restaurantes, hotéis, comunidades, talhos, refeitérios colectivos,
etc.) para a laboracdo de carnes e queijos. O moedor de carne, mediante diferentes
discos furados, permite obter o picado de carne de diversos tipos. O ralador pode
trabalhar varios produtos, como queijos curados, biscoitos, pdo seco, fruta seca, etc.
A série é constituida por um sé modelo:

AB22/AT (mod. 22 versdo com grupo moedor de carne completamente extraivel)

A maquina possui uma estrutura em aluminio e ago inox, de facil limpeza.

Moedor de carne

O moedor de carne é uma maquina de tipo profissional para a restauragdo colectiva
(restaurantes, hotéis, comunidades, talhos, refeitérios colectivos, etc.) para a laboracao
da carne. O moedor de carne, com a aplicacdo de diferentes discos furados permite
obter picados de carne de varios tipos.

A gama é constituida de 8 modelos diferentes:

TR22/RS (mod. 22 versdo com grupo moedor de carne ndo extraivel)

TR22/RG (mod. 22 versdo com grupo moedor de carne ndo extraivel)

TR32/RS (mod. 32 versdo com grupo moedor de carne ndo extraivel)

TR22/TS (mod. 22 versdo com grupo moedor de carne completamente extraivel)
TR32/TN (mod. 32 versdo com grupo moedor de carne completamente extraivel)

A maquina possui uma estrutura em aluminio e ago inox, de facil limpeza.

O aparelho é de tipo profissional e deve ser instalado em ambientes de tipo comercial
(cafés, pizzarias, restaurantes, etc.). Para a utilizacdo, ndo exige formagdo especifica,
todavia sdo necessarias aptiddes e competéncias especificas no sector da restauracao.

AVISO
I_I Qualquer utilizacao diferente da indicada pelo fabricante deve
ser considerada USO INCORRETO.

O aparelho é feito com materiais selecionados e técnicas de fabrico adequadas para
garantir a maxima higiene, a resisténcia a oxida¢do, uma economia consideravel de
energia e a seguranca de funcionamento.

Todos os componentes do equipamento que entram em contacto com o produto ali-
mentar sao feitos de materiais adequados.

10



APRESENTACAO DO APARELHO

2.4.1 Componentes principais

A - Tremonha

B - Volante

C - Quadro comandos
D - Alavanca do ralador

HBWN =

2.5 Dispositivos de seguranca

& ATENCAO PERIGO

E rigorosamente proibido utilizar discos
com furos com um diametro maior de 8mm
e uma espessura total inferior a 5mm. Re-
comenda-se a substituicao do disco, quan-
do, por desgaste, a sua espessura resulta
inferior a 5mm. O construtor declina qual-
quer responsabilidade por qualquer dano
a coisas ou a pessoas, provocados pela
inobservancia das referidas disposi¢des.

11
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Microinterruptor: pdra a maquina quan
do se levanta a alavanca do ralador. Ag
oltar a abaixar a alavanca, a maquina
recomeca a funcionar premindo o botdo |
apenas mod. AB22AT)

y A
7

<

/

I

Microinterruptor: para a maquina quando se
retira a tremonha da boca superior. Apds o re-
posicionamento da tremonha, a maquina reco-
meca a funcionar premindo o botdo | (sé 32TN-
22RG-32RS)

3 Utilizacao do aparelho

3.1 Rececao do produto

O aparelho é entregue em um Unico volume, protegido por uma embalagem de cartdo
e adequadamente estabilizado com material a prova de choque para garantir a sua
integridade.

Dependendo das caracteristicas do equipamento e para facilitar a movimentacao, a
embalagem pode ser paletizada.

AVISO

Ao receber o aparelho, verifique a integridade de todos os
componentes. No caso de danos ou falta de algumas pecas,
contacte o revendedor local para definir quais os procedimen-
tos a adotar.

Juntamente com o aparelho também sdo fornecidas as instru¢des e a documentagao
indicada no capitulo “5 Anexos” na pdgina 24.

AVISO

Toda a documentacdo fornecida com o aparelho deve ser lida
e guardada com cuidado.

12
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3.2

Transporte e movimentacao

ATENCAO PERIGO

- O transporte do aparelho deve ser sempre realizado por pes-
soal profissionalmente qualificado, tendo o cuidado de evitar
qualquer dano as suas pecas devido a impactos ou esforcos

causados por métodos de elevagdo nao autorizados.

- Danos ao aparelho causados durante as fases de transporte

e movimentag¢do, ndo sdo cobertos pela garantia.

- Reparacdes ou substituicdes de pecas danificadas sdo a car-
go do Cliente e devem ser realizadas por pessoal autorizado
pelo fabricante utilizando apenas pecas de substitui¢do ori-

ginais.

- Amovimentacdo do produto embalado deve ser feita de acor-
do com as suas caracteristicas (peso, dimensdes, etc.). Se as
dimensdes e o peso forem reduzidos, a movimentacdo pode
ser realizada manualmente, caso contrario é necessario usar

um dispositivo de elevacdo com capacidade adequada.

- Realize as operacbes de elevacdo manual em pelo menos

duas pessoas.

O aparelho € protegido por uma embalagem em cartdo e adequadamente estabilizado

com material anti-impacto para assegurar a integridade.

-Manuseie a embala-
gem respeitando as
instrucdes.

-Abra a embala-
gem e verifique
integridade de todos os
componentes.

-Desaparafuse os pa-
rafusos A e levante a
maquina da palete.

-Retire as bracadeiras B

-Levante a maquina
como indicado e coloque-a na zona escolhida para

a instalacdo

13



UTILIZACAO DO APARELHO

14

E PROIBIDO

abandonar no ambiente e deixar ao alcance das crian¢as o
material de embalagem, pois pode ser uma potencial fonte de
perigo. Por conseguinte, deve ser eliminado em conformidade
com a legislagdo em vigor.

Primeira colocagcao em funcionamento

AVISOS

- A primeira coloca¢do em funcionamento deve ser efetuada
por pessoal experiente e autorizado, que deve certificar-se
antecipadamente de que a linha de alimentacdo elétrica esta
em conformidade com as leis, regulamentos e especificacdes
pertinentes em vigor no pais de utilizacdo. Deve igualmente
verificar-se se a instalacdo elétrica esta corretamente ligada a
terra e se a tensdo e a frequéncia da linha correspondem aos
dados indicados na placa de identificagdo.

- Antes de colocar o aparelho em funcionamento, verifique se
a area selecionada tem as caracteristicas indicadas no parag-
rafo “2.2 Ambiente de trabalho” na pdgina 8.

- Verifique se a superficie de apoio é adequada ao peso e
as caracteristicas do aparelho, é estavel, nivelada e se a
sua superficie pode ser facilmente limpa, a fim de evi-
tar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagao
dos produtos alimentares.

- O ndo cumprimento destas instru¢des expde o utilizador a
riscos de avaria do aparelho e acidentes devido ao contacto
direto ou indireto.

ATENCAO PERIGO ELETRICO

- Os danos a bens, animais e pessoas causados pela ausénc-
ia de ligacdo a terra ndo estdo cobertos pela garantia e a
responsabilidade cabe inteiramente ao operador que ndo
tenha verificado a presenca da liga¢do a terra e de um in-
terruptor de seguranca diferencial corretamente instalado e
calibrado.

- Se for utilizado um adaptador para a tomada elétrica, é ne-
cessario verificar se as suas caracteristicas elétricas ndo sao
inferiores as do aparelho.

- Nao use por motivo algum fichas triplas.
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3.3.1 Limpeza preliminar
Antes de usar o equipamento, realize uma limpeza e higieniza¢do preliminar.

ATENCAO PERIGO ELETRICO
Antes de realizar qualquer operacao de limpeza, certifique-se
sempre que o aparelho esta desligado da alimentacdo elétrica.

AVISO

Realize as operacdes de limpeza exclusivamente com produtos
detergentes adequados. Ndo use de forma alguma produtos
de limpeza corrosivos, inflamaveis ou contendo substancias
prejudiciais para a saude das pessoas. Nao use substancias
para limpar e polir prata, latdo ou outros produtos ndo apro-
vados.

3.3.2 Ligacao elétrica

ATENCAO PERIGO ELETRICO

A ligacdo elétrica da maquina a rede de alimentacdo e os seus
ensaios preliminares devem ser efetuados exclusivamente por
um instalador especializado que possua o equipamento e a
formacao adequados.

Verifique se o sistema de ligacdo a terra do edificio estaem |,

perfeito estado de funcionamento. monofase trifase
Verifique se a tensdo de linha (Volt) e a frequéncia (Hz) cor- Y YT
respondem as da maquina (veja a placa de identificacdo ‘

e o diagrama elétrico). A maquina dispde de cabo elétrico

ao qual conectar uma ficha multipolar. A ficha deve ser ‘N

conectada a um interruptor na parede equipado com di-
ferencial.

Conexao trifasica

Colocar a maquina em funcionamento durante alguns in-
stantes e verificar se a rotagdo da ferramenta esta correta.
Caso a rotacao ndo esteja correta, corte a tensdo e inverta
duas das trés fases na ficha.
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3.4 Uso

ATENCAO PERIGO
- Nunca deixe funcionar o aparelho vazio.

- Ndo fume nem utilize aparelhos com chama livre nas proxi-
midades da zona de colocagdo e utilizacdo do aparelho.

3.4.1 Descricao dos comandos

- A - Botdao de acionamento “I"” prima o botdo para ligar a maquina. Na versdo com-
binada, a ligacdo so6 é habilitada com a alavanca do ralador abaixada.

- B - Botdo de paragem “O” prima o botdo para parar a maquina.

- C - Manipulos de bloqueio do corpo do moedor de carne aperte os manipulos
para bloquear o corpo do moedor de carne, ou solte-os para desbloquear o préprio
corpo

- D - Alavanca do ralador prima a alavanca para baixo para ralar o produto a ser
trabalhado.

- E - Manipulo de bloqueio do corpo do moedor de carne aperte o manipulo para

bloquear o corpo do moedor de carne, ou solte-o para desbloquear o préprio corpo.

F - Botdo reverso

16
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3.4.2 Utilizacao do ralador

AVISO

Se estiver a utilizar a maquina pela primeira vez, antes de a
pbr a funcionar, retire a eventual pelicula de revestimento de
protec¢do e limpe-a cuidadosamente, de modo a eliminar os
eventuais residuos do material de construcao.

- Nos modelos combinados ralador - moedor de carne, desmonte o grupo de moedu-
ra antes de utilizar o ralador.

- Levante a alavanca do ralador e introduza o produto na boca do ralador.

- Abaixe a alavanca do ralador e prima o botdo de arranque “I".

- Prima progressivamente a alavanca até acabar o produto.

- No fim da laboracdo levante a alavanca e introduza outro produto na boca do rala-
dor; abaixe novamente a alavanca e prima o botdo de arranque “I” (o funcionamento
verifica-se s se a alavanca do ralador estiver abaixada).

- Para parar a maquina prima o botdo de paragem “O" ou levante a alavanca do rala-
dor.

- No fim do ciclo de trabalho limpe o cilindro ralando um pedaco de pdo duro ou use
o pincel em dotacdo.

3.4.3 Uso do moedor de carne com inversao

- Nos modelos combinados ralador - moedor de carne, abaixe a alavanca do ralador.

- Aperte os manipulos de bloqueio do corpo do moedor

- Aperte ligeiramente, sem bloquea-lo, o volante que se encontra na boca de saida do
moedor de carne.

- Ponha em movimento a maquina premindo o botdo de arranque “I” (nos modelos
combinados o funcionamento processa-se s6 quando a alavanca do ralador estiver
abaixada).

- Introduza o produto na boca superior do moedor e prima-o com o almofariz em
dotacdo.

- Para parar a maquina prima o botdo de paragem “O” ou levante a alavanca do rala-
dor.

- Pressione e segure o botdo reverso (F) para inverter a direcdo de rotacdo da mag-
uina.

- Ao terminar a laboragao prima o botdo de paragem “O".

- No fim do ciclo de trabalho desmonte o grupo de moedura e lave-o com detergentes
apropriados (ndo agressiva em agua quente e secar adequadamentecga. Ndo lave a
unidade de moagem na maquina de lavar louca, exceto a de ago inoxidavel.
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3.5 Desmontagem do grupo de moagem

- Retire a tremonha da boca superior.
- Rode em sentido anti-horario o volante|
- Retire em sucessao:
- o disco furado
- afaca
- acoclea
- Desaparafuse o manipulo para desblo-
quear o corpo do moedor de carne e
depois retire o corpo moedor.
- Para montar o grupo moedor execute
as operagdes em sucessao inversa.

- Retire a tremonha da boca superior.

- Rode em sentido anti-horario o volan-
te.

- Retire em sucessao:

- o disco furado

- afaca

- acoéclea

- Desaparafuse os manipulos para de-
sbloquear o corpo do moedor de carne
e depois retire o corpo moedor.

- Para montar o grupo moedor execute
as operagdes em sucessao inversa.

AVISO

Antes de cada ciclo de trabalho verifique que as partes amoviv-
eis estejam bem apertadas e fixas com a maquina
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3.5.1 Sistema Unger

| TR32IN UNGER

M AVISO
I_I Antes de cada ciclo de trabalho verifique que as partes amoviv-
eis estejam bem apertadas e fixas com a maquina

3.6 Conselhos de utilizagao

O grupo de moagem completamente extraivel (somente mod.AB22/AT-TR22/TS-TR32/
TN) permite colocar este ultimo em frigorificos e similares, inclusive com residuos de
produto no seu interior. Esta caracteristica da maquina permite utilizar o moedor de
carne em diversos momentos do dia sem ter que lavar e limpar os varios componentes
apos a utilizacdo conforme prescrito pelas normativas higiénicas em vigor.
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Use moedores de carne aplicando ciclos de processamento que incluem um periodo
de operacao de carga e um periodo de repouso (o dobro do periodo de operagao). Os
motores utilizados sdo adequados para um servico intermitente periédico.

4 Limpeza do aparelho

ATENCAO PERIGO ELETRICO
Antes de realizar qualquer operacao de limpeza, certifique-se
sempre que o aparelho esta desligado da alimentacdo elétrica.

AVISO

- Todas as operacdes de limpeza devem ser realizadas por pes-
soal qualificado, depois de ter consultado este manual e ter
sido instruido sobre o funcionamento da maquina.

- Realize as operacBes de limpeza exclusivamente com pro-
dutos detergentes adequados. Nao use de forma alguma
produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis ou contendo
substancias prejudiciais para a saude das pessoas. Nao use
substancias para limpar e polir prata, latdo ou outros produ-
tos ndo aprovados.

- N&o lave o aparelho usando um dispositivo de limpeza de
pressao, pulveriza¢do, imersao.
- Ndo utilize utensilios a vapor para limpar o aparelho.

- Ndo use esponjas, esfregdes abrasivos ou ferramentas que
tenham previamente limpo metais ou ligas metalicas para
limpar o aparelho.

- Realize as operac¢des de limpeza s6 depois de ter esvaziado
completamente o aparelho do produto alimentar.

- A frequéncia das operacGes de limpeza é determinada pela
utilizacdo do aparelho e pelo tipo de produto alimentar pro-
cessado.

4.1 Limpeza no fim da producao

No fim de cada producdo o aparelho deve ser devidamente limpo, tomando o cuidado
de remover e limpar as superficies de quaisquer residuos de produto alimentar.
Desmonte o grupo de moagem e lave-o com detergentes idoneos em agua quente.
Ndo lave o grupo de moagem na lava-louca, exceto se em material inox.

4.2 Longos periodos de inatividade

No caso de prever um longo periodo de ndo utilizagdo do aparelho:

- desligue o aparelho da alimentac¢do elétrica

- realize a limpeza geral do aparelho

- cubra cuidadosamente o aparelho com um pano para o proteger do po6 e sujidade.
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AN\

4.3

A manutencdo regular é essencial para manter inalterados no tempo os desempenhos

ATENCAO PERIGO

ELETRICO

Antes de realizar qualquer operacdo de manutengao, certifi-
que-se sempre de que o aparelho esta desligado da alimen-

tacdo elétrica.

Manutencgdo programada

do aparelho e garantir o funcionamento seguro.

4.3.1 Tabela de manutencao programada

Descrigdo Inspecdo Frequéncia Operagao

Controlo da area de trabalho Controlo visual Diaria - Siga as instrucdes sobre
. - ) . a limpeza do aparelho e

Limpeza da maquina Controlo visual Diaria P P

da area de trabalho

Controlo dos dispositivos de
seguranga

Controlo visual

Diéria, pré-op-

erativa

- Realize uma inspeg¢do

visual para verificar

a integridade dos dispo-
sitivos de seguranca e
das prote¢des

Controlo do
funcionamen-
to

Diéria, pré-op-

erativa

- Realize um ensaio

funcional dos disposi-
tivos de seguranca, do
sistema de encrava-
mento e dos elementos
de arranque e paragem
do equipamento

Controlo da integridade das
placas e dos pictogramas de
seguranga

Controlo visual

Semanal

- Realize uma inspe¢do

visual para verificar a
integridade das placas
e dos pictogramas de
seguranca. Em caso

de ilegibilidade ou
descolamento, peca ao
Fabricante uma cépia

ATENCAO PERIGO

Em caso de avaria, dano ou falta de ativacao dos dispositivos
de seguranca, desligue imediatamente o aparelho da alimen-
tacdo, ndo o utilize e contacte obrigatoriamente o Fabricante.
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44 Manutencao especial

ATENCAO PERIGO

- As operacOes de manutencao especial exigem competéncias
especificas e devem ser realizadas obrigatoriamente pelo Fa-
bricante, que declina qualquer responsabilidade em caso de
ndo cumprimento do acima indicado.

- Qualquer tipo de operacao que exija a desmontagem de
pecas mecanicas, dispositivos de protecdo, dispositivos de
seguranca ou O acesso ao sistema elétrico e as placas ele-
tronicas deve ser realizada exclusivamente pelo fabricante.

4.5 Possiveis anomalias de funcionamento

Esta seccdo contém algumas solucdes para os problemas que podem surgir ao usar o
aparelho.

ATENCAO PERIGO
E importante intervir somente depois de ler este manual de-
talhadamente.

Anomalia Causa Possivel solugdo
Interruptor geral - Posicione o interruptor geral no “I"
desligado.

A maquina néo funciona 3

q Ealta de tenssona | Contacte o Servico Assisténcia do
linha de alimen-
~ seu Revendedor
tacdo
- Verifique o estado das prote¢des
(auséncia de fissuras ou defor-
magcdes devido a queda). Se as pro-
te¢des estiverem danificadas NAO
UTILIZE O APARELHO e contacte o
fabricante
- Verifique o funcionamento dos
Impacto violento Queda acidental dispositivos de seguranca. Se os

dispositivos de seguranca estive-
rem danificados ou ndo funciona-
rem NAO UTILIZE O APARELHO e
contacte o fabricante

- Verifique a auséncia de ruidos
e anomalias. Em caso de ruido
anormal NAO UTILIZE O APARELHO
e contacte o fabricante
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AVISO

Se ap0s as varias solu¢des propostas, o aparelho ainda ndo se
ligar, entre em contacto com o Fabricante.

4.6 Eliminagao

Como para as operacfes de colocagdo em funcionamento e manutencgao, no fim da
vida util do aparelho, as opera¢des de desmantelamento também devem ser realiza-
das por pessoal qualificado.

Este produto € composto por varios tipos de materiais: alguns podem ser reciclados,
outros tém de ser eliminados. Informe-se sobre os sistemas de reciclagem ou elimi-
nacao exigidos pelos regulamentos em vigor na sua area para esta categoria de pro-
duto.

ATENCAO PERIGO

- Algumas pecas do produto podem conter substancias po-
luentes ou perigosas que, se dispersas no ambiente, podem
causar efeitos nocivos para o ambiente e para a saude hu-
mana.

- Os regulamentos em vigor a nivel local podem prever graves
sancdes em caso de eliminacdo indevida deste produto.

AVISO

Como indicado pelo simbolo ao lado, é proibido

colocar este produto nos residuos domésticos. Por

isso, realize a “recolha seletiva” para a eliminacao,

de acordo com os métodos estabelecidos nos regu-

lamentos em vigor na sua area, ou devolva o pro-

duto ao vendedor ao comprar um novo produto [N
equivalente.
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5 Anexos

Juntamente com o aparelho é fornecida a seguinte documenta¢do em anexo:
- Instrugdes de utilizacdo e manutencao

- Declarag¢des de conformidade

- Quaisquer outros documentos para a utilizacdo segura do aparelho.

AVISO

Toda a documentacao fornecida com o aparelho deve ser lida
e guardada com cuidado.
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OBbO3HAYEHVE CUMBOJ10B

3HaueHVe CMMBOJIOB NpeaynpeXXAeHUs N onacHoCTU B
pyKkoBoAacTBe

B pykoBoACTBE WCMONBL3YIOTCH C/egylolime 0603HaUYeHUs, KaXAoMy K3 KOTOpPbIX
npricBavBaeTcs onpejeneHHoe 3HayYeHve.

NPEAYNPEXAEHWUE

Ans 0603HayYeHNss 0cob0 BaxHbIX U AeNnKaTHbIX onepauuni,
KOTOpble NPy HEMPABUIbHOM BbIMOJHEHWW MOTYT MPUBECTU K
MOBPEXAEHWIO YCTPOCTBA U/ NCMOAb3YeMbIX MaTEPMANOB.

& BHUMAHWE ONACHOCTb

Ans 0603HayeHWs onepauunii, KOTopble NpY HeHaAnexallem
BbIMO/IHEHMM MOTYT MPUBECTX K TPpaBMaM, HEUCMPaBHOCTAM
WAV NOBPEXAEHUAM YCTPONCTBA W/WUAN  UCMOJb3YeMblX
MaTepuanos; MO3TOMY TPebytT 0C060ro BHUMAHUSA W
Haanexallen NnoAroToBKM.

A BHUMAHWE ONACHOCTb 3JIEKTPUYECKOIO YAAPA

Ana 0603HaueHVs onepauuia, KoTopble NpU HeHaznexallem
BbIMO/IHEHMM MOFYT MNPUBECTU K TpaBMaM, CBA3AHHbLIM C
3N1eKTPNYECTBOM, HEWUCMPABHOCTAM WAW  MOBPEXAEHNSM
YyCTPOMCTBA W/MAW WCAOAb3yeMbIX MaTepuanos; MO3TOMY
TpebyroT 0c060ro BHUMaHMS 1N Hagexallen noAroToBKu.

® 3AMPELLLAETCS

Ansa  obo3HayeHus onepauwnid, kotopble HE AOJ/DKHbI
BbIMOMHATbLCS.

CooTBEeTCTBME

YCTPOMCTBO COOTBETCTBYeT AMPEKTMBaM, HeObXOAVMMbIM AN ero Haj/iexallero
CObITa. MONHbBIE TEKCThl AeKnapaLuii COOTBETCTBUS MPUIAraroTca K JoKymMeHTaumu,
COMPOBOXAAtOLLEN YyCTPOMCTBO
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BE3SOIMACHOCTb

1 BE3OINACHOCTb

1.1 Ba)kHble cBeeHUs B OTHOLLEHU 6e30MnacHOCTU

1.1.1 O6wwume npeaynpexaeHus
. NPEAYNPEXAEHUA

- JaHHoe PYKOBOACTBO  sIB/IsieTCS COBCTBEHHOCTHIO
N3rotoBuTens yCTpOWCTBa, €ero BOCMPOW3BejeHWe Wan
nepefaya COAepPXaHUs JaHHOro JOKyMeHTa TpeTbUM
iMuam 3anpeLdeHbl. Bce npaBa 3alwimileHbl. PykoBOoACTBO
ABNSETCS HeOoTbeMNEeMOW YacTbio YCTPOWCTBa; cCnejyet
NpoBepsiTb, YTO OHO BCEerfa HaxoAWTCA B KOMIJIeKTaumm
C YCTPOWCTBOM, B TOM YMC/Ie B Clydae npogaxu/nepesayn
APyromy Bragesbly, 4TObbl C HVMM MOI O3HaKOMUTHCH
nonb3oBatenb WAM  YNONHOMOYEHHbI MepcoHan Mo
TEXOOCNYXMBaHNIO N PeMOoHTy. doTorpadum 1 yeptexnu
NpefoCTaBiATCA B KayecTBe npumepa; W3rotosutesnsb,
cnesys NOMUTMKE MOCTOAHHOW pas3paboTky 1M 06HOBIEHUS
COBCTBEHHOWN MPOAYKLUMN, MOXET BHOCUTb M3MeHeHUs 6e3
npesABapuUTeibHOro yBeZoMIeHS.

- Mepes wcnonb3oBaHMEM  YCTPOWCTBA B  Liensx
o6ecneyeHns ero 6e3onacHoro ¢yHKLUOHNPOBAHMSA
cnegyeT BHMMATENbHO O3HAaKOMUTLCA C  AAHHbIM
pPyKOBOACTBOM.

- YCTPOICTBO MOCTaBAseTCS B OZHOW YMakoBKe; cCiegyeT
ybeanTbCsi B LENOCTHOCTM MOCTaBKM W B C/ly4ae
HecooTBeTCTBMS 3aka3aHHOro MaTepuana, 0bpaTUTbCs K
MeCTHOMY ANCTPUBLIOTOPY.

- B cnyvae nospexzeHWst yNakoBKW YCTPOWCTBA, cneayet
CBOEBPEMEHHO COObOWNTL 06 3TOM MepeBO3uUUKYy W
MOCTaBLLMKY YCTPOCTBA.

- [laHHOe YCTPOICTBO He NpeAHAa3HAYeHO A1 MacCOBOro
MPOM3BOACTBA MPOAYKTOB MUTAHWS W MPOMbILAEHHOrO
Ha3HaueHus.

m - YCTPOWCTBO He mMpefHa3HayeHo AN WUCMO/Mb30BaHUA B
MecTax, MNOABEPXEHHbIX BO3JENCTBUIO  aTMOCHepHbIX
areHToB.



BE3SOINACHOCTb

- Ana Hagnexallero WCNoAb30BaHWA YCTPONCTBA CiefyeT
YCTAHOBUTb €ro Ha MPOYHY, YCTOMYMUBYH), POBHYHO
OMOPHYI0 MOBEPXHOCTb, KOTOpPAas JiIerko O4uMLLaeTcs U
Ae3HOUUMpYyeTCs, YTobbI N36exaTb pMCKa CKONIEHWS rpsi3u
1 3arpsi3HeHNS MYILLEeBbIX MPOAYKTOB.

-Mpn  HanMunn  KakKUX-NMb6O COMHEHWI OTHOCUTENbHO
COCTOAHMA  n/unn  QYHKUMOHANBHOCTL  YCTPOMCTBA
N nNpefocTaBAseMblX C  HUM  JeTaneil, NOXanywucra,
CBSXMNTECb C MECTHbIM AUCTPMOBLIOTOPOM ANS MOMyYeHUs
AONONHUTENbHOW NHbOopMaLnn.

- XpaHUTb  HEWCrnoNb3yeMble WHCTPYMEHTbl  cneayeT B
3alMLLEHHOM MecCTe, HeAOoCTyMHOM AN AeTeil 1 nnu, He
06naatoLLMX pa3peLleHieM K 1UCMO0b30BaHMIH.

- Bcerpa cobntoaate 6e30nacHoe paccTosiHMe OT ABUXKYLLNXCS
yactemn.

- [locne BBOAA yCTpOIZCTBa B aKCrnyatauwno, caegyet
COO6LL|,VITb MoCTaBLLNKY O NO6bIX BbIABEHHbIX aHOMAaNNAX
NN HENCTTPABHOCTAX.

- ObecrneunTb Hagnexallee ocBelleHMe paboyero mecra.
CooTBeTCTBYIOLLEE OCBELLEHME BaXHO AN obecrneyeHus
YAOBNETBOPUTENIbHbIX YCN0BWI 6e30MmacHoCTX paboThbl.

- Meproanyeckn NpoBepsATb LEeNOCTHOCTb LUHYpa MUTaHUS,
BWIKM M COOTBETCTBYHOLLEA po3eTku. Ecan WHyp nuTaHus
MoBpeXJeH, ero MOXeT 3aMeHWTb TONbKO W3roTOBUTENb
WA MEeCTHbIA ANCTPUOBLIOTOP, MNPOAABLUNA YCTPOWCTBO,
WA YNONHOMOYEHHbIV MepCoHan no TexobCayXMBaHNIO U
PEMOHTY.

- Bo umsbexaHue noBpexzaeHWa YCTPOWCTBA MCMO/b30BaThb
TONBKO OPWUrMHaNbHbIE WA OAOBPEeHHbIE N3roTOBUTENEM
aetanu.

- B cnyyae, eciv kBanvouLMPOBaHHLIA CNELVanmcT BbISBUAT
VAV UMEET MOAO3PEHNUS HA HEUCMPABHOCTY, KOTOPbIe MOTyT
cKa3aTbCs Ha 6e30MacHOCTY YCTPOCTBA, OHO AO/IXHO BbITh
He3aMmez/INTeNIbHO OCTaHOB/IEHO, @ €ro WCMnoab30BaHMe
BO3MOXHO TO/IbKO MOC/Ie PEMOHTA.
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1.1.2 3anpeTsbl

SAMNPELLAETCA

- 3AMPELLAETCA BHOCUTE N3MEHEHWS U/ AenaTb NOMbITKN
PeMOHTa YCTPOWNCTBa. BHeceHne M3MeHeHWn MPUBOANT K
AHHYNIMPOBaHMIO JAeknapaunmy COOTBETCTBUS YCTPOMCTBA.
3a yuwepb, BO3HUKWMWA B pesynbTate HenpaBWIbHOMO
MCMONb30BaHWS,  MOJIHYKD  OTBETCTBEHHOCTb  HeCcér
nonb3osatenb. JIl060 PEeMOHT JAO/KEH MPOU3BOAUTLCA
KBaIMOULNPOBAHHBIM TEXHUYECKM CeLancToM.

- 3ATPELLUAETCH ocTaBnsATb YCTPOWCTBO MOZ BO3ZeNCTBUEM
aTMOCdepHbIX areHToB.

- SAMPELLUAETCA 3akpbliBaTb BEHTUNALMOHHbIE OTBEpPCTUSA
yCTPOWMCTBA.

- SAMPEWAETCA npukacatbCs K YCTPOWCTBY BAAXHbIMU,
CbIPbIMKM YacTAMKU Tena n/munn 6ocmkom. Ecnm npu KoHTakTe
C MeTa//InYeckMMm YacTaMU YCTPONCTBA ObHapyXMBaeTcs
yTeuka TOKa, C/ledyeT BbIKNHUNTL BblK/IHOYaTe b, BbIHYTb
BUWIKY W3 31eKTPUYeCcKon po3eTkn ©n o0bpatutbCa K
aBTOPW30BaHHOMY AUJiepy.

- 3AMNPELLUAETCH ncnonb3oBaTh YCTPONCTBO AETAM U NMLIAM C
OrpaHNYeHHbIMUBO3MOXHOCTAMUNANIPUNOTCYTCTBUNOMBITA
1 cneumanbHblX 3HaHWIA, 6€3 MOMOLLM KBaTNPULMPOBAHHOIO
N OTBETCTBEHHOrO 3a X 6€30MacHOCTb NepcoHana.

- [etam 3AMPELLAETCA nrpatb € yCTPOMCTBOM.

- SAMPELLAETCA BblbpackiBaTb YNakoBOYHbLIV  MaTepuas
B OKPYXaloLLyl cpefy W OCTaBATb ero B npegenax
AOCAraeMoCcTM  JeTell, Tak Kak OH MOXeT ObiTb
noTeHUManbHbIM  NCTOYHUKOM OMacHOCTW. [103TOMy OH
AO0/KEH BbITb YTUAN3NPOBAH B COOTBETCTBUM C A€ NCTBYOLLMM
3aKOHOZATeIbCTBOM.

- BATPEWAETCA yaanate ntoboil Matepuan, 3acTpasLUUiA
B YCTPOWCTBE, BO BpemMs ero paboTbl, WM BBOAWUTb
MOCTOPOHHWNI MaTepuan B pabounia LK.

- SAMNPEWLAETCANCNONB30BaTbYCTPONCTBO CMOBPEXAEHHbIMY
3NEKTPUYECKMMWN COeANHEHMAMU. 3TO MOXET BbI3BaTb
oracHoe 3/1eKTprYeckoe KOpoTKoe 3aMblKaHMe.

- 3AMNPELLUAETCSH ncnonb3oBaTh YCTPOWNCTBO C HENPaBUIbHO
PaCMoNIOXEHHBIMU 3aLLMTHBLIMI KOXYXaMU U B COCTOAHNN
HeA0CTaTOYHOM 3bdeKTMBHOCTL.



BE3SOINACHOCTb

- BAMPELLUAETCA cTaBUTb Ha YCTPOMCTBO  Kakune-nnbo
npeAMeThbl, Kak BO BpeMs MCMNoJib30BaHWA, Tak 1 B Hepabouem
pexnme.

- 3AMPELLAETCA ncnonb3oBaTh YCTPOMCTBO HEHaA/IeXaLL M
obpasom.

- SAMNPEWAETCA npuvHMMaTb ankoronb WM nekapCTBeHHble
npenapaTbl, KOTOPble MOrYT BbI3BaTb YCTaNOCTb W/
COHNNBOCTb J10 1 BO BPEMSA Paboynx CMeH.

- SAMNPELLUAETCA npunaraTe YCUInA K YCTPOMCTBY BO Bpems
paboTbl. Bcerga ncnonb3oBaTth ero B yC10BUSAX, MOAXOAALLNX
AN15 BbINOIHEHNS paboT.

- BAMNPELLUAETCA yaanaTe UM noBpexaaTb Tabanukm uam
3HaKM 6e30MacHOCTN Ha YCTPOMCTBe.

- 3AMNPEWLIAETCA HatarmeaTb, OTCOEAVHATb, CKPy4MBaTb
31eKTpuyeckmne NpoBoAa, BbIXOAALME N3 YCTPOKCTBA, Aaxe
€C/Il OHO OTK/IHOYEHO OT 3/IeKTPOCeTH.

1.2 0O603Ha4YeHUA Ha YCTPOMUCTBE
Ha ycTporicTBe B6/113M Tex 30H, rae cyuiectBytoT OCTATOYHBIE PUCKW, ycTaHOBAEHbI
3HaKM TeXHNKK 6e30MacHOCTL, KOTOpble YKa3biBatOT Ha Ha/lnuMe COOTBETCTBYHOLLMNX

PUVCKOB.
Huixxe nepeuncieHbl 3HaKy TeXHUKY 6€30MacHOCTL 1 X 3HaUYeHVs.

OnacHOCTb MOPaXXeHUs 3MEeKTPUYECKMM TOKOM: yKasblBaeT Ha To,
4YTO HEOBXOAVMMO OTK/IOUUTL NABHbIA UCTOUYHUK MUTaHUS (MAN BbIHYTb
BUIKY W3 pO3eTKM) rMepes BbIMNOMHEHVMEM onepauuii Mo O4YnCTKe W
TEX0BCNYXNBaAHWIO YCTPOMCTBA.

Heo6xoAauMoO npouMTaTb PYKOBOACTBO MO UCMOJIb30BaHUIO: lNepes
MCMONb30BaHNEM U3ZeNnns 06s13aTeNlbHO NMPOYUTUTE UHCTPYKLMN B JaHHOM
PYKOBOZCTBE MO UCMO/b30BaHKIH.

OCTpI:II‘/'I npeagmMeT. CMrHann3npyeT O TOM, YTO C OCTPbIMKN NpeaMeTaMin
HY>XHO 6bITb OCTOPOXHbIM.




OBLLEE OMNCAHVE YCTPOMCTBA

2 O6uee onncaHue yCcTpoiicTBa

2.1 NpeHTupukaumsa

YCTPOWCTBO OCHALLLeHO NacnopTHOM TabMYKON, Ha KOTOPOW NpuBeAeHbI JaHHble 06
ycTpoiictee. CiegyeT y6eanTbCs, YUTO OHa NPUCYTCTBYET Ha YCTPOKCTBE, B MPOTUBHOM
cnyyae, HemeAneHHO CoobLLTE 06 3TOM U3rOTOBUTENO U/UAN MPOAABLLY. YCTPOCTBa
6e3 MacnopTHOV TabAnukM He JO/KHbI WCMO/b30BaTbCH, B MPOTVMBHOM C/y4ae,
N3roTOBUTE/Ib HE HeceT OTBETCTBEHHOCTb B JAHHOM OTHOLLIEHWN.

()
he

NaeHTudrKaLMS N3rotoBuTens
Mapkuposka cootseTcTBus EC
[o4 n3roToBneHMA
TexHMYeckne xapakTepucTukn
MacnopTHbI HoOMep

Mogenb ycTpoincTBa

NMPEAYNPEXAEHWNE

YcTpoictBa 6e€3 nNacnopTHOM TabANYKM AOKHBI CUMTATLCS
aHOHVIMHBIMU 1 NOTEHLMANBHO OMaCHbIMU.

aounnhWN=

2.2 Pab6ouas cpeaa

YCTPOMCTBO MOXeT paboTaTb B MOMELLEHMAX MPU Haanymu CneayroLmx yCioBUii

OKpYy>KatoLLlel cpeabi:

- TemnepaTypa okpyxatoLLer cpeabl: 0T +4°C go + 40°C

- BNaXHOCTb: Makc. 90%

- OoCBelleHMe: B MOMeLLleHN AOMKHO OblTb MpeAycMOTPEHO COOTBETCTBYHOLee
ocBelLleHVe (CM. TexHUYeckre NpaBunia, MpYMeHNMbIe B CTPaHe MCMOo/Ib30BaHNS)

- BbIcoTa: MmakcMym 2000 M HaZ ypoBHEM MOPS (419 MCMOb30BaHUSA C NMPeBbILLEHVEM
3TOW BbICOThI CleAyeT 06paLLaThCs K M3roTOBUTESHO).
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2.3 TexHn4yeckue n Pa3MepHblie XapaKTepncTukum
OnucaHune 32TN | 32RS 22RG Ef.m3m.
MoLLHOCTb 2,2(3) 1,1(1,5) kW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
dneKTponuTaHue 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Fa6apuTtbl npubopa 520x320x550 | 490x340x530 | 410x310x490 MM
Mouacosas
npounsBoANTENbHOCTb 300-500 300-500 200-300 Kr/y
MACOpPY6KU
Bec HeTTO 53 32 kg (1 Ph)
43 32 kg (3 Ph)
YpoBeHb Lwyma <70dB (A)
Tyn ycTaHOBKM HactonbHasa yctaHoBKa
OnucaHune 22TS 22RS | 22AT Ep.nam.
MowHoCTb 1,1(1,5) KW (HP)
220-240V 1 Ph 50 Hz
dneKTponuTaHue 220-240V 3 Ph 50 Hz
380-415V 3 Ph 50 Hz
Fa6apuTtbl npubopa 420x300x520 410x310x520 560x430x480/650 MM
Mouacosas
npovnsBoANTENbHOCTb 150-250 150-250 150-250 Kr/y
MACOpPY6KU
Mouacosas
npovn3BoOANTENIbHOCTb / / 40 Kr/4
Tepkn
31 32 38 kg (1 Ph)
B
ecnerro 31 32 38 kg (3 Ph)
YpoBeHb Luyma <70dB(A)
Tun ycTtaHOBKU HactonbHas ycraHoBKa
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24 OnuvicaHue

Kom6umHupoBaHHas MsicopybKa-Tepka

KoMbVHVpOBaHHasA Mscopybka-Tepka 3TO MallnHa A1 NpodeccroHanbHOro
MNCMONBb30BaHNS HAa MNPeAnpUATUAX  ObOLLEeCTBEHHOrO MUTaHWsA  (pecTopaHThl,
FOCTUHHWLbI, COOB6LLLECTBA, CTONOBbLIE U T. 4.), TPYMeHsieMast A5 NepepaboTku Maca U
CbIPOB. VIcnonb30oBaHe B MACOPYbKke pa3HOO6PA3HbIX PeLLEeTOK MO3BOAeT MONy4YUTh
MHOMOYMC/IeHHbIe TUMONOTMKU MACHOro ¢daplua. Tepka cnocobHa nepepabaTtbiBaTh
Takvie NpoAyKTbl Kak TBEPAbIE CbIPbl, MeYeHbe, CyXol X1eb, CyxoPpyKTbl 1 T. 4.
ACCOPTUMEHT cocTouT 13 1 Mozenn:

AB22/AT (Bepcusi MOZ. 22 C MONHOCTLHO BbIABVXXHO MSICOPYOKOIA)

Kapkac MalUViHbl M3roTOBNAEH U3 a/IIOMUHUA U HepXXaBetoLLeit cTann. MaluvHa nerko
YMCTUTCA.

Msicopy6ka

JaHHas msAcopybka - 3TO MalMHa Ans NPodecCMoHaNbHOro MCMob30BaHNUA Ha
npeAnpUATUAX OOLLEeCTBEHHOIO MUTaHWUS (PeCTOPaHThl, FOCTUHHMLBI, COObLLEeCTBa,
CTOMOBbIE U T. A.), NPUMeHsAeMas 411 MepepaboTku Msca. Vicnob3oBaHe B MACOpybke
Pa3HOO6Pa3HbIX pPeLUeTOK MO3BOASET MONYUYNTb MHOFOYMC/IEHHbIE TUMOMOTUU
MSACHOTrO papLua

AcCCoOpTUMEHT npeAcTas/ieH 8 pas/inyHbIMU MOJENAMN:

TR22/RS (Bepcust MOZ. 22 C HEBbBIABVXXHOM MACOPYOKOI)

TR22/RG (Bepcusi MOJ. 22 C HeBbIABUXHOW MACOPYOKOIA)

TR32/RS (Bepcust MOZ. 32 C HEBbBIABVXXHOM MACOPYOKOI)

TR22/TS (Bepcust MOA. 22 € MOMHOCTbLIO BbIABVXXHOM MACOPYOKOI)

TR32/TN (Bepcns MOA. 32 € MOMHOCTbLIO BbIABVXXHOM MACOPYOKOI)

Kapkac MalUViHbl M3roTOBNAEH U3 a/TIOMUHUA U HepxXasetoLLeit cTann. MaluvHa nerko
YMCTUTCA.

YCTpOMCTBO  MpeAHasHadyeHo A1 NpodecCcMoHaNbHOro  MpUMeHeHus U
yCTaHaB/MBaETCA B KOMMepPYeCcK/X MoMeLLeHVsAX (6apbl, IULLLEepUn, pecTopaHbl U T.4.).
He TpebyeT ocoboi NoAroToBKM NepcoHasna, Ho B T06OM cilydae HeO6X0AMMO, UTO6bI
nosib30BaTeNV UMeNn onpejesneHHble 3HaHVA 1 HaBblK/ B chepe 06LLEeCTBEHHOro
nUTaHVs.

NPEAYNPEXAEHWUE

Jlloboe nprMeHeHKe, KOTOpOe OTINYaeTCss OT YKAa3aHHOro
N3roToBUTENEM, cymnTaeTcs HECOOTBETCTBYHOLL M
NCMNO/IB30BAHNEM.

yCTpOI?ICTBO N3roToBJieHO N3 CcrieunasibHO 0TO6paHHbIX MaTepnanoBu CNpUuMeHeHNeM
COOTBETCTBYHOLUNX KOHCTPYKTOPCKMX MeTOAOB A/iA obecrneyeHNss MakcUManbHOro
YPOBHA TMrmeHbl, yCTOVIMI/IBOCTVI K npoueccam okncneHus, 3Ha4nTenbHOro CHXeHA
SHeprosaTpat un 6€30MacHOCTU UCMO/b30BaHUS.

Bce conpukacarwouineca C nuueBbiMA NMPOAYKTaMW COCTaBHble 4YaCTu yCTpOI?ICTBa
N3roToBJIeHbI N3 NOAXOAALWNX ANA 3TUNX LLeerVI MaTepunanos.
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OBLLEE ONMNCAHUVE YCTPOUCTBA

2.4.1 OCHOBHbIe KOMMOHEHTbI

A - BOPOHKOW

B - MaxoBuuek

C - WnT ynpasneHus
D - Pbluar Tepku

HBWN =

2.5 NpepoxpaHnTenbHble YCTPOMCTBA

& BHUMAHWE. ONACHOCTb

CTporo  3anpeLlaeTcd  MUCNOMb30BaTb
peLueTKy COTBEPCTUAMMN, AUAMETP KOTOPbIX
npesbILLaeT 8 MM, UAN TONLUNHOW MeHbLUe
5 MM. ObecneumnTb 3aMeHy peLleTku, eciu
B pe3ynbTaTe M3HOCA ee TO/LWMHA CTaHeT
MeHblle 5 MM. [lponsBoauTens He Hecet
KaKom-n1Mbo OTBETCTBEHHOCTU 3a 060
Bpes, HaHeCeHHbI AAM U UMYLLIECTBY
B pe3y/nbTaTte HeCobNAEHNS YKa3aHHbIX
BblLLEe NpeAnnCaHNA.
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

MuKpoBbIK/IlOUaTeNb:  OCTaHaB/VBaeT|
MalUMHY, €eCX  pblyar Tepku MOAHAT,
[Mocne onyckaHWa pblvara nepesanycTuTb
MaLLVHY, HaXXaB Ha KHOMKY | (TO/IbKO MOA,
IAB22AT)

y A
7

g

/

I

MuKpoBbIK/OYaTenb: OCTaHaBNBaET,|
MaLLHY MPY N3BAeYeHNN ByHKepa 13 BXOAHOMO
oTBepcTUSt  MAcopybku. [locne  ycTaHOBKM
byHKepa nepes3anyCcTUTb MalUvHy HaxaTuewm
knasuwin | (tonbko 32TN-22RG-32RS)

3 Wcnonb3oBaHwWe ycTpoiicTBa

3.1 Mpuemka ycTpoicTBa

YCTPOWCTBO MOCTaBAseTCA B OAHOM CrneunanbHON KapTOHHOW YnakoBKe, U Mpwu
HeobXoAMMOCT CrneLranbHO BblIOMPaeTCcd aMOpPTU3MPYOLLMI MaTepuan, B Lensx
obecrneyeHVs LLeNOCTHOCTM YCTPOMCTBA.

B 3aBMCMMOCTM OT XapaKTepUCTUK YCTPOWCTBA, C LieNIbi0 YMPOLLEHNS MOrpy304Ho-
Pa3rpy304HbIX paboT, yrnakoBka MOXeT ObITb YCTAaHOB/IEHA Ha MOALOH.

NPEAYNPEXAEHWUE

Mpn  MOAyYeHMU YCTPONCTBA HEOBXOAUMO MPOBEPUTH
LeNOCTHOCTb ~ BCEX  KOMMOHeHTOB. [lpy  BbisBAEHUN
MOBPEXAEHWI WU OTCYTCTBUS HEKOTOPbLIX KOMMOHEHTOB,
HeobX0AMMO 06paLLATLCSA K PEFrMOHANIbHOMY ANCTPUBLIOTOPY
AN1St COrNIacoBaHNSA MPUMEHSIEMbIX MPOLEAYP.

B komnnekTaumm C YCTPOMCTBOM Takxke MPefOCTaBAATCA UHCTPYKUMU 1
JOKYMeHTaUus, ykasaHHble B rniase “5 [IpunoxceHus” Ho cmpaHuye 25.

NPEAYNPEXAEHWUE

CnefyeT  O3HAKOMUTbCS U TWATENbHO  XPaHWUTb
NpesoCTaBASEMYHO C YCTPOACTBOM AOKYMEHTALMIO.

12



NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.2 TpaHCNOpTUPOBKA U NepeMeLleHme

& BHUMAHWE OMACHOCTb

- TpaHcnopTupoBKa ycTporicTea A0/KHa BCerja
OCYLLLeCTBASATLCANPOPECCUOHaNbHBIMKBAaNNGULMPOBAHHbIM
MepcoHanom, 4Tobbl n3bexartb MOBPEXAEHWN ero 4vacTei
13-3a yAapoB WAW Harpysok, BbI3BaHHbIX HeENpaBuibHbIMU
NoABbEMHbIMU Onepaumamun.

- Ha NoBpPexXAeHs YCTPOWACTBa, Bbl3BaHHble
TPAHCMOPTMPOBKOM U MepeMelleHnemM, rapaHTus He
pacrnpocTpaHseTcs.

- PemoOHT nnn 3aM€EHa NOBPEXAEHHbIX p,eTane|7|
OCYLLECTB/IAKOTCA 3a CHET 3aKa3suuKka 1 AOJIKHbI BbIMOMHATLCA
YNO/IHOMOYEHHbLIM nepcoHaaoM N3roToBUTENA C
MCrONb30BaHNEM TOJIBKO OPUTMHAIBHbBIX 3aMaCHbIX yacTen.

- MepemelleHne  ynakOBaHHOIO  YCTPOMCTBA  JOJIXKHO
OCYLLeCTBASATLCA B 3aBUCUMOCTM OT €ero XapakTepucTuk
(Bec, pasmepbl 1 T.4.). Ech pa3Mepbl 1 BeC OrpaHuUYeHsb,
nepemeLleHne MOXEeT OCYLIeCTBIATLCA  BPYYHYl, B
NPOTUBHOM C/ly4ae, He0HXOAMMO UCMOJb30BaTh NOAbeMHOe
YCTPOMCTBO COOTBETCTBYHOLLEN rPYy30M04BEMHOCTN.

- Py‘—IHbIe nogbeMHbIE onepaunn AO0J/IKHbI BbINMOJIHATLCA KakK
MWHUMYM ABYMA NNLLAMW.
Mprbop 3alumileH KAapTOHHOW YyNakoBKOW W COOTBETCTBYHOLUMM  0bBpas3om
3aduKCMpOoBaH NPOTUBOYAAPHbLIM MaTepranoM 4s obecneyeHns ero LesoCTHOCTU.

-lepemeLuaTtb
ynaKoBKy, BblAepXBasi 1‘
VHCTPYKLIN. @
-OTKpbITb [

2
YyNaKoBKY 1 MPOBEPUTH %/ 2A
LLeNIOCTHOCTL BCeX D ﬁ
KOMMOHEHTOB. \:?_’91\3;/?\
-Pa3BUHTUTL BUHTbLI A
1 NOAHATL MaLUWHY C
noAAOHaA.
-YaannTb CTSXKN B.
-MoAHATL MaLLnHY,
KaK YKa3aHO 1 pacrnosioXuTb eé B 30He,

MpesyCcMOTPEHHOI AN1S yCTaHOBKM
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

SAMNPELLAETCA

SAMPELLAETCA BblbpacbiBaTb YMakoBOYHbLIA MaTepuan B
OKPYXatoLLYyt0 CPeAY 1 OCTaBASATh ero Bnpeae/iax A0CsraeMocTy
AeTein, Tak Kak OH MOXeT 6bITb NMOoTeHLMaNbHbIM UCTOYHNKOM
OMnacHoCTW. To3TOMYy OH JOJXeH 6biTb YTUAN3NPOBaH B
COOTBETCTBMM C AeNCTBYHOLLMM 3aKOHOZATe/IbCTBOM.

3.3 TepBbl BBOA B 3KCNIyaTauuio

NMPEAYNPEXAEHUA

- MepBbIi BBOA B 3KCM/IyaTaLUWKO JO/KEH BbINOAHATHCS
KBaNNGULMPOBAHHBIM 1 YNOJHOMOYEHHbBIM MEePCoHanoMm,
KOTOPbIA  JO/MXeH 3apaHee YybeAWTbCsH, YTO  IMHUS
3/1eKTPONUTaHNS COOTBeTCTBYET AelicTBytOLLIEMY
3aKOHOZATeNbCTBY,  MpaBUNaM U XapaKTepucTUKaMm,
AeiCTBYIOLLMM B CTPaHe UCM0b30BaHMs. Heobxoa1mo Takke
ybeanTbcs B 3GHEKTUBHOCTA 3a3eM/IeHUSI 31eKTPUYECKOi
CUCTEMbI 1 MPOBEPUTBL, YTO HAMPSXXEHUE U YacToTa IMHUM
COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha MacmopTHOW Tabnuuke
AaHHbIM.

- MNepeg, BBOZOM yCTPOKCTBa B 3KCnIyaTaumo
cnepyetr ybeamTbCs, 4YTO BblIOpaHHas 30Ha obnagaet
XapakTepucTnkaMu, ykasaHHbiM1 B naparpade “2.2 Paboyas
cpeda” Ha cmpaHuye 8.

- MpoBepnTb, YTO ONOpHas NOBEPXHOCTb COOTBETCTBYET
BeCy W XapaKTepucTMkam YCTPOWCTBa, SBASETCA
YCTONUNBOI, POBHOM WM NEerko O4YULLAEeTCs, 4YTO6bI
usbexxaTb pUCKa CKOMJIEHWNSI TPSA3U U 3arpsisHeHus
nULLEeBbIX NPOAYKTOB.

- HecobntogeHue STUX MHCTPYKLMIA MOZBepraeT noib3oBaTens
PUCKY OTKa3a YCTPOMCTBA M HECUACTHbIX C/ly4YaeB B CBA3U C
NPSIMbIM WY KOCBEHHbLIM KOHTAKTOM.

BHUMAHUE OMACHOCTb 3/JTIEKTPUYECKOIO YAAPA

- Ha yLiep6, npyYmHEHHbIN MYLLLECTBY, XXNBOTHBIM 1 IIOAAM,

BbI3BaHHbI/ OTCYTCTBMEM PO3€ETKM 3a3eMEHWS, FapaHTUSA He

m PacnpoCcTpaHAeTcs, M OTBETCTBEHHOCTb MOHOCTBHO IOXKMUTCA

Ha orepaTopa, He MPOBepVBLLEro Haan4yve 3a3emeHus

M NPaBWIbHO YCTAHOBAEHHOrO U OTPEeryaMpoBaHHOIO
BblK/IOUaTens anddepeHymanbHom 6e3onacHoCTL.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

- Ecam ncnonb3yeTca agantep A8 3N1eKTPUYeCcKor po3eTku,
HeobxoAMMO  ybeauTbCsd, 4UTO  ero  3fieKTpuyeckune
XapaKTEPUCTUKM HE HIXe XapaKTepucTuK yCTPOnCTBa.

- H/ BKOEM cnyyae He clieayeT 1Crnob30BaTb MHOXECTBEHHbIE
PO3eTKN.

3.3.1 TlpepBapuTenbHas OUNCTKA
Mepes ncnonb30BaHWEM YCTPONCTBA CleyeT BbINMOMHUTL NPeABapuUTeNibHYH O4MCTKY
N Ae3nHPeKLnto.

BHUMAHWME OMNMACHOCTb IEKTPUYECKOIO YAAPA
Mpexze 4YeM BbINONHATL Kakme-nmbo onepaumu no OUUCTKe,
CnefyeT BCerja rnpoBepsiTb, UTO YCTPOMCTBO OTK/IOYEHO OT
NCTOYHMKA MUTAHNA.

NPEAYNPEXAEHNE

BbinonHATL O4YnCTKYy  Ciegyetr  TOJIbKO C MOMOLLIbHO
COOTBETCTBYHOLUMX YNCTALLUMX CPEACTB. He wncnonb3oBaTb
yncrdwime CpeacTBa, ABAAOLLMECA KOPPO3NOHHBIMU,
JIErKOBOCN/IaMEHARLLMNMNCA, N COAepXKallume BpeAHbIe A1
340POBbA mer|7| BellecTBa. He wcnosnb3oBaTb BellecTBa,
ncnonbsyemble AN OUUCTKU N MOJINPOBKA 1aTyHWN, cepe6pa
NN APYTUX HE YTBEPXKAEHHBIX MaTEPKAOB.
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3.3.2 Noaknio4yeHUe K 3NeKTPUYECKOn cucrteme

BHUMAHWE ONACHOCTb SNIEKTPUYECKOIO YAAPA

MozKMYEHVE MaLLVIHbI K 31eKTPOCETU 1 ee NpeABapuTebHoe
TecTMpoBaHue AOKHb BbIMONHATLCS TONIbKO
crneunanm3npoBaHHbIM MOHTaXHWKOM, obnajaroLmm
COOTBETCTBYHOLLMMU NHCTPYMEHTAMU 1 YPOBHEM MOATOTOBKM.

Y6eanTbCs B OMTUMANbHOW 3GPEKTUBHOCTL  CUCTEMbI | ¢yiogamento Colloginarts
3a3emMJ/IeHUda rNMomeLLeHns. monofase trifase
Yb6egutecb, 4TO HampsxeHue cetn (B) m uyactoTa
(W)  cooTBeTCTBYOT  MapamMeTpaMm  MalUWHbl  (CM.
NAEHTNOUIKALMOHHYIO TabINUKY 1 SNeKTPUYECKYHO CXeMy).
MallnHa ocHalleHa 31eKTpuYeckM kabenem, K KOTOpoMy
MOXHO MOAKMOUYNTE MHOFOKOHTaKTHYI BUAKY. Buaky
HeobXoAMMO MOAKUYNUTL K HaCTEHHOMY BbIK/JOYaTeNto,
OCHaLlleHHOMY arnddepeHumanbHbIM BelKatoYaTeneM.

TpexdasHoe noaxnoveHne

3aI'IyCTVITe MallHY Ha HECKOJTIbKO MIHOBEHWI rnpoeepbTe
NMpPaBuUIbHOCTb BpalleHNA MHCTPYMEHTa.

Ecnm Hanpas/eHne BpaleHnda HenpaBuibHOE, OTK/TIOYUNTE
NMUATaHNE 1 MOMEHANTE MecTamm ABe n3 Tpex ¢a3 BUIKA.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.4 TlpvmMmeHeHune

BHUMAHWE OMACHOCTb

- He gonyckaTtb GYHKLMOHMPOBaHWS YCTPOCTBA B XONIOCTOM
pexume.

- He KypuTb 1 He MCNONb30BaTb YCTPOWCTBA C OTKPbITbIM
niameHeM B HenoCpeACTBEHHOW 6/M30CT  OT  30HbI
pa3MeLLeHNs 1 NCMOb30BaHNS YCTPONCTBA.

3.4.1 OnwuncaHwuA opraHoB yrnpas/ieHus

- A - KHonka 3anycka «l» HaXmuTe KHOMKY, 4Tobbl 3anmyCcTUTb MaluvHy. B
KOMOVIHVPOBAHHOM WCMOAHEHUN 3amnyck BO3MOXEH TOJIbKO MpU OMyLeHHOM
pblyare TepKu.

- B - KHonka ocTtaHoBa “O"” HaXXMUTe KHOMKY, YTO6bl OCTAHOBUTbL MaLLUHY.

- C - duKcupylowme pyykn Kopnyca MSACOPY6KM 3aBUMHTUTE pyuKkuM, YTOObI
3aduKCMpoBaTb KOPMyC MACOPYOKM, UAM OTBUHTUTE KX, YTOBbI pa3biokmpoBaTb
Kopnyc.

- D - Pbluar Tepky Haxmute Ha pblyar BHW3, YTObbI HaTepeTb 0b6pabaTbiBaeMblid
NPOAYKT Ha Tepke.

- C - duKcupyloulasa pyyka Kopryca MSACOPY6KM 3aBUHTUTE PyuKy, YTOObI
3aduKcMpoBaTb KOPMNyC MSACOPYOKN, AN OTBUHTUTE ero, Y4Tobbl pasbiokMpoBaTb
Kopnyc.

- F- O6paTHas KHonka
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3.4.2 Vcnonb3oBaHue TepKu

NPEAYNPEXAEHWUE

Mpyv nepBOM WCMOMb30BaHUWM MNpubopa, MNepes  €ero
BK/IIOUEHMNEM, CHATb 3aLLMTHYHO MAEHKY MOKPLITUA U TLLATEIbHO
OUUCTUTL MPUBOP OT BO3MOXHBIX OCTATKOB TEXHOIOTNYECKNX
MaTepuanos.

- BKOMBUHNPOBaHHLIXMOAENSXTEPKU-MSACOPYOKUNEPES TEM, KaKMCMONb30BaTbTEPKY,
CHSTLY3/1bIMACOPY6KU.

- MMoAHATBEPBIYArTEPKNUMOMECTUTENPOAYKTB3arpy304HYOrop/IOBUHY TEPKU.

- OnycTuTbpblYarTepKkunHaxXaTbKHOMKynycka“l”.

- lMocTeneHHO HaXXMMaTb Hapblyar4o Tex rnop, MOKanpPoAyKTHE3aKOHUUTCS.

- Mo 3aBepLUeHMIO MNepepaboTKM MOAHATL pblyar, nepesanpaBUTb MPOAYKTOM
3arpy304HYy0 rOpaI0BUHY TePKX, BHOBb OMYCTUTb PblbarMHaxaTb HakHOMKynycka"l”
(3anyCcKMaLUNHBINMPON30AAETTO/IbKO MPUYCN0BUMONYLLEHHOrOpblYaratepkm).

- [ANS0CTaHOBKM MaLLMHbIHAXAaTbHAKHOMKYOCTaHOBKN “O” MANMOAHATbPbLIYAr TEPKU.

- Mo 3aBeplueHNto paboyero uUMkia NOYUCTUTL LMAVHAP, NOTEepeB Ha HeM KyCokK
UepCTBOro xieba 1M C MOMOLLLH CrneLranbHOM LWeTKK

3.4.3 Wcnonb3oBaHme MACOPY6KM C 06paTHLIM ABMIKEHNEM

- BKOMBUHMPOBaHHLIXMOAENAXTEPKN-MACOPYOKNOMYCTUTbPLIYAT TEPKU.

- 3aKpyTUTb pyuyku prkcaLmm kopryca Macopyoku.

- CnerkasaTtsHyTbMaxoBu4eK, HeBNOKMPYSIEro, Ha BbIX0Ae MSACOPYOKU.

- 3anycTuTb MaLUMHY HaXaTneM Ha KHOMKY nycka “I" (B KOMOVHMPOBaHHbBIX MOAENAX
3anycK NPoOu3BOANTCA TOJIBKO NPV YCI0BUIN OMNYyLLLEHHOropblyaraTepku).

- MNoMeCcTUTbNPOAYKTBHYTPb3arpy304HOMIOp/IOBUHBIMHAAABNTEHAHErO ToKaTenem,
BXOAALLVIMBKOMIJIEKTALMIO.

- [ANS0CTaHOBKM MaLLMHbIHAXATbHAKHOMKYOCTaHOBKN “O” MANMNOAHATbPbLIYAr TEPKA.

- HaxmuTe nyaepxnsainTe KHOMKy nepekntoyeHus (F), UToObl UI3MeHUTL HanpaBieHve
BpaLLeHVs MaLUVHbI.

- lNo3aBeplueHMOONepauMHaXaTbHaKHOMKyoCTaHOBKN O".

- MNo3aBepweHNtOpPaboUyeroLnkKNacHATbY3eNIMACOPYOKNNBBIMbITEETO,
NCNONb3YsiICOOTBETCTBYOLLEMOLOLLME CPeACTBA (He arpecCrBHbIN), BropsiveriBojen
BbICYLUVTb NpaBuIbHO. He MoliTe WnndoBanbHbIA 610K B MOCYL0MOEYHOW MaLLnHe,
KpOMe TOI, KOTOpas M3roToB/ieHa 13 HepxaBetoLLelt CTanu.
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NCNONIb3OBAHUE YCTPOCTBA

3.5 CHATMe naMenbyawoLyero ysna

- BbIHYTb BOPOHKY 13 BepXHei
rOpJIOBVHbI.

- [NoBepHYTb MaxoBMYeK NPOTUB
YaCoOBOW CTPeNKU.

- CHSITb B NpuBeAeHHOM
nocneAoBaTe/lbHOCTHU:
- peLueTKy C OTBEPCTUAMMU ~

- HOX ,@@3 )
- LUHeK @ @*
- OTKpYTWTb pyuKy drKcaLmm v nsneus |4 8 2

Kopmnyc MACOpPYyoKU.

- [na obpaTHOM yCTaHOBKM y3/1a pyoKu
MsiCa MPOVI3BECTU BbllleyKa3aHHble ornepauuy B 06paTHOM NMOpPSiAKe.

- BbIHYTb BOPOHKY 13 BEPXHEN
rOPJOBUHBI.

- MNoBepHYTb MaxoBMYeK NPOTUB
YaCOBOW CTPenKU.

- CHATb B NpVIBeAEeHHOM
nociesoBaTeNbHOCTA:

- peLleTKy C OTBEPCTUSMU

- HOX

- LIHeK

- OTKpYTUTb PYyYKM UKCALUN 1 N3BNEYb
Kopmnyc MACOpPYyoKU.

- [insi 06paTHO yCTaHOBKM y31a pybKu Msica MPON3BeCTU BhilLeyKa3aHHble
ornepaumm B 06paTHOM nopsijke.

NPEAYNPEXAEHWUE

Mepes Ha4anoM Kaxzoro paboyero Lkna ya0CTOBEPUTLCS B
MPOYHOM 3aKpenieHNN CbeMHbIX YacTel Ha MaLlnHe
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NCNOJIb3OBAHUE YCTPOMCTBA

3.5.1 Unger System

| TR32IN UNGER

NMPEAYNPEXAEHWNE

Mepes HavanoM Kaxzoro paboyero LKA y40CTOBEPUTLCS B
MPOYHOM 3aKPENnIeHNM CbeMHbIX YacTel Ha MalLVHe

3.6 CoBeTbl MO NCMOJZIb30BAaHUIO

MONHOCTBIO ChbEMHbIV K3MenbyatoLWwmii y3en (Tonbko mog. AB22/AT-TR22/TS-TR32/

m TN) nossosiseT pasmeLlaTtb ero B XOJIOANIbHUKE W T.M., AaXe eC/IN BHYTPU HaXO4ATCA
0oCTaTKM NpoAykTa. Takasi 0COBeHHOCTb MaLUMHbI MO3BOSIET UCMO/b30BaTb MACOPYOKY
B pasHoe BpeMsi CyTOK 6€3 He0bX04MMOCTU MbITb Y OUYMLLATL Pa3/INUYHbIe KOMMOHEHTbI
nocse WCMoNb30BaHUS, Kak 3TO MpeAnncaHo AeNCTBYOLWUMU TUrMeHNYeCcKnMm
HopMaMu.
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OUYNCTKA YCTPOMCTBA

Micnonb3oBaTb MSACOPYOKM MyTeM MpUMEHeHNs TeXHONOrMYecknX LMKI0B, KOTopble
BK/1HOYAIOT Nepmog paboThl C Harpy3kom 1 nepuoj oTabixa (B ABa pa3a). Vicnonb3yemblie
ABUraTenv NPUroAHbl A5 MepPUogNYecKolt Cnyobl.

4 OumncTKa ycTpolicTBa

4.1

BHUMAHWE OMNMACHOCTb /IEKTPUYECKOIO YAAPA
Mpexae yeM BbIMOMHATL Kakne-1mbo onepauumn no o4YncTke,
cnefyeT BCerja rnpoBepsiTb, UTO YCTPOWCTBO OTK/IOYEHO OT
NCTOYHMKA MUTAHNSA.

NPEAYNPEXAEHNE

-Bce onepauMy N0 OYMCTKE AOMKHbI  BbIMOMHATHCA
KBaNMOULMPOBAHHLIM MepCcoOHaNoM Mocae 03HaKOMIEHMS
C [AHHbIM PYKOBOACTBOM M MOMyYEHUS WHCTPYKLMIA Mo
3KCMAyaTaLnm MaLLVHbI.

- BbinonHATL  ouMCTKy  ciefyeT  TOAbKO € MOMOLLbBLO
COOTBETCTBYHOLLUMX YNCTALMX CpeacTB. He mcnonb3oBaTthb
YACTALLME  CpeAcTBa, SBNSAKOLMECS  KOPPO3UOHHbLIMU,
NerkoBOCMIaMeHSsOLLNMINCS, UK COAepXKaLLlme BpeAHble As
30pOBbSA N04eNn BelectBa. He mcnonb30BaTh BeLLecTBa,
NCNosb3yemble A OYUCTKA 1 MOANPOBKI NaTyHK, cepebpa
NNV APYrX He yTBEPXAEHHbIX MaTepranos.

- He cnegyeT MbITb YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO YCTPOMCTBA AN1S
OYNCTKM NOA AaBAeHneM, pa3bpbi3rvBaHueM, NorpyxeHnem.

- He wcnonb3oBaTb ANA OYMCTKM YCTPOMCTBA MNapoBble
NHCTPYMEHTHI.

- He wncnonb3oBaTb AN OUUCTKM  YCTPOMCTBA  ryoku,
abpasvBHble MOYaNKW UV UHCTPYMEHTHI, KOTOpPblEe paHee
MCNOb30BaNNCh AN OUNCTK METaIOB U METANINYECKMX
CraBoB.

- OunCTKy CnegyeT BbIMOJHATL TONBKO MOC/AE MOMHOIO
OMOPOXHEHUS YCTPOICTBA OT TecTa.

- MeprnogMyHOCTL Onepaunin o4NCTKK onpeaenseTcs paboyeri
Cpeson yCTPOKMCTBa 1 TUMOM 06pabaTbiBaeMOro npoayKTa.

OumncTKa Npu 3aBepLUeHUN npoLecca 06paboTkun

B KOHLLe KaXA0ro Lukia 06paboTkm yCTPONCTBO AOXKHO BbITh HaA/1eXaLLM 06pa3om
OUVILLIEHO, Cneas 3a yAaneHnemM OTNIOXEHUA 1 OYNCTKON MOBEPXHOCTEN OT OCTaTKOB
NULLEBLIX MPOAYKTOB.

CHMUTE M3MeNnbYaroLmii y3en 1 NpPoMONTe ero B ropsdeit Boge C NOAXOAALLMM
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OUNCTKA YCTPOMCTBA

MOKLLMM CPeACTBOM. He MoViTe n3menbyaroLLnii y3en B MoCyJ0MOEYHON MaLlnHe, 3a
NCKAOYeHVeM 610Ka, M3rOTOBIEHHOIO 13 HepXXaBeroLLeli CTanu.

4.2 [nwuTenbHble Nepnoabl NpocTos

B cnyyae ecnv NpeaBuANTCS ANUTENbHbIN MeprOZ NPOCTOs YCTPOCTBA, CledyeT:
- OTCOEAMHUTL YCTPONCTBO OT CUCTEMbI 31EKTPOMUTaHUSA
- BbIMOJIHWTL OBLLYH OUUCTKY YCTPOIACTBA
- TWaTeNbHO MOKPbITb YCTPOACTBO 3aLUMUTHBIM MOMIOTHOM A/ €ro 3aLuThl OT MbIAn U

3arpsasHeHuin.

BHUMAHUE OMACHOCTb /IEKTPUYECKOIO YAAPA

MNpexae

yem

BbIMOJ/IHATb

Kakme-nmbo

onepauum

TEX0BCYXNBAHUS, CleayeT BCerAa MPoBEPSTh, YTO YCTPONCTBO
OTKIFOYEHO OT MCTOYHMKA SNEKTPOMMUTAHNS.

4.3 NnaHoBoe Texob6cny>xmBaHue

PerynsapHoe TexobcnyxnBaHne HeobxXoAMMOo ANs nojaep>KaHus paboTocnocobHOCT
YCTpOViCTBa 1 obecrneyeHs ero 6e30nacHoOM akcrnayaTauum.

4.3.1 Tab6nuua nnaHoOBOro Texo6cny>kmsaHusa
OnucaHve NHcnekuusa YacTtoTa [AeiAicTBne
. BusyanbHbIli -
NpoBepka pa6oueii 30HbI Y ExearesHo |- C/1€A0BATL
KOHTPO/b WNHCTPYKLMAM MO
o BusyanbHbIl £ OYMCTKe YCTPONCTBA 1
YMCTKA MaLLUHbI KOHTPOAL Xe[HeBHO pa6oyeil 30Hb
- OcywecTBnaTb
BW3yasnbHbll/i KOHTPOb
o ExxeaHeBH A NpoOBepKn
BusyanbHbIn EAHEEHO, AN NPOBEP .
nepeg LLeIOCTHOCTW YCTPOICTB
KOHTpO/b .
paboToi 6e3onacHoOCTM
W 3aLLUTHBIX
o npucnocobneHui
KoHTponb ycTtponcte B
6e3onacHoCcT - BBIMONHATE
dyHKUMOHaNbHOe
TecTMpoBaHue
< ExepHeBHO, "~
PyHKUMOHaNbHbIN nepe yCTPOMCTB
KOHTPONb PEA_ 6e3onmacHoCTH,
paboToii

610KMPOBKMY, @ Takxke
3/1leMeHTOB 3anycka u
OCTaHOBKM YCTPONCTBA
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OUYNCTKA YCTPOMCTBA

OnucaHune NHcnekuus YacTtoTa AeiicTBne

MpoBepKa LLeNoCcTHOCTU

- BbIMmonHATb
BM3YyasbHbIA KOHTPO/b
LLeNIoCTHOCTW
Tabanuek 1 3HakoB

4.5

BusyanbHbli 6e3oMmacHoCTL.
Tabnnyek u 3HaKoB ExxeHegensHO
6 KOHTPO/b B cnyuae nx
€30MacHOCTN
HeunTabenbHOCTU
VNIV OTCOEANHEHNS
3anpocnTb y
N3roTOBUTENSA KOMUIO
BHVWMAHWE ONACHOCTb

B cnyyae HemcrnpaBHOCTY, MOBPEXAEHNS A HecpabaTbiBaHNA
YCTPOMCTB  6e30MacHOCTM,  CedyeT  He3aMea/UTeNbHO
OTK/IOUNTL  YCTPONCTBO OT  WCTOYHMKA MUTaHUSA, He
MCNONb30BaTh ero 1 B 0643aTelbHOM MOpsiAke 06pPaTUTHCS K
N3roTOBUTEN!O.

BHeouepegHoe TEXO6CI1y)KI/I BaHue

BHUMAHWUE OMACHOCTb

- BHeouepegHoe TexobcnyxuvBaHne TpebyeT cnewumanbHbIX
HaBbIKOB 1 06A3aTe/IbHbIM 06Pa30M JOXKHO BbINOAHATHCA
3rotoBnTENEM,KOTOPbIIHEHECETHKAKOM OTBETCTBEHHOCTH
B C/lyYae HecobMoAeHNs JaHHOrO yKasaHus.

- /llobo TN BMeLLaTeNnbCTBa, TPebylLwmin  AeMOHTaxa
MeXaHWNYeCcKnX 4YacTer, 3aliMTHbIX YCTPOWCTB, YCTPOWNCTB
6e30nacHOCTM, WAWM AOCTYNa K 3NeKTPUYeCcKon cucteme
W 3NeKTPOHHbIM  MnaTaMm  JO/MKEH  MPOW3BOAMTLCA
NCcKAYNTENBHO M3roToBuTenem.

Bo3MO>XHble aHOManun ¢yHKLI.I/IOHVIPOBaHI/I$|

B 3ToM pa3gene npuBefeHbl HeKoTopble pelleHus mnpo6iem, KoTopble MOryT
BO3HWKHYTb NPV UCMO/b30BaHUN YCTPOMCTBA.

BHMUMAHWE OMNACHOCTb
Heobxo4MMO OCyLLecTBASTL BMeLLaTeNbCTBa TONbKO MOCe
NOAPOBHOro 03HaKOMAEHUS C JaHHBLIM PYKOBOACTBOM.
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OUNCTKA YCTPOMCTBA

AHomanus MpuuyunHa Bo3mo>KHoe pelueHune

[naBHbIN .
- MocTaBuUTb 06K BbIKOYATENb
BblK/tOUaTe b B g

u » | Ha
MONOXEHWN “BbIKA.".
Hepoctatok

Hanps>keHnsa Ha
JINHAW NUTaHWA

MalwuHa He 3anycKaeTcs
- BbizBaTb CepBuC TexHMYecKkom
Momouuwm Bawero Mpogasua

[poBepuUTL COCTOAHME 3aLLMTHbIX
nprcnocobneHnin (otTcyTcTeme
TpeLwnH nnn gebopmMaLinii B CBA3N
c nageHviem). MNpu nospexzaeHnn
3aLWMTHBIX NpucnocobneHnii, HE
ICNONB30BATb YCTPOMUCTBO 1
CBA3aTbCHA C U3roToBUTENEM

- MNpoBepuTb PyHKLIMOHMPOBaHMe
yCTpoiicTB 6e3onacHocTy. B
c/lyyae noBpexaeHns nim
HapyLLeHns GYHKLMOHNPOBaHWSA
ycTporicTB 6e3onacHocTy, HE
CMONB30BATb YCTPOMCTBO 1
CBA3aTbCHA C U3roToBUTENEM

MpoBepUTH OTCYTCTBUE LLyMa U
aHoManuii. B cnyyae aHoOManbHoro
wyma, HE NCMOJIb3OBATb
YCTPOWICTBO U cBA3aThCs €
M3roToBUTENEM

Cny4ariHoe

CunbHbIV yaap nageHue

NPEAYNPEXAEHWUE

Eciv B pesynbTaTe BO3MOXHBLIX PELUEHWNA YCTPOMCTBO He
3anyckaeTcsi, cnesyet 06paTUTbCs K VI3roToBuUTento.

4.6 YTunnmnsauusa

Kak © npu BBOAe B 3KCNAyaTauUM K TEeXOBCIyXMBaHMM, B KOHLE Cpoka
CNyX6bl  YCTPOMCTBA oOnepaumm Mo AeMOHTaXy Takxke JOMXKHbI BbIMOJHATHCA
KBanMGULMPOBaHHbLIM MEePCOHANOM.

3TO n3genvie COCTOUT U3 Pas/IUYHbIX TUMOB MAaTepUasoB: HeKOTOpble MOryT 6biTb
nepepaboTaHbl, Apyrve noanexar ytunusaumun. CnegyeT y3HaTb O CUCTEMAX
yTUAM3aLUUU WA nepepaboTky, MpeAyCMOTPEHHbIX AeACTBYLWMMA Ha  Ballel
TepPPUTOPUI NpaBUAaMUN 41st STOI KaTeropuy NPOAYKLMN.

BHUMAHWE OMNACHOCTb
- HekoTopble  4yacTy  MpoOAyKUMWM  MOTYT  COAepXaTb
3arpsA3HsIoLMe WAX OMacHble BeLLecTBa, KOTopble Mpu

MX BbIGPOCE B OKPYXXAIOLLYH Cpejy MOryT HaHecTn Bpej
OKpYXatoLLei cpesie 1 340POBbI0 YesloBeKa.
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NMPUNOXXEHUA

- MecTHble npaBuna MOryT npeAycMaTpuBaTb CepbesHble
LWTPadbl 38 HE3AKOHHYH YTUIM3ALMIO 3TON NPOAYKLNN.

NPEAYNPEXAEHNE

B cooTBeTCTBMM C nNpuUBELEHHbIM C 6HOKOBO

CTOPOHbI CMMBOJ/IOM, 3arnpeLlaeTcs BblbpacbiBaTh

3Ty NpOAyKUMO B ObiTOBble 0TX0A4bl. Cneayet
OCYLLLeCTBASATh “OTA@NbHbIN COop” ANs yTUAM3aumm

B COOTBETCTBMM C MeTOAaMW, NpeayCcMOTPeHHbIMU
pevicteytolwimmn - Ha  Bawein  Tepputopuv
npasunamu, NN BEPHYTb 13Jenne npogasLy npu

MOKYyrnKe HOBOr0 3KBNBAJIEHTHOrO MPOAYKTa.

5 [MpwunoxeHwus

B koMnnekTaummn C yCTpONCTBOM MpejoCTaBaseTcs ciedyroLas JOKyMeHTaLus:

- VIHCTpyKUmm no akcnayaTaumm 1 TexobcnyXnBaHmo

- [leknapaums o COoTBETCTBUM

- [lpyrve LOKYMeHTbI AN19 UCMOb30BaHWA YCTPOMCTBA B yC/I0BMAX 6e30nacHOCTH.

NPEAYNPEXAEHNE

CnefyeT  O3HAaKOMWUTbCS U TWATEbHO  XpPaHWUTb
NpeAoCTaBaseMyH C YCTPONCTBOM JOKYMEHTALMHO.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato ’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiere, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlieBit jede weitere vom Wiederverkiufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
méngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustdndigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningfin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagio e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢éio ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis ¢ os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relag@o a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico € reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSA TAPAHTUA

- Hacrosigas rapanTust aeiicTBUTENbHA B TeueHHe 12 MecsueB W 00yCIIOBNeHA HPEIbSBICHHEM
HACTOSIIIETO CePTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE WIH (paKTypoi,
TIOATBEPIKJAIOIIEH /IaTy TOKYTIKH.

- Ha m3nienme npeocTaBizsieTcst rapaHTHsl IPOTUB M3bSHOB U JIC(PEKTOB MATEPHAIIOB, H3rOTOBICHHSI
1 cOOpKH B TEUCHHE CPOKA, YKAa3aHHOTO B HACTOsIIEM ceprudukare. ['apantus 3akmodaercs B
TPOBEJICHUM 3aMEHbI WIM PEMOHTA JIeheKTHBHBIX YacTell, COCTaBIIMONIMX u3ienue. [apaHTus He
BKJFOYAET B ceOsl 3aMeHy M3/IENHs B Pe3y/IbTaTe PEMOHTA BCIIE/ICTBUE TTOTIOMKH.

- Takum 00pa3oM, rapaHTisi OrpaHHYMBAeTCs OECIUIATHBIM IPOBENCHUEM 3aMEHBI MIIM PEMOHTA
YacTel, KOTOpbIe 1O YCMOTPEHHIO TPOM3BOJMTENS CUMTAIOTCS HEHCTIPABHBIMH. I'apaHTHs He
PacIpOCTpaHsIETCs Ha PACXOHbIC MATEPHAIIbI M HHCTPYMEHTBI.

- I'apaHTHIHBIEC YCTYTH OKA3bIBAIOTCA THIIEPOM, Y KOTOPOTO ObLTa COBEpINEHA TOKYIKA, WIH, B
KAuecTBE  AIBTEPHATHBBL,  (PUPMOI-TIDOM3BOAMTENEM, TPUYEM  OAPA3yMEBACTCA,  UTO
TPaHCIIOPTHPOBKA OPraHKU3yeTCs M BBINOJHACTCA 3a CYET KIMEHTA H IO/l €10 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- T'apanTus yTpaumBaeTcss B Cllydae HENpABHJIBLHOIO OOpALCHMs C HM3IEIMEM HIM PEMOHTa,
TIPOBEZICHHOTO HEYTOIHOMOYEHHBIM TIEPCOHATIOM.

- Hacrosias rapantus 3amMeHsieT co0oii ¥ HCKII0YaeT o010 IPYTYIO FAPAHTHIO, HOIYYEHHYIO OT
JWyiepa 10 3aKOHY I 110 KOHTPAKTY, M ONpE/IeNseT BCe NpaBa KIMEHTa B OTHOMICHHH W3BSHOB U
nieheKTOB H/MIH HEJOCTaTKa KauecTBA IPUOOPETEHHBIX W3IEIIHIA.

- Ipyt BOSHMKHOBEHHH JIFOOBIX PA3HOIIIACHI FOPHIMYECKOTO XapakTepa KOMIIETEHTHBIM CYHTAeTCs
cya . Puvman — Uramst — E - Iy mr06oi paBOBOI CTIOp SABIISIETCSA MPU3HAHHBIM KOMITETEHTHBIM
CYJIOM KMTEJILCTBA M3TOTOBUTENSL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestér i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt &r defekta. Den ticker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin 4r saledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
fungerar déligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforsiljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ar
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist dr erkdnd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazolé szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredé meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cseréjébdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termek
cseréjet a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, csergjere korlatozott, amik a gyarto
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikddnek. Nem érveényes anyagkopasra ¢s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas eérvényét veszti ha a terméken nem hozzaértd és nem meghatalmazott szemely
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit €s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerzédes vagy
jog alapjan ¢s meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOI EITYHZHZ

- H gyybnon éet Sdpreto 12 pives Kot VTOKELTOL 6TV TIPOSKOLLOT| VTYPAPOL TOL KOTEAANAOL POPOAOYLKOD
£yypipov 1 Tipokoyiov o averypdper T uepopmviot yophe.

- To mpoidv eivon eyyunpévo 1oL otéhetes Kot EAOTIOUOTO. VAKQV, KOTOOKEVG Kot GUVOpLOAdYnong yiot 12
veg amd Ty nuepopmvio: ékdoorg tov TpoAoyiov. H eyydnen kodimel my ovikotdoTtoon 1) Ty EmoKeDT Tov
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL ToPoLSIowy Ta lattdpote. [ kovéva Adyo, Sev mpoPrémer mv ol
AVTIKOTAOTOOT) TOV TPOIOVTOG OE TEPUTTRIOT| TERVIKTG ENEPOOTIG ETOKEVTG.

- ZOvendc, 1) £yyonoT| KaADTTTEL LOVO T SWPERV OVTIKOTAGTOO) 1) ETOKELT TV HEPGV TI0V, KATE TNV KPioT) Tov
KOTOOKELOOTY), outodefy ke OTL ToPOLSIELov TpoPANuoTeL Attovpyias. Aev KOADMTEL TOL VOAMDOLOL VAUKE. Kot
oL pyoieioL

- Ot uimpeoieg TeqVIKNG VIOCTNPIENG OV KUADTTOVTOL O/td TV EYYONON TAPEXOVIOL OO TOV TWANT) TOL
TPOIOVTOG 1, EVOANOKTIGL, 00 TV KorTooKevdoTpa etonpeic. Evwoeiton ot m petagopd tov mpoidveog O yiver pe
@povida, Somdvn Kot eVt Kivbivo Tov ehdm).

- H gyylnon nowet vo 1oydeL 6€ TepiTteon 1ov To Tpoiov TapaPacTel 1) EMOKEVOOTEL 0mtd ) ££0061000TNHEVOLG
TENVIKOUG,

- H mapodoo eyytmon ovikafiotd Kot akupdver OAES TIG TPOTTYOUHEVES EYYUNOEIG TTOL EVOEYOUEVMG TOPELXE O
TOANTAG, He Pdon 0 Voo 1) Kémoto cupPdhato, Kon kabopiler oo To dtkadpote Tov TEAGT OG0V apopd. T
EAOTTOUOTOL KO TV EAAENYT) OVOLLEVOLEVING TIOLOTITOS TV TTPOIOVTIV TTOL ITOKTHONKaV.

- ' k6B vopuk| Stapopd avoryveapileton oppodio SIKAGTIPIO TG KATOUKNG TOV KOTOCKEVAOTH.
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