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Sicurezza

Leggere questo manuale di istruzioni prima dell'uso e tenerlo
— sempre a disposizione!

Questo manuale d'istruzioni contiene informazioni relative all'installazione, al
funzionamento e alla manutenzione dell'apparecchio ed € un'importante fonte di
informazioni ed una guida di riferimento. La conoscenza di tutte le istruzioni
operative e di sicurezza contenute nel presente manuale € un prerequisito per una
manipolazione sicura e corretta dell'apparecchio. Inoltre, si applicano la
prevenzione degli infortuni, la salute e sicurezza sul lavoro e le normative legali in
vigore nella zona in cui lI'apparecchio viene utilizzato.

Prima di iniziare ad utilizzare |'apparecchio, in particolare prima di accenderlo,
leggere questo manuale d'istruzioni per evitare lesioni personali e danni alla
proprieta. Un uso improprio pud causare danni.

Il presente manuale d'uso costituisce parte integrante del prodotto e deve essere
conservato in prossimita immediata dell'apparecchio ed essere disponibile in
qualsiasi momento. Il manuale d’istruzioni deve essere trasferito insieme
all'apparecchio.

1 Sicurezza

Questo apparecchio é stato fabbricato in conformita delle norme tecniche attualmente in uso.
Tuttavia, I'apparecchio puo essere fonte di pericolo se utilizzato impropriamente o in modo
contrario allo scopo previsto. Tutte le persone che utilizzano I'apparecchio devono prendere
in considerazione le informazioni contenute nel presente manuale di istruzioni e osservare le
istruzioni di sicurezza.

1.1 Spiegazione delle parole di segnalazione

Le istruzioni di sicurezza e le avvertenze importanti sono indicate nel presente
manuale d'uso con le parole appropriate. Si deve seguire rigorosamente le
istruzioni, per evitare incidenti, lesioni personali e danni materiali.

A PERICOLO!

La parola di avvertimento PERICOLO mette in guardia contro i pericoli
che possono provocare lesioni gravi 0 morte se non vengono evitati..
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Sicurezza

A ATTENZIONE!

La parola di avvertimento ATTENZIONE avverte contro i pericoli che
possono portare a lesioni moderate o gravi 0 morte se i rischi non
vengono evitati.

A AVVERTENZA!

La parola d'ordine AVVERTENZA mette in guardia contro i pericoli
che possono provocare lesioni lievi 0 moderate se non vengono
evitati.

IMPORTANTE!

La parola IMPORTANTE indica i possibili danni, che
possono verificarsi se non vengono osservate le istruzioni
di sicurezza.

NOTA!
Il simbolo NOTA indica ulteriori informazioni e linee guida per
l'utente sull'uso dell'apparecchio.

1.2 Istruzioni di sicurezza

Corrente elettrica

Una tensione di rete troppo elevata o un'installazione non corretta possono causare
scosse elettriche.

L'apparecchio puo essere collegato solo se i dati sulla targhetta dati tecnici
corrispondono alla tensione di rete.

Per evitare cortocircuiti, I'apparecchio deve essere tenuto asciutto.

Se si verificano malfunzionamenti durante il funzionamento, scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.

Non toccare la spina dell'apparecchio con le mani bagnate.

Non afferrare mai I'apparecchio se € caduto in acqua. Scollegare immediatamente
I'apparecchio dall'alimentazione.

Eventuali riparazioni o aperture di alloggi possono essere effettuate solo da professionisti
e officine pertinenti.
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Sicurezza
Non trasportare I'apparecchio, tenendolo per il cavo di alimentazione.

Non permettere che il cavo di alimentazione entri in contatto con fonti di calore o bordi
taglienti.

Non piegare, pizzicare o annodare il cavo di alimentazione.

Snodare sempre completamente il cavo di alimentazione.

Non posizionare mai I'apparecchio o altri oggetti sul cavo di alimentazione.
Tenere sempre la spina per scollegare |'apparecchio dall'alimentazione.

Controllare regolarmente il cavo di alimentazione per verificare che non sia
danneggiato. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione & danneggiato.
Se questo cavo & danneggiato, deve essere sostituito dal servizio clienti o da un
elettricista qualificato per evitare pericoli.

Controllare regolarmente il cavo di alimentazione per verificare che non sia
danneggiato. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione & danneggiato.
Se questo cavo € danneggiato, deve essere sostituito dal servizio clienti o da un
elettricista qualificato per evitare pericoli.

Materiali inflammabili

Non sottoporre mai lI'apparecchio a contatto con fonti di calore ad alta
temperatura, per esempio: forno, fornace, fiamma libera, generatori di
calore, ecc.

Per evitare il rischio di incendio, pulire I'apparecchio regolarmente.
Non coprire I'apparecchio con, ad esempio, fogli di alluminio o panni.

Utilizzare I'apparecchio solo con materiali appositamente designati e con
le impostazioni di temperatura corrette. Altrimenti il prodotto potrebbe
prendere fuoco.

Non utilizzare |'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili o
inflammabili, ad esempio: benzina, alcool, ecc. L'alta temperatura provoca
I'evaporazione di questi materiali e, a seguito del contatto con fonti
d'accensione, puo verificarsi un'esplosione.

In caso di incendio, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica
prima di tentare azioni adeguate di estinzione.

Non tentare mai di estinguere l'incendio con acqua se I'apparecchio &
collegato all'alimentazione elettrica. Dopo I'estinzione del fuoco, garantire
un sufficiente afflusso di aria fresca.
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Sicurezza

Superfici calde

« Le superfici dell'apparecchio si riscaldano durante il funzionamento.
Pericolo di bruciatura! La temperatura elevata rimane per qualche tempo
dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

« Non toccare le superfici calde dell'apparecchio. Utilizzare gli elementi di
maneggevolezza e i supporti forniti.

« Sideve trasportare e pulire I'apparecchio dopo che si € completamente
raffreddato.

« E vietato cospargere superfici calde con acqua fredda o liquidi
inflammawbili
Pericolo di radiazioni a microonde!

L'esposizione alle radiazioni a microonde puo causare lesioni corporali. Per
evitare gli effetti di questo rischio, seguire le istruzioni di sicurezza riportate di
seguito:

* Non accendere il dispositivo quando la porta € aperta, in quanto potrebbe
emettere un eccesso di onde elettromagnetiche dannose.

* Non cambiare mai le serrature di sicurezza!

« E estremamente importante non danneggiare la porta e che possa essere
chiusa correttamente. Esempi di danni alla porta che possono essere pericolosi
includono quanto segue:

- Deformazione e rientranze,

- cerniere e viti incrinate e/o correttamente fissate,
- guarnizioni danneggiate delle porte,

- vetro incrinato,

- elementi di bloccaggio danneggiati.

* Lo spazio tra la porta e il dispositivo deve essere privo di oggetti estranei.

* Le guarnizioni delle porte devono essere strette e pulite, poiché lo sporco e i
danni possono permettere alle onde elettromagnetiche di fuoriuscire dal
dispositivo. Fare attenzione a non accumulare residui (es. detergenti, polvere,
grasso, ecc.).

Sicurezza durante il funzionamento dei forni ad alta velocita

» Non utilizzare I'apparecchio per friggere prodotti alimentari. L'olio
caldo puo causare ustioni della pelle o danni all'apparecchio.
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Sicurezza

« Gli alimenti che vengono riscaldati nell'apparecchio sono caldi in modo
non uniforme. Inoltre, i contenitori diventano solitamente caldi come gli
alimenti. Controllare attentamente la temperatura degli alimenti,
soprattutto se il cibo & preparato per i bambini. Rischio di ustioni!

« Il riscaldamento dei liquidi con I'energia delle microonde puo portare al
cosiddetto 'bollimento ritardato’. Un liquido raggiunge il suo punto di
ebollizione, anche se non vi sono segni della sua ebollizione. E per
guesto che si deve essere particolarmente cauti quando si maneggia
un contenitore. Quando si rimuove dall'apparecchio, il liquido potrebbe
schizzare. Rischio di ustioni!

« Prima di scaldare un prodotto alimentare liquido, mescolarlo prima per
evitare una forte ebollizione.

« Non utilizzare I'apparecchio per riscaldare alimenti destinati ai neonati,
né in bottiglie né in altri contenitori.

« Per evitare surriscaldamenti e incendi, non scaldare vino, brandy, rum,
e nessun altro prodotto alimentare che contenga liquore.

« Non appendere vestiti, asciugamani e panni sopra |'apparecchio
Rischio Incendio / Rischio Esplosione

* Non mettere oggetti (libri di cucina, panni per lavare i piatti, ecc.) nella
camera di trattamento termico. Un'accensione inattesa dell'apparecchio puo
danneggiarlo o persino incenerirlo.

* Quando si riscaldano o cuociono alimenti in materiali infiammabili, come
contenitori di plastica o di carta, I'apparecchio deve essere controllato a
causa della possibilita di un eccessivo riscaldamento.

« Se i materiali nella camera di trattamento termico inceneriscono, lasciare la
porta dell'apparecchio chiusa, spegnere |'apparecchio e staccare la spina o
cambiare il fusibile spento.

* Non utilizzare pentole, padelle o coperchi di metallo. Il metallo pud essere la
fonte di scintille nel camera di trattamento termico. Utilizzare solo contenitori
realizzati con materiali adatti per forni a microonde, resistenti alle alte
temperature. Seguire le istruzioni nella sezione 'Pentole adatte'.

* Non preparare alimenti e liquidi in contenitori chiusi o sigillati. Potrebbero
rompersi nell'apparecchio o causare lesioni durante I'apertura!

* Le uova fresche, sode, in guscio e sbucciate non devono essere riscaldate
nell'apparecchio perché potrebbero scoppiare.

» Prima di riscaldare i prodotti con buccia dura, per es. patate, zucche, mele o
castagne, occorre forarli.

* Non mettere nell'apparecchio una miscela di acqua con olio o grasso,
poiché tale miscela potrebbe scoppiare.
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Sicurezza

Personale Operativo

L'apparecchio puo essere utilizzato solo da personale qualificato e
specializzato.

Questo apparecchio non puod essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate, né da
persone con esperienza e/o conoscenze limitate.

Si devono sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio o lo accendano.

Utilizzo sotto sorveglianza

Si puo utilizzare solo un apparecchio sotto supervisione.

Rimanere sempre nelle immediate vicinanze dell'apparecchio.

Uso Improprio

L'uso non intenzionale o vietato pud causare danni all'apparecchio.

L'apparecchio puo essere utilizzato solo se le sue condizioni tecniche sono perfette e
consentono un funzionamento sicuro.

L'apparecchio puo essere utilizzato solo quando tutte le connessioni sono eseguite
secondo alle norme di legge in vigore.

L'apparecchio puo essere utilizzato solo se pulito.

Utilizzare solo pezzi di ricambio originali. Non tentare mai di riparare I'apparecchio da
soli.

Non apportare modifiche all'apparecchio.
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Sicurezza

1.3 Uso previsto

Come descritto di seguito, ogni uso dell'apparecchio per uno scopo diverso e/o
divergente dal suo uso normale previsto € vietato e considerato un uso non
intenzionale.

Il seguente & un uso previsto:

- Preparazione degli alimenti con l'uso di pentole adatte.

1.4 Uso non previsto

Un uso non previsto pud provocare lesioni personali o danni alla proprieta causati
da tensione pericolosa, incendio o alta temperatura. L'apparecchio puo essere
utilizzato solo per eseguire le operazioni descritte nel presente manuale
d'istruzione.

| seguenti sono un uso non previsto:
- Riscaldamento delle stanze

- Asciugatura di asciugamani/vestiti
- Deposito di oggetti infiammabili

- Uso di pentole non adatte

- Riscaldamento e riscaldamento di liquidi e materiali infiammabili, pericolosi per la
salute, volatili, ecc.
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Informazioni generali

2 Informazioni generali

2.1 Responsabilita e garanzia

Tutte le informazioni e le istruzioni contenute in questo manuale d'uso tengono
conto delle normative vigenti, del livello attuale di conoscenze tecniche
ingegneristiche nonché della nostra competenza ed esperienza maturate nel corso
degli anni. Se vengono ordinati modelli speciali 0 opzioni aggiuntive, oppure sono
state implementate soluzioni tecniche all'avanguardia, I'effettiva fornitura
dell'apparecchio puo, in alcune circostanze, differire dalle descrizioni e dai
numerosi disegni di questo manuale d'istruzioni.

Il fabbricante non é responsabile di eventuali danni o difetti derivanti da:
- inosservanza delle istruzioni,

- USO0 non previsto,

- modifiche tecniche apportate dall'utilizzatore,

- utilizzo di pezzi di ricambio non approvati.

Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche tecniche al prodotto, destinate a
migliorare I'apparecchio e le sue prestazioni.

2.2 Protezione del diritto d’autore

Il presente manuale di istruzioni, i testi, disegni e immagini in esso contenuti,
nonché gli altri suoi componenti sono protetti da copyright. E vietato riprodurre il
presente manuale di istruzioni (compresi i suoi estratti), in qualsiasi forma e con
qualsiasi mezzo, nonché utilizzare e/o trasferire il suo contenuto a terzi senza
l'autorizzazione scritta del produttore. La violazione di quanto sopra comporta
I'obbligo di risarcimento. Ci riserviamo il diritto di chiedere ulteriori danni.

2.3 Dichiarazione di conformita

L'apparecchio soddisfa le norme e le linee guida attualmente applicabili dell'Unione
Europea. Confermiamo quanto sopra nella Dichiarazione di conformita CE. Su
richiesta, possiamo fornire la relativa dichiarazione di conformita..
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Informazioni generali

3 Trasporto, imballaggio e magazzinaggio

3.1 Controllo della consegna

Subito dopo la ricezione, controllare la consegna per completezza e per i possibili
danni di spedizione. In caso di danni visibili durante il trasporto, rifiutare l'apparecchio
0 accettarlo condizionatamente. Segnare e annotare la portata del danno nei
documenti di trasporto/ lista di spedizione della compagnia di navigazione e
presentare un reclamo.

Il danno occultato deve essere segnalato immediatamente dopo la sua scoperta, in
guanto le richieste di risarcimento possono essere presentate solo entro i termini
applicabili.

Se si trova che le parti o gli accessori mancanti, si prega di contattare il nostro
servizio clienti.

3.2 Imballaggio

Non smaltire la scatola di cartone dell'apparecchio. Pud essere utilizzato per
conservare l'apparecchio durante il trasferimento o la spedizione dell'apparecchio al
nostro punto di assistenza in caso di danni.

Gliimballaggi e i loro elementi sono realizzati con materiali riciclabili. In particolare,
questi sono: pellicole di plastica e sacchetti, scatola di cartone.

Quando smaltisci l'imballaggio, osserva le normative nazionali applicabili.

Il materiale di imballaggio riciclabile dovrebbe essere riciclato.

3.3 Stoccaggio

Lasciare la confezione chiusa fino all'installazione dell'apparecchio; osservare le
indicazioni esterne relative al metodo di collocazione e conservazione. Conservare
I'imballaggio solo nelle seguenti condizioni:

- in locali chiusi;

- in un ambiente asciutto e privo di polvere;

- lontano da agenti aggressivi;

- in un luogo protetto dalla luce del sole;

- in un luogo protetto contro gli urti meccanici.

In caso di conservazione prolungata (oltre tre mesi), controllare regolarmente lo
stato dell'imballaggio e delle parti. Se necessario, sostituire la confezione con una
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Informazioni generali

nuova.

Nome: NTPROSIT

Art. No.: NTPROSIT

Materiale: acciaio inossidabile, verniciato
Matgriale della camera di trattamento acciaio inossidabile

termico:

Dimensioni della camera di trattamento

termico (L x P x A), in mm: 305x 305 x 185

Intervallo di temperatura, min.-max., in °C: ' 25 - 280

Regolazione del tempo, da-a, in sec.-min.: 0 - 20

Velocita della ventola in %: 10 - 100

Potenza delle microonde: 1,5 kw

Potenza di convezione: 3,0 kW

Grado di protezione: IPX3

Carico connesso: 3,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
Dimensioni (W x D x H), in mm: 460 x 675 x 660

Peso, in kg: 64,0

Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche tecniche.
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Informazioni generali

Versioni / Caratteristiche
+ Colore:
* - NTPROSIT - nero
+ Collegamento dell'apparecchio: pronto per il collegamento
* Funzioni:
+ - combinazione di aria calda e microonde
+ - ariacalda
* - microonde
» Opzioni di impostazione: temperatura, tempo, potenza del microonde
» Controllo della temperatura: termostatico, in incrementi di 1 °C
* Timer
* Termostato
* Funzione start-stop
- manuale
- automatico tramite contatto porta
* Funzione di pausa
+ Connessione USB: salvataggio/importazione per programmi, incluse le immagini
« Display:
- programmi, tempo, progresso del programma
- 5" display a colori
« Display digitale
* Interruttore principale
* Interruttore ON/OFF
+ Controllo:
- elettronica
- toccare
» Indicazione importante: utilizzare solo pentole adatte
* Il set comprende:
- 1 separatore d'aria, 280 x 305 mm
- 1 misurino
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Informazioni generali
- 1 cestello 290 x 220 mm

- 1 vassoio per la pizza, @ 260 mm
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Informazioni generali

4.2 Elenco dei componenti dell'apparecchio
NTPROSIT

11

10—

Fig. 1
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Descrizione per Fig. 1

1. Interruttore principale 2. Ventola
3. Camera di lavorazione termica 4. Porta dell’apparecchio
5. Connessione USB 6. Filtro
7. Maniglia della porta 8. Piedi regolabili in altezza (4
pcs)
9. Aperture di ventilazione della 10. Alloggiamento
camera di trattamento termico
11. Display 12. Separatore d’aria
13. Snackjet scoop 14. Snackjet cestino

15. Vassoio per pizza

Attrezzatura (inclusa nella spedizione)

Separatore d’aria (12, Fig. 1),
* Materiale: alluminio
* Caratteristiche:
- adatto per 'uso in microonde
- non adatto per il lavaggio in lavastoviglie
» Indicazioni importanti:
— richiesto per la preparazione di ogni alimento

— non preparare il cibo direttamente sul separatore d'aria; utilizzare pentole o carta
da forno adatte

* Dimensioni: L 280 x P 305 x A 30 mm

* Peso: 0,71 kg
Misurino (13, Fig. 1),

* Materiale: alluminio, plastica

* Progettato per: rimozione di cibo

* Con manico fisso

+ Caratteristiche: non adatto per il lavaggio in lavastoviglie
+ Dimensioni: L 300 x P 410 x A 62 mm

* Peso: 0,54 kg
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Informazioni generali

Cestino (14, Fig. 1),
* Materiale: fibra di vetro, rivestimento in politetrafluoroetilene
« Ideato per: preparazione di piccoli piatti
+ Caratteristiche:
- adatto per l'uso in microonde
- non adatto per il lavaggio in lavastoviglie
» Dimensioni: L 290 x P 220 x A 30 mm

* Peso: 0,064 kg
Vassoio per pizza (15, Fig. 1),

+ Materiale: alluminio, rivestito
* Modello:
- @260 mm
- base perforata
- rotondo
» Caratteristiche: adatto per microonde
» Dimensioni: L 260 x P 260 x A 15 mm

* Peso: 0,22 kg
Indicazioni importanti

ATTENZIONE!

Gli accessori possono essere danneggiati da prodotti alimentari
contenenti acidi aggressivi e sale.

Quando si utilizzano gli accessori, assicurarsi sempre che non vengano a
contatto con prodotti alimentari contenenti acidi e sale.

Ricordare che acidi, basi e/o sali metallici in combinazione con acqua e/o
ossigeno atmosferico possono sciogliere I'alluminio puro, creando
composti di alluminio (I11).

1. Pulire gli accessori immediatamente dopo I'uso, sotto acqua calda e corrente
e con l'uso di un panno morbido o spugna. Utilizzare un detergente delicato,
se necessario.

2. Risciacquare gli accessori con acqua fresca.

3. Per finire, asciugare accuratamente gli accessori.
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Installazione e funzionamento

4.3 Funzioni dell’apparecchiatura

Con la combinazione di un forno a convezione e un forno a microonde, e con le
pentole adatte, € possibile preparare snack croccanti, freschi e succulenti. Con
1.024 programmi e 15 fasi di lavorazione termica, & possibile preparare una varieta
di piatti in modo rapido e semplice nel minor tempo possibile

5 Installazione e funzionamento

5.1 Installazione

A ATTENZIONE!

Un'installazione, posizionamento, funzionamento, manutenzione o
uso improprio non corretti dell'apparecchio possono provocare
lesioni personali o danni alla proprieta.

Il posizionamento e l'installazione, nonché le riparazioni possono essere
effettuati solo da un servizio tecnico autorizzato e in conformita con la
legislazione nazionale applicabile..

Disimballaggio / Posizionamento

* Smontare I'apparecchio, rimuovere tutti gli elementi di imballaggio esterni e
interni e le protezioni per la spedizione..

A ATTENZIONE!

Pericolo di soffocamento!

Impedire ai bambini di accedere a materiali per la confezione, ad esempio:
sacchetti di plastica e EPS.

* Se l'apparecchio €& coperto da una pellicola protettiva, rimuoverla. Rimuovere
lentamente la pellicola per non lasciare residui di colla. Rimuovere i residui di
colla con l'uso di un solvente adatto.

* Fare attenzione a non danneggiare la targhetta dati tecnici e le etichette di
avvertenza fissate sull'apparecchio.
* Non collocare mai l'apparecchio in ambienti umidi o bagnati.

* Collocare I'apparecchio in modo da rendere i collegamenti facilmente
accessibili, in modo che possano essere rapidamente scollegati se si presenta
una tale necessita.

+ L'apparecchio deve essere collocato su superfici che:
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Installazione e funzionamento

- con sufficiente capacita portante, resistente all'acqua, asciutto e resistente
alle alte temperature;

- sufficientemente grande, e quindi che I'uso dell'apparecchio non presenti
problemi;

- facilmente accessibili;

- ben ventilata. Mantenere una distanza sufficiente dai bordi del tavolo.
L'apparecchio potrebbe capovolgersi e cadere.

Mantenere una distanza minima di 60 cm dalle pareti e dagli oggetti su
entrambi i lati e sul retro, e 140 mm sopra l'apparecchio. Lasciare spazio
sufficiente davanti all'apparecchio per aprire la porta.

Quando si installa I'apparecchio non coprire mai le aperture di ventilazione e
I'aspiratore di vapore sulla parete posteriore: I'aria calda da impianto elettrico e
fumi dalla camera di trattamento termico sono estratti attraverso queste
aperture. Garantire cosi il corretto funzionamento dell'apparecchio.

Il filtro per grasso e polvere rimovibile situato sotto I'apparecchio deve essere
sempre pulito. Assicurarsi che sia sempre privo di polvere e sporco.

Connessione elettrica

Verificare se i dati tecnici dell'apparecchio (vedere targhetta) corrispondono
alle specifiche della rete elettrica locale.

Collegare I'apparecchio a una presa di rete singola, correttamente messa a
terra con contatto protettivo. Non collegare I'apparecchio ad una presa
multipla.

Il cavo di alimentazione deve essere disposto in modo da impedire a
chiunque di inciampare contro di esso.

Non utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o un telecomando.
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Installazione e funzionamento

- 5.2 Pentole adatte

Contenitori resistenti alle alte temperature

Vetro di sicurezza
Vetro-ceramica
Ceramiche resistenti al calore

Contenitori in plastica

Contenitore speciale in plastica,
contenitori di plastica adatti per I'uso nei
forni

Contenitori
Carta inflammabile, contenitori di cartone

Prodotti alimentari film estensibile,
pellicola di plastica

Altri elementi
Chiusura rubinetto, etichetta
Stoviglie

Sensore di temperatura interno

\/
\/
\/

Le informazioni riportate nella tabella sottostante possono essere utili per selezionare il giusto set di

Non utilizzare pentole con
elementi metallici (es. bordo
dorato di una piastra). Le
microonde non penetrano nei
metalli

Non puo essere utilizzato
con determinate
impostazioni di alta
temperatura

Quando si riscalda in forno,
non possono essere presenti
utensili da cucina
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Installazione e funzionamento

5.2 Funzionamento

Preparazione dell'apparecchio

Prima dell'uso, pulire I'apparecchio all'interno e all'esterno, nonché le sue attrezzature
secondo le istruzioni riportate nella sezione 6 'Pulizia’.

1. Le superfici lavate e l'intera attrezzatura devono essere asciugate completamente.
2. Collegare l'apparecchio a una presa idonea.

Avviamento dell’apparecchio

A ATTENZIONE!

Rischio di ustioni!
Durante il funzionamento, I'alloggiamento e la porta dell'apparecchio
diventano molto caldi e rimangono caldi per un po' dopo aver spento
I'apparecchio.
Non toccare l'apparecchio durante il funzionamento o subito dopo lo
spegnimento.
Aprire e chiudere I'apparecchio solo con la maniglia della porta.
Per il funzionamento dell'apparecchio, utilizzare le maniglie e gli elementi
progettati a tal fine.

Gli elementi dell'apparecchiatura e le pentole diventano molto calde
durante il funzionamento del I'apparecchio.

Per rimuovere gli alimenti caldi utilizzare scoop o strofinacci/guanti da forno.

1. Accendere l'apparecchio con l'interruttore principale situato sul pannello
di controllo. La spia verde si accende nell'interruttore principale.
Dopo una breve pausa, il display mostra un simbolo ON/OFF.

2. Premere il simbolo ON/OFF per accedere al menu principale.
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Installazione e funzionamento
Elementi di controllo / messaggi visualizzati

1 2 3

je—— .

14/04/2020 09:42:47

5
6
7
8
9

Fig. 2

1. Data 2. Ora

3. Programma di trattamento 4. Campo di ricerca

termico

5. Tasto di impostazione 6. Tasto di selezione

7. Tasto di regolazione della 8. Pulsante ON/OFF

temperatura

9. Selezione del menu

Impostazioni menu
Nel menu principale, é possibile selezionare tra le ricette installate in fabbrica (automaticamente) e
impostare individualmente i programmi di elaborazione termica (manualmente). E possibile
memorizzare 1.024 ricette.
Ogni programma di trattamento termico puo contenere fino a 15 fasi di lavorazione, e si possono
impostare individualmente temperatura, tempo e potenza del forno a microonde.
L'apparecchio & dotato di interfaccia USB, che consente, per esempio, di introdurre una nuova
immagine in una ricetta. L'interfaccia USB si trova nella parte inferiore dell'apparecchio, dietro un
pannello che viene tenuto in posizione con due magneti.
Le immagini o le ricette complete possono essere trasferite. Le ricette possono essere cancellate in
qualsiasi momento - una ad una o in gruppi.
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Installazione e funzionamento

1. Premere il tasto E per impostare la temperatura di
preriscaldamento. La temperatura di preriscaldamento puo essere
impostata nell'intervallo 25-280°C.

2. Premere il pulsante ON/OFF per confermare il valore impostato
3. Premere e tenere premuto il tasto ON/OFF per tornare al menu principale.

Programmi di lavorazione termicalricette

Nel menu principale sono presenti i programmi di elaborazione termica con le
immagini. Premere lI'immagine per selezionare la ricetta corrispondente.

Utilizzando il pulsante START - si avvia l'elaborazione termica. Se la
temperatura preimpostata non viene raggiunta, viene visualizzato un avviso sul
display. Tuttavia, se il processo deve continuare, l'avvertimento deve essere
confermato.

Impostare programmi / ricette individualmente
1. Per passare alle impostazioni, premere una delle immagini (es. pizza) sul
display. Il seguente messaggio viene visualizzato sul display:

Fig. 3
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Installazione e funzionamento

Premendo il pulsante freccia { o] } si passa alla fase precedente o successiva
della lavorazione termica. Si possono richiamare i parametri richiesti per ogni
fase di trattamento termico.

2. Premere questo campo per modificare il tempo
di elaborazione termica visualizzato.
W 3 =
@ 00'02'00] Viene visualizzata una tastiera numerica.
3. Impostare il tempo di elaborazione termica
richiesto.

4. Premere questo campo per modificare la

N temperatura di elaborazione termica
@ 270°C 4 visualizzata.

Viene visualizzata una tastiera numerica.

5. Impostare la temperatura di lavorazione termica
richiesta..

_ (@) o
Se si preme il simbolo = sul display viene visualizzata la temperatura corrente
nella camera di trattamento termico.

6. Premere questo campo per impostare la potenza
del microonde e la velocita della ventola

n

Premendo nuovamente il campo a sinistra ( ~)da
i tre campi presentati di seguito possono aumentare la
velocita del ventilatore del 10%

Premendo nuovamente il campo centrale si puo impostare la potenza del forno a
microonde richiesta nell'intervallo 0-100%.

7. E possibile impostare la temperatura di preriscaldamento premendo il campo E .
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Installazione e funzionamento

Quando - viene visualizzato nel display, il preriscaldamento € terminato e
I'apparecchio & pronto per l'inserimento degli alimenti.

Quando E viene visualizzato nel display, significa che la temperatura & superiore
alla temperatura preimpostata e I'apparecchio si sta raffreddando.

8. Premendo il campo - si puo tornare al menu principale.

9. Premere il pulsante start - per avviare il programma di elaborazione
termica impostato. Verra visualizzato il seguente messaggio:

00:01:50

Fig. 4

10. Per interrompere I'elaborazione termica, premere il campo m
11. Per continuare I'elaborazione termica, premere nuovamente il campo m

12. Per terminare l'elaborazione termica, premere il campo.- .

NOTA:
Se la porta viene aperta durante I'elaborazione termica, si sente un segnale acustico e viene
visualizzato il seguente messaggio
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A

Door Open

Fig. 5
Dopo la chiusura della porta, I'elaborazione termica continua.
Se la temperatura preimpostata non & raggiunta, il sistema lo segnala:
Oven Temperature Isn't
Ready, Continue?
v b 4
Fig. 6

<

/
. . v . . .
Se si preme il pulsante .Y/ e non viene messo alcun alimento nel forno, viene
visualizzato il seguente messaggio::
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A

Does Food Load In Oven?

Fig. 7

S v )
13. Mettere il cibo nel forno e confermare premendo .54,

Quando il trattamento termico e terminato, si apre la seguente finestra di messaggio:

Cook complete

Pizza

Bake more?

Fig. 8

14. Premere '+10' per aggiungere 10 secondi al tempo di elaborazione termica,

. (v) .
quindi premere ./ per continuare.
(x)
15. Premere A/ per interrompere I'elaborazione termica.
Quando la porta & ancora aperta, viene visualizzato il messaggio di avviso: 'Porta aperta'.

16. Per continuare con I'elaborazione termica, chiudere la porta dell'apparecchio.
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Installazione e funzionamento

Impostazione rapida della ricetta

Fig. 9

Questa modalita viene solitamente utilizzata per testare e arricchire nuove ricette;
qui tutti i parametri vengono configurati nuovamente.

1. Premere il pulsante .

2. Premere il Pulsante freccia } per aggiungere una nuova fase nel processo termico.

3. Utilizzando i campi giusti, impostare i parametri richiesti (tempo, temperatura,
velocita della ventola, potenza del forno a microonde) per la nuova fase di
elaborazione termica.

4. Premere il simbolo E guando le impostazioni sono configurate.
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Impostazioni di sistema

In questo menu & possibile richiamare e modificare varie informazioni sul sistema e
sull'apparecchio..

Impostazione ricetta
1. Nel menu principale premere il simbolo

Si apre la seguente finestra:

Recipe setting

System

Service

Appliance

Factory

Fig. 10

2. Premere 'Impostazione ricetta'.
Viene aperta la seguente finestra:

Pineapple Bun

Fig. 11
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3. Selezionare una delle categorie predefinite premendo I'immagine a
destra nel display..

s Lettura e salvataggio ricette. Lettura: le ricette da un'unita USB
vengono trasferite nel menu dell'apparecchio. Risparmio: le ricette
impostate nel menu dell'apparecchio vengono trasferite su un drive
USB.

Le ricette, immagini o impostazioni che non sono piu necessarie
possono essere eliminate premendo questo campo.

Premendo questo campo si puo preparare una nuova ricetta. Viene
visualizzato il seguente messaggio:

) 00:00:00

Fig. 12

4. Selezionare le impostazioni corrette per i parametri di ogni fase del
programma di trattamento termico.

Per ogni programma di trattamento termico e possibile impostare un massimo di 15
fasi di lavorazione.

5. Subito dopo aver terminato l'introduzione delle impostazioni Eer una

determinata fase di elaborazione termica, premere il campo
fase.

per salvare la

6. Premere il campo } per gestire di conse?uenza la successiva fase di

elaborazione termica, e quindi premere per salvare le impostazioni.
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Il messaggio, per esempio, ha la forma di::

Sausage

=

B

Category:

7. Premere I'immagine della ricetta appropriata da una categoria selezionata.
Potete scegliere tra le seguenti categorie: colazione, cena, cena, menu giornaliero, ecc.

8. Per fornire un nome per la ricetta, premere il campo 'Nome' e quindi
utilizzare la tastiera (come mostrato di seguito) inserire un nome adatto::

Fig. 13

Fig. 14

Utilizzando il campo in basso a destra del display, € possibile selezionare la lingua della tastiera.
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12.

13.

Installazione e funzionamento

Se per un programma ci sono piu di due fasi di trattamento termico, per ciascuna
delle fasi - ad eccezione dell'ultima - € possibile impostare un allarme.

9. Premere 'Allarme’ per impostare le informazioni di allarme nel modo seguente:

Stage Index:

Alarm Enable:
Cancel:

Name:

° Alarm Tone:

10. Selezionare "Stage Index" e inserire il numero per la fase di elaborazione termica,
e.g. 1.

11. Selezionare l'opzione 'Attiva allarme'.

Selezionare 'Si' se un allarme deve essere impostato per una data fase di
elaborazione; selezionare 'No' se non deve essere attivato I'allarme.

Anche per le fasi successive di trattamento termico, le impostazioni devono
essere eseguite come sopra descritto, ad eccezione dell'ultima fase.

14. Premere I'opzione 'Annulla’ per annullare I'allarme, selezionare
'‘Manuale' o 'Auto’.

Fig. 15

Manuale: per arrestare l'allarme, € necessario premere ®
Auto: dopo pochi secondi I'allarme si spegne automaticamente

15. Premere 'Nome', per modificare il nome dell'allarme (deve essere impostato!).

16. Dopo aver eseguito le impostazioni, & necessario salvarle premendo@.

31/41



Installazione e funzionamento

Sistema

1. Premere 'Sistema’ nel menu principale per passare all'interfaccia delle
impostazioni di sistema. Le impostazioni successive possono essere
introdotte nella schermata seguente::

. System Information

&' language EN

@ Date 06/15/2018

@ Time 03:58:34 P\

a Auto Start No

% System Passcode No

Fig. 16

2. 'Lingua': premere questo campo e selezionare la lingua..
Sono disponibili le seguenti lingue: tedesco, inglese, francese, italiano, olandese, Polacco, russo.

3. 'Data’: premere questo campo e inserire le impostazioni
della data corrente.

La data impostata verra visualizzata nel display..

4. 'Tempo': premere questo campo e quindi impostare

l'ora corretta. L'ora impostata viene visualizzata anche

nel display.

5. 'Auto Start': premere questo campo per impostare I'ora automatica di inizio
del processo in una determinata ricetta.

6. 'System Passcode': creare una password per l'inserimento delle impostazioni di sistema.
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Assistenza

1. Nel menu principale premere 'Assistenza’; la password & "****' (per
autorizzare la password, contattare il fornitore o il produttore).

Service
. Product Count
. Run Time Count

™ Diagnostic

“. View Event Log

Copy FAST Log Data To
4 use

S Service Passcode

Fig. 17

In questa interfaccia di menu ¢ possibile controllare e inserire le impostazioni successive del
servizio:

'Conteggio dei prodotti': premere qui per vedere quante volte & stato utilizzato un
determinato menu.

'Run Time Count': il tempo totale di funzionamento di tutti i set di parametri configurati, per
es.

‘Accensione a tempo (orologio)".

'Diagnostica’: la schermata di diagnosi per la manutenzione tecnica degli apparecchi.
‘Visualizza il registro degli eventi': questo registro viene utilizzato per registrare i guasti.
' Copia FAST Log Data To USB': copia dei dati richiesti su USB.

Assistenza Passcode': **** (per autorizzare la password, contattare il fornitore o
il produttore).
Potete impostare le password di accesso a questo livello di menu e bloccare I'accesso non autorizzato.
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Apparecchio

1. Premere il campo “Apparecchio”
La password & "***' (per autorizzare la password, contattare il fornitore o il produttore).

In questa interfaccia di menu € possibile controllare e inserire le impostazioni successive
dell'apparecchio:

Appliance
/ Copy Appliance From
© USB
Copy Appliance To USB
Display Brightness 5
Beeper Volume

Alarm Sound

Temperature Unit

Fig. 18
Appliance

Appliance
Passcode?

u Demo Mode
Restore Factory Default

Update Firmware

Backlight Dim
Time

00:80:00

- Show Recipe Detail Yes

Fig. 19

Copia Appliance da USB: trasferimento dei dati dell'appliance da unita

USB.

Copia Appliance a USB: trasferimento dei dati dell'appliance su un'unita

USB.

Luminosita del display: maggiore € la cifra, piu luminoso il display.

Volume allarme': impostazione piu forte o piu silenziosa dell'allarme.

Allarme sonoro: impostazione del suono dell'allarme.

Unita di temperatura: scelta tra °C (Celsius) e °F (Fahrenheit).

Modifica immagine ricetta: gestione di immagine della ricetta, aggiunta e rimozione.
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'Recipe Passcode': quando creato, e prima di inserire i dati, deve essere inserito
nella pagina dei parametri della ricetta.

'Apparecchio Passcode': password dell'amministratore per lI'inserimento delle impostazioni
dell'apparecchio.

'Modalita Demo': 'Si' - solo il touch-screen & operativo in modalita demo, nessuna
funzione di riscaldamento’' 'No' — sia la touch-screen che le funzioni di
riscaldamento sono operative.

Ripristina default di fabbrica': ripristino delle impostazioni predefinite di fabbrica.

'Aggiornamento Firmware': aggiornamento e riparazione del firmware; ripristino e
creazione di backup; rinnovo delle applicazioni.

'Backlight Dim Time': impostazione del tempo per la regolazione della luminosita dello
schermo.

Mostra dettaglio ricetta: impostato su 'No' per nascondere i dettagli dei parametri
di elaborazione termica..

Usa la scadenza: impostazione della data di scadenza per l'uso al fine di evitare
arretrati da parte dell'acquirente.

Spegnimento dell'apparecchio Off

1. Per uscire dal menu principale, premere il tasto ON/OFF sul display dell'apparecchio.
2. Spegnere I'apparecchio con l'interruttore principale situato sul pannello di controllo.
3. Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente (staccare la spina).
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Pulizia

6 Pulizia

6.1 Istruzioni di sicurezza per la pulizia

Prima di pulire, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione.
Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

Assicurarsi che I'acqua non entri nell'apparecchio. Non immergere
I'apparecchio in acqua o altri liquidi durante la pulizia. Non pulire I'apparecchio
con un getto d'acqua pressurizzato.

Non utilizzare oggetti taglienti o appuntiti, né strumenti metallici (coltello,
forchetta, ecc.). Utensili appuntiti o taglienti possono danneggiare I'apparecchio
e, se a contatto con parti in tensione, possono provocare una scossa elettrica.
Per la pulizia, non utilizzare alcun agente di lavaggio che contenga solventi né
agenti di pulizia corrosivi. Essi possono danneggiare la superficie.

Utilizzare solo detergenti adatti o un forno detergente, spugne di nylon non
lavabili, panni di pulizia.

ATTENZIONE!

Quando si pulisce I'apparecchio, indossare idonei dispositivi di

protezione individuale, quali guanti di gomma, occhiali di sicurezza, ecc.

6.2 Pulizia

Pulizia giornaliera

NOTA!

La pulizia quotidiana dell'apparecchio dopo l'uso contribuisce ad evitare la
combustione di residui di prodotti da forno, arrosti e a garantire un
adeguato livello igienico nonché ad allungarne la vita operativa.

Pulire I'apparecchio a fine di ogni giornata lavorativa e, se necessario, anche
nel frattempo o quando l'apparecchio non deve essere utilizzato per un
periodo prolungato.

ATTENZIONE!
Rischio di ustione!
La temperatura massima dell'apparecchio puo raggiungere i 280 °C.

Non pulire I'apparecchio quando si sta raffreddando. L'intero processo di
raffreddamento dura circa 30 minuti.

2. In modalita Standby, premere E per raffreddare rapidamente I'apparecchio.

36/41



Pulizia

Quando la temperatura scende a 70 °C, il processo di raffreddamento si
interrompe automaticamente.

3.
4.

9.

10.

11.
12.

Aprire la porta dell'apparecchio.

Pulire la camera di trattamento termico con un panno morbido e umido e
detergente idoneo.

In caso di sporco ostinato, utilizzare i detergenti per forno comunemente
disponibili. Osservare le istruzioni del produttore di tale detergente.

Pulire la camera di trattamento termico con un panno pulito e umido.

Pulire a fondo I'alloggiamento dell'apparecchio e la porta di vetro dall'interno e
dall'esterno con un panno morbido umido e un detergente delicato.

Pulire il filtro dell'aria sulla parete posteriore dell'apparecchio con una
spazzola adatta o un aspirapolvere.

Svuotare e pulire il serbatoio dell'acqua residua dell'estrattore di fumi.

Rimuovere il filtro per grasso e polvere situato sotto |'apparecchio e pulirlo
con acqua calda corrente, utilizzando un detergente idoneo.

Infine, asciugare accuratamente tutte le parti e le superfici pulite con un panno morbido.

Reinserire il filtro per grasso e polvere nell'elemento indicato sotto
I'apparecchio.

Attrezzatura

1.

Pulire I'apparecchiatura direttamente dopo ogni utilizzo. Seguire le
indicazioni nella sezione 4.2 'Elenco dei componenti dell'apparecchio /
Indicazioni importanti'.
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7 Possibili malfunzionamenti

Possibili Malfunzionamenti

La tabella seguente contiene le descrizioni delle possibili cause e soluzioni di
malfunzionamenti o errori durante il funzionamento dell'apparecchio. Se il guasto
non puo essere rimosso, rivolgersi al servizio tecnico.

In tal caso, indicare il numero dell'articolo, il nome del modello e il numero di serie.
Questi dati si trovano nella targhetta.

Errore

L’apparecchio non
funziona

L’apparecchio e
collegato
all'alimentazione, ma
non riscalda

Viene visualizzato
l'avviso 'Porta aperta’,
anche se sono chiusi
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Possibile Causa

Nessuna alimentazione
elettrica

Spina collegata in modo non
corretto

Termostato di sicurezza
attivato
Porta non chiusa

correttamente

Apparecchio non acceso

Gli avanzi di cibo bloccano la
porta

La porta non é chiusa
correttamente

Sensore serratura porta
danneggiato

Soluzione

Ripristinare I'alimentazione
elettrica e riavviare
I'apparecchio

Rimuovere la spina e
inserirla correttamente nella
presa

Premere il tasto RESET
sulla parete posteriore
dell'apparecchio e riavviare
I'apparecchio

Rimuovere gli ostacoli,
chiudere correttamente la
porta

Accendere l'apparecchio e
riscaldarlo

Rimuovere gli ostacoli,
chiudere correttamente la
porta

Aprire e chiudere di nuovo,
per assicurarsi che la porta
sia chiusa correttamente

Contattare I'azienda di
servizio



Possibili malfunzionamenti

Errore

Risultato
insoddisfacente del
trattamento termico

Indicatore di
temperatura
danneggiato

Temperatura di
lavorazione termica
troppo bassa

Magnetron troppo
caldo

Il ventilatore del

motore ¢ troppo caldo

Possibile Causa

La camera di trattamento
termico & sporca (grasso,
avanzi di cibo)

Menu o programma
selezionato sbagliato

La condizione iniziale dei
prodotti alimentari era
inadeguata (congelati o
refrigerati)

Le specifiche dei prodotti
alimentari non sono
corrette

Sensore di

temperatura

danneggiato

Il dispositivo di aspirazione
dei fumi, le aperture di
ventilazione e il filtro per
grasso e polvere possono
essere ostruiti

Apparecchio non
completamente riscaldato

Elemento riscaldante
danneggiato

L'aria fredda non entra
nell'apparecchio attraverso il
filtro dell'aria

Soluzione

Pulire I'apparecchio a fondo
secondo le istruzioni
riportate nella sezione
'Pulizia’

Selezionare il programma di
trattamento termico giusto

Prima di inserirli
nell'apparecchio, assicurarsi
che i prodotti alimentari
siano nelle condizioni
raccomandate

Assicurarsi che il peso e
le dimensioni dei prodotti
alimentari siano adatti

Contattare I'assistenza
dell'azienda

Rimuovere l'ostruzione

delle aperture di
ventilazione, pulire
regolarmente tutti gli
elementi

Riscaldare I'apparecchio fino
alla temperatura impostata,
quindi lasciarlo funzionare
per 5 minuti

Contattare I'assistenza

dell'azienda

Rimuovere le impurita e
la polvere che
ostruiscono  l'ingresso

del filtro dell'aria
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Smaltimento

8 Smaltimento

Apparecchio elettrico

Gli apparecchi elettrici sono contrassegnati da questo
simbolo. Gli apparecchi elettrici devono essere smaltiti
riciclati in modo corretto ed ecologico. Non smaltire gli
apparecchi elettrici con i rifiuti domestici. Scollegare
I'apparecchio dall'alimentazione e rimuovere il cavo di
alimentazione dall'apparecchio..

Gli apparecchi elettrici devono essere restituiti ai punti di raccolta designati
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Safety

Read this instruction manual before using and keep it available
at all times!

This instruction manual contains information about installation, operation and
maintenance of the appliance and constitutes an important source of information
and reference guide. The knowledge of all operational and safety instructions
included in this manual is a prerequisite for safe and proper handling of the
appliance. Additionally, accident prevention, occupational health and safety, and
legal regulations in force in the area the appliance is used apply.

Before you start using the appliance, especially before turning it on, read this
instruction manual in order to avoid personal injuries and property damages.
Improper use may cause damage.

This instruction manual forms and integral part of the product and must be stored in
an immediate vicinity of the appliance and be available at all times. The instruction
manual should be transferred together with the appliance.

1 Safety

This appliance has been manufactured in accordance with technical standards
currently in force. However, the appliance may be a source of hazards if used
improperly or contrary to its intended purpose. All persons using the appliance must
consider information included in this instruction manual and observe safety
instructions.

1.1 Explanation of Signal Words

Important safety instructions and warning information are indicated in this
instruction manual with appropriate signal words. You must strictly follow the
instructions, to prevent accidents, personal injuries and property damages.

& DANGER!

The signal word DANGER warns against hazards that lead to severe
injuries or death if the hazards are not avoided.
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Safety

A WARNING!

The signal word WARNING warns against hazards that may lead to
moderate or severe injuries or death if the hazards are not avoided.

A CAUTION!

The signal word CAUTION warns against hazards that may lead to
light or moderate injuries if the hazards are not avoided.

IMPORTANT!

The signal word IMPORTANT indicates possible property damages,
which may occur if safety instructions are not observed.

NOTE!

The symbol NOTE indicates subsequent information and guidelines
for the user on usage of the appliance.

1.2 Safety instructions

Electrical Current

Too high a mains voltage or incorrect installation may cause electric shock.

The appliance may be connected only if data on the rating plate correspond with
the mains voltage.

To avoid short-circuit, the appliance should be kept dry.

If there are malfunctions during operation, disconnect the appliance from the
power supply.

Do not touch the appliance’s plug with wet hands.

Never take hold of the appliance if it has fallen into water. Immediately
disconnect the appliance from the power supply.

Any repairs or housing opening may be carried out by professionals and
relevant workshops only.

Do not transport the appliance, holding it by the power cord.

Do not allow the power cord to come into contact with heat sources or sharp
edges.

Do not bend, pinch nor knot the power cord.
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Safety

Always completely unwind the power cord.
Never place the appliance or other objects on the power cord.
Always take hold of the plug to disconnect the appliance from the power supply.

Check the power cord regularly for damage. Do not use the appliance if the
power cord is damaged. If this cable is damaged, it must be replaced by
customer service or a qualified electrician in order to avoid dangers.

Check the power cord regularly for damage. Do not use the appliance if the
power cord is damaged. If this cable is damaged, it must be replaced by
customer service or a qualified electrician in order to avoid dangers.

Flammable Materials

Never subject the appliance to contact with high temperature sources, e.g.:
oven, furnace, open flame, heat generating devices, etc.

To avoid fire hazard, clean the appliance regularly.
Do not cover the appliance with, e.g., aluminium foil or cloths.

Use the appliance only with materials designated to this end and with correct
temperature settings. Materials, groceries and left-overs remaining in the
appliance may catch fire.

Never use the appliance near flammable or inflammable materials, e.g.: petrol,
spirit, alcohol, etc. High temperature triggers evaporation of these materials,
and, as a result of contact with sources of ignition, an explosion may occur.

In case of fire, disconnect the appliance from the power supply before
attempting suitable fire-extinguishing actions.

Never attempt to extinguish fire with water if the appliance is connected to the
power supply. Following extinction of fire, ensure sufficient fresh air inflow.
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Safety

Hot Surfaces

Surfaces of the appliance become hot during operation. Burning hazard! High
temperature remains for some time after switching the appliance off.

Do not touch any hot surfaces of the appliance. Use the provided handling
elements and holders.

You may transport and clean the appliance after it cools down entirely.
It is prohibited to sprinkle hot surfaces with cold water or flammable liquids.

Microwave Radiation Hazard!

Exposure to microwave radiation may cause bodily injury. To avoid the effects of
this risk, follow the safety instructions presented below:

Do not turn the device on when the door is open, as the device may emit an
excess of damaging electromagnetic waves.

Never change the safety locks!

It is extremely important to not damage the door and that it can be closed
properly. Example of damage to the door which may be unsafe include the
following:

— warping and indentations,

— cracked and/or properly secured hinges and screws,
— damaged door seals,

— cracked glass pane,

— damaged locking elements.

The space between the door and the device must be free of foreign objects.

Door seals must be tight and clean, as dirt and damage may allow
electromagnetic waves to escape from the device. Take care to prevent buildup
of any residues (e.g. cleaning agents, dust, grease, etc.).

Safety During Operation of Hi-Speed Ovens

Do not use the appliance to deep-fry food products. Hot oil may cause skin
burns or damage to the appliance.

Food that is heated up in the appliance are hot unevenly. Besides, containers
usually become as hot, as food. Carefully check food temperature, especially if
the food is prepared for children. Risk of burns!

Heating up liquids with microwave energy may lead to the so-called 'delayed
boiling'. A liquid reaches its boiling point, although there are no signs of its
boiling. That is why you should be particularly careful when handling a
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Safety

container. Even a slight shock, e.g. when removing from the appliance, may
cause the liquid to splatter. Risk of burns!

Before you heat up a liquid food product, stir it first to avoid strong boiling.

Do not use the appliance to heat up any food for infants — neither in bottles, nor
in any other containers.

To avoid overheating and fire, do not heat up wine, brandy, rum, not any other
food products that contain liquor.

Do not hang clothes, towels not cloths over the appliance.

Risk of Fire / Risk of Explosion

Do not put any objects (cooking books, dish-washing cloths, etc.) into the
thermal processing chamber. Unexpected switching on of the appliance may
damage them or even incinerate.

When heating up or cooking food in flammable materials, such as plastic or
paper containers, the appliance must be supervised due to the possibility of
excessive heating-up.

If materials in the thermal processing chamber incinerate, leave the appliance
door closed, switch the appliance off and pull the plug out or switch the main
fuse off.

Do not use metal pots, pans nor lids. Metal may be the source of sparking in the
thermal processing chamber. Use only containers made of materials suitable for
microwave ovens, resistant to high temperatures. Follow instructions in section
‘Suitable Cookware'.

Do not prepare food not liquids in tightly closed nor sealed containers. They may
crack in the appliance or cause injury during opening!

Fresh, hard-boiled, in a shell and peeled eggs should not be heated up in the
appliance, as they may burst.

Products with hard skin, e.g. potatoes, pumpkins, apples or chestnuts should be
pierced before heating up.

Do not put into the appliance a mixture of water with oil nor fat, as such a
mixture may burst.
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Safety

Operating Personnel

The appliance may only be operated by qualified personnel and trained

specialist personnel.

This appliance may not be operated by persons (including children) with limited
physical, sensory or mental capabilities, nor by persons with limited experience

and/or limited knowledge.

Children should be supervised to ensure that they are not playing with or

switching on the appliance.

Supervised Usage only

Only supervised appliance may be used.
Always remain in an immediate vicinity of the appliance.

Improper Use

Unintended or prohibited use may cause damage to the appliance.

The appliance may only be used when its technical condition is flawless and

allows for safe operation.

The appliance may only be used when all connections are executed according

to rules of law in force.
The appliance may only be used when it is clean.

Use only original spare parts. Never attempt to repair the appliance on your own.

Do not introduce any changes in the appliance nor modify it.
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Safety

1.3 Intended Use

As described below, every use of the appliance for a purpose differing and/or
diverging from its intended standard use, is prohibited and considered to be an
unintended use.

The following is an intended use:
— Preparing foods with the use of suitable cookware.

1.4 Unintended Use

An unintended use may lead to personal injuries or property damages caused by
hazardous voltage, fire or high temperature. The appliance may only be used to
perform tasks described in this instruction manual.

The following is an unintended use:
— Heating of rooms
— Drying towels/clothes
— Storage of flammable objects
— Using unsuitable cookware

— Heating up and warming up of liquids and materials that are flammable,
hazardous to health, volatile, etc.
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General information

2 General information

2.1 Liability and Warranty

All information and instructions in this instruction manual account for legal
regulations in force, current level of technical engineering knowledge as well as our
expertise and experience, developed over the years. If special models or additional
options are ordered, or state-of-the-art technical solutions were implemented, the
actual scope of delivery of the appliance may, in some circumstances, differ from
descriptions and numerous drawings in this instruction manual.

The manufacturer is not liable for any damages nor faults stemming from:
— failure to observe instructions,
— unintended use,
— technical alterations introduced by the user,
— usage of unapproved spare parts.

We reserve the right to introduce technical modifications to the product, intended for
improvement of the appliance and its performance.

2.2 Copyright Protection

This instruction manual, and texts, drawings and images included in it, as well as its
other components are copyright protected. It is prohibited to reproduce this
instruction manual (including its excerpts), in any form and by any means, and to
use and/or transfer its content to third parties without manufacturer’s written
permission. Violation of the above results in obligation to pay compensation. We
reserve the right to claim further damages.

2.3 Declaration of Conformity

The appliance meets the currently applicable standards and guidelines of the
European Union. We confirm the above in the EC Declaration of Conformity. We
may provide relevant Declaration of Conformity upon request.
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Transport, Packaging and Storage

3 Transport, Packaging and Storage
3.1 Delivery Check

Immediately upon reception, check the delivery for completeness and possible
shipping damage. In the case of visible transport damage refuse to accept the
appliance or accept it conditionally. Mark and note the scope of damage in shipping
documents/consignment list of the shipping company and lodge a complaint.
Concealed damage must be reported immediately upon its discovery, as
compensation claims may only be filed within applicable time limits.

If you find that parts or accessories missing, please contact our Customer Service
Department.

3.2 Packaging

Do not dispose of the appliance cardboard box. It may be used to store the
appliance when relocating or when shipping the appliance to our service point in the
case of any damages.

The packaging and its elements are made of recyclable materials. Particularly,
these are: plastic films and bags, cardboard box.

When disposing of the packaging, observe applicable domestic regulations.
Recyclable packaging materials should be recycled.

3.3 Storage

Leave the packaging closed until installation of the appliance; observe external
indications concerning method of placing and storage. Store the packaging in the
following conditions only:

— inclosed rooms;

— indry and dust-free surrounding;

— away from aggressive agents;

— in alocation protected against sunlight;

— in alocation protected against mechanical shocks.

In the case of extended storage (over three months), make sure you check the
condition of the packaging and the parts regularly. If needed, replace the packaging
with a new one.
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Name:

Art. No.:

Material:

Thermal processing chamber material:

Thermal processing chamber dimensions
(W x D x H), in mm:

Temperature range, min.—max., in °C:
Time setting, from—to, in sec.—min.:
Fan Speed in %:

Microwave power:

Convection power:

Degree of protection:

Connected load:

Dimensions (W x D x H), in mm:

Weight, in kg:

Technical Data

NTPROSIT
NTPROSIT

stainless steel, painted

stainless steel
305 x 305 x 185

25 - 280

0-20

10 - 100

1,5 kW

3,0 kw

IPX3

3,5 KW | 220-240 V | 50/60 Hz
460 x 675 x 660

64,0

We reserve the right to implement technical modifications.
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Technical Data

Version / Characteristics

Colour:
— NTPROSIT - black
Appliance connection: ready to plug in
Functions:
— combination of hot air and microwaves
— hot air
— microwave
Setting options: temperature, time, microwave power
Temperature control: thermostatic, in 1°C increments
Timer
Thermostat
Start—stop function
— manual
— automatic via door contact
Pause function
USB connection: saving/importing for programs including images
Display:
— programs, time, program progress
— 5" colour display
Digital display
Main switch
ON/OFF switch
Control:
— electronic
— touch
Important indication: use only suitable cookware
The set includes:
— 1 air separator, 280 x 305 mm
— 1 Snackjet scoop
— 1 Snackjet basket, 290 x 220 mm
— 1 pizzatray, @ 260 mm
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Technical Data

4.2 List of Components of the Appliance
NTPROSIT

11

Fig. 1
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Technical Data

Description for Fig. 1

1. Main switch 2. Fan
3. Thermal processing chamber 4. Appliance door
5. USB connection 6. Filter
7. Door handle 8. Height-adjustable feet (4 pcs)
9. Thermal processing chamber 10. Housing
ventilation openings
11. Display 12. Air separator
13. Snackjet scoop 14. Snackjet basket

15. Pizza tray

Equipment (included in delivery)

Snackjet air separator (12, Fig. 1),

* Material: aluminium

* Features:
— suitable for use in microwaves
— not suitable for washing in dishwashers

+ Important Indications:

— required for preparation of every food

— do not prepare food directly on the air separator; use suitable cookware
or baking paper

* Dimensions: W 280 x D 305 x H 30 mm
*  Weight: 0.71 kg

Snackjet scoop (13, Fig. 1),

* Material: aluminium, plastic

» Designed for: removing food

* With permanently fixed handle

» Features: not suitable for washing in dishwashers
» Dimensions: W 300 x D 410 x H 62 mm

*  Weight: 0.54 kg
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Technical Data

Snackjet basket (14, Fig. 1),

Material: glass fibre, polytetrafluoroethylene coating
Designed for: preparation of small dishes
Features:

— suitable for use in microwaves

— not suitable for washing in dishwashers
Dimensions: W 290 x D 220 x H 30 mm
Weight: 0.064 kg

Snackjet pizza tray (15, Fig. 1),

Material: aluminium, coated
Designed for: Snackjet 200
Model:

- @260 mm

— perforated base

— round
Features: suitable for microwave
Dimensions: W 260 x D 260 x H 15 mm
Weight: 0.22 kg

Important Indications

ATTENTION!

Accessories may be damaged by food products containing harsh acids
and salt.

When using accessories, always make sure that they do not come into
contact with food products containing acids and salt.

Remember that acids, bases and/or metal salts in combination with water
and/or atmospheric oxygen may dissolve pure aluminium, creating
aluminium(lll) compounds.

Clean accessories immediately after use, under warm running water and with
the use of a soft cloth or sponge. Use a mild cleaning agent if required.

Rinse accessories with fresh water.
To end with, dry accessories thoroughly.
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Installation and operation

4.3 Functions of the Appliance

With the combination of a convection oven and microwave oven, and with suitable
cookware, it is possible to prepare crisp, fresh and succulent snacks. With 1,024
programmes and 15 thermal processing stages, a variety of dishes can be prepared
quickly and easily in the shortest time possible.

5 Installation and operation

5.1 Installation

A CAUTION!

Incorrect installation, positioning, operation, maintenance or misuse of

the appliance may lead to personal injury or property damage.
Positioning and installation, as well as repairs may be performed by
authorised technical service only and in compliance with the applicable
national law.

Unpacking / Positioning

» Unpack the appliance, remove all external and internal packaging elements and
shipment safeguards.

A CAUTION!

Choking hazard!

Prevent children from accessing package materials, for instance: plastic
bags and EPS.

+ If the appliance is covered with a protective film, remove it. Remove the film
slowly, so no glue residues are left. Remove any glue residues with the use of a
suitable solvent.

* Be careful not to damage the rating plate and warning labels fixed on the
appliance.

* Never place the appliance in humid or wet environment.

» Place the appliance in a way making the connections easily accessible, so that
they may be quickly disconnected if such a need arises.

* The appliance should be placed on surfaces that are:
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Installation and operation

— even, with sufficient bearing capacity, resistant to water, dry and resistant
to high temperatures;

— sufficiently large, and thus enabling usage of the appliance with no
problems;

— easily accessible;

— well ventilated.

Maintain sufficient clearance from table edges. The appliance might turn over
and fall down.

Maintain minimum clearance of 60 cm from walls and objects at both sides and
at the rear, and 140 mm over the appliance. Maintain sufficient space in front of
the appliance to open door.

When installing the appliance never cover not block ventilation openings, not the
fume extractor at the rear wall: warm air from electric installation and fumes
from the thermal processing chamber are extracted through those openings,
thus providing for correct operation of the appliance.

Removable grease and dust filter located under the appliance should always be
clean. Make sure it is always free of dust and soiling.

Power supply connection

Verify if technical data of the appliance (see rating plate) correspond with the
local electric power grid specification.

Connect the appliance to a single, properly grounded mains socket with
protective contact. Do not connect the appliance to a multi-socket.

The power cord should be laid in a way preventing anyone from threading on it
or tripping against it.

Do not use the appliance with an external timer or remote control.
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Installation and operation

5.2 Suitable Cookware

Information in the below table may be helpful in selecting the right cookware:

Containers resistant to high temperatures

Safety glass
Glass-ceramic
Heat-resistant ceramics
Plastic container

Special plastic container, plastic
containers suitable for use in ovens

Containers

Flammable paper, cardboard containers
Food products stretch film, plastic film
Other elements

Closing cock, label

Tableware

Inner temperature sensor

<

Do not use cookware with metal
elements (e.g. golden border of
a plate). Microwaves do not
penetrate metals

Cannot be used with certain
high temperature settings

When heating up in the oven,
no kitchen utensils may be
present
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Installation and operation

5.3 Operation

Preparation of the Appliance

1. Prior to operation, clean the appliance inside and outside, as well as its
equipment according to instructions in section 6 'Cleaning’.

2. The washed surfaces and entire equipment must be thoroughly dried.

3. Plug the appliance into a suitable single socket.

Appliance Start-up

A WARNING!

Risk of burns!

During operation, the housing and appliance door become very hot and
remain hot for a while after switching the appliance off.

Do not touch the appliance during operation nor immediately after
switching it off.

Open and close the appliance only with the door handle.
To operate the appliance, use handles and elements designed to this end.

Equipment elements and cookware become very hot during operation
of the appliance.

For removing hot food use scoop or dish-washing cloths/oven mitts.

1. Switch the appliance on with the main switch located on the control panel.
The green operation indicator light will come on in the main switch.
After a short break, the display will show an ON/OFF symbol.

2. Press the ON/OFF symbol to enter the main menu.
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Installation and operation

Control Elements / Displayed Messages

|

1 2

e .

T
A 4l Search here ...

14/04/2020 09:42:47

5
Mean Anld 6
7
Chocolate cake 8
9
Fig. 2
1. Date 2. Time
3. Thermal processing program 4. Search field
5. Setting button 6. Selection button
7. Temperature setting button 8. ON/OFF button
9. Menu selection

Menu Settings

In main menu, you may select from amongst the factory installed recipes
(automatically) and individually set thermal processing programs (manually). It is
possible to store 1,024 recipes.

Each thermal processing program may contain up to 15 processing stages, and you
may individually set temperature, time and microwave power.

The appliance is equipped with USB interface, making it possible to, for example,
introduce new image into a recipe. USB interface is located at the bottom section of
the appliance, behind a panel that is held in place with two magnets.

Images or complete recipes may be simply transferred. Recipes may be deleted
any time — either one by one or in batches.
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Installation and operation
1. Pressthe E button to set the pre-heating temperature.
The preheating temperature may be set in the range of 25-280°C.
2. Press the ON/OFF button to confirm the setting.
3. Press and hold for a while the ON/OFF button to return to main menu.
Factory Set Thermal Processing Programs / Recipes

Factory set thermal processing programs are presented in the main menu with
images. Press the image to select the corresponding recipe.

Using the START - button starts the thermal processing. If the pre-set
temperature is not reached, a warning is shown in the display. Nevertheless, if the
process is to be continued, the warning must be confirmed.

Setting Programs / Recipes Individually
1. To move to the settings, press one of the images (e.g. pizza) in the display.
The following message will be shown in the display:

00:02:00 @

©
2

( ) 270°C }

-

Fig. 3

22 /40



Installation and operation

By pressing ‘ or ’ arrow button you may move to the previous or subsequent
thermal processing stage. You may call up the required parameters of each
thermal processing stage.

2. Press this field to change the displayed thermal
V\. e processing time.
[Q/ 00'02'00] A numeric keypad is displayed.
3. Set the required thermal processing time.

4. Press this field to change the displayed thermal
B processing temperature.
[@ 270°C 4 A numeric keypad is displayed.

5. Set required thermal processing temperature.

@

If you press the L symbol, the current temperature in the thermal processing
chamber will be shown in the display.

6. Press this field to set the required microwave power
and fan speed. EN

By pressing again the left-hand side field ( “‘=) from
the three fields presented below you may increase the
fan speed by 10%.

By pressing again the central field you may set the required microwave power in the
range of 0—100%.

7. You may set the preheating temperature by pressing the E field.
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Installation and operation

When - is shown in the display, the preheating is finished, and the appliance is
ready to put food in it.

When E is shown in the display, it means that temperature is higher than the
pre-set temperature, and the appliance is cooling down.

8. By pressing the field you may return to the main menu.

9. Pressthe START - button to start the set thermal processing program.
The following message will be shown:

00:01:50

Fig. 4

10. To stop the thermal processing, press the m field.
11. To continue the thermal processing, press the m field again.

12. To end the thermal processing, press the - field.
NOTE:

If door is opened during the thermal processing, a sound signal is heard
and the following message is shown:
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Installation and operation

A

Door Open

Fig. 5
After closing the door, the thermal processing is continued.
If the pre-set temperature is not cooled down, the system signalises it:
A
Oven Temperature Isn't
Ready, Continue?
v X
Fig. 6

If you press the \‘,’/ button and no food will be put into the oven, the following
message is shown:
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Installation and operation

A

Does Food Load In Oven?

Fig. 7

y

—
13. Put food into the oven and confirm by pressing A/

When the thermal processing is over, the following message window is opened:

Cook complete

Bake more?

Fig. 8

14. Press '+10' to add 10 seconds to the thermal processing time, and then press
n

.~/ to continue.
<)
15. Press ./ to interrupt the thermal processing.
When door is still open, the warning message is displayed: '‘Door Open'.

16. To continue with the thermal processing, close the appliance door.
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Installation and operation

Rapid Recipe Setting

C 00:01:00

@ 175°C

pO) 100%

y

Fig. 9

This mode is usually used for testing and enriching new recipes; here, all
parameters are configured anew.

1. Pressthe button.

2. Pressthe } arrow button to add a new stage in the thermal processing.

3. Using the right fields, set the required parameters (time, temperature, fan speed,
microwave power) for the new thermal processing stage.

4. Pressthe E symbol when the settings are configured.
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Installation and operation

System Settings

In this menu you may call up and modify various information about the system and
appliance.

Recipe Setting

1. Inthe main menu, press the symbol.

The following window is opened:

Recipe setting

System
Service
Appliance
Factory

2. Press 'Recipe Setting'.
The following window is opened:

Sandwiches

Fig. 11
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Installation and operation

3. Select one of the predefined categories by pressing the right image in the
display.

r-e Reading and saving recipes. Reading: recipes from a USB drive are
transferred to the appliance menu. Saving: recipes set in appliance
menu are transferred to a USB drive.

Recipes, images or settings, which are not needed any more, may be
discarded by pressing this field.

By pressing this field you may prepare a new recipe. The following
message is then shown:

@) 00:00:00

Fig. 12

4. Select the right settings for parameters of each thermal processing program's
stage.

For each thermal processing program you may set a maximum of 15 processing
stages.

5. Right after finishing introduction of settings for a given thermal processing stage,

press the E field to save the stage.

6. Pressthe } field, to manage accordingly the a subsequent thermal processing

stage, and then press to save settings.
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Installation and operation

The message ma, for example, have the form of:

Sausage

Category: None

Al

Fig. 13

7. Press the suitable recipe image from a selected category.

You may select the following categories: breakfast, dinner, supper, whole-day
menu, etc.

8. To provide a name for the recipe, press the '‘Name' field, and then using the
. keypad (as shown below) introduce a suitable name:
EN

Fig. 14

Using the field at the bottom right-hand side of the display, you may select the
keypad language.
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Installation and operation

If for one program there are more than two stages of thermal processing, for each
of the stages — except for the last one — you may set an alarm.

9. Press 'Alarm' to set alarm information the following way:

Stage Index:

Alarm Enable:
Cancel:

Name:

° Alarm Tone:

10. Select ,Stage Index” and enter the number for the thermal processing stage,
eg. 1.

11. Select the 'Alarm Enable’ option.
12. Select 'Yes' if an alarm is to be set for a given processing stage; select 'No' if an

alarm is not to be activated.

13. Also for the subsequent thermal processing stages, the settings should be
executed as described above, except for the last stage.

14. Press the 'Cancel’ option; to cancel the alarm, select 'Manual' or 'Auto’.

Fig. 15

Manual: to stop the alarm, you need to press @
Auto: after a few seconds the alarm will be off automatically

15. Press 'Name', to edit the name of the alarm (it mus be set!).

16. After executing the settings, you must save them by pressing @
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Installation and operation
System
1. Press 'System'in main menu to move to the system settings interface.
Subsequent settings may be introduced in the following screen:
System
. System Information

& language EN

& Date 06/15/2018

@ Time 03:58:34 PM

a Auto Start

% System Passcode

Fig. 16

2. 'Language': press this field and select language.

The following languages are available: German, English, French, Italian, Dutch,
Polish, Russian.

3. 'Date': press this field and enter the current date settings.
The set date will be shown in the display.

4. 'Time'": press this field and then set the correct time.

The set time is also shown in the display.

5. 'Auto Start': press this field to set the automatic time for processing start in a
given recipe.

6. 'System Passcode': create a password for entering system settings.
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Installation and operation
Service

1. In main menu press 'Service'; the password is "****' (in order to authorise the
password, contact the supplier or the manufacturer).

Service

Product Count
Run Time Count
Diagnostic

View Event Log

Copy FAST Log Data To
USB

Service Passcode

Fig. 17

In this menu interface you may check and introduce subsequent service settings:
'Product Count': press here to see, how often a given menu has been used.

'Run Time Count': the total operating time of all configured parameter sets, e.g. EN
'Power On Time (Clock)'.

'‘Diagnostic': the diagnostics screen for technical maintenance of appliances.
'View Event Log': this log is used for registering faults.
'Copy FAST Log Data To USB': copying of the required data to USB.

'Service Passcode': "**** (in order to authorise the password, contact the supplier
or the manufacturer).

You may set access passwords to this menu level and block unauthorised access.
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Appliance

1. Press the 'Appliance' field.

Installation and operation

The password is ***' (in order to authorise the password, contact the supplier or the

manufacturer).

In this menu interface you may check and introduce subsequent appliance settings:

Appliance

Copy Appliance From

~ USB

Copy Appliance To USB

Display Brightness 5

Beeper Volume

Alarm Sound

3

1

l Temperature Unit (¢

Appliance
@ Appliance
Passcode?

n Demo Mode

Restore Factory Default

Update Firmware

Backlight Dim
Time

00:80:00

. Show Recipe Detail Yes

Fig. 18

Fig. 19

'Copy Appliance From USB': transferring appliance data from USB drive.
'Copy Appliance To USB': transferring appliance data to USB drive.
'‘Display Brightness': the higher the digit, the brighter the display.

'‘Beeper Volume': louder or quieter setting of the alarm.

'Alarm Sound': alarm sound setting.

'Temperature Unit'": selection from amongst °C (Celsius) and °F (Fahrenheit).
'Edit Recipe Image': managing recipe image, adding and removing.
'Recipe Passcode': when created, and prior to entering data, it must be entered in

the recipe parameters page.
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Installation and operation

'Appliance Passcode': administrator's password for entering appliance settings.

'Demo Mode': 'Yes' — only the touch-screen is operation in the demo mode, no
heating functions' 'No' — both the touch-screen and the heating functions are
operational.

'Restore Factory Default': restoring factory default settings.

'‘Update Firmware': updating and repairing firmware; restoring and creating
backups; and renewing applications.

‘Backlight Dim Time': time setting for dimming the screen brightness.

'Show Recipe Detail': set to 'No' to hide the details of thermal processing
parameters.

'Use Expiration': setting the expiration date for use in order to avoid arrears from
the purchasing party.

Switching the Appliance Off

1. To exit the main menu, press the ON/OFF button on the appliance's display.
2. Switch the appliance off with the main switch located on the control panel.
3. Disconnect the appliance from the mains socket (pull the plug out).
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Cleaning

6 Cleaning

6.1

Safety Instructions for Cleaning

Before cleaning, disconnect the appliance from the power supply.
Leave the appliance to cool down completely.

Make sure water does not enter the appliance. Do not immerse the appliance in
water or other liquids during cleaning. Do not clean the appliance with a
pressurized water jet.

Do not use any sharp or pointed, nor metal implements (knife, fork, etc.). Sharp
or pointed implements may damage the appliance, and when in contact with live
parts, they may cause electric shock.

For cleaning, do not use any scouring agents that contain solvents nor corrosive
cleaning agents. They may damage the surface.

Use only suitable cleaning agents or an oven cleaning agent, non-scrubbing
nylon sponges, cleaning cloths.

CAUTION!

When cleaning the appliance, wear suitable personal protection
equipment, such as rubber gloves, safety glasses, etc.

6.2 Cleaning

Daily Cleaning

NOTE!

Daily cleaning of the appliance after use helps to avoid burning of left-
overs from baked products, roasts, and to provide for suitable hygienic
standard, as well as extend operational life of the appliance.

Clean the appliance at the end of each working day, and, if necessary, also in
the meantime or when the appliance is not to be used for a longer time.

WARNING!
Risk of burns!
The maximum temperature of the appliance may reach 280°C.

Do not clean the appliance when it is cooling down. The entire cooling down
process lasts for approx. 30 minutes.

2. In Standby mode, press E to quickly cool the appliance down.
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Cleaning

When the temperature drops to 70°C, the cooling down process will stop
automatically.

3. Open the appliance door.

4. Clean the thermal processing chamber with a soft, damp cloth and mild cleaning
agent.

5. In case of stubborn soiling, use commonly available oven cleaning agents.
Observe instructions of the manufacturer of such a cleaning agent.

6. Wipe the thermal processing chamber with a clean, damp cloth.

7. Thoroughly clean the appliance housing and glass door from the inside and the
outside with a soft, damp cloth and a mild cleaning agent.

8. Clean the air filter at the rear wall of the appliance with a suitable brush or a
vacuum cleaner.

9. Empty and clean the residue water tank of the fume extractor.

10. Remove the grease and dust filter located under the appliance and clean it
under warm running water, using a mild cleaning agent.

11. Finally, thoroughly dry all cleaned parts and surfaces with a soft cloth.

12. Reinsert the grease and dust filter in the designated element under the
appliance.

Equipment

1. Clean the equipment directly after each use. Follow indication in section 4.2
‘List of Components of the Appliance / Important Indications’.
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7 Possible Malfunctions

Possible Malfunctions

The table below contains descriptions of possible causes and solutions to
malfunctions or errors during operation of the appliance. When malfunction cannot
be removed, contact the technical service.

In such a case, provide article number, model name and serial number. These data
may be found in the rating plate.

Error

Appliance does not
work

Appliance is
connected to the
power supply, but it
does not heat up

The 'Door Open'
warning is displayed,
although they are
closed

38/40

Possible Cause

No electric power supply

Incorrectly connected plug

Safety thermostat tripped

Door is not closed properly
Appliance is not switched on
Food left-overs are blocking

the door
Door is not closed properly

Door lock sensor damaged

Solution

Restore the electric power
supply and restart the
appliance

Remove the plug and insert
it properly into the socket

Press the RESET button at
the rear wall of the
appliance and restart the
appliance

Remove obstacles, correctly
close the door

Switch the appliance on and
heat it up

Remove obstacles, correctly
close the door

Open and close anew, to
make sure the door is
closed properly

Contact the service
company



Possible Malfunctions

Error

Unsatisfactory result
of thermal
processing

Damaged temperature
indicator

Too low a temperature
of thermal processing

Too hot a magnetron

Motor fan is too hot

Possible Cause

Thermal processing
chamber is soiled (fat, food
left-overs)

Wrong menu or program
selected

Initial condition of food
products was inadequate
(frozen or chilled)

Food products
specifications are not
correct

Damaged temperature
sensor

Fume extractor, ventilation
openings, and grease and
dust filter may be obstructed

Appliance is not heated up
entirely

Heating element damaged

Cold air is not entering the
appliance through the air
filter

Solution

Clean the appliance
thoroughly according to
instructions in section
‘Cleaning’

Select the right thermal
processing program

Before putting them into the
appliance, make sure the
food products are in the
recommend condition

Make sure that the weight
and size of food products
are suitable

Contact the service
company

Remove obstruction of
ventilation openings, clean
all elements regularly

Heat the appliance up to the
set temperature, and then
leave operating idly for 5
minutes

Contact the service
company

Remove soiling and dust
that obstruct the air filter
inlet
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Disposal

8 Disposal

Electrical Appliance

Electric appliances are marked with this symbol. Electrical

appliances must be disposed of and recycled in a correct

and environmentally friendly manner. You must not dispose

of electric appliances with household waste. Disconnect the

appliance from the power supply and remove power cord
I from the appliance.

Electrical appliances should be returned to designated collection points.
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Sicherheit

Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
-- griffbereit am Geréat aufbewahren!

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Geréts gliltigen
Unfallverhiitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Bertihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfuhren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerét taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Gerét nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlchern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzindlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser léschen, wenn das Gerét an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.
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Sicherheit

HeiRe Oberflachen

Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Auch nach dem Ausschalten bleibt die Hitze bestehen.

Beriihren Sie keine heil3en Oberflachen des Gerats. Nutzen Sie vorhandene

Bedienelemente und Griffe.

Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abkuhlen.
Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Fliissigkeiten auf die heiRen

Oberflachen.

Gefahr durch Mikrowellen

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen Kdrper kann zu
Verletzungen flhren. Zur Vermeidung dieser Gefahr die aufgefiihrten
Sicherheitshinweise befolgen:

Versuchen Sie nicht, das Gerat bei gedffneter Tir zu betreiben, denn bei

gedffneter Tir kann es zu einer UbermafRigen und schédlichen Belastung durch

die elektromagnetischen Wellen kommen.
Verandern Sie niemals die Sicherheitsverschliisse.

Es ist sehr wichtig, dass die Tur unbeschéadigt ist und sich richtig schliel3en
lasst. Gefahrliche Beschadigungen an der Tiir sind z. B.:

— Tir hat sich verzogen, ist verbeult

— Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw. nicht korrekt

befestigt.
— Tirdichtung defekt
— Glas gesprungen
— Verriegelungsteile sind beschadigt.

Es diirfen sich keine Fremdkérper zwischen Tir und Gerat befinden.

Turdichtungen mussen dicht abschlieBen und durfen keine Verunreinigungen

aufweisen, weil dadurch elektromagnetische Wellen austreten kénnen.

Vermeiden Sie, dass sich auf den Tirdichtungen irgendwelche Ablagerungen

(von Reinigungsmitteln, Staub, Fett etc.) bilden.

Sicherheit bei Bedienung von Hi-Speed-Ofen

Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fiihrt zu Hautverbrennungen oder

zu Beschadigungen des Gerétes.

Die im Gerat erhitzten Speisen werden ungleichmafig heif3. AuBerdem werden

die Gefal3e meist nicht so heil? wie die Speisen. Priifen Sie vorsichtig die
Temperatur der Speisen, besonders fir Kinder. Verbrennungsgefahr!
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Sicherheit

Bei Erhitzung von Flussigkeiten mittels Mikrowellenenergie kann es zum
sogenannten "Siedeverzug" kommen. Die Flissigkeit erreicht dabei die
Siedetemperatur, ohne duf3erlich sichtbar zu kochen. Daher gehen Sie
besonders behutsam mit dem Behé&lter um. Schon durch eine kleine
Erschutterung z. B. beim Herausnehmen aus dem Gerat kann die Flissigkeit
herausspritzen. Verbrihungsgefahr!

Vor dem Erhitzen eines fliissigen Lebensmittels dieses umrtihren, um ein
heftiges Kochen zu vermeiden.

Stellen Sie keine Babynahrung in Flaschen oder anderen Behaltern zum
Erhitzen in das Gerat.

Erhitzen Sie keinen Wein, wie Brandy, Rum oder andere alkoholhaltige
Lebensmittel, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.

Hangen Sie keine Kleidung, Tlcher oder Waschlappen tber das Gerat.

Brandgefahr / Explosionsgefahr

Legen Sie keine Gegensténde (Kochbucher, Topflappen etc.) im Garraum ab.
Unerwartetes Einschalten des Gerétes kann diese beschadigen oder sogar
entziinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie
Kunststoff- oder Papierbehaltern, muss das Gerat wegen der Moglichkeit einer
Erhitzung Gberwacht werden.

Wenn sich Materialien im Garraum entziinden, lassen Sie die Geratetlr
geschlossen, schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Netzstecker bzw.
schalten Sie die Hauptsicherung aus.

Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall. Metall kann zu
Funkenbildung im Garraum fuhren. Verwenden Sie nur Gefél3e aus
mikrowellengeeignetem, hitzebestédndigem Material. Beachten Sie die Hinweise
im Abschnitt ,,Geeignetes Kochgeschirr®.

Bereiten Sie keine Nahrungsmittel und Fllssigkeiten in fest geschlossenen oder
versiegelten Behéltern zu. Diese kdnnen im Gerét platzen oder Sie beim Offnen
verletzen!

Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht im Gerét erhitzen, sie
kénnen explodieren.

Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kiirbisse, Apfel, Kastanien vor dem
Erhitzen anstechen.

Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in das Gerét, da diese
explodieren kénnen.
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Bedienpersonal

Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlief3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Betrieb nur unter Aufsicht

Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Geraét fuhren.

Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem

Zustand.
Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemar
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafe Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalf:

— Zubereitung von Speisen unter Verwendung von geeignetem
Kochgeschirr.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fiuhren Sie ausschlie3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerét
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Heizen von Rdumen
— Trocknen von Tiichern/Kleidung
— Aufbewahren von brennbaren Gegenstanden
— Verwendung von nicht geeignetem Kochgeschirr

— Aufwarmen und Erhitzen entziindlicher, gesundheitsschéadlicher, sich
leicht verfllichtigender oder &hnlicher Flussigkeiten bzw. Stoffe.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewadhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Beriicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller tlbernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir IThnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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Transport, Verpackung und Lagerung

3 Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei dul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerét bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschdtzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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Bezeichnung:
Art.-Nr.:

Material:

Material Garraum:

MaRe Garraum (B x T x H) in mm:

Temperaturbereich von — bis in °C:

Zeiteinstellung von — bis in Sek.- Min.:

Liftergeschwindigkeit in %:
Mikrowellenleistung:
HeiRluftleistung:

Schutzart:

Anschlusswert:

MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

12 /40

Technische Daten

NTPROSIT
NTPROSIT

Edelstahl lackiert
Edelstahl

305 x 305 x 185
25-280

0-20

10 - 100

1,5 kW

3,0 kW

IPX3

3,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
460 x 675 x 660
64,0



Technische Daten

Ausfuhrung / Eigenschaften

* Farbe:
— NTPROSIT schwarz
» Gerate-Anschluss: steckerfertig
* Funktionen:
— HeiBluft-Mikrowelle-Kombination
— HeiBluft
— Mikrowelle
» Einstellméglichkeiten: Temperatur, Zeit, Mikrowellenintensitét
» Temperaturregelung: thermostatisch, in 1 °C-Stufen
e Timer
* Thermostat
» Start-Stopp-Funktion:
— manuell
— automatisch Uber Turkontakt
» Pause-Funktion
* USB-Anschluss: Speicherung / Import fur Programme inklusive Bilder
» Display-Anzeige:
— Programme, Zeit, Programmfortschritt
— Farbdisplay, 5 Zoll
+ Digital-Anzeige
* Hauptschalter
» Ein-/Ausschalter
+ Steuerung:
— Elektronisch
— Touch
» Wichtiger Hinweis: Nur geeignetes Kochgeschirr verwenden

* Inklusive:
— 1 Luftleitblech, 280 x 305 mm
— 1 Gargutschaufel
— 1 Garkorb, 290 x 220 mm
— 1 Pizzablech, @ 260 mm

13/40



Technische Daten

4.2 Baugruppeniibersicht
NTPROSIT

11

Abb. 1
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Technische Daten

Beschreibung Abb. 1

1. Hauptschalter 2. Lufter

3. Garraum 4. Geréatetur

5. USB-Anschluss 6. Filter

7. Targriff 8. FuRe, hohenverstellbar (4x)
9. Bellftungsoéffnungen Garraum 10. Gehause

11. Display 12. Luftleitblech

13. Gargutschaufel 14. Garkorb

15. Pizzablech

Zubehor (im Lieferumfang enthalten)

Luftleitblech Snackjet (12, Abb. 1)
» Material: Aluminium
» Eigenschaften:

— mikrowellengeeignet
— nicht spilmaschinengeeignet

* Wichtige Hinweise:
— erforderlich fir die Zubereitung aller Speisen

— Speisen nicht direkt auf dem Luftleitblech zubereiten, geeignetes
Geschirr oder Backpapier verwenden

* MalRe: B 280 x T 305xH30mm
+  Gewicht: 0,71 kg

Gargutschaufel Snackjet (13, Abb. 1)

* Material: Aluminium, Kunststoff

» Ausgelegt fur: Entnahme von Gargut

+ Mit fest montiertem Griff

» Eigenschaften: nicht spiilmaschinengeeignet
* MaRe:B300xT410x H62mm

* Gewicht: 0,54 kg
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Technische Daten

Garkorb Snackjet (14, Abb. 1)
+ Material: Glasfasergewebe, Polytetrafluorethylen-Beschichtung
» Ausgelegt flir: Zubereitung kleiner Speisen
» Eigenschaften:
— mikrowellengeeignet,
— nicht spilmaschinengeeignet
* MaRe: B 290 x T 220 x H 30 mm
»  Gewicht: 0,064 kg

Pizzablech Snackjet (15, Abb. 1)
» Material: Aluminium, beschichtet
» Ausgelegt fur: Snackjet 200
* Ausfuhrung:
- @260 mm
— Boden gelocht
— rund
» Eigenschaften: mikrowellengeeignet
* MaRe: B 260 x T 260 x H 15 mm
+ Gewicht: 0,22 kg

Wichtige Hinweise

ACHTUNG!

Die Zubehérteile kénnen durch stark saure- oder salzhaltige
Lebensmittel beschadigt werden.

Achten Sie bei Verwendung der Zubehérteile immer darauf, dass keine
stark séure- und salzhaltigen Lebensmittel mit den Zubehdérteilen in
Beriihrung kommen.

Bitte beachten Sie, dass sich blankes Aluminium durch Saure, Base
und/oder Metallsalze in Kombination mit Wasser und/oder Luftsauerstoff
unter Bildung von Aluminium (Il)-Verbindungen auflésen kann.

1. Reinigen Sie die Zubehdérteile unmittelbar nach jedem Gebrauch unter warmem
flieBendem Wasser mit einem weichen Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie
bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel.

2. Spulen Sie die Zubehdrteile mit klarem Wasser ab.
3. Trocknen Sie die Zubehdrteile anschlieBend grindlich ab.
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Installation und Bedienung

4.3 Funktion des Gerates

Die Kombination aus Heif3luftofen und Mikrowelle macht es mdéglich, unter
Verwendung von geeignetem Kochgeschirr nahezu alle Snacks knusprig kross und
dabei frisch und saftig zu garen. Mit 1024 Programmen und 15 Garphasen kénnen
die vielseitigsten Speisen in kiirzester Zeit schnell und unkompliziert zubereitet
werden.

5 Installation und Bedienung

5.1 Installation

A VORSICHT!

Bei einer unsachgemalen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Geréates kann es zu Personen- und
Sachschaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen dirfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

Auspacken / Aufstellen

* Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle auf3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

» Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstédnde zurlickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrickstande mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerét so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.
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Installation und Bedienung

Stellen Sie das Gerat auf eine Flache mit folgenden Eigenschatften:
— eben, ausreichend tragféahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
— gut zuganglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

Halten Sie zu Wanden und anderen Gegenstanden links, rechts und an der
Rickseite einen Mindestabstand von 60 mm, sowie oben 140 mm ein. Halten
Sie vor dem Geréat ausreichend Platz fur die Turdffnung ein.

Verdecken oder blockieren Sie niemals die Luftablassdffnungen sowie den
Wrasenabzug an der Riickseite bei der Aufstellung des Geréates: die warme Luft
von der Elektronik und die Dampfe aus dem Garraum werden durch diese
Offnungen abgeleitet und sorgen somit fiir eine stérungsfreie Funktion des
Gerates.

Halten Sie den herausnehmbaren Fett- und Staubfilter unter dem Gerét frei und
achten Sie darauf, dass er immer frei von Staub und Schmutz ist.

AnschlieRen - Strom

Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der ortlichen Stromversorgung passen.

SchlieRen Sie das Gerét an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. SchlieBen Sie das Gerét nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

Verwenden Sie das Gerét nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.
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Installation und Bedienung

5.2 Geeignetes Kochgeschirr

Die folgende Tabelle hilft Ihnen das richtige Kochgeschirr zu wéahlen:

Hitzebestandige Behalter
Gehartetes Glas
Glaskeramik
Hitzebesténdige Keramik
Kunststoffbehalter

Spezielle Kunststoffbehélter, fiir den
Ofen geeignete Plastikbehalter

Geschirr

Brennbare Behalter aus Papier, Pappe
Frischhaltefolie, Plastikfolie

Andere Bestandteile
Verschlusshahn, Etikett

Essgeschirr

Kerntemperaturfuhler

<

Kein Geschirr mit Metallanteilen
(z.B. Goldrand auf dem Teller)
verwenden. Mikrowellen kénnen
kein Metall durchdringen

Kodnnen bei bestimmten hohen
Temperatureinstellungen nicht
verwendet werden

Beim Erhitzen dirfen keine
Kichenutensilien im Ofen sein
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Installation und Bedienung

5.3 Bedienung

Gerét vorbereiten

1. Reinigen Sie das Gerat von Innen und auf3en sowie das Zubehér vor dem
Gebrauch nach Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.

2. Trocknen Sie die gereinigten Oberflachen und Zubehdérteile griindlich ab.

3. SchlieBen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

Geréat in Betrieb nehmen

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!
Gehause und Geréatetiir werden wahrend des Betriebes sehr heifld und
bleiben einige Zeit nach dem Ausschalten heil3.

Beriihren Sie das Gerét nicht wahrend des Betriebes oder direkt nach
dem Ausschalten.

Offnen und schlieRen Sie das Geréat nur mit Hilfe des Turgriffes.

Verwenden Sie zur Bedienung die vorgesehenen Griffe und
Bedienelemente.

Zubehorteile und Geschirr werden wahrend des Betriebes sehr heil3.

Verwenden Sie die Gargutschaufel oder Schutzhandschuhe/Topflappen,
um die heien Speisen zu entnehmen.

1. Schalten Sie das Gerat mit dem Hauptschalter auf der Bedienblende ein.
Die griine Betriebs-Kontrollleuchte im Hauptschalter leuchtet auf.
Nach einer kurzen Pause erscheint im Display ein EIN-/AUS Symbol.

2. Betatigen Sie das EIN-/AUS Symbol, um in das Hauptmeni zu gelangen.
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Installation und Bedienung

Bedienelemente / Anzeigen

1 2

| |

14/04/2020 09:42:47 v Searchhere‘.,’
5
6
7
Chocolate cake 8
9
Abb. 2
1. Anzeige Datum 2. Anzeige Uhrzeit
3. Anzeige Garprogramm 4. Sucheingabefeld
5. Einstelltaste 6. Auswahltaste
7. Temperatur-Einstelltaste 8. Ein-/Ausschalttaste
9. Menlauswahl-Anzeige

Meni-Einstellungen

Im Hauptmeni kann zwischen vorinstallierten Rezepten (automatisch) und
individuell eingestellten Garprogrammen (manuell) gewahlt werden. Es ist mdglich,
bis zu 1024 Rezepte zu hinterlegen.

Jedes Garprogramm kann bis zu 15 Garphasen enthalten, wo die Temperatur, Zeit
und Mikrowellenintensitét individuell eingestellt werden kénnen.

Um fir die Rezepte z.B. neue Bilder zu laden, verfugt das Gerét Uber eine USB-
Schnittstelle. Die USB-Schnittstelle befindet sich im unteren Bereich des Gerats
hinter einer Blende, die durch zwei Magneten gehalten wird.

Die Bilder oder komplette Rezepte kénnen einfach tUbertragen werden. Die Rezepte
kénnen jederzeit einzeln oder komplett geléscht werden.
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Installation und Bedienung

1. Driicken Sie die Taste E , um die Vorheiztemperatur einzustellen.
Die Vorheiztemperatur kann zwischen 25 °C und 280 °C eingestellt werden.

2. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste , um die Einstellung zu bestatigen.

3. Driicken Sie etwas langer die Ein-/Aus-Taste , um zum Hauptmenu
zuruckzukehren.

Voreingestellte Garprogramme / Rezepte

Die voreingestellten Garprogramme werden im Hauptmend durch ein Bild
dargestellt. Durch Antippen eines Bildes wird das entsprechende Rezept gewahlt.

Durch Betatigen der START-Taste - wird der Garprozess gestartet. Ist die
voreingestellte Temperatur noch nicht erreicht, so wird das durch einen
Warnhinweis im Display angezeigt. Will man den Prozess trotzdem fortsetzen,
muss die Warnung quittiert werden.

Individuelle Programm-/Rezepteinstellung

1. Dricken Sie auf ein Bild im Display (z. B. Pizza), um zu den Einstellungen zu
gelangen.

Folgende Anzeige erscheint im Display:

® ) 00:02:00

&) 270°C

Abb. 3
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Installation und Bedienung

Durch Klicken auf die Pfeiltasten ‘ oder } kann man in die néchste oder
vorherige Garphase gelangen. Die gewiinschten Parameter jeder Garphase kénnen
aufgerufen oder geandert werden.

2. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die angezeigte

// :

Es offnet sich ein Ziffernblock.
3. Stellen Sie die bendtigte Garzeit ein.

4. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die angezeigte

Gartemperatur zu andern.
o
[@ 270°C _d  Es offnet sich ein Ziffernblock.

5. Stellen Sie die bendtigte Gartemperatur ein.

Wenn Sie auf dieses Symbol \K) klicken, erscheint in der Anzeige die momentane
Temperatur im Garraum.

6. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die
gewtinschte Mikrowellenintensitét und die
Luftergeschwindigkeit einzustellen.

Durch wiederholtes Klicken auf die linke der drei darunter

Il[l

abgebildeten Schaltflachen kann die Lufter-
geschwindigkeit in 10%-Schritten erhdht werden.

Durch wiederholtes Klicken auf die mittlere Schaltflache wird die bendtigte
Mikrowellenintensitat im Bereich 0% bis 100% eingestellt.

7. Stellen Sie die Vorheiztemperatur durch Klicken der Schaltflache E ein.
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Installation und Bedienung

Wenn in der Anzeige - erscheint, ist das Vorheizen abgeschlossen, das Geréat
ist zum Laden der Speisen bereit.

Erscheint in der Anzeige E bedeutet es, dass die Temperatur héher ist als
voreingestellt, Gerat kihlt ab.

8. Durch Klicken der Schaltflache kénnen Sie zum Hauptmen
zurlickkehren.

9. Klicken Sie die START-Taste - um das eingestellte Garprogramm zu
starten.

Folgende Anzeige erscheint:

00:01:50

Abb. 4

10. Klicken Sie auf die Schaltflache m um den Garprozess anzuhalten.

11. Klicken Sie erneut auf die Schaltflache m um mit dem Garprozess
fortzufahren.

12. Klicken Sie auf die Schaltflache - um den Garprozess zu beenden.
HINWEIS:

Wenn Sie die Tur wéahrend des Garvorgangs 6ffnen, ertént ein Signal und
folgende Anzeige erscheint:
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Installation und Bedienung

A

Door Open

Abb. 5

Nach dem Schlief3en der Tir wird der Garvorgang fortgesetzt.
Ist voreingestellte Temperatur nicht erreicht, wird dies vom System angezeigt:

A

Oven Temperature Isn't
Ready, Continue?

v X

Abb. 6

Wenn Sie auf 1/ klicken, aber keine Speisen in den Ofen stellen, wird folgende
Anzeige erscheinen:
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Installation und Bedienung

A

Does Food Load In Oven?

Abb. 7

A

—
13. Bestiicken Sie das Gerat und bestatigen Sie durch Klicken auf 4.

Nach Beendigung des Garvorgangs 6ffnet sich ein Fenster:

Cook complete

Pizza

Bake more?

Abb. 8

14. Klicken Sie auf ,,#10“, um 10 Sekunden Garzeit hinzuzufiigen und
A

anschlieRend auf I\Y/', um fortzufahren.
(<)
15. Klicken Sie auf .4, um den Garvorgang abzubrechen.
Wenn die Tir noch gedffnet ist, wird ein Warnhinweis angezeigt: ,Tur offen”.

16. Schliel3en Sie die Tir des Gerates, wenn Sie mit dem Garvorgang fortfahren
mochten.
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Installation und Bedienung

Schnelle Rezepteinstellung

C 00:01:00

@ 175°C

)( 100%

y

Abb. 9

Dieser Modus wird zum meistens zum Testen und Entwicklung von neuen
Rezepten, alle Parameter sind an dieser Stelle neu einstellbar.

1. Dricken Sie die Taste ﬂ

2. Klicken Sie auf die Pfeiltaste } um eine neue Garphase hinzuzufiigen.

3. Stellen Sie uber die entsprechenden Schaltflachen die gewunschten Parameter
(Zeit, Temperatur, Luftergeschwindigkeit, Mikrowellenleistung) fiir die neue
Garphase ein.

4. Klicken Sie das Symbol E wenn Sie mit den Einstellungen fertig sind.
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Installation und Bedienung

System-Einstellungen

In diesem Meni kénnen unterschiedliche System- und Gerateinformationen
aufgerufen und geéndert werden.

Rezept Einstellung

1. Klicken Sie im Hauptmenu auf das Symbol .
Es offnet sich folgendes Fenster:

Recipe setting

System
Service
Appliance
Factory

2. Klicken Sie auf ,Rezept Einstellung*.
Es o6ffnet sich folgendes Fenster:

Sandwiches

Abb. 11
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Installation und Bedienung

3. Wahlen Sie eine der vorgegebenen Kategorien durch Klicken auf das
entsprechende Bild in der Anzeige aus.

Rezepte lesen und schreiben. Lesen: Rezepte vom USB-Stick werden

in das MenUl des Gerétes Ubertragen, Schreiben: die eingestellte
Rezepte aus dem Menl des Gerates werden auf den USB-Stick
heruntergeladen.

Loéschen Sie durch Klicken auf diese Schaltflache nicht mehr benétigte
Rezepte, Bilder oder Einstellungen

Richten Sie durch Klicken auf diese Schaltflache ein neues Rezept ein,
es erscheint dann folgende Anzeige:

® ) 00:00:00

Abb. 12

4. Nehmen Sie die gewiinschten Einstellungen der Parameter fiir jede Garphase
des Garprogramms vor.

Es kénnen fir jedes Garprogramm maximal 15 Garphasen eingestellt werden.
5. Sobald Sie die Einstellung fur eine Garphase beendet haben, klicken Sie zum

Speichern auf diese Schaltflache .

6. Klicken Sie auf die Schaltflache } um die nachste Garphase entsprechend zu

bearbeiten, und klicken Sie dann auf , um die Einstellungen zu speichern.
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Installation und Bedienung

Die Anzeige kann z. B. so aussehen:

Sausage

Category:

7. Klicken Sie auf ein entsprechendes Bild fiir das Rezept aus der gewahlten
Kategorie.

Es kdnnen folgende Kategorien gewéhlt werden: Frihstick, Mittagessen,
Abendessen, Abendbrot und ein ganztagiges Men, etc.

. 8. Um dem Rezept einen Namen zu vergeben, klicken Sie auf die Schaltflache
DE

Abb. 13

.Name* und geben Sie anschliel’end Uber die Tasten (wie unten abgebildet) den
gewunschten Namen ein:

Abb. 14

Uber das unten rechts in der Anzeige abgebildete Feld kénnen die Sprachen fiir die
Tasteneingabe gewahlt werden.
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Installation und Bedienung

Wenn mehr als 2 Garphasen fur das Garprogramm vorgesehen sind, kann fiir jede

dieser Garphasen Alarm eingestellt werden, aulRer fir die letzte Garphase.
9. Klicken Sie auf ,Alarm“, um Informationen fur den Alarm wie folgt einzustellen:

Stage Index:

Alarm Enable:
Cancel:

Name:

° Alarm Tone:

10. Wahlen Sie die Option ,Garphase Index® und geben Sie die Nummer der
Garphase, z. B. 1., ein.

11. Wahlen Sie die Option ,Alarm aktivieren®.

12. Wahlen Sie ,ja“, wenn Sie den Alarm fiir diese Garphase einstellen méchten
oder ,nein“, wenn kein Alarm aktiviert werden soll.

13. Nehmen Sie die Einstellungen wie oben beschrieben auch fir die weiteren
Garphasen vor, auf3er fur die letzte Garphase.

14. Klicken Sie auf die Option "Abbrechen" und wahlen Sie zum Abbrechen des
Alarms zwischen ,Manuell“ und ,Automatisch®.

Abb. 15

Manuell: der Alarm muss durch Klicken auf @ gestoppt werden
Automatisch: nach ein paar Sekunden wird der Alarm automatisch gestoppt

15. Klicken Sie auf "Name", um den Namen fir diesen Alarm zu bearbeiten (Muss
gesetzt werden!).

16. Klicken Sie nach den vorgenommenen Einstellungen zum Speichern auf @
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Installation und Bedienung

1. Klicken Sie im Hauptmeni auf ,System®, um zur Systemeinstellungsoberflache

zu gelangen.

In der folgenden Anzeige kénnen weitere Einstellungen vorgenommen werden:

Sprache.

System

. System Information

&' Language EN

06/15/2018

i Date

@ Time

a Auto Start No

03:58:34 PM

8 System Passcode No

Abb. 16

. 2. ,,Sprache“: klicken Sie auf diese Schaltfliche und wéhlen Sie die gewlinschte
DE

Folgende Sprachvarianten sind hinterlegt: Deutsch, Englisch, Franzdsisch,
Italienisch, Niederlandisch, Polnisch, Russisch.

3. ,,Datum*: klicken Sie auf diese Schaltflache und nehmen Sie die Einstellungen

des aktuellen Datums vor.

Das eingestellte Datum erscheint dann in der Anzeige.
4. ,Uhrzeit“: klicken Sie auf diese Schaltflache, um dann die korrekte Uhrzeit

einzustellen.

Die eingestellte Uhrzeit erscheint ebenfalls in der Anzeige.

5. ,,Auto Start“: Klicken Sie auf diese Schaltflache, um eine automatische
Startzeit fur das Kochen eines Rezeptes festzulegen.

6. ,,Systemzugangscode®: Passwort fir die Eingabe der Systemeinstellung

einrichten.
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Installation und Bedienung
Service

1. Klicken Sie im Hauptmenu auf ,,Service®, das Passwort lautet ****(Bitte
kontaktieren Sie den Handler oder Hersteller, um eine Passwortautorisierung zu
erhalten).

Service
Product Count

Run Time Count

Diagnostic

Copy FAST Log Data To
USB

[
|
View Event Log
\
[
i
|

P

Service Passcode

Abb. 17

In dieser Menii-Schnittstelle kdnnen weitere Service-Einstellungen abgefragt oder
vorgenommen werden:

»Produktzahlung“: klicken Sie hier, um zu sehen, wie oft jedes Meni benutzt
wurde.

»Laufzeitzahlung“: Gesamtlaufzeit aller eingestellten Parametersatze, z. B.
sEinschaltzeit (Uhr)*“.

»Diagnose“: diagnostischer Bildschirm fiir die technische Wartung von Geréten.

»Ereignisprotokoll durchsuchen“: Betriebsstdrungen werden in diesem Protokoll
aufgezeichnet.

»Protokolldaten auf USB kopieren*: die bendtigten Daten auf USB kopieren.

»Service-Zugangscode®: **bitte wenden Sie sich an den Handler oder Hersteller,
um eine Passwortautorisierung zu erhalten).

Es kdnnen Passworter eingerichtet werden, um in diese Meniiebene zu gelangen
und unbefugten Zugriff zu blockieren.
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Gerat

1. Klicken Sie auf die Schaltflache ,Gerat*.

Installation und Bedienung

Das Passwort lautet **** (bitte wenden Sie sich an den Handler oder Hersteller, um

eine Passwortautorisierung zu erhalten).

In dieser Menl-Schnittstelle kdnnen weitere Gerateeinstellungen abgefragt oder

vorgenommen werden:

Appliance

Copy Appliance From

~ USB

Copy Appliance To USB

Display Brightness

Beeper Volume

Alarm Sound

1 Temperature Unit

Appliance
@ Appliance
Passcode?

n Demo Mode

Restore Factory Default

Update Firmware

Backlight Dim
Time

. Show Recipe Detail Yes

Abb. 18

Abb. 19

»Geratedaten vom USB kopieren®: Geratedaten vom USB-Stick herunterladen.
»Geratedaten auf USB kopieren®: Geratedaten auf USB-Stick hochladen.
,Display Heligkeit“: je héher die Zahl, desto heller ist die Anzeige.
»Alarm-Lautstarke®: die Lautstarke fir Alarm lauter oder leiser einstellen.

»Alarmton®: Alarmton einstellen.

»lemperatureinheit®: Auswahl zwischen °C (Celsius) und °F (Fahrenheit).
»Rezeptbild bearbeiten®: Rezeptbild verwalten, hinzufiigen oder I6schen.
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Installation und Bedienung

»Rezeptzugangscode®: Einmal eingerichtet, muss er vor der Eingabe in die
Rezeptparameterseite eingegeben werden.

»Geratezugangscode®: Administrator Passwort zur Eingabe der Gerateeinstellung.

»Demo-Modus“: "ja" - nur Touchscreen funktioniert flir Demo, keine Heizfunktion,
"nein" - Touchscreen und Heizfunktion funktionieren beide.

»Auf Werkeinstellungen zurlicksetzen“: Zuriicksetzen auf Werkseinstellung.

»Firmware aktualisieren‘: Software aktualisieren oder reparieren, Anwendungen
wiederherstellen, sichern und erneuern.

»verdunkelungszeit der Hintergrundbeleuchtung*: Zeit zum Dimmen der
Bildschirmhelligkeit einstellen.

»Rezeptdetails anzeigen®: setzen Sie "nein", um Parameterdetails des
Garvorgangs auszublenden.

»Ablaufdatum des Nutzungsrechts®: Richten Sie das Ablaufdatum des
Leasingverhaltnisses ein, um die Uberfélligkeit des Kéaufers zu verhindern.

Gerat ausschalten

1. Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste auf dem Display des Gerates, um das

Hauptmeni zu verlassen.
2. Schalten Sie das Gerat mit dem Hauptschalter auf der Bedienblende aus. DE
3. Trennen Sie das Geréat von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen!).
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Reinigung

6 Reinigung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Geréat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

Verwenden Sie nur geeignete Reinigungsmittel oder Ofenreiniger, nicht
scheuernde Nylon-Pads, Reinigungstiicher und Lappen.

VORSICHT!

Tragen Sie beim Reinigen des Gerates geeignete persdnliche
Schutzausriistung, wie Gummihandschuhe, Schutzbrillen etc.

6.2 Reinigung

Tagliche Reinigung

HINWEIS!

Bei taglichen Reinigung nach Gebrauch des Geréates kann ein Einbrennen
von Back- oder Bratrickstanden vermieden werden und sichergestellt
werden, dass der Hygienestandard erreicht wird, und die Lebensdauer des
Geréates verlangert werden.

Reinigen Sie das Gerat am Ende des Arbeitstages, bei Bedarf auch
zwischendurch oder wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt wurde.

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr!
Die max. Temperatur des Gerates kann bis zu 280 °C betragen.

Reinigen Sie das Gerat nicht wahrend des Abkihlens. Der gesamte
Abkihlungsprozess dauert ca. 30 Minuten.
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Reinigung

2. Dricken Sie im Standby-Modus auf E um das Geréat schnell abzukihlen.
Wenn die Temperatur auf 70 °C fallt, stoppt der Abkiihlungsprozess automatisch.

3. Offnen Sie die Geratetdr.

4. Reinigen Sie den Garraum mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem
Reinigungsmittel.

5. Bei starken Verschmutzungen verwenden Sie handelsubliche Backofenreiniger.
Beachten Sie die Hinweise der Hersteller dieser Reiniger.

6. Wischen Sie den Garraum mit einem sauberen weichen Tuch nach.

7. Reinigen Sie das Geh&use des Gerates und die Glastir von innen und auf3en
grundlich mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel.

8. Reinigen Sie den Luftfilter an der Riickseite des Gerates mit einer geeigneten
Burste oder Staubsauger.

9. Entleeren und Reinigen Sie den Restwasserbehélter des Wrasenabzugs.

10. Nehmen Sie den Fett- und Schmutzfilter unter dem Gerét heraus und reinigen
Sie diesen unter warmem, flieRendem Wasser mit mildem Reinigungsmittel.

11. Trocknen Sie anschlieRend alle gereinigten Teile und Flachen grindlich mit

einem weichen Tuch ab.
12. Befestigen Sie den Fett- und Schmutzfilter unter dem Gerat in der vorgesehen DE
Vorrichtung.

Zubehor

1. Reinigen Sie das Zubehor unmittelbar nach jedem Gebrauch. Beachten Sie die
Hinweise im Abschnitt 4.2 ,,Baugruppeniibersicht / Wichtige Hinweise“.
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Mégliche Funktionsstérungen

7 Mogliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie

den Kundendienst.

Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung und die Serien-
Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des Geréates.

Fehler

Gerét funktioniert
nicht

Geréat ist an die
Stromversorgung
angeschlossen,
heizt aber nicht auf

Warnung , Tir

offen” erscheint
obwohl die Tar
geschlossen ist
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Mégliche Ursache
Stromversorgung ist
unterbrochen
Netzstecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherheitsthermostat hat
ausgelost

Tar nicht richtig geschlossen
Gerét nicht eingeschaltet
Speisereste blockieren die Tur

Tur nicht richtig geschlossen

Sensor der Turverriegelung
defekt

Behebung

Stromversorgung
wiederherstellen und Gerat
erneut einschalten

Netzstecker ziehen und richtig
einstecken

Den RESET-Knopf an der
Rickseite des Gerates
driicken und das Geréat neu
starten

Stdrungen beseitigen, Tir
richtig schlieBen

Gerat einschalten und
aufheizen

Stdrungen beseitigen, Tir
richtig schlieBen

Wiederholen Sie das Offnen
und SchlieBen, um sicher zu
stellen, dass die Tdur richtig
geschlossen ist

Kundendienst kontaktieren



Mégliche Funktionsstérungen

Fehler

Garergebnis nicht
zufriedenstellend

Temperaturanzeige
defekt

Gartemperatur zu
niedrig

Magnetron zu heif3

Motorgeblase ist zu
heifl

Moégliche Ursache

Garraum ist schmutzig (Fett,
Speisereste)

Falsches Meni oder
Programm gewabhlt

Lebensmittel waren nicht im
richtigen Ausgangs-zustand
(gefroren oder gekiihlt)

Lebensmittel-SPEC ist nicht
korrekt

Temperaturfuhler defekt

Wrasenabzug,
Beluftungsoffnungen, Fett-
und Schmutzfilter kénnten
blockiert sein

Gerét noch nicht komplett
aufgeheizt

Heizelement defekt

Es gelangt keine kalte Luft
in das Gerat durch den
Luftfilter

Behebung

Gerat nach Anweisungen im
Abschnitt ,Reinigung®
grindlich reinigen

Richtiges Garprogramm
wahlen

Vor Bestiickung des
Gerétes sich vergewissern,
dass die Lebensmittel im
empfohlenen Zustand sind

Sicherstellen, dass Gewicht
und GroRe der Lebensmittel
den Standards entsprechen

Kundendienst kontaktieren

Beluftungsoffnungen
befreien, alle Teile
regelmafig reinigen

Geréat auf die eingestellte
Temperatur aufheizen und
anschlielend 5 Minuten im
Leerlauf laufen lassen

Kundendienst kontaktieren

Schmutz und Staub
entfernen, die den Luftfilter
am Einlass blockieren
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8 Entsorgung

Elektrogerate

Entsorgung

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate miissen fachgerecht und umweltgerecht
verwertet und entsorgt werden. Elektrogerate diirfen nicht in
den Hausmill. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel
vom Gerat.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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Sécurité

Avant d’utiliser ’appareil, lire attentivement la notice et la
-- conserver en un lieu facilement accessible !

La présente notice d’utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance
de I'appareil, elle est une source d’informations importante et un ouvrage de
référence. La connaissance de toutes les consignes de sécurité et d’utilisation
comprises dans la présente notice est une condition indispensable pour assurer le
fonctionnement correct et en toute sécurité de I'appareil. S’appliquent également
les régles de prévention des accidents, les normes de sécurité au travail et la
réglementation en vigueur dans le pays d’installation de I'appareil.

Avant d’utiliser I'appareil et surtout, avant de le mettre en marche, lire attentivement
la présente notice d’utilisation pour éviter tout dommage ou blessure. Une utilisation
incorrecte peut endommager 'appareil.

La présente notice d'utilisation fait partie intégrante du produit et doit étre gardée
directement a proximité de I'appareil et rester accessible a tout moment. En cas de
cession de I'appareil, la présente notice d’utilisation doit étre également fournie
avec l'appareil.

1 Sécurité

L’appareil est congu d’apres les régles techniques en vigueur. Cependant, I'appareil
peut constituer une source de dangers, s'’il n’est pas utilisé correctement ou
conformément a son usage. Toutes les personnes qui utilisent I'appareil doivent se
tenir aux indications mentionnées dans la présente notice d’utilisation et respecter
les consignes de sécurité.

1.1 Explication des avertissements

Les indications importantes relatives a la sécurité ainsi que les avertissements sont
désignés dans la présente notice par des mentions d’avertissement adéquates. Ces
indications doivent étre impérativement respectées, pour éviter les accidents, les
blessures et les dommages matériels.

A DANGER !

La mention d’avertissement DANGER avertit contre les risques qui
peuvent entrainer des blessures graves ou la mort, s’ils ne sont pas
évités.
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Sécurité

A AVERTISSEMENT !

La mention AVERTISSEMENT avertit contre les risques qui peuvent
entrainer des blessures graves, moyennement graves ou la mort, s’ils
ne sont pas évités.

& ATTENTION !

La mention ATTENTION avertit contre les risques qui peuvent
entrainer des blessures Iégéres ou moyennes, s'ils ne sont pas évités.

ATTENTION !

La mention ATTENTION indique un éventuel dommage matériel lié au
non-respect des consignes de sécurité.

REMARQUE !

Le symbole REMARQUE indique a I'utilisateur les informations et les
consignes relatives a I'utilisation de I'appareil.

1.2 Consignes de sécurité

Courant électrique
* Une tension de secteur trop élevée ou une installation incorrecte peuvent
entrainer un risque de choc électrique.

» L’appareil peut étre branché a I'électricité uniquement si les données sur la
plaque signalétique correspondent a la tension de secteur.

» Pour éviter les courts-circuits, ne pas mouiller I'appareil.

» Sides défaillances apparaissent lors du fonctionnement de 'appareil, le
débrancher immédiatement de I'alimentation électrique.

* Ne pas toucher la fiche avec les mains mouillées.

* Ne jamais saisir 'appareil, s’il tombe dans I'eau. Débrancher immédiatement
I'appareil de I'alimentation électrique.

» Toute réparation ou ouverture du boitier de I'appareil doit étre réalisée par un
personnel spécialisé et un service agréé.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tenant par le cable.
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Sécurité

Eviter tout contact du cable de raccordement avec des sources de chaleur et
des éléments pointus et tranchants.

Ne pas plier, serrer ou nouer le cable de raccordement.

Dérouler complétement le cable de raccordement.

Ne jamais placer I'appareil ou tout autre objet sur le cable de raccordement.
Pour débrancher I'appareil de I'alimentation électrique, toujours tirer par la fiche.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé. Si le cable
d’alimentation est endommagé, le faire remplacer par le service d’entretien ou
un électricien qualifié, afin d’éviter les risques.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé. Si le cable
d’alimentation est endommagé, le faire remplacer par le service d’entretien ou
un électricien qualifié, afin d’éviter les risques.

Matiéres inflammables

Ne jamais exposer I'appareil a des températures élevées comme les cuisiniéres,
les fours, la flamme nue, les appareils de maintien de la chaleur, etc.

Nettoyer réguliérement I'appareil pour éviter tout risque d’incendie.
Ne pas couvrir 'appareil avec p.ex. du papier aluminium ou des serviettes.

Utiliser I'appareil uniguement avec les matieres y destinées et en réglant les
températures sur des valeurs adéquates. Les matiéres, les produits alimentaires
et les restes de nourriture dans I'appareil peuvent s'allumer.

Ne jamais utiliser I'appareil a proximité des produits inflammables comme
I'essence ou l'alcool. Les températures élevées entraine I'évaporation de ces
produits et suite au contact avec des sources d’inflammation, cela peut conduire
a une explosion.

En cas d’incendie, avant de procéder a I'extinction du feu, débrancher I'appareil
de l'alimentation électrique. Ne jamais utiliser de I'eau pour éteindre les
flammes, si I'appareil est branché a I'alimentation électrique. Une fois le feu
éteint, assurer une arrivée d’air frais suffisante.
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Sécurité

Surfaces chaudes

Lors du fonctionnement de I'appareil, ses surfaces deviennent chaudes. |l existe
un risque de brilures. La température élevée se maintient encore aprés I'arrét

de l'appareil.

Ne toucher aucune surface chaude de I'appareil. Utiliser les éléments et les

poignées de service prévus a cet effet.
Transporter et nettoyer I'appareil une fois completement refroidi.

Ne pas asperger les surfaces chaudes d’eau froide ou de liquides inflammables.

Danger de rayonnement micro-onde

Les micro-ondes agissant sur I'organisme humain peuvent provoquer des
blessures. Afin d’éviter tout risque, suivre les consignes de sécurité ci-dessous :

Ne pas allumer le I'appareil lorsque la porte est ouverte car cela peut causer

une radiation excessive et nuisible d'ondes électromagnétiques.
Ne jamais modifier les verrous de sécurité.

Il est trés important que la porte ne soit pas endommagée et qu'elle puisse étre

fermée correctement. Les endommagements de la porte peuvent étre par
exemple :

déformation de la porte, pliée,

— charniéres cassées ou mal fixées sur leur axe,
— joint de porte endommage,

— vitre cassée,

— éléments de verrouillage endommagés.

Veiller & ce qu'aucun corps étranger ne se trouve entre la porte et I'appareil.

Les joints de la porte doivent étre propres et étanches car toute salissure ou
endommagement peut causer un passage d'ondes électromagnétiques par la

porte du four. Eviter la formation de dép6ts a ces endroits (de produits de
nettoyage, poussiéres, graisse, etc.).

Sécurité lors de I'utilisation des fours Hi-speed

Ne pas frire d’aliments par immersion dans I'huile. L’huile chaude peut entrainer

des brdlures ou endommager I'appareil.

Les plats chauffées dans I'appareil ne sont pas chauffées de maniére uniforme.
De plus, les récipients ne deviennent pas généralement aussi chauds que les
plats. Vérifier avec précaution la température des plats, surtout ceux pour les

enfants. Risque de brdlures !
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Sécurité

Le réchauffement de liquides par micro-ondes peut entrainer ce qu’on appelle
« le retard a I'ébullition ». Le liquide atteint le point d’ébullition, méme si de
I'extérieur ce n’est pas visible. C’est pour cette raison qu'il faut faire trés
attention avec le récipient. Un léger choc, p.ex. en retirant le récipient de
I'appareil, peut entrainer la projection du liquide. Risque de brdlure !

Avant de chauffer un produit alimentaire liquide, il faut d’abord le mélanger pour
éviter sa forte cuisson.

Ne pas placer dans I'appareil d’aliments pour enfants dans des bouteilles ou
d’autres récipients pour les chauffer.

Pour éviter la surchauffe et I'incendie, ne pas chauffer de vin, de brandy, de
rhum ou tout autre produit contenant de I'alcool.

Ne pas accrocher de vétements, de serviettes ni de chiffons au-dessus de
I'appareil.

Risque d’incendie / risque d’explosion

Ne déposer dans la chambre de traitement thermique aucun objet (livres de
recettes, chiffons de vaisselle, etc.). La mise en marche imprévue de I'appareil
peut les endommager ou les enflammer méme.

Lors du réchauffement ou de la cuisson des aliments dans des matériaux
inflammables, tels que les récipients en plastique ou en papier, I'appareil doit
étre sous surveillance constante en raison du risque d’échauffement.

Si les matériaux dans la chambre de traitement thermique s’enflamment, laisser
la porte de I'appareil fermée, éteindre I'appareil et débrancher la fiche ou
basculer I'interrupteur principal.

Ne pas utiliser de poéles ni de couvercles en métal. Le métal peut entrainer la
formation d’étincelles dans la chambre de traitement thermique. N'utiliser que
des récipients en matériau adapté aux fours micro-ondes, résistant aux
températures élevées. Respecter les consignes indiquées au point

« Récipients de cuisson adaptés ».

Ne pas préparer d’aliments ni de liquides dans des récipients fermés de
maniére étanche ni scellés. lls peuvent éclater dans I'appareil ou causer des
blessures lors de leur ouverture !

Ne pas chauffer dans I'appareil d’ceufs en coque ou sans, frais ou cuits, car ils
peuvent exploser.

Piquer les aliments aux peaux dures, tels que les pommes de terre, la citrouille,
les pommes ou les chataignes, avant de les chauffer.

Ne pas placer dans I'appareil de mélanges d’eau et d’huile ou de graisse, car ils
peuvent exploser.
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Sécurité

Personnel utilisant ’équipement
» L’appareil peut étre utilisé uniquement par un personnel spécialisé qualifié et
formé.

» Le présent appareil ne peut pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites et des
personnes ayant I'expérience et/ou les connaissances insuffisantes.

» Surveiller les enfants afin d’éviter qu'ils jouent avec I'appareil ou qu'ils le mettent
en marche.
Utilisation uniguement sous surveillance

» Utiliser 'appareil uniquement sous surveillance.
» Toujours rester a proximité de I'appareil.

Utilisation incorrecte et non conforme

« L'utilisation non conforme a I'usage et non autorisée peut endommager

I'appareil.
« L’appareil peut étre utilisé uniquement s’il se trouve dans un état technique

parfait et s’il permet une utilisation en toute sécurité.
» L’appareil peut étre utilisé seulement si tous les raccordements ont été réalisés

selon les normes.
* Nutiliser 'appareil que lorsqu’il est propre.

« Utiliser uniquement des piéces de rechange originales. N'essayez jamais de
réparer I'appareil vous-méme.

» Il estinterdit de changer ou de modifier 'appareil ou ses éléments.
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Sécurité

1.3 Utilisation conforme a l'usage
Toute autre utilisation que celle indiquée et/ou toute utilisation différente de
I'appareil est interdite et considérée comme non conforme a l'usage.
L’utilisation suivante est conforme a l'usage :

— Préparation des plats dans un récipient approprié.

1.4 Utilisation non conforme a l’'usage

Une utilisation non conforme a I'usage peut entrainer des blessures ou des
dommages matériels dus a une tension électrique dangereuse, au feu ou aux
températures élevées. L'appareil peut étre utilisé uniquement aux fins décrites dans
la présente notice d’utilisation.

L'utilisation suivante est non conforme a 'usage :
— Chauffage des piéces
— Séchage des serviettes/vétements
— Entreposage d’objets inflammables
— Utilisation de récipients inadaptés

— Réchauffement des liquides ou des matériaux inflammables, nocifs pour
la santé, volatiles ou autres similaires.
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Généralités
2 Geénéralités
2.1 Responsabilité et garantie

Toutes les informations et consignes contenues dans la présente notice d'utilisation
ont été réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de
développement technique ainsi que de nos connaissances et expériences de
plusieurs années. Le contenu effectif de la livraison peut, dans certaines
circonstances, différer des explications décrites ici et des nombreuses
représentations graphiques pour les modéles spéciaux, lorsque vous bénéficiez
d’options de commande supplémentaires, ou liées aux derniéres modifications
techniques. Le fabricant ne peut étre tenu responsable pour les dommages ou
défaillances dus:

— au non-respect des consignes,

— aune utilisation non conforme a 'usage,

— aux modifications techniques effectuées par I'utilisateur,
— al'utilisation de piéces de rechange non approuvées.

Nous nous réservons le droit d’introduire des modifications techniques dans le
produit, qui améliorent les caractéristiques d’utilisation de I'appareil.

2.2 Protection des droits d’auteur

La notice d'utilisation et les textes, les dessins, les figures et les autres
représentations qui y sont contenus sont protégés par la loi sur les droits d’auteur.
Les reproductions de tous types et de toutes formes (méme partielles) ainsi que
I'exploitation et/ou la transmission du contenu a des tiers ne sont pas autorisées
sans l'autorisation écrite du fabricant. Le non-respect de la disposition ci-dessus
entraine une obligation d’indemnisation. Les autres droits demeurent réservés.

2.3 Déclaration de conformité

L’appareil est conforme aux normes et aux Directives européennes en vigueur. Ce
qui est confirmé par la Déclaration de conformité CE Sur demande, nous pouvons
vous envoyer la Déclaration de conformité du produit donné.
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Transport, emballage et stockage

3 Transport, emballage et stockage

3.1 Inspection suite au transport

Vérifier I'intégralité et 'absence de dommages dus au transport dés la réception du
produit. Si des dommages dus au transport sont constatés, refuser la réception du
produit ou accepter la réception sous conditions. Indiquer sur les documents de
transport/la lettre de voiture de la société de transport les dommages constatés et
déposer une réclamation. Les dommages cachés doivent étre signalés
immédiatement aprés leur constatation, car les demandes de dédommagement
doivent étre déposées dans les délais de réclamation.

Si des piéces ou des accessoires manquent, contacter notre service apres-vente.
3.2 Emballage

Ne pas jeter le carton d’emballage de I'appareil. Il peut s’avérer utile pour stocker
|"appareil, lors d’'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer I'appareil a
notre service aprés-vente en cas d’éventuels dommages.

Toutes les parties de 'emballage sont faites a partir de matériaux recyclables. Ce
sont des films et des sacs en plastique, des emballages en carton.

Pour I'élimination de I'emballage, respecter les consignes en vigueur dans votre
pays. Réintroduire les matériaux d’emballage récupérables dans le circuit de
recyclage.

3.3 Stockage

L’emballage doit rester fermé jusqu’au moment de I'installation de I'appareil. Lors
du stockage, suivre les indications, marquées a I'extérieur, relatives au
positionnement et au stockage. Stocker I'emballage dans les conditions suivantes :

— dans des locaux fermés

— dans un endroit sec et sans poussiere
— al'abri des produits agressifs

— al'abri du soleil

— alabri des chocs mécaniques.

En cas de stockage prolongé (plus de trois mois), contréler régulierement I'état
général de tous les éléments et de 'emballage. En cas de besoin, remplacer
I'emballage par un nouveau.
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Paramétres techniques

Nom: NTPROSIT
N° de l'article : NTPROSIT
Matériau : acier inoxydable, laqué

Matériau de la chambre de traitement

thermique : acier inoxydable

Dimensions de la chambre de traitement

thermique (L x P x H) en mm : 305 x 305 x 185

Plage de température de —a en °C : 25 - 280

Réglage de ladurée de -aensec-min.: 0-20

Vitesse du ventilateur en % : 10-100
Puissance des micro-ondes: 1,5 kw
Puissance de convection : 3,0 kW
Degré de protection: IPX3
Puissance de raccordement : 3,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
Dimensions (L x P x H) en mm: 460 x 675 x 660
Poids en kg : 64,0

Nous nous réservons le droit d’introduire des modifications techniques !
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Paramétres techniques

Modele / caractéristiques
* Couleur:
- NTPROSIT - noir
» Raccord d’appareil : prét a étre raccordé
+ Fonctions :
— combinaison d’air chaud et de micro-ondes
— air chaud
— micro-ondes
* Réglage : température, durée, intensité des micro-ondes
* Réglage de la température : thermostatique, par pas de 1°C
* Minuterie
» Thermostat
* Touche départ-arrét
— manuelle
— automatique par le contact dans la porte
» Fonction pause
» Raccord USB : sauvegarde / import pour les programmes avec les photos
+ Ecran d'affichage :
— programmes, durée, progression du programme
— écran d’affichage couleur, 5 pouces
+ Ecran d'affichage numérique
* Interrupteur principal
» Interrupteur de marche/arrét
+  Commande :
— électronique
— tactile
* Remarque importante : n'utiliser que des récipients adaptés
+ L’appareil comprend :
— 1 séparation d’air, 280 x 305 mm
— 1 pelle Snackjet
— 1 panier Snackjet, 290 x 220 mm
— 1 plague & pizza, @ 260 mm
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Paramétres techniques

4.2 Eléments de I'appareil
NTPROSIT

11

Fig. 1
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Paramétres techniques

Description de la fig. 1

1. Interrupteur principal 2. Ventilateur
3. Chambre du traitement thermique 4. Porte de l'appareil
5. Raccord USB 6. Filtre
7. Poignée de porte 8. Pieds a hauteur réglable (4)
9. Orifices d’aération de la chambre du 10. Boitier
traitement thermique
11. Affichage 12. Séparation d’air
13. Pelle Snackjet 14. Panier Snackjet

15. Plaque & pizza

Equipement (compris)

Séparation d’air Snackjet (12, fig. 1)

Matériau : aluminium
Propriétés :
— adaptée aux fours micro-ondes
— ne pas laver dans un lave-vaisselle
Conseils importants :
— nécessaire pour la préparation de tous les plats

— ne pas préparer les plats directement sur la séparation d’air, utiliser des

récipients adaptés ou du papier cuisson
Dimensions : L 280 x P 305 x H 30 mm
Poids : 0,71 kg

Pelle Snackjet (13, fig. 1)

Matériau : aluminium, plastique

Congue pour : sortir les aliments de I'appareil
Avec une poignée fixe

Propriétés : ne pas laver dans un lave-vaisselle
Dimensions : L 300 x P 410 x H 62 mm

Poids : 0,54 kg
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Paramétres techniques

Panier Snackjet (14, fig. 1)

Matériau : fibre de verre, revétement en polytétrafluoroéthyléne
Congu pour : préparer les petits plats
Propriétés :
— adapté aux fours micro-ondes,
— ne pas laver dans un lave-vaisselle
Dimensions : L 290 x P 220 x H 30 mm
Poids : 0,064 kg

Plaque a pizza Snackjet (15, fig. 1)

Matériau : aluminium, revétu
Congu pour: Snackjet 200
Modéle:

- @260 mm

— fond perforé

— rond
Propriétés : cnvient au micro-ondes
Dimensions : L 260 x P 260 x H 15 mm
Poids : 0,22 kg

Conseils importants

ATTENTION !

Les produits alimentaires contenant des acides forts ou du sel peuvent
endommager les accessoires.

En utilisant les accessoires, toujours veiller & ce qu’ils n’entrent pas en
contact avec les produits alimentaires contenant des acides forts ou du
sel.

Ne pas oublier que les acides, les bases et/ou les sels de métaux en
combinaison avec de I'eau et/ou de I'oxygéne atmosphérique peuvent
dissoudre 'aluminium pure en créant des composés d’aluminium (lll).

Nettoyer les accessoires directement aprés leur utilisation, sous I'eau courante
chaude avec un chiffon doux ou une éponge. Utiliser un produit nettoyant doux
en cas de besoin.

Rincer les accessoires a I'eau claire.
Enfin, sécher soigneusement les accessoires.
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Installation et utilisation

4.3 Fonctions de I'appareil

La combinaison d’un four a convection avec un four micro-ondes permet de cuire
dans des récipients adaptés pratiquement tous les snacks en les rendant a la fois
croustillants, frais et juteux. Grace a 1024 programmes et 15 phases de traitement
thermique, il est possible de préparer les aliments les variés en un temps record et
de maniére trés simple.

5 Installation et utilisation

5.1 Installation

A ATTENTION !

Une installation, un réglage, une utilisation, une maintenance ou une
exploitation incorrects de I’appareil peuvent entrainer des dommages
matériels et des blessures.

Le réglage, l'installation ainsi que les réparations peuvent étre effectués

uniquement par un service technique agréé et conformément aux
dispositions Iégales en vigueur dans le pays d'installation. FR

Déballage / installation

+ Déballer I'appareil et éliminer tous les éléments intérieurs et extérieurs de
I'emballage et les protections de transport.

A ATTENTION !

Risque d’étranglement !

Interdire aux enfants I'accés aux emballages tels que les sacs en
plastique ou les éléments en polystyrene.

» Retirer le film de protection qui recouvre I'appareil. Le film de protection doit étre
retiré délicatement pour ne pas laisser des restes de colle. Supprimer les
résidus de colle éventuels en utilisant un diluant.

» Veiller a ne pas endommager la plaque signalétique ni les avertissements collés
sur I'appareil.

* Ne jamais placer I'appareil dans un environnement humide.

» Placer I'appareil de maniére a assurer un acces facile a la prise permettant de
débrancher rapidement I'appareil en cas de besoin.

» Placer I'appareil sur une surface avec les caractéristiques suivantes :
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Installation et utilisation

— plane, pouvant supporter le poids de I'appareil, résistant a I'eau, séche et
résistant aux températures élevées

— suffisamment grande pour permettre un travail confortable avec I'appareil

— facilement accessible

— bien aérée.

» Assurer une distance suffisante des bords de la table. Dans le cas contraire,
I'appareil pourrait basculer et tomber.

* Veuillez maintenir une distance minimale de 60 mm entre les cétés droit et
gauche et l'arriére de I'appareil par rapport aux murs et aux objets, ainsi qu'un
espace minimal de 140 mm au-dessus de I'appareil. Laisser suffisamment
d’'espace a I'avant de I'appareil pour pouvoir ouvrir la porte.

* Lors de linstallation de I'appareil, ne jamais couvrir ou bloquer les orifices
d’aération, ni les extracteurs de vapeur a l'arriere de I'appareil : L’air chaud du
systeme électrique ainsi que les vapeurs de la chambre de traitement thermique
sont évacués a travers ces orifices, ce qui assure le fonctionnement correct de
I'appareil.

+ Le filtre amovible anti-graisse et anti-poussiére sous I'appareil doit étre toujours
propre. Veiller & éliminer toute saleté et poussiére du filtre.

Branchement a I’alimentation électrique
+ Vérifier si les données techniques de I'appareil (voir le tableau signalétique)
correspondent aux données du réseau électrique local.

* Brancher I'appareil a une prise électrique individuelle avec protection. Ne pas
brancher I'appareil a une prise multiple.

* Placer le cable de raccordement de maniére a éviter tout risque d’écrasement et
de trébuchement.

» Ne pas utiliser I'appareil avec une minuterie ou une télécommande
périphériques.
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Installation et utilisation

5.2 Récipients de cuisson adaptés

Le tableau suivant vous aidera a choisir le récipient de cuisson adapté :

Récipients résistants aux températures élevées

Verre trempé
Vitrocéramique
Céramique réfractaire

Gobelet en plastique

Récipients spéciaux en plastique,
récipients en plastique qui conviennent
au four

Récipients

Récipients inflammables en papier,
carton

Film alimentaire

Autres éléments

Robinet de fermeture, étiquette
Vaisselle

Capteur de température d'intérieur

\/
\/
\/

Ne pas utiliser de récipients
possédant des éléments en

métal (p.ex. bordure dorée

sur

une assiette). Les micro-ondes
ne peuvent pas pénétrer dans

le métal

Interdiction d’utiliser avec des

réglages de température é
donnés

levée

Lors du réchauffement, aucun
ustensile de cuisine ne peut se

trouver a l'intérieur du four
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Installation et utilisation

5.3 Utilisation

Préparation de I’appareil

1. Avant I'utilisation de I'appareil, le nettoyer de I'intérieur et de I'extérieur, ainsi
que les accessoires, en suivant les consignes du chapitre 6 « Nettoyage »..

2. Sécher soigneusement les surfaces lavées et I'équipement.

3. Brancher 'appareil a une prise individuelle adaptée.

Allumage de I'appareil

A AVERTISSEMENT !

Risque de bralures !

Lors du fonctionnement de I'appareil, le corps et la porte de I’appareil
se chauffent fortement et restent chauds encore un certain temps.

Ne pas toucher I'appareil en marche et juste aprés 'avoir éteint.
Ouvrir et fermer I'appareil uniquement a I'aide de la poignée de porte.
N'utiliser que les poignées et les éléments prévues a cet effet.

Les accessoires et le récipients de cuisson deviennent tres chauds lors
du fonctionnement de I’appareil.

Utiliser de pelle ou des serviettes de cuisine/des gants de protection pour
retirer les aliments chauds.

1. Allumer I'appareil a I'aide de l'interrupteur principal qui se trouve sur le panneau
de commande.

Le témoin vert de travail sur l'interrupteur principal s’allume.
Aprés une courte pause, I'écran d’affichage affiche le symbole MARCHE/ARRET

2. Appuyer sur le symbole MARCHE/ARRET pour entrer dans le menu principal.
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Installation et utilisation

Eléments de commande / messages affichés

1 2 3

e .

3
a
= 7
Chocolate cake ‘EB’ 8
9
Fig. 2
1. Date 2. Heure
3. Programme de traitement thermique 4. Champ de recherche
5. Touche de réglage 6. Touche de sélection
7. Touche de réglage de la 8. Touche marche/arrét

température
9. Sélection du menu

Parameétres du menu

Le menu principal permet de choisir parmi les recettes définis en usine
(automatique) et les programmes de traitement thermique réglés individuellement
(manuel). Il est possible de sauvegarder jusqu’a 1024 recettes.

Chaque programme de traitement thermique peut contenir 15 phases de cuisson, il
est possible de régler la température, la durée et l'intensité des micro-ondes.

Pour rendre possible I'ajout de photos aux recettes, 'appareil dispose d’une
interface USB. L’interface USB se trouve dans la partie inférieure de 'appareil,
derriére le panneau qui est fixé a I'aide de deux aimants.

Il suffit de transférer les recettes complétes ou les photos. Il est possible de
supprimer toutes les recettes a la fois ou une par une.
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Installation et utilisation

1. Appuyer sur la touche E pour régler la température du réchauffement
initial.
La température de réchauffement initiale peut étre réglée de 25 °C a 280 °C.

2. Appuyer sur la touche Marche/Arrét , pour confirmer le réglage.

3. Appuyer un peu plus longtemps sur la touche Marche/Arrét , pour revenir
dans le menu principal.

Programmes de traitement thermique / recettes réglés en usine

Les programmes de traitement thermique réglés en usine sont présentés dans le
menu principal a I'aide d’'une photo. Vous choisissez la recette voulue en appuyant
sur la photo correspondante.

La pression sur la touche DEPART - lance le processus du traitement
thermique. Si la température réglée au préalable n’est pas encore atteinte, un
avertissement s’affiche. Si, malgré I'avertissement, le processus doit étre continué,
supprimer le message.

Réglage individuel des programmes / recettes

1. Pour passer aux réglages, appuyer sur I'écran d’affichage sur une photo (p.ex.
la pizza).
Le message suivant s’affiche sur I'écran :

Fig. 3
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Installation et utilisation

En appuyant sur les touches des fleches ‘ ou } il est possible de passer a la
phase de traitement thermique précédente ou suivante. |l est possible d’afficher ou
de modifier les parameétres souhaités de chaque phase de traitement thermique.
2. Cliquer sur le champ pour modifier la durée de
traitement thermique affichée.

D 00-00-
@ 00'02'00] Un clavier numérique s’ouvre.

3. Régler la durée de traitement thermique souhaitée.

4. Cliquer sur le champ pour modifier la température de
traitement thermique affichée.

22 5
j 270°C = Un clavier numérique s’ouvre.

5. Régler la température de traitement thermique
souhaitée.

(4
Si vous cliquez sur ce symbole \@ la température actuelle dans la chambre de
traitement thermique s’affiche sur I'écran d’affichage.

6. Cliquer sur le champ pour régler 'intensité souhaitée
des micro-ondes et la vitesse du ventilateur.

En cliquant de nouveau sur le champ gauche des trois

champs présentés ci-dessous , il est possible
d’augmenter la vitesse du ventilateur par pas de 10%.

En cliquant de nouveau sur le champ du milieu, vous réglez l'intensité des micro-
ondes dans une étendue de 0% a 100%.

7. Régler la température de réchauffement initial en cliqguant sur le champ E
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Installation et utilisation

Lorsque - s’affiche sur I'écran d’affichage, le réchauffement initial est terminé,
I'appareil est prét pour recevoir les aliments.

Lorsque E s’affiche sur I'écran d’affichage, ceci signifie que la température est
supérieure a la température réglée, I'appareil se refroidit.

8. En cliquant sur le champ , il est possible de revenir au menu principal.
9. Appuyer sur la touche « DEPART » - pour lancer le programme de

traitement thermique réglé.
Le message suivant s’affiche :

00:01:50

Fig. 4

10. Pour arréter le processus de traitement thermique, appuyer sur le champ m
11. Pour continuer le processus de traitement thermique, appuyer de nouveau sur

le champ
12. Pour terminer le processus de traitement thermique, appuyer sur le champ

INDICATION:

Si, lors du processus de traitement thermique, vous ouvrez la porte, un
signal sonore est émis et le message suivant s’affiche :
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Installation et utilisation

A

Door Open

Fig. 5

Aprés la fermeture de la porte, le processus de traitement thermique continue.
Si la température réglée au préalable n’est pas atteinte, le systéme le signale :

A

Oven Temperature Isn't
Ready, Continue?

v X

Fig. 6

. . v . , .
Si vous cliquer sur la touche &4, mais aucun plat n’est placé dans le four, le
message suivant s’affiche :
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Installation et utilisation

A

Does Food Load In Oven?

Fig. 7
|/“\‘

|

) . v
13. Placer le plat dans le four et confirmer en cliquant sur &4,

Une fois le processus de traitement thermique fini, la fenétre suivante s’ouvre :

Cook complete

Bake more?

Fig. 8

14. Cliquer sur « +10 », pour ajouter 10 secondes au traitement thermique et
N

. LV .
ensuite sur .4, pour continuer.
[x)
15. Cliquer sur ~__4, pour interrompre le processus de traitement thermique.
Quand la porte est toujours ouverte, le message suivant s’affiche : « Porte
ouverte ».

16. Pour continuer le processus de traitement thermique, fermer la porte de
I'appareil.
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Installation et utilisation

Réglage rapide des recettes

C 00:01:00

@ 175°C

pO) 100%

y

Fig. 9

Ce mode permet de tester et développer de nouvelles recettes, tous les parameétres
sont réglés ici des le début.

1. Appuyer sur la touche .

2. Appuyer sur la touche de fleche } pour ajouter une nouvelle phase de
traitement thermique.

3. ATaide des champs correspondants, régler les paramétres nécessaires (durée,
température, vitesse du ventilateur, puissance des micro-ondes) pour la
nouvelles phase de traitement thermique.

4. Cliquer sur le symbole E une fois les réglages effectués.
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Installation et utilisation

Parametres du systeme

Ce menu permet d’afficher et de modifier les différentes informations sur le systéme
et 'appareil.

Réglage des recettes

1. Cliquer sur le symbole -i& dans le menu principal.
La fenétre suivante s’ouvre :

Recipe setting

System
Service
Appliance
Factory

2. Cliguer sur les « Réglages des recettes »
La fenétre suivante s’ouvre :

Sandwiches

Fig. 11
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Installation et utilisation

3. Choisir 'une des catégories prédéfinies en cliquant sur 'image correspondante
sur I'écran d’affichage.

Lecture et sauvegarde des recettes. Lecture : les recettes de la clé
USB sont transférées dans le menu de I'appareil, Sauvegarde : les
recettes réglées dans le menu sont chargées sur la clé USB.

Vous pouvez supprimer les recettes, les images et les réglages dont
vous n’avez plus besoin en cliquant sur ce champ.

En cliquant sur ce champ, il est possible de préparer une nouvelle
recette. Le message suivant s’affiche alors :

@) 00:00:00

Fig. 12

4. Choisir les parameétres donnés pour chaque phase du programme de traitement
thermique.

Il est possible de régler au maximum 15 phases pour chaque programme de
traitement thermique.

5. Une fois les réglages effectués pour la phase donnée du traitement thermique,

appuyer sur le champ pour sauvegarder le réglage.

6. Cliquer sur le champ ’ Eour élaborer la phase suivante du traitement

thermique et ensuite sur , pour sauvegarder les réglages.
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Installation et utilisation

Le message qui s’affiche peut étre le suivant :

Sausage

Category: None

0 .

7. Cliquer sur I'image correspondante de la recette de la catégorie sélectionnée.

Il est possible de choisir parmi les catégories suivantes : Petits déjeuners,
déjeuners, diners, menus pour toute la journée, etc.

8. Pour donner un nom a la recette, cliquer sur le champ « Nom » et ensuite, &
. I'aide des touches (comme indiqué ci-dessous), saisir le nom :
FR

Fig. 13

Fig. 14

Il est possible de sélectionner la langue du clavier a I'aide du champ dans I'angle
droit inférieur de I'écran d’affichage.
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Si plus de deux phases sont réglées pour un programme de traitement thermique, il
est possible de régler une alarme pour chacune d’elle, sauf pour la derniere.

9. Cliquer sur « Alarme » pour régler les informations de I'alarme de la maniére
suivante :

Stage Index:

Alarm Enable:
Cancel:

Name:

° Alarm Tone:

10. Choisir I'option « Index de la phase du traitement thermique » et saisir le

numéro de la phase du traitement thermique, p.ex. 1.
11. Choisir I'option « Activez I'alarme ».
12. Choisir « oui », si vous voulez régler une alarme pour la phase donnée du

traitement thermigue ou « non », si I'alarme ne doit pas étre activée.

13. Procéder aux mémes opérations que celles décrites ci-dessus pour régler les
alarmes pour les étapes suivantes, sauf pour la derniére phase.

14. Cliquer sur « Annuler » et pour annuler, choisir entre « Manuellement » et
« Automatiqguement ».

Fig. 15

Manuellement : pour arréter 'alarme il est nécessaire de cliquer sur @
Automatiquement : I'alarme s’arréte aprés quelques secondes

15. Cliquer sur « Nom » pour modifier le nom de I'alarme (il doit étre réglé !).
16. Une fois les réglages effectués, pour les sauvegarder, cliquer sur
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Systéme

Installation et utilisation

1. Cliguer sur « Systéme » dans le menu principal pour passer dans l'interface des

parameétres du systéme.

Les réglages suivants peuvent étre effectués sur I'écran suivant :

System

. System Information

&' Language EN

& Date 06/15/2018

@ Time 03:58:34 PM

a Auto Start No

8 System Passcode No

Fig. 16

2. « Langue »: cliquer sur ce champ pour sélectionner la langue souhaitée.

Les langues suivantes sont disponibles : I'allemand, I'anglais, le frangais, l'italien, le
néerlandais, le polonais, le russe.

3. « Date »: cliquer sur ce champ pour régler la date actuelle.
La date réglée s’affiche alors sur I'écran d’affichage.
4. « Heure »: cliquer sur ce champ pour régler I'heure.

L’heure réglée s’affiche également sur I'écran d’affichage.

5. « Mise en marche automatique »: cliquer sur ce champ pour fixer 'heure
automatique du lancement de la cuisson pour la recette donnée.

6. « Code d’accés au systéme »: créer un mot de passe pour le réglage des

parameétres du systéeme.
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Service

1. Dans le menu principal, cliquer sur « Service », le mot de passe est ****(pour
obtenir I'autorisation du mot de passe, contactez votre distributeur ou le
fabricant).

Service
Product Count

Run Time Count

Diagnostic

Copy FAST Log Data To
USB

P

Service Passcode

[
|
View Event Log
\
[
i
|

Fig. 17
Cette interface du menu permet de vérifier ou de régler d’autres parameétres de

service :
« Décompte des produits »: cliquer ici pour voir combien de fois on a utilisé FR
chaque menu.

« Décompte du temps de travail »: temps de travail total de tous les ensembles
de parameétres, p.ex. « L’heure de mise en marche (horloge) ».

« Diagnostique »: écran diagnostique pour I'entretien technique de I'appareil.

« Parcourez le journal des événements »: dans ce journal sont enregistrées les
pannes.

« Copiez les données du journal sur la clé USB »: copier les données
nécessaire sur une clé USB.

« Code d’acceés au service »: ***veuillez contacter votre distributeur ou le fabricant
pour obtenir I'autorisation du mot de passe.).

Il est possible de régler des mots de passe pour avoir acces a ce menu et bloquer
ainsi 'accés non autorisé.
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Appareil

1. Cliguer sur le champ « Appareil ».

Le mot de passe est *** (veuillez contacter votre distributeur ou le fabricant pour
obtenir I'autorisation du mot de passe.).

Cette interface du menu permet de vérifier ou de régler d’autres parametres de
I'appareil :

Appliance
Copy Appliance From
© USB
Copy Appliance To USB
Display Brightness 5
Beeper Volume

Alarm Sound

Temperature Unit
Fig. 18

Appliance
Appliance
Passcode?

n Demo Mode

Restore Factory Default

'&' Update Firmware

Backlight Dim
Time

- Show Recipe Detail Yes

00:30:00

Fig. 19

« Copiez les données de I'appareil a partir de la clé USB »: chargement des
données de I'appareil a partir d’'une clé USB.

« Copiez les données de I'appareil sur la clé USB »: chargement des données
de l'appareil sur une clé USB.

« Luminosité de I’écran d’affichage »: plus le chiffre est grand, plus lumineux est
I'écran.

« Niveau sonore de I’alarme »: réglage de la force du son de I'alarme.

« Sonnerie de I'alarme »: réglage de la sonnerie de 'alarme.
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Installation et utilisation

« Unité de température »: choix entre °C (Celsius) et °F (Fahrenheit).

« Modifiez I'image de la recette »: gestion de I'image de la recette, ajout et
suppression.

« Code d’accés a la recette »: une fois créé, il doit étre introduit sur la page des
paramétres de la recette avant la saisie des parameétres.

« Code d’acceés a I'appareil »: mot de passe de I'administrateur pour les réglages
de l'appareil.

« Mode démonstratif »: « oui » - seul I'écran tactile marche pour le mode
démonstratif, pas de fonctions de chauffe, « non » - aussi bien I'écran tactile que
les fonctions de chauffe marchent.

« Rétablir les valeurs d’usine par défaut »: rétablissement des valeurs d’usine.

« Mettez a jour le logiciel systémique »: mise a jour ou réparation du logiciel,
rétablissement, création de copies de sauvegarde et renouvellement de
I'application.

« Temps de diminution du rétroéclairage »: réglage du temps pour la diminution
de la luminosité de I'écran.

« Montrez les détails de la recette »: régler sur « non » pour cacher les détails
des paramétres du traitement thermique.

« Date d’expiration du droit d’utilisation »: réglage de la date d’expiration de la
location pour empécher les arriérés de paiement.

Arrét de I'appareil
1. Pour sortir du menu principal appuyer sur la touche marche/arrét sur I'ecran
d’affichage de 'appareil.

2. Eteindre I'appareil & 'aide de I'interrupteur principal qui se trouve sur le panneau
de commande.

3. Débrancher I'appareil de I'alimentation (retirer la fiche !).
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Nettoyage

6 Nettoyage

6.1

Consignes de sécurité pour le nettoyage

Avant le nettoyage, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique.
Laisser I'appareil refroidir complétement.

Veiller a ce que I'eau ne pénétre pas dans I'appareil. Ne jamais immerger
I'appareil dans I'eau ou autres liquides, lors de son nettoyage. Ne pas utiliser de
jet d’eau sous pression pour nettoyer I'appareil.

Ne pas utiliser d’objets pointus ou en métal (couteau, fourchette, etc.) pour
nettoyer I'appareil. Les objets pointus peuvent endommager I'appareil et s’ils
entrent en contact avec les éléments conducteurs, ils peuvent entrainer un
risque de choc électrique.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs, contenant des solvants ou des
agents caustiques pour nettoyer I'appareil. lIs peuvent rayer la surface.

N’utiliser que des produits nettoyants adaptés ou un produit destiné au
nettoyage des fours, des éponge en nylon non abrasives, des chiffons et des
torchons de nettoyage.

ATTENTION !

Pour nettoyer I’appareil porter un équipement de protection individuel -
des gants en caoutchouc; des lunettes de protection, etc.

6.2 Nettoyage

Nettoyage quotidien

INDICATION'!

Un nettoyage quotidien de I'appareil permet d’éviter la bralure des restes
d’aliments et d’assurer les normes d’hygiéne appropriées, ainsi que de
prolonger la durée de vie de I'appareil.

Nettoyer I'appareil en fin de journée de travail. En cas de besoin, le faire plus
souvent entretemps ou lorsque I'appareil n’a pas été utilisé pendant une longue
période de temps.

AVERTISSEMENT !
Risque de brdlures !
La température maximale de I’appareil peut étre de 280 °C.

Ne pas nettoyer I'appareil lors de son refroidissement. Le processus de
refroidissement dure env. 30 minutes.
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Nettoyage

2. En mode Standby appuyer sur E pour refroidir rapidement 'appareil.

Quand la température baisse a 70 °C, le processus de refroidissement s’arréte
automatiquement.

3. Ouvrir la porte de I'appareil.

4. Nettoyer la chambre de traitement thermique a I'aide d’un chiffon doux et
humide avec un produit nettoyant doux.

5. En cas de taches persistantes, utiliser des produits de nettoyage pour four
disponibles sur le marché. Suivre les consignes du fabricant du produit donné.

6. Essuyer la chambre de traitement thermique a 'aide d’un chiffon humide propre.

7. Essuyer soigneusement le corps de I'appareil et la porte vitrée de I'intérieur et
de I'extérieur a I'aide d’un chiffon doux humide et d’'un produit nettoyant doux.

8. Nettoyer le filtre d’air a I'arriére de I'appareil a I'aide d’'une brosse adaptée ou
d’'un aspirateur.

9. Vider et nettoyer le réservoir d’eau résiduelle de I'extracteur de vapeurs.

10. Sortir le filtre anti-graisse et anti-poussiére se trouvant sous I'appareil et le
nettoyer a I'eau courante chaude, avec un produit nettoyant doux.

11. Enfin, sécher soigneusement toutes les parties nettoyées et les surfaces a l'aide
d’un chiffon doux. FR

12. Fixer le filtre anti-graisse et anti-poussiére sous I'appareil a 'emplacement prévu
a cet effet.

Equipement

1. Nettoyer I'équipement directement aprés chaque utilisation. Suivre les
consignes dans le chapitre 4.2 « Liste des composants de I'appareil /
Consignes importantes ».
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7 Défaillances possibles

Défaillances possibles

Le tableau ci-dessous présente les descriptions des causes probables et des
solutions permettant d’éliminer les anomalies de fonctionnement ou les erreurs
survenues lors de l'utilisation de I'appareil. Si les problémes ne peuvent pas étre
résolus, contacter le service.

Pour ce faire, indiquer obligatoirement le numéro de I'article, le nom du modéle et le
numeéro de série. Ces informations sont indiquées sur la plaque signalétique.

Erreur

L’appareil ne
fonctionne pas.

L’appareil est
branché a
I'alimentation
électrique, mais il ne
se chauffe pas

L’avertissement

« Porte ouverte »
s’affiche bien que la
porte soit fermée
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Cause probable

Panne de courant électrique

La fiche est branchée
incorrectement

Le thermostat de sécurité
s’est déclenché.

Porte fermée
incorrectement

L’appareil n’est pas allumé

Les restes d’aliments
bloquent la porte

Porte fermée
incorrectement

Capteur de verrouillage de
la porte endommagé

Solution

Rétablir I'alimentation
électrique et allumer de
nouveau I'appareil

Retirez la fiche et la
brancher correctement a la
prise

Appuyer sur la touche
RESET a l'arriére de
I'appareil et remettre
I'appareil en marche

Eliminer les obstacles,
fermer correctement la porte

Allumer et réchauffer
'appareil

Eliminer les obstacles,
fermer correctement la porte

Répéter les opérations
d’ouverture et de fermeture
pour s’assurer que la porte
est bien fermée

Contacter le service aprés-
vente



Défaillances possibles

Erreur Cause probable Solution

Résultat du La chambre de traitement Nettoyer soigneusement
traitement thermique thermique est sale (graisse, I'appareil en suivant les
insatisfaisant restes d’aliments) consignes du chapitre

« Nettoyage ».
Sélection d’'un menu ou d’'un  Choisir le bon programme

programme inadapté de traitement thermique
L’état initial des produits Avant de placer les aliments
alimentaires n’était pas bon dans I'appareil, s’assurer
(congelés ou refroidis) qu’ils sont dans I'état
recommandé
La spécification des produits S’assurer que le poids et la
alimentaires n’est pas taille des produits
correcte alimentaires correspondent
aux normes
Indicateur de Capteur de température Contacter le service aprés-
température endommagé vente
endommagé
Trop faible L’extracteur de vapeur, les  Libérer les orifices
température de orifices d’aération, le filtre d’aération, nettoyer tous les
traitement thermique | anti-graisse et anti- éléments régulierement
poussiére peuvent étre
bloqués

L’appareil n'est pas encore | Chauffer I'appareil a la

complétement chauffé température réglée et
ensuite, le laisser sur
marche vide pendant 5

minutes
Résistance endommagée Contacter le service aprés-
vente
Magnétron trop chaud L’air froid ne pénétre pas @  Eliminer la poussiére et la
travers le filire d’air dans saleté qui bloquent le filtre
I'appareil d’air

Le ventilateur du
moteur est trop chaud
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Elimination des déchets

8 Elimination des déchets

Appareils électriques

Les appareils électriques portent le symbole suivant. Les
appareils électriques doivent étre éliminés de maniere correcte
et respectueuse de I'environnement. |l est interdit de jeter les
appareils électriques avec les déchets ménagers. Débrancher
I'appareil de I'alimentation électrique et retirer le cable de
raccordement de I'appareil.

Rapporter I'appareil électrique a des points de collecte désignés.

40/ 40



CEHI @



OpuruHanbHaa UCTPYKLUSA MO IKCNnyaTauum

1

o

Be30NaCHOCTD ...ccoeeiviiiiiiiiee e
1.1 3HayeHne CUMBOJSIMKU
1.2 PekomeHOaumMm no TEXHUKE BE30MACHOCTU. ... ..uuuvverrrerreererereeenrrenenenennnnnes 3
1.3 ICNOMb30BaAHNE MO HABHAUEHWMED ... .uvvvvveverireresesesessssnesenesenennsenenenenenenenenes
1.4 Vicnonb3oBaHue He MO Ha3HaYeHWIO ...

(O oI TN o= T a =Y T
2.1 OTBETCTBEHHOCTb M rapaHTUMHBLIE 0BS3ATENBCTBA .....c.evvvveeeeeeeecivveeennan. 9
2.2 3aNTA ABTOPCKMX MP@B....eeeurrererireeeaiirreeeatreeesasteeesstreeeaasneeessnnneeesnnneees 9
2.3 [eKnapaums COOTBETCTBUS . .....uureiureeeeitrreeaiteeessirreessineeessstneeesneeeessnneeas 9

TpaHCNoOpTUPOBKA, YNAKOBKA U XPAHEHUE .....ccceeiiiiiiieieeaeeaiiiieeeeae e 10
3.1 TPaAHCNOPTHAA MHCTIEKLIMS ..ceuvveeeenirieeesitiee e ettt et e e s e e e e e e
3.2 N1 =T ] e T PP
3.3 XPAHEHUE ...

TEXHUYECKNE [AHHDBIE ........ccceeeieeeeeieeeeeeeeeeee et
4.1 TEeXHNYECKNE XAPAKTEPUCTUKM ..ccceeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et
4.2 O630p KOMMOHEHTOB MPUBOPA ...ceeiiviieiiiiiieiiiee et
4.3 OYHKUMY MPUBOPA ... eeeieiiiieeiiiee ettt ettt e e

VHCTanmAUNSA N OBCTTYIKUBAHME ........oeeeiiiieeeiiiieesiieeeeaiieeesnneeeessnneeeesneneeeens
5.1 2L Toa k=T T T PPPRRPPRRRt
5.2 CooTBeTCTBYylOLLast KyXOHHas nocyaa
5.3 OBCIAYKUBAHUE .....cnveeieeiiiiee e ettt e esiteeaesttee e e st e e s anteeeesnaeeeesnteeeeaneeeesnnnes

(O3] o 1< T
6.1 PekomeHpaumm Ha TeMy 6€30NMacHOCTM BO BPEMS OUUCTKU ................... 36
6.2 (O ST o 176 TR

Bo3MoHbIE HEnCNpaBHOCTU
N 1011 T2 T T

1/40



Be3onacHocTb

MNepep akcnnyaTtauunei Nnpuéopa NPoOUNTaTb MHCTPYKLMIO NO
ke 3KcnnyaTaumMm U XpaHUTb ee B A4OCTYNHOM MecTe!

3Ta MHCTPYKLMA NO IKCNIyaTaumm onucbiBaeT yCTaHOBKY npubopa, obcnyxueaHne
1 yxoZ 3a npnbopom, a Takxe ABNSeTCH BaXHbIM NMHPOPMALMOHHBLIM MCTOYHUKOM U
CnNpaBOYHMKOM. 3HAHNE U BbINOSIHEHNE BCEX COAEPXKALLMNXCA B HEW peKoMeHaaLmi
Ha Temy 6e3onacHOCTV 1 06CNyXMBaHUS, SBNseTcs ycrnosnem 6esonacHom u
npasunbHOW paboTsbl ¢ NpubopoM. Kpome Toro, MpUMEHSIIOTCS NOMOXEHUS O
npesoTBpaLLeHNN HecYacTHbIX Criydaes, npasunax B obnactn 6e3onacHocTn u
rMrueHbl Tpyga, a Takke AecTByoLmne npaBoBblie HOPMbI B 06r1acT NpYMeHeHns
npubopa.

Mepen Havanom paboTbl ¢ NPUOOPOM U, B HACTHOCTH, Mepes ero 3anyckom
npounTanTe AaHHYIO MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumum Bo n3bexaHue TenecHbIX
NOBPEXAEHUI 1 BELLECTBEHHOrO yllepba. HenpasunbHas akcnnyatauus MoxeT
cTaTb MPUYNHON NOBPEXAEHUN.

3Ta MHCTPYKLMSA NO 3KCNyaTauum ABNAeTCA HEOTbEMITEMON HYacTbi0 NPOAyKTa,
OOMKHAa XpaHWUTbCA B HENOCPeaCTBEHHOW 6nm3ocTu oT npubopa u 6bITb 4OCTYMHOM
B ntoboe Bpems. BmecTe ¢ nepegaven npmbopa gomkHa ObITb Takke nepegaHa
OaHHaaA MHCTPYKUUA No aKkcniyaTtauunun.

1 Be3onacHocCcTb

Mpubop U3roToBMneH cornacHo AeNCTBYOLWUM B AaHHbI MOMEHT npaBuniam
TEeXHWKN. HecMoTpsi Ha aTo Npnbop MOXEeT NPeACTaBNsATbL ONACHOCTb, ECMU UM
Nnonb30BaTbCA HE B COOTBETCTBUWN C MHCTPYKUMEN UMM HE NO NPSIMOMY Ha3HaYeHWHo.
Bce nuua, none3ytowmecs npubopom, OMKHbI yYUTbIBaTh COAEpKaLLyoCs B
OAHHOWM NMHCTPYKUUKM nHdopMaLmio, n cobnogaTtb ykasaHust no 6e3onacHoCcTy.

1.1 3HayeHMe CMMBOMNMUKU

BaxHble ykazaHusa no 6e30nacHOCTY, a Takke npeaynpeanternbHas nHpopmaums
0003HayeHbl B AaHHOW MHCTPYKLMM COOTBETCTBYIOLLMMM CMMBONIAMU / 3HAKaMMu.
CobnitopariTe 3TM yKasaHus C Lenblo NpeaoTBpaLLeHns HECHACTHbIX CIy4aes,
TenecHbIX TPaBM 1 BELLECTBEHHOIO yulepba.

A ONACHOCTb!

Cumeon ONMACHOCTDb npegynpexgaeT 06 yrposax, KoTopble B
cny4ae HecobnaeHns OCTOPOXHOCTM, MOTYT CTaTb NPUYNHON
TAXenblX TenecHbIX I'IOBpe)K,CI,eHVIVI nnn cMepTesnbHOro ncxoaa.
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Be3onacHocTb

A OCTOPOXHO!

Cumon OCTOPOXHO npegynpexaaeT 06 yrposax, KoTopble, B
crny4ae HeOCTOPOXHOCTM MOTYT CTaTb MPUYMHON CPEAHEN TAXECTN
TPaBM, TSHKENbIX TENECHbIX MOBPEXAEHUN NN CMepPTENbHOro ncxoaa.

& NMPEAYNPEXAEHUE!

Cuvmeon MPEAYNPEXAEHWUE npenynpexaaeTt 06 yrpo3ax, KoTopble
B cryyae npeHebpexeHns aTUM NpeaynpexaeHmem, MoryT ctaTb
NPUYMHON NETKNX UNN CPeaHEN TSXKECTU TPaBM.

BHUMAHMUE!

Cvmeon BHUMAHME yka3biBaeT Ha BO3MOXHbIN MaTepuarbHbIi
ywiep6, KOTOpbIA MOXET BO3HUKHYTb NPU HECOBNIOAEHNN NHCTPYKLUIA
no TexHuke 6e3onacHoOCTW.

NMPUAMEYAHUE!

Cvmeon MPUMEYAHUE o3HavaeT BO3MOXHOCTb NOMNy4YeHNs
nonb3oBaTenemM AOMOMHUTENbHOW MHAOPMaLMK UM peKoMeHAaLUmn
KacaTernbHO aKcnnyaTaumm npubopa.

1.2 PekomeHpauuu rno TexHUKe 6e3o0nacHoOCTU

OneKTpUYecKUn Tok
+  CrnnLIKOM BbICOKOE HanpshXeHue B CETU UMW HenpaBurbHas ycTaHoBKa npubopa
MOTYT CTaTb MPUYMHON NOPAXKEHUS SNIEKTPUYECKMM TOKOM.

» [lepen ycTaHOBKOM CpaBHUTbL NApaMeTpbl MECTHOWN 3IEKTPOCETH C
TEXHUYECKUMW NapameTpamu npubopa (CMOTpUTE 3aBOACKYI Tabnuuky).
Mpunbop nogkntovaTh TOMbKO B Crly4Yae COOTBETCTBUS.

» Bo nsbexaHne KOPOTKUX 3aMbIKaHWUIA COAEPXKUTE NPUBOP B CyXOM COCTOSHUM.

« Ecnu Bo Bpemsi paboTbl BO3HMKAOT HEUCNPABHOCTU, HEMENEHHO OTKITUNTE
nNpubop OT UCTOYHMKA SNEKTPONUTAHUS.

« He npukacaTbcs K BUNKe NpuGopa MOKpbIMU pyKamu.

* Hukorga He npukacantech K npnbopy, KOTOpbIN ynan B Boagy. HemeaneHHo
OTCOEAMHUTE MPNOOP OT NCTOYHMKA ANEKTPONUTAHUS.

» Jlioboro Bnaa peMoHTHbIe paboThl, a Takke OTKPbITUE Koprnyca MOryT ObiTb
BbIMOSIHEHbI TONBKO CNeumanucTaMmm 1 COOTBETCTBYIOLLMMU MacTePCKUMMU.
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Be3onacHocTb

He nepeHocuTb Npnbop, Aepxa ero 3a NpucoeanHUTENbHbLIN NPOBOA.

He gonyckaTb KOHTaKTa NpoBoAa C UCTOMHMKaMM Tensa 1 oCTPbIMU KpasiMu.
MpoBog He noaBepraTe n3rnbam, 3anyTbiBaHWIO, He 3aBs3bIBaTb €r0.
MpoBoa JoMmKeH Bcerga HaxoauTbCsi B PA3NIOXXEHHOM COCTOSIHUM.

Hukorga He ycTaHaBnvBaTb NpMGoOp UK Apyrve npeameTbl Ha NPOoBOZE.

C uenblo oTcoeanHeHust npmﬁopa OT UCTOYHUKA 3N1eKTPpOoNnUTaHnA BCcerga
cnegyet nonb3oBaTbCA BUITKOW.

[MpoBoa NuTaHus perynsapHo NpoBepaTb Ha NpeameT nospexaeHun. He
ncnonb3oBaTb NPpMBOP C NOBPEXAEHHLIM NPOBOAOM NuTaHusA. Ecnv nposog
noBpexaeH, Bo n3bexaHvne onacHOCTW, ero 3aMmeHy criegyeT nopy4nTb
nepcoHarny cepBMCHOIO OBCIY>XMBaHWSA UMW SMEKTPUKY.

[MpoBoa NuTaHus perynsapHo NpoBepsaTb Ha NpegmeT nospexaeHun. He
ucnonb3oBaTb NpMBOP C NOBPEXAEHHLIM NPOBOAOM NUTaHuA. Ecnv nposog
noBpexaeH, Bo n3bexaHvne onacHOCTW, ero 3aMmeHy criegyeT nopy4nTb
nepcoHarny cepBMCHOIO OBCAY>XMBaHWSA UMW SMEKTPUKY.

JlerkoBocnnameHsowmecs mMaTtepuanbl

Hukorga He nogseprante Nnpubop BO3AENCTBMIO BLICOKMX TeMnepaTyp, Hanp.
nnuTa, AyXoBKa, OTKpbITOE nnams, oborpesateny u T. 4.

PerynsapHo ouunwaiTte npmbop, YToObl MCKMIOYNTL PUCK BOSHUKHOBEHWS MoxXapa.
He HakpbiBaTb Npnbop, Hanp. antoMuHMEBON hoNbron unu candeTkamm.

Monb3ynTecb NpnboOpOM TOMNLKO C NpeaHa3Ha4YeHHbLIMN AN 3TOro
mMaTepuanamu 1 npm COOTBETCTBYHOLLMX HACTPOMKax TemnepaTypbl.
MaTtepwvansl, nuwieBble NPOAYKTLI 1 OCTaTKu 61104 MOryT BOCNNaMeHUTLCS.

Hwukorpa He nonb3oBaTbest NpMbopom BGNM3M roproymx, NierkoBocnname-
HSOLLMXCA MaTepuanos (Hanp. 6eH3uH, cnupT, ankoronb). Beicokas
TemnepaTtypa Bbl3bIBaeT UCMApEHMe STUX MaTepurarnos, U B pesynbTaTe
KOHTaKTa C UCTOYHUKaMU BOCMIIAaMEHEHNS MOXET NPON30NATH B3PbIB.

B cnyyae noxapa, nepes COOTBETCTBYIOLWMMUN AEVNCTBUSIMU, HAaNpaBneHHbIMK
Ha ralleHune OrHs, OTKMYMTE NPMBOP OT UCTOYHMKA 3neKTponuTaHus. Hukoraa
He racuTb OroHb BOAOW, NMoKa NPMGOpP NOAKIOYEH K anekTpoceTu. Mocne
ralieHvst noxapa no3aboTUTCA O AOCTATOYHOM MOCTYMIEHUN CBEXKEro BO3ayXa.
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Be3onacHocTb

Fopsaune noBepxHOCTU

 [oBepxHOCTU NpUGOpa BO BpeMst paboTbl CTAHOBATCS O4eHb ropsaunmMu. Mveet
MECTO OMacHOCTb MOPaXXEHWS ANEKTPUYECKUM TOKOM. Bbicokasi Temnepatypa
COXpaHsieTcs TakKe Mocrne BbIKIoYeHUs npubopa.

* He npukacaTtbcs k kakum-nnbo ropaunm nosepxHoctam npubopa. Cneayet
Nnonb30BaTbCA AOCTYMHLIMW 3fIEMEHTaMU YNPaBeHUS U pyyKamu.

* [Mpwnbop TpaHCNOpTMPOBaTb M OYMLLATL TOMbLKO NOCIE NOMHOIO OCTbIBAHUS.

* Hwukorga He pacnbinsaTb Ha ropsyne NOBEPXHOCTU XOnoAgHyk Boay nnn
nerkosocnfiamMmeHarwmneca XMaKkocTun.

OnacHocTb OGHyHEHMH ANNeKTPOMarHUTHbIMU BOJTHaAaMU

Bosgencrene MMKPOBOMH Ha OpPraHn3M YeroBeka MOXET MPUBECTU K TENECHbIM
nospexaeHnam. Bo nsbexaHve nocnencTeuii yrpossl cnegyet cobniogatb
yKa3aHHble HUXe pekomeHaaumm no 6e3onacHoCTy.

* He Bknioyatb Npnbop Npu OTKPLITOM ABEpLE, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTM K
Ype3MepHOMY M OMacHOMY OBNYyYEHUIO ANEKTPOMarHUTHLIMU BOSTHAMM.

*  Hwukorga He cnegyet 3aMeHATb NpeoxXpaHALWnX 3amKoB!

* OueHb BaxHO, 4TOObI ABepLa He Gbina NoBpeXaeHbl, N MOXHO ObINo UX
npaBuIbHO 3akpbiBaTb. K onacHbIM NoBpeXaeHUsIM ABepLbl OTHOCATCS, Hanp.:

AedopMauns asepubl, BMATUHbI,

TPeLMHbI UK HEMPaBUIbHO YCTAHOBEHHbIE NETNV U BUHTOBbIE
coeanHeHus,

noBpexaeHHas Npoknazka asepup,
TPECHYBLLEE CTEKO,
noBpeXaeHHble aneMeHTbl 6riokabl.

* Mexay Aeepuer 1 NpnbopoM He AOMMKHbI HAXOAUTBLCS MOCTOPOHHME NPEeAMEThI.

+ [poknagka AsepLbl 4OMKHA BbITb FEPMETUYHON 1 YNCTON, TaK Kak B
pesynbTaTe eé 3arpas3HeHns 1 NnoBpexaeHus n3 npubopa MoryT npoHuKaTb
aneKkTpo-MarHeTnyeckue BonHel. Cnepyet n3beratb NOSBNEHUS B 3TUX MeCTax
Kaknx-nnbo ocagkoB (MOKOLLMX CPEACTB, NbIN, X1pa U T.1.).

Be3onacHocTb npu akcnnyartauum neyven Hi-Speed

* He xapbTe B yCTpOMCTBE NPoayKThbl BO chpuTiope. [opayee macno NnpuBoanT K
OX0ram KOXu 1nm noBpexaeHuto YCTponcTaa.

- bBnoga, nogorpeTble B yCTPOWCTBE, CTAHOBSTCS rOPSYMMU HEPABHOMEPHO.
Kpome Toro, KOHTENHEPbLI 0BbLIYHO HE CTAaHOBATCS TaKUMK ropsiuMMu, Kak Grtoaa.
Cnepyert TwaTenbHO NpoBepATbL TeMnepaTypy 6ntog, ocobeHHo anga aeTen.
OnacHocTb Nony4eHus oxoros!
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Be3onacHocTb

HarpeBaHwe XunaKkocTen ¢ MOMOLLbI0 MUKPOBOITHOBOW SHEPTMN MOXET NPUBECTM
K TaK Ha3blBaeMoMy «3amensieHHOMY BypHOMY KuneHutoy. [Npyn 3TOM XWAKOCTb
AOCTUraeT TOYKU KMNEHNS, XOTS CHAapPYXW He BUAHO, YTOObI OHa Kunena.
[MoaTomMy 0cobeHHO OCTOPOXHO crieayeT obpallaTbCs C KOHTEMHEPOM. Yixe
HebonbLIoe COoTPSACEHNE, Hanpumep, NPy N3BNeYeHUnN N3 yCTponcTea, MOXeT
NPUBECTU K pa3bpbIi3rmBaHnIO XMAKOCTM. OnacHOCTb NonyYeHus oxoros!

[Nepen nogorpeBoM XnOKoro NMLLEBOro npoAyKTa ero crnenyet CHa4dana
pasmMellaTb, 4YTOObI N36eXaTb CUMBbHOIO KNMAYEHUS.

* He BcTaBnsinTe B YCTPOWCTBO AN NOAOrpeBa AeTCKOro NUTaHWs B ByTbinkax
W1 Opyrux KoHTenHepax.

* Bo nsbexaHve neperpesa 1 BO3ropaH1s He HarpeBanTe BUHO, KOHbSK, POM
unu nobble Apyrve cnupTocoaepXaline npoayKThbl.

He Bewawite ogexay, NonoTeHua nnu TpAnk1 Hag yCTPONCTBOM.

Puck noxapa / puck B3pbiBa

He knagute B kamepy TepMoo6paBoTKM kakme-nmbo npeamMeThbl (NoBapeHHbIe
KHWUTW, KyXOHHble NosioTeHua 1 T.n.). HeoxuaaHHoe BKoYeHue yCcTpoiicTea
MOXeT NOBPEeAUTb ero UMK Aaxe 3aropeThbes.

[pwn nogorpese nUnu NPUroToBAeHUN onog B ropro4ynx Mmatepmanax, Takmx Kak
nnacTukoBble UINn 6yMa)KHbIe KOHTENHEpI, yCTp0I7ICTBO AOJDKHO HaxoauTbCA
noa HabnogeHnem ns-3a BO3MOXHOCTU Harpesa.

Korpoa matepuanel B kamepe TepmMoobpaboTkm 3aropsaTcs, OCTaBbTe ABEPU
YCTPOWCTBA 3aKpbITbIMU, BbIKIOYUTE YCTPOWCTBO U BbITALLMTE BUKY UNA
BbIKMIOYMTE MMaBHbIN NpeaoxXpaHnTenb.

He ncnonb3ynte metannnyeckue KacTpionu, CKOBOpoAbl Unu Kpbiwkn, MeTann
MOXeT NPMBECTU k 06pa3oBaHnIO NCKP B kKaMepe TepMoobpaboTku.
McnonbayiTe TONbKO KOHTENHEPLI M3 MaTepuana, noaxoasaiwero Ans
MUKPOBOJTHOBBIX NeYen, yCTONYMBLIE K BLICOKMM TeMnepaTypaM. YyecTb
pekomeHgauumm, cogepxalumecs B nyHkTe ,,lloaxoasawas nocyaa ans
NPUroToBNeHnsA NULWn‘.

He roToBbTe NPOAYKTLI MUTAHUSA NN XWUAKOCTUN B MAOTHO 3aKPbITbIX UMK
repMeTUYHbIX KOHTeHepax. OHW MOryT NONHYTb B YCTPOWCTBE MW Bbl3BaTb
TpaBMy Npu UX OTKpbITUK!

CBexwe n cBapeHHble BKPYTYIO AiiLia B CKOPITyMne U OYULLEHHbIE HE OOMKHbI
HarpeBaTbCs B YCTPOWCTBE, TaK Kak OHW MOTYT B30PBaTbLCS.

MponyKTbl C TBEPAOW KOXYPOW, Takue Kak kaptodenb, TbikBa, A6rokv unm
KaliTaHbl, Nepen HarpeBaHueM crniegyeT NPOKONoTh.

He nomelyante cmecb BOAbI C MACNIOM UMW XMUPOM B YCTPOWCTBO, MHAYe OHU
MOTyT B30pPBaTbCH.
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Be3onacHocTb

O6cnyxuBalLWmn nepcoHarn

«  [MpuGop MoXeT 0GCNYKMBaTLCA TONMLKO KBANMPULMPOBaHHLIM NEpCOHAsIoM.

» [lpnbop He npegHasHayeH onsg obecnyxunBaHmsa nuuamu (Takke AeTbMu) ¢
OrpaHNyYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU
CnocobHOCTAMMU, a TakkKe NMuaMy ¢ HefoCTaTOYHbIM OMbITOM W/MMK
OrpaHUYeHHbIMU 3HAHUSMM.

+ [eTn gomkHbl HAXOAUTLCA No4 HabnaeHeM B3pOChbliX, YTOObI UMEeTb
YBEPEHHOCTb, YTO OHU He uUrpatT NpnBOpPOM UNKN He BKIYaloT ero.

Jkcnnyatauus ToNbKO nog HabnaeHuem

* [pubop moxeT paboTaTb TONbLKO Mo NPUCMOTPOM.
« Crnegyet BCceraa HaxoauTbCs B HEMOCPEACTBEHHON 6nn30CTh OT Npubopa.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue
* Vcnonb3oBaHue He MO Ha3Ha4YeHWo Ny 3anpeLleHHas akcnnyaTaumsa MoryT
cTaTb NPUYUHON NoBpexaeHns npubopa.

*  [NpnBopoM MOXHO NOSb30BaTLCS TOMbLKO MPU YCMOBUM, YTO Ero TEXHUYECKoe
COCTOSIHME He BbI3blBa€T COMHEHUI 1 rapaHTupyeT 6esonacHyto paboTy.

. anIGOpOM MOXXHO NOJib30BaTbCA TOJIbKO B Clly4dae, Koraa sce npncoegnHeHus
ObINK BbINOMHEHbI B COOTBETCTBUM C npeanmcaHnAaMn.

* MpnbBop MOXHO MCNOMb30BaTh TOMBLKO MPY YCIOBKUM YTO OH YKCT.

+ TpumMeHsTb TOMLKO OpUriHasbHble 3anyactu. Hukorga He cnegyeT
CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTUPOBATL NPUGOP.

* Henb3sa BBOAUTL Kakue-nnbo N3MeHeHUs unm moanduumposaTs npmoop.
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Be3onacHocTb

1.3 Wcnonb3oBaHue No Ha3HaYeHUIo

Toboe npuMeHeHne an6opa C Uenbto, OTNn4aroLencs ot ero HopmarbHOro
Ha3Ha4YeHus1, ONMCAHHOIO HWXKe, 3anpeLleHo. Takoe NpUMeHeHe cumTaeTcs
dopmon JKCnJlyaTaunm He no HasHa4YeHuto.

OaHHble npuMepbl aKkcniyatTauum cCHNTarnTCcA COOTBETCTBYHOLWLMMN HAa3Ha4YeHUIO!
- ﬂpMI’OTOBJ’IeHVIe onog npu ncnofib3oBaHM COOTBeTCTByPOLU,eVI nocyabl.

1.4 Wcnonb3oBaHue He NO Ha3HA4YeHUIo

Mcrnonb3oBaHue He N0 HA3HAYEHWNID MOXET MPVBECTU K TENECHLIM NMOBPEXAEHNUSIM
1 BeLLeCTBEHHOMY yLLepby B pe3ynbTaTe OnacHOro 31eKTPUYECKOTO HaNpPskeHNs,
nramMeHu 1 BbICOKMX Temnepatyp. C NOMOLLbIO NpMGopa MOXHO BIMOMHSTb TOMBKO
paboTbl, KOTOpblE ONUCaHbI B AAHHOWM MHCTPYKLMMU NO SKCMyaTaumm.

Cneuyrou.lme npuMepbl 3KCnJlyaTaunn CHNTarTCA NCNOJNib30BaHMEM, HE
COOTBETCTBYHOLUMM Ha3HAYE€HUIO:

— O6orpeBaHue NoMeLleHnn

— Cywka nonoteHeu/oaexabl

— XpaHeHue nerkoBocnaMeHsIloLWmnXcst NPeaMeToB
— Wcnonb3oBaHue HenoaxoasLLen nocyapl

— [loporpeBaHune 1 pa3orpes roprounx, BpeOHbIX Ans 340POBbs, Nerko
ncnaparwmxeca nnu NoAo6HbIX XNAKOCTEN Unn MaTepmnanos.
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Oo6Lwue cBegeHun

2 O6bwwme cBepgeHus

2.1 OTBeTCTBEHHOCTb M rapaHTUMHbIE 06A3aTeNnbLCTBA

Bce cBegeHusa n pekomeHgauum, cogepalinecs B 9To MHCTPYKLUUK NO
aKcnnyatauum 66Ny cocTaBneHbl C Y4€TOM AENCTBYIOLWMX NpeanvcaHin,
aKTyarnbHOro ypOBHSI UHXXEHEPHO-TEXHNYECKUX UCCINEAOBaHNI, a Takke Hallero
MHOrONETHEro onbITa U 3HaHUIN. [JeNcTBUTENbHbIA 00 bEeM NOCTAaBOK MOXET
OTKINOHATLCS NpUY creusakasax, npeabsiBrneHnn JONONHUTENbHbIX 3aKa3HbIX
YyCNoBWI NOCTABOK MUKW NO NPUYMHE HOBEWLLNX TEXHUYECKUX U3MEHEHUN,
OTNNYAIOLLNXCH OT OMNUCAHHbIX 34eCb 06 BACHEHUI U MHOTOUYNCNEHHBIX YEPTEXHbIX
n3obpaxeHuin. MNpomssoauTens He HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTM 3a
NnoBpeXaeHns n Bpen BCneacTeue:

— HecoOnaeHns pekomeHgauum,

—  UCMOMNb30BaHNS He Mo HasHa4YeHUIo,

— BBefeHud nonb3oBaTesieM TEXHN4YeCKnX I/I3MeHeHI/Il7I,
—  MPVMEHEHWsI HECOOTBETCTBYHIOLLMX 3anyacTeil.

Mbl ocTtaBnsiem 3a cobom npaBo Ha TEXHUYECKNE U3MEeHEHUA N3aeNnAa B paMKax
ynyduweHuna akcniyaTauMoOHHbIX XapakTepucTmk n JanbHenLwero nccnegoBaHng.

2.2 3awmTta aBTOPCKUX NpaB

MHCTpyKUMs No akcnnyaTaummn N cogepxalumecsi B Hel TEKCTbI, YEPTEXU U Mpoyume
n3obpaxeHns 3allmLleHbl aBTOPCKMMY NpaBamu. PasmHoxeHus noboro Buaa n B
nobon opme — faxke YaCTUYHO — a Takke NCMonb3oBaHne n/unv nepegaya
cofepXxaHusl TPeTbUM Nuuam 3anpeLLeHbl 6e3 NMCbMeHHOro cornacust
nsrotoBuTens. HapylweHve BegeT 3a cobol nocneacTeme Bo3MeLLeHNs YObITKOB.
Mbl ocTaBnsieM 3a cobow npaBo Ha NpeabsBreHne ganbHeNWnX NPeTeH3n.

2.3 [eknapauus cooTBeTCTBUA

Mpnbop cooTBETCTBYET AENCTBMTENBHBIM HOpMaM 1 aupektneam EC. 370
noareepxaaeTcst Hamu B 3asBneHun o cootesetcTeun EC. MNpu HE06X0AMMOCTU MbI
C yOooBOnbCTBMEM OTNpaBumMm Bam cooTtBeTcTBYyOWEE 3asBnNeHne 0 COOTBETCTBUN.

9/40



TpaHcnopTUpoBKa, ynakoBKa U XpaHeHue

3 TpaHcnopTUpoOBKa, ynakoBKa U XpaHeHue

3.1 TpaHcnopTHas UHCNeKuus

[Mocne nonyyeHns JocTaBku He3amMeaNUTENbLHO NPOBEPUTL NpMBOp Ha npeameT
KOMMNNEKTHOCTW 1 BO3MOXHbIX NMOBPEXAEHWN, BO3HUKLLMX BO BPEMSI TpaHcnopTa.
[Mpun BHelwHe ono3HaBaeMOM TPaHCNOPTHOM NOBPEXAEHUN NPUBOp He NPUHUMATL
WNW NPYHATL ¢ oroBopkon. Paamep yulepba ykasaTb B TPAHCNOPTHLIX AOKyMeHTax /
HaknagHow nepeso3yuka. 3assuTb 0 peknamaummn. O ckpbiToM yepbe 3asBuTb
cpasy nocre obHapyXeHus, Tak Kak 3asiBKy Ha BO3MelleHne yuiepba MOXHO
noaaTh NULb B Npegenax AeNCTBYIOLMX CPOKOB AN peknaMmaumi.

B cnyyae HegocTaum YacTel uUnm akceccyapoB CBsKUTECH ¢ Hawmm OTaenom no
06CNYXNBAHWIO KITMEHTOB.

3.2 YnakoBKa

He BbibpacbiBaiiTe yNnakoBOYHbIA KapTOH BaLuero npubopa. OH MoxeT Bam
noHagobunTbCA ANS XpaHeHus, Npu nepeesae Unu ecnm B criydae BO3MOXHbIX
noBpexaeHun Bbl ByaeTe BbiCbinaTb NPUGOP B CEPBUCHYIO CryXOy.

YnakoBKka 1 OTAerNbHbIe 3NeMEeHTbI BbINOMHEHbI 13 MaTepuarnos, noanexatimx
BTOpPUYHOM NepepaboTke, Takue Kak MneHKa v NonuaTUneHoBble MELLKWU, KapTOHHbIe
yNaKkoBKu.

B cnyyae ytunusauum cobniogaiite npegnucanHusi, 4eACTBYIOLWME B BaLLEN CTpaHe.
CpaeaiiTe BTOpUYHO nepepabaTbiBaeMblii yakoBOYHbIN MaTepuan B NyHKT c6opa
maTepuanos BTOPUYHOM NepepaboTKu.

3.3 XpaHeHue

[o ycraHoBku nNpubopa ero crefyeT AepxaTtb B HepacnakoBaHHOM BuAe, a BO
BpeMsi XpaHeHus cobnioaaTe HaHEeCEeHHbIe Ha BHELLHeN CTOPOHE MapKMPOBKU Mo
YCTaHOBKE M XpaHEHW0. YNaKoOBKN XpaHWUTb UCKITIOYUTENBHO MNP CreayoLwmx
YCIOBUSIX:

— B 3aKPbITbIX NOMELLEHNAX
— B CYXOM 1 CBOGOOHOM OT MbInn MecTe

— BJanu OT arpecCcuBHbIX BELLECTB

— B MecTe, 3alULLEeHHOM OT BO34ENCTBUS COMHEYHbIX Nyvyen
— B MecTe, 3alULLEHHOM OT MEXAHUYECKNX COTPSICEHUN.

Mpu anuTensHoM xpaHeHumn (6onee 3 MecsLEB) perynsipHO KOHTponupyinTe obuiee
COCTOSIHUE BCEX YacTeW 1 ynakoBku. B cnyyae Heo6xoaMMOCTU 3aMeHUTE yankoBKy
Ha HOBY!O.
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HassaHue:
Ne apT.:
MaTtepuan:

MaTepuan kamepbl TEpMOOGPaBOTKM:

Pasmepbl kamepbl TepmMoo6paboTkn (LLmp.

X M. X BbIC.) B MM:

[wnanasoH TemnepaTyp ot — go B °C:

HacTpoika BpeMeHu OT - 4O B CEK - MUH.:

CkopocTb BeHTUnATopa B %:
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH:
Cuna KOHBEKLMMK:

Twvin 3aWwWnTbI:

MoLLHOCTb NPUCOeANHEHNS:

Pa3mepbl (LUMp. X M. X BbIC.) B MM:

Bec B kr:

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii NpaBo Ha BHECEHME TEXHUYECKMUX U3MEHEHMN!
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TexHUYeckue AaHHbIe

NTPROSIT

NTPROSIT

HepXXaBewLllaa ctanb,
JTakKMpoBaHHaA

Hep)XXaBewLllada ctalb

305 x 305 x 185

25-280
0-20

10 - 100

1,5 kBT
3,0 kBT
IPX3

3,5 kBt | 220-240 B | 50/60 I'y

460 x 675 x 660
64,0



TexHuYeckue AaHHble

Bepcus / xapaktepucTukm

LiBeT
— NTPROSIT - yepHbIi
MopxnoyeHne ycTporcTBa: roTOBO K MOAKMOYEHNIO
PyHKUMU:
— coYeTaHue ropsivero Bosgyxa v MUKpOBOIH
— rops4um Bo3gyx
—  MWKPOBOIHbI
B03MOXHOCTM HACTpOMKN: TemnepaTtypa, Bpemsl, UHTEHCUBHOCTb MUKPOBOJTH
PerynvpoBka TeMnepaTypbl: TepMocTaTMyeckasi C TO4HOCTbI Ao 1°C
Tavimep
TepmocTtaTt
dyHKuns start-stop
—  BpY4HYyHO
— aBTOMAaTW4ecKu C MOMOLLbIO BEPHOrO KOHTaKTa
PyHKUMA nay3bl
Pasbembl USB: coxpaHeHue / uMnopT ans nporpamm BMecTe ¢ choTorpacpmsamum
Oucnnen:
— MpOrpamMmbl, BPEMSI, X0, BbINOSIHEHUS MPOrpaMmbl
— UBeTHOWM gucnnen, 5 AormoB
Lincbposon gncnnen
MaBHbIN BbIKNOYATEND
Bkn./BbIkn.
YnpaeneHue:
— 9nEeKTPOHHOEe
— CeHcopHoe

BarkHoe npumevaHune: UCnomnb3ynTe TOMbKO NOAXOAALLYIO Nocyay Ans
MPUrOTOBEHNSA ML

B komnnekT BxogaT:

1 Bo3aywHas neperopogka, 280 x 305 mm
— 1 nonatka Snackjet

1 kop3uHa Snackjet, 290 x 220 mm

— 1 npoTuBeHb Ansa nuuubl, @ 260 MM

13/40



TexHunyeckme gaHHbIe

4.2 O630p KOMMNOHEHTOB Npuodopa
NTPROSIT

11

Puc. 1
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TexHuYeckue AaHHble

OnucaHue puc. 1

1. [naBHbIM BbIKAOYaTENb 2. BeHTtunartop
3. Kamepa tepmoobpaboTkm 4. [Bepu ycTponcTtsa
5. Pasbem USB 6. dunbTp
7. Pyu4ka gBepupl 8. Hoxkn, perynvpyemsbie no BbicoTe (4x)
9. BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS 10. Kopnyc
Kamepbl TepMoobpaboTkn
11. Ancnnen 12. Bo3gylwHasa neperopoaka
13. Jlonatka Snackjet 14. Kop3auHa Snackjet

15. MpoTrBeHb ANsA nuuypl

Akceccyapbl (BXOAMT B KOMNJIEKT NOCTaBKMW)

Bo3pywHasn neperopopgka Snackjet (12, puc. 1),

MaTepwuan: antoMuHui
XapaKkTepuUCTUKu:

—  MOOXOAMT AN MUKPOBOSHOBBIX NeYen

— He NpurogHa Anst MbiTbs B NOCYLOMOEYHOWN MaLlvHe
BaxHble pekoMeHpaumm:

— Heobxoguma Anis npuroToBneHus Bcex bnwog

— He rotoButb Bnoaa HenocpeacTBeHHO Ha BO3,D,yLIJHOl7I neperopoake,
ncnonb3oBaTb COOTBETCTBYHOLLYHO NOocyay unm 6ymary Ana BbliNeYykn

Pasmepsbr: wup. 280 x rn. 305 x Bbic. 30 Mm
Bec: 0,71 kr

INonartka Snackjet (13, puc. 1)

Matepuan: antoMvHUR, NNacTuk

MpeaHasHayeHa Ansi: BBIHUMAHWS MUK

C chmkcmpoBaHHOM pyykon

XapaKkTepuUCTUKK: He NPUrof4Ha AN MbiTbsi B MOCYAOMOEYHOM MaluMHe
Paamepbi: wnp. 300 x rn. 410 x BbIC. 62 MM

Bec: 0,54 kr
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TexHUYeckue AaHHbIe

Kop3auHa Snackjet (14, puc. 1)

MaTtepuan: cTeknoBonoKkHO, NonMTeTpadTOPITUNIEHOBOE NOKPbLITUE
lMpegHasHaveHa ANsa: NpUroToBneHns HebonbLunx 6ntoa
XapakTepucTuKu:

— NOAXOAUT ANS MUKPOBOSTHOBbLIX NEYewn,

— He npurogHa Ans MbiTbs B MOCYA0OMOEYHON MalLuHe
Pasmepsi: wup. 290 x rn. 220 x Bbic. 30 MM
Bec: 0,064 kr

MpoTtuBeHb ana nuuubl Snackjet (15, puc. 1)

MaTtepwvan: antoMvHuiA, ¢ NOKPbITUEM
MpenHasHadeH ansi: Snackjet 200
Mopgenb:
- @260 Mm
— [Ho nepdopupoBaHHoe
— Kpyrnas
XapakTepuUCTUKWU: NOAXOAMT ANst MUKPOBOSTHOBOW Nneyn
Pasmepbl: wunp. 260 x . 260 x BbIC. 15 MM
Bec: 0,22 kr

BaxHble pekoMeHOauum

BHUMAHMUE!

MpoAaykThl, cogepxalwme CUNbHbIE KUCOTbI UK COfb, MOTYT
noBpeauTL akceccyapbl.

Mpn ncnonb3oBaHmm aKceccyapoB Bcerga 06pau.|,a17|Te BHMMaHue, 4ToObI
OHW HEe conpuKkacanmcb C NuLeBbIMU NPOAYKTaMK, coaepXxalnmm
CUNbHbIE KNCNOTbI NN COJb.

ObpaTnTe BHMMaHWe, 4YTO KUCMNOTbl, OCHOBaHWS W/Min CONn MeTansos B
coyeTaHun ¢ BOAON W/unm atmocdepHbIM KUCIIOPOAOM MOTyT pacTBOpPSATh
YUCTLIV antMUHUA 06pasys coeguHeHus antomunms (l1).

Akceccyapbl cnefyeT YUCTUTb cpasy Nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHUs noa
Tennon NpoTOYHOW BOAOW C MOMOLLBIO MSITKON TPSINOYKK unu rybku. B cnyyae
HeobXo4NMOCTM UCMONb30BaTb MArKOE YNCTSLEE CPEACTRO.

Akceccyapbl CNONOCHYTb YACTON BOAOMW.
B 3aBepLueHmne akceccyapbl criegyeT TwaTenbHO OCYLLUTD.
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WUHcTannauua n OscHY)KM BaHune

4.3 ®PyHKuMKM npubopa

CoyeTaHne KOHBEKLMOHHOM NeYn 1 MUKPOBOSTHOBOW NeYn rapaHTUpyeT, YTo npu
MCNONb30BaHUN NOAXOASALLEN NOCyAbl MPaKTUYECKM NoboM Nepekyc CoOXpaHUT CBOKO
XPYCTKOCTb, CBEXECTb U COMHOCTL. Bnarogapsa 1024 nporpammam n 15 atanam
TepMoo6paboTKM MOXHO MPUrOTOBUTL CaMble pa3HOOOpPasHbIe NepeKycChl B
KpaTyanume cpoku n 6e3 nuLHMX npobnem.

5 MWHcTannsauusa n obenyxusaHue

5.1 WHcTtannauusa

A OCTOPOXHO!

B cnyyae HenpaBULHON YCTAaHOBKU, HACTPOEK, 0GCIy)XMBaHuUs,
Texo6cnyXKMBaHUA UK Npu HenpaBUbHOM o6palleHun ¢ NpuGopom
MOTYT BO3HMKHYTb TeJleCHbIX NOBPEeXAeHUs1 U BelleCTBEHHbIN yulep6.

YCTaHOBKY M MOHTaX, a Takke PEMOHT Nprbopa MOXKET BbINOSHATE
TOMbKO aBTOPU30BAHHbI TEXHUYECKUIA CEPBUC B COOTBETCTBUM C
[AeVCTBYIOLMMM B JaHHOW CTpaHe npeanucaHusmu.

PacnakoBka / yctaHOBKa

* PacnakoBatb anI60p nynanntb BCe BHELLHNE N BHYTPEHHUE YNaKOBOYHbIE
ANEMEHThLI, a TakXe npegoxpaHuternbHble CpeacTBa Ha BpeMa TpaHcnopTa.

A NPEAYNPEXAEHUE!

OnacHocTb yayleHus!

C,El,eJ'IaTb HEBO3MOXHbIM AOCTYN AETAM K YNakOBOYHbIM MaTtepuarnam, Takuv
KaK NoNmMMaTUNeHoBble NakeTbl U NEHONOJINCTUPOJ10BbIE 3NTIEMEHTHI.

« Ecnu Ha npubope HaxoauTcs 3aluUTHas NIeHKa, ee CrieayeT CHATb. 3alnTHY0
NMeHKY CHUMaTb MeAJSIeHHO, YTOBbl Ha MOBEPXHOCTU He OCTaBasnm1cb OCTaTKM
knesa. OcTaTtku krnest yaanuTb candeTkon, CMOYEHHON B COOTBETCTBYIOLLIEM
pacTtsopuTene.

« Cneayet obpaliaTte BHUMaHWe, YToGbl He NOBPEAUTL HOMUHAMBHYHO TaBnuyKy 1
npenynpexaeHus Ha npuéope.

» Hukorpa He cnegyet ycTaHaBnvMBaTb NPMGOP BO BMNaXHbIX U MOKPbLIX 30HaX.

» Tpubop ycTaHoBUTL Tak, 4TOObI Gbin 0b6ecneveH 6ecnpenaTCTBEHHBIN AOCTYN K
NPUCOEAUNHEHNIO C LIENbI0 HEMEANEHHOTO OTKITOYEHMS.

. I'Ip|/|6op pa3MellaTb Ha NOBEPXHOCTU CO creayrwnmMmn Xxapaktepuctmkamm:
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— poBHas, C A4oCTaTO4YHOMN rpy3onoabeMHOCTbIO, yCTOVIHVIBaH K
BO34ENCTBUIO BOAbI, CyXasi U yCTOVI‘-WIBaH K BbICOKMM TeMnepaTtypam

— poctaTto4Ho Gonblias, 4Tobbl 6e3 Npobnem paboTats ¢ npubopom
— Ierko AocTynHas
— C XOpOoLLEeN BEHTUNALMNEN.

CnepyeT cobnioaaTh 4OCTAaTO4HOE paccTosiHue OT kpasi ctona. Mpubop MoxeT
OMPOKMHYTLCA U yNacTb.

Cnepnyet cobnogatb MMHUMarnbHOE paccTosiHne 60 MM OT CTEH 1 NPeAMETOB C
NEeBON 1 NpaBoK CTOPOH, a Takke 140 mm cBepxy. Mepepn ycTponcTsomM
OepXXnTe JOCTaTOYHO MecTa ANs OTKPbITUSA ABEPU.

Mpu ycTaHOBKe yCTPOMCTBA HMKOrAa He 3aKpbiBaTe U He GroKMpynTe
BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS, A TAKXKE BbITSXKKY NapoB Ha 3afHEW CTEHKE:
TEeNnbI BO34yX U3 3NEKTPUYECKON CUCTEMbI U Napbl U3 KaMepbl
TepMoo6paboTKM BbIMyCKaTCA Yepes 3T OTBEPCTUd, obecneynsas Tem
cambIM NpaBuIibHYy0 paboTy yCTponcTBa.

CbeMHbI XXMPOyNaBnvMBaLLMIA ¥ NbiNeBon uUnbTp Nof YCTPOMCTBOM Bceraa
OOIMKEH ObITb YMCTbiM. OBGpaTUTEe BHUMAHME, YTOObLI Ha HEM HMKOraa He Obino
NbInn 1 rpsisu.

MoacoegnHeHMe K UICTOUYHUKY TOKa

[poBepuThb, COOTBETCTBYHT TN TEXHUYECKME aHHble an60pa (CM.
HOMMWHAMbHbIN LI.I,VITOK) OAHHBbIM UMEIOLLENCS SNEKTPUYECKON CETH.

MoaknounTb NPMBOP K OAUHAPHON, COOTBETCTBYHOLLIMM 06pa3om
npeaoxpaHeHHON CeTeBOM PO3eTKE C COOTBETCTBYIOLMUM LUTLIPEM 3a3eMIIEHNS.
He nogkntoyaTtb NpMGop K MHOrOMYHKUMOHANBHON po3eTKe.

MpoBoa NprMcoeguHeHUs NPONIOXUTL TakuM 06pasoM, UTOObLI HUKTO HE MOT Ha
Hero HacTynuUTb UMM CMOTKHYTbCSI.

He ucnonb3oBaTb Ans npubopa BHELLHEE perne BPEMEHU UMK NynbT
AVNCTaHUMOHHOTO YNpaBrneHust.

18/40
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5.2 CooTtBeTcTBYlOWAan KyXxoOHHasa nocyaa

Cnepgytowas Tabnuua noMoxeT BbibpaTb NPaBuIbHYO Nocyay AN NPUroTOBMNEHUS

NULLN:

KoHTelHepbl, ycTOM4YMUBLIE K BLICOKMM TemMnepaTtypam

3akaneHHoe CcTekno
Creknokepamuika
TepMocTorKkas kepamuka

MnacTMKoBLIN KOHTENHEP

CneumanbHbI MNacTUKOBbLIA KOHTENHED,
NNacTUKOBbIE KOHTEMHEPbI, NPUrogHbIe
Ons neyn

Mocyna

JlerkoBocnnameHsoLWmMecs KOHTeNHepbl
n3 bymaru, kapToHa

MuweBas nneHka, NNacTUKoBas NieHka
Apyruve anemeHTbI

3awuenkv ansa nakeTa, aTMKeTka
CronoBas nocyaa

BHyTpeHHWIA faTtyunk TemnepaTtypbl

\/
\/
\/

x

He ucnonbayiite nocyay c

MeTanIM4yeckumMmn aneMmeHTamm
(Hanpumep, 30M0Tble KaiMbl Ha
Tapenke). MMKpoBOIHbI He

npoxoadT vepes3 MetTann

He ncnonb3ynte npu
onpeaeneHHbIX BbICOKUX

TemnepaTypHbIX HAaCTPOKax

Mpu HarpeBaHWW B NeYn He

OOIMKHO ObITb KYXOHHbIX
aKkceccyapos
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5.3 O6GcnyxuBaHue

MoaroTroBka ycTpoucTea

1. Tepen MCNoNb30BaHNEM OYUCTUTBL YCTPOWCTBO BHYTPU U CHAapPYXW, U €ro
akceccyapbl COrnacHoO yka3aHusiM, onncaHHbiM B pasgerne 6 ,,0uncrtka”.

2. TloMbITble MOBEPXHOCTH M akceccyaphbl CrneayeT TwaTenbHO BbICYLUNTD.

3. lMogkniounTb YCTPOMCTBO K COOTBETCTBYIOLLEN, OAMHOYHOW pO3eTKe.

BknoyeHue ycTponcTBa

A NMPEAYNPEXAEHUE!

OnacHocTb nony4eHus oxoroB!

Bo Bpemsi paboThbl KOpnyc 1 ABepMU YCTPOMCTBA CUITbHO HarpeBaloTCs 1
OCTalTCs ropAYNMU B TEYEHME HEKOTOPOro BpeMeHu nocne
BbIKIMIOYEHUSA YCTPOMCTBA.

He cnenyet npukacaTbCs K yCTPOMCTBY BO BpeMsi paboTbl unm cpasy
nocrne ero BbIKIMOYEHNsI.

OTKprBaTb N 3aKpbiBaTb yCTpOVICTBO TOJIbKO C NOMOLLbIO PYYKU ABepUbl.

,D,J'Iﬂ aKennyatauum I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe npenycMoTpeHHbIe ONA 3TOro pyyku 1
9NeMeHTbI ynpaBlieHU4.

Akceccyapbl U NocyZia CTAaHOBATCH OY€Hb rOpA4YMMU BO BpeMsA paboThbl
yCTpOMCTBaA.

Ons n3batus ropaumx 6niog cnegyeT nonb3oBaTbes nonatkon Snackjet
UMM KyXOHHBIMMW TPANOYKaMMW/3aLUTHBIMU PyKaBULLAMMU.

1. Bknwountb yCTpOI;ICTBO C MOMOLLLIO FTABHOrO BKIIKOYATENS, KOTOPbIN HaxoauTcsa
Ha naHenun ynpasneHud.

B rmaBHOM BKntoyaTtene 3aroputcs 3eneHas MHaukaTopHas namna paboThbl.
Mocne kopoTKOW nay3bl Ha aucnnee nossutca cumeon BKI / BbIKII.

2. Haxmute cumson BKJ1/ BbIKJ1., 4yToObl nepeiT B rMaBHOE MEHIO.
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AnemeHTbI ynpaBreHus / otobpaxaemble COOOLWEeHus

1 2 3

14/04/2020 09:42:47

5
6
7
Chocolate cake 8
9
Puc. 2
1. fara 2. Bpewms
3. lMporpamma TepmoobpaboTkm 4. TMone noncka
5. KHonka HacTponku 6. KHonka BblGopa
7. KHorka ycTaHOBKU Temneparypsbl 8. KHomka BKIOYEHMSA/BbIKIIOYEHUS
9. BbiGop mMeHto

HacTpowkn meHro

B rmaBHOM MeHI0 Bbl MOXeTe BbibpaTb 13 NpeAyCTaHOBMEHHbIX PeLenToB
(aBTOMaTM4ECKN) N MHAMBUAYANBHO HACTPOEHHbIX NPOrpaMmM TepmMoobpaboTku
(Bpy4Hyt0). MoxHo coxpaHsTb Ao 1024 peuenTtos.

Kaxxgas nporpamma TepmoobpaboTkm MOXeT cogepxaTb A0 15 aTanoB 06paboTku,
npw 3TOM MOXHO MHAMBUAYaNbHO yYCTaHaBNMBaTb TEMNEPATYPY, BPEMS U
WHTEHCUBHOCTb MUKPOBOITH.

YT100bI MMETb BO3MOXHOCTb BBOAUTL B pELENThI, Hanpumep, HoBble hoTorpacmu,
ycTponcTBo nmeet uHtepderic USB. UHTepdenc USB HaxoouTcsa B HUXKHEN YacTuh
yCTPOWCTBa 3a NaHesnbio, KoTopas YAepX1BaeTCs Ha MecTe ABYMSI MarHUTamu.

doTorpacum unm NonHble peLenTbl MOXHO NPOCTO nepemectTutb. PeuenTsl moryT
ObITb yaaneHsl B nioboe Bpemsi N0 0QHOMY U BCe OOHOBPEMEHHO.
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UHcTannauua n chnymwsaHue

1. Haxmute KHOMKY E , YTOObI YCTaHOBUTb TEMNEPaTypy npeaBapuTesibHOro
Harpesa.

TemnepaTypa npeasapuTensHOro Harpeea MoxeT bbiTb ycTaHoBneHa ot 25 °C go
280 °C.

2. HaxaTb kHomnky Bkn./Bbikn. , ANsi NOATBEPXAEHNS HACTPOWKK.

3. HaxaTb 4yTb gonblue KHomky Bkn./Bbikn. , YTOObI BEPHYTHLCS B FMaBHOE
MEHIO.

MpepycTaHoBNEHHbIE NPOrpaMMbl TEpMOOGPaboTKM / peuenTbl

[MpeaycTaHoBNeHHbIE NporpaMMbl TepMO0OpaboTkn NpeacTaBneHbl B rMaBHOM
MEHI0 ¢ nomolLLbio doTorpadun. Mpu HaxaTum Ha oTo BeIGKMpaeTcs
COOTBETCTBYHOLLMIA peuenT.

HaxaTne kHonkn START - 3anyckaeT npouecc TepmoobpaboTku. Ecnn
npenBapuTenbHO 3aaHHasn Temrnepartypa eLle He AOCTUrHyTa, Ha aucnnee
oTobpaxaeTcsa npegynpexaeHve. Ecnv npouecc Bce-Taku crnegyeT NpoaosikuThb,
npeaynpexaeHne HeobxoanmMo OTMEHUTb.

MHpguBuayanbHaa HacTpoKka nporpamMm / peLenTtoB

1. YTtobbl NEpeTU K HACTPOKaM, Ha ANCTIIee HAXMUTE n3o6paxeHne (Hanpumep,
nuuua).
Ha aucnnee nosiBuTcs crniegytolee coobLyeHve:

AR

)  80%

Puc. 3
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Haxknmas Ha KHOMKM co cTpernkamm ‘ mnn } Bbl MOXETe NepenTu K cnegywwemy
nnu npenpigyuiemy atany TepMOO6pa6OTKVI. Bbl MOXeTe BbI3BaTb UM U3MEHNUTb
Heobxoanmble napamMeTpbl Anda KaXaoro atana TepM006p36OTKVI.

2. HaxmuTte Ha 31O none, YToObl UIBMEHUTb
oTobpaxaemoe Bpemsa TepMoobpaboTku.

. e
@ 00'02'00] OTKpbiBaeTcs LUMpoBas knaeuaTtypa.

3. YcTaHOBWTE Xenaemoe Bpemsi TepMoobpaboTKu.

4. HaxmuTe Ha 31O none, YTobbl U3BMEHUTb

N\ = oTobpaxkaemyto TemnepaTtypy TepmMoobpaboTku.
j 270°C = OTKkpbiBaeTCcsa uMdposas knasmnatypa.
5. YcTaHoBUTE xenaemyk Temnepartypy
TepMoobpaboTku.
(4
Ecnu Bbl HaXXMeTe Ha 3TOT CUMBOS €> Ha gucnnee otobpasnTcs Tekylas

TeMnepaTtypa B kamepe TepMoobpaGoTKM.

6. HaxmuTe Ha 31O none, 4TOObLI YCTaHOBUTb
Tpe6yemy+o WHTEHCUBHOCTb MUKPOBOJTH N CKOPOCTb
BEHTUNATOpPA.

[Mpy NOBTOPHOM HaXaTUK Ha NEBOE N3 TPEX MONEN,

|

nokasaHHbIX HWXe, MOXXHO YBENNYUTEL CKOPOCTb
BeHTUNATopa ¢ warom 10%.

Mpn NOBTOPHOM HaxaTuK Ha LieHTpanbHoe none 3agaetcsa Tpebyemas
WHTEHCMBHOCTb MUKPOBOSH B AnanasoHe oT 0% ao 100%.

7. YctaHoBUTE TeMnepartypy npeaBapuTenibHOro Harpeesa, HaxkaB Ha none E
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Korga Ha gncnnee nossutcs -, npensapuTenbHbIN HarpeB 3aBepLLEH,
yCTpOI7ICTBO rOTOBO K pa3MeLlleHno B HeM onoa.

Korpa Ha gucnnee nosiensieTcst E 3TO O3HayaeT, 4YTO TeMnepaTypa Bbile, YeM
npeaBapuTenbHO YCTaHOBIIEHO, YCTPOWCTBO OXNaxaaeTcs.

8. HaxaB Ha none -, Bbl MOX€eTe BEPHYTbCA B NMaBHOE MEHI0.

9. HaxmuTe Ha kHonky ,START,
nporpammMy TepMoobpaboTku.

MosiBnaeTcsa cnegytowee coobLeHre:

, YTOObI 3anyCTnTb YCTaHOBJIEHHYHO

00:01:50

Puc. 4

10. YT0o6bI OCTAaHOBUTL NPOLIECC TEPMOOBPABOTKN, HAXXMUTE Ha none m
11.Y706bI NPOAOMKUTL NPOLECC TEPMOOOPaBbOTKMN, HAKMUTE BHOBb Ha none m

12. Y106bl 3aKOHUYNTL NPOLECC TEPMOODBPabOTKM, HAXMUTE Ha none -
PEKOMEHOALNA:

Ecnun Bo Bpems TepMOOGpaGOTKM OTKpbIBaeTCA ABepb, CIibilUeH CUTHan n
nosBndeTcA cneaykoilee cooGueHue:

24140



WUHcTannauua n 06CJ1Y)KM BaHune

A

Door Open

Puc. 5

Mocne 3akpbiTnS ABepn npouecc TepMoobpaboTku NpogoKaeTes.

Ecnu npeaBaputenbHO 3ajaHHan TemnepaTtypa He JOCTUrHYTa, cucTema

CcurHanmaupyet ob 3ToMm:

Oven Temperature Isn't
Ready, Continue?
v X

Puc. 6

J 1
Ecnu Bbl HaXKMeTe KHOMKY b/, HO B neuun He ByeT NoMeLLEeHO HUKaKuX 6riog,
nosiBMsieTcs crieqytoLlee coobLueHme:
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A

Does Food Load In Oven?

Puc. 7

AN

. L v

13. BctaBbTe 6ntoga B yCTPOMCTBO M NOATBEPANTE, HaXaB Ha /.

Mocne 3aBepLueHns npouecca TepMoobpaboTKM OTKPbIBAETCSH OKOLLIKO:
Cook complete
Bake more?

Puc. 8

14. HaxxmuTte Ha ,,+10%, 4yTo6bl 06aBUTL 10 cekyHn BpeMeHu TepMoobpaboTku, a
s,

| v )
3aTeM Ha 4, yToGbl NPOAOITKUTD.
(x)
15. HaxmuTte Ha b/, yTOBbI NpepBaTh NPOLIECC TEPMOOBPaABOTKU.

Korpna oBepb Bce elle oTKpbiTa, oTobpaxaeTcs npegynpexaexue: Jisepu
OTKPbITHI”.

16. YT06bI NPOAOMXUTL NpoLIECC TepMo0oBpPaboTKM, 3aKponTe ABEpPU YCTPOMCTBA.
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BbicTpas HacTpouka peuenTta

Puc. 9

OToT pexnm 006bIYHO ncnonb3dyeTcd anda TeCtTupoBaHua 1 paSpaﬁOTKM HOBbIX
peuenToB, 30eCb BCe NapamMeTpbl 3a4aroTcAa C Hyn4.

1. HaxaTb KHOMKy .

2. HaxmuTe Ha KHOMKy CO CTPEnKOW, } 4YTOObI 4OOABMTL HOBLIN 3Tan
TepMoobpaboTku.

3. C nomoLpblo COOTBETCTBYHIOLLMX MONEN 3adanTe xenaemMmble napameTpbl (Bpems,
Temnepartypa, CKOPOCTb BEHTUNATOPA, MOLLHOCTb MUKPOBOJTH) A1 HOBOTO
aTana TepMoobpaboTku.

4. Haxmute Ha cumBon E, Korga HacCTPOWMKN 3aBepLUEHbI.
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CuncremHble HaCTPOMKKU

B aTomM MeHI0 Bbl MOXeTe 3anpoCcuTb U U3MEHUTb Pa3NUYHy0 MHOPMaLMIO O
cucTeme M yCTpomncTBe.

HacTtpoiika peuenta

1. B rmaBHOM MEHIO HaXXMWUTE Ha CUMBOII .

OTKpoeTCﬂ cnepgywuiee OKHO:

Recipe setting

System
Service
Appliance
Factory

2. HaxaTb Ha kHOMKy ,HacTtporika peuenta”.
OTKpoeTCA creaytoLlee OKHO:

Puc. 11
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3. BbibepeTe ogHy 13 npegonpeneneHHblX KaTeropum, Lenkas Ha
cooTBeTCTBYlOLEee n3obpaxeHue Ha gucnnee.

UrteHne n coxpaHeHue peuenToB. YteHue: peuentsl ¢ USB-
HaKoMUTEens NepeHoCsTCA B MeHto ycTpoiicTea, CoxpaHeHue: peuenThl,
YCTaHOBIEHHbIE N3 MEHI0 YCTPOWCTBA, 3arpyxatotca Ha USB-

HaKonuTenb.

PeuenTypbl, boTorpadmu unm HacTpomnkn, KoTopble BornbLue He
HY>KHbI, MOXHO yAanuTb, HaXkaB Ha 3TO none.

LLlenkas no aTomy Moo, MOXHO MPUrOTOBUTL HOBLIV peLenT. 3atemM
nosiBNsieTcs cneayowee coodLleHve:

® ) 00:00:00

Puc. 12

4. BblbepeTe COOTBETCTBYHOLLME HACTPOMKN NapameTpoB AN KaXaoro atana
nporpaMmmbl TepMoobpaboTKu.

[ns kaxxgon nporpammbl TEpMOoBpaboTkM MOXHO yCTaHOBUTL Makcumym 15 das
o6paboTku.

5. Cpasy nocrie 3aBeplUeHNs BBOAA HACTPOEK Ars AaHHOro aTana

TepMOOGpaGOTKM Ona cCoxpaHeHna HaXMuTe Ha 3TOo none .

6. Haxmwnte Ha none } YTOObI MOArOTOBMTL Haanexalmm o6pasomM crneayoLmn

aTan TepmoobpaboTku, a 3aTem Ha , YUTOObl COXPaHUTbL HACTPOMKN.
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CoobLeHre MOXeT BbIrmaaeTb, HanpuMep, Tak:

Sausage

Category:

7. HaxmuTe Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KAPTUHKY AN peLenTta n3 BbIopaHHON
KaTeropuu.

Bbl moxeTe BbiOpaTh criegytowme kateropum: 3aBTpak, obes, YKvH, MEHIO Ha BECb
O€eHb U T.A4.

Puc. 13

8. YT0oObl AaThb peLenTy Ha3BaHUe, HAXXMUTe Ha none "HassaHue", a 3aTtem c
MOMOLLLbIO KHOMOK (KaK NMoKa3aHo HUXe) BBEAUTE COOTBETCTBYIOLLEE Ha3BaHMWeE:

Puc. 14

C nomouypsto nons BHM3Y NO NpaBy CTOPOHY AUCNNEeA Bbl MOXeTe Bbl6paTb A3bIK
Ana KnasuaTtypbl.
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Ecnu ans ogHoit nporpaMmel npegycMoTpeHo Gonee AByx aTanos TepmMoobpaboTku,
ONA KaXKOO0ro U3 9TMX 3TAnoB MOXeT GblTb YCTAHOBIEH CUrHAI OMOBELLEHUS!, KpOME
nocnegHero atana.

9. HaxmuTe Ha kHonky "ByannbHKK", 4TO6bI yCTaHOBUTL MHGOPMALIMIO O
6younbHUKe cnegyowmm obpasom:

Stage Index:

Alarm Enable:
Cancel:

Name:

° Alarm Tone:

10. Beibepute MHOekc aTana TepmoobpaboTkun” 1 BBEaUTE HOMEP ANnd 3Tana
TepMmoobpaboTkn, Hanpumep 1.

11. BeiGepute ,Bkntountb 6yannbHuUK".

12. Bbibepute ,J[a“, ecnv gnsa gaHHoro atana obpaboTkv JOMKeH ObITb yCTaHOBMNEH
OyaunbHUK, unu” HeT", ecny ByOUNBHUK HE OOMKEH ObITb aKTMBMPOBAH.

13. Kpome TOro, Ansi nocneayroLmx 3aTanoB TepMu4eckon 06paboTkn HaCTPONKK

AOJIKHbI BbINONMHATLCA TakK, Kak OnncaHo Bbille, 3a UCKIMK4YeHneM nocnegHero
aTana.

Puc. 15

14. Haxmute ,0TMeHa”, n AN oTMeHbl ByannbHYKa BbibepuTe Mexay BapuaHTom
"BpyuHyto" u ,ABTOMaTMYeckn”.

Bpyu4Hyto: 4TOObI OCTAaHOBUTL OYAMNBHUK HEOBXOANMO HaxaTb Ha @

ABTOMATUYECKNU: 4yepe3 HECKOJIbKO CeKyHa 6yAI/IJ'IbHI/IK aBToMaTun4yeckmn
OCTaHaBnMBaeTCA

15. HaxmuTe ,HassaHwue", 4ToObl N3MEHUTL Ha3BaHWe 3Toro 6yaunbHUKa (OHO
OOIMKHO ObITb yCTaHOBMEHO!).

16. Mocre BbINOMHEHUS! HACTPOEK, YTOGbI COXPaHUTbL UX, HAXKMUTE Ha @
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Cucrema

1. Haxmute ,Cuctema" B rmaBHOM MeHI0, YTOObI NEPEVTU K MHTEPENCY HACTPOEK
CUCTEMBI.

[anbHenwmne HaCTPOMKM MOXHO BBECTU Ha cnegywwiem akpaHe:

System

. System Information
&' Language EN

& Date 06/15/2018

@ Time ; 34 PM

a Auto Start No

8 System Passcode No

Puc. 16

2. ,A3bIK“: HAXXMUTE Ha 3TO Nnone u BbIbepuTe HYXHbIN A3bIK.

[ocTynHbl cnegyowme a3blkn: HEMELKUIA, aHrNMUACKUA, paHLy3CKUiA,
UTanbAHCKWUI, rONNaHACKUI, NOMbCKUNA, PYCCKUNA.

3. ,,dara“: HaxxMuTe Ha 3TO None U BBeAUTE HAaCTPOWKU ANS TeKyLleln aaTbl.
YcTaHoBneHHasi jata otobpasuTcs Ha aucnnee.

4. ,,Bpems“: HaxXMuTe Ha 3TO Nnone, YTobbl YCTaHOBUTbL NPaBUIbHOE BPEMS.
YcTaHOBMNEHHOE BpeMs Takke oTobpasuTcsa Ha gucnnee.

5. ,,ABTOMaTUyeckuil 3anyck*: HaxxmuTe Ha 3TO None, YToGbl YyCTaHOBUTL
aBTOMaTUYECKOE BPEMS A Hayana npuroToBMIeHUs AaHHOro peLenTa.

6. ,,Koa poctyna k cucrteme*: HeobxogmMmo co3naTtb Napornb AN BBoAA
CUCTEMHBIX HACTPOEK.
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CepBuc
1. HaxmuTe B rmaBHOM MeHI0 Ha ,,CepBuUCc”, Naponb 310 ****(naponb 3By4nT * * * *

(,D,J'Iﬂ aBTopusaunn napona HeobxoamMmo cBA3aTbCcAa C npoaasuUoOM Unn
I'IpOVI3BO,lJ,VITeJ'IeM).

Service

Product Count
Run Time Count
Diagnostic

View Event Log

*AST Log Data To

Service Passcode

Puc. 17

B aTom uHTEpdelice MEHIO Bbl MOXETE NPOBEPUTL UM BBECTU AalnbHeNLLne
HaCTPOWKN cepBuca:

»foacyeT NPoAyKTOB : HAXXMUTE 34eCbh, YTOObI y3HaTb, Kak 4acTo
MCMONb30Banoch Kaxaoe MeHHo.

»foacyeT BpeMeHun paboTbl“: obLiee BpeMs paboTbl Bcex 3agaHHbIX HAbopos
napamMeTpoB, Hanpumep, ,Bpems BkntoueHns (4acol)".

»AnarHocTuka“: guarHoCTMYeCKUiA aKkpaH AM1s1 TEXHNYECKoro ob6cnyxmBaHus
YCTPOWCTB.

,»[1POCMOTp XKypHarna cobbITUI“; B 3TOM XXypHarne perMcTpupyoTcs coom.

»KonupoBaTtb paHHble XypHana Ha USB-HakonuTene“: konuposaHune
HeobxoanMbIX AaHHbIX Ha USB.

»Koa mocTtyna k cepBucy“: ***noxanyicra, obpaTutech K NpoaasLy unm
Npou3BOANTENIO 4SS aBTOpM3aLIMM Naporst.).

Bbl moxeTe YCTaHOBUTb Naposiun, 4YTOObLI MONacTb Ha 3TOT YPOBEHb MEHIO U
3a6J'IOKI/IPOBaTb HecaHKLl,VIOHMpOBaHHbIIZ [ocTtyn.
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WHcTannsauusa n obenyxuBaHune

YcTpouncTBo

1. HaxmuTe Ha none ,YCTPOMUCTBOX.

Maponb 310 *** (NoxanywcTa, obpaTnTeCh K MPOAAaBLY U NPOU3BOAUTENIO AN
aBTOpM3auUMM Naporns.).

B aTOM MHTepeice MeHI0 Bbl MOXETe NPOBEPUTL UMW BBECTU AanbHenwmne
HaCTpOWKN yCTpoWncTBa:

Appliance
Copy Appliance From
© USB
Copy Appliance To USB
Display Brightness 5
Beeper Volume

Alarm Sound

Temperature Unit
Puc. 18

Appliance
Appliance
Passcode?

n Demo Mode

Restore Factory Default

&' Update Firmware

Backlight Dim
Time

- Show Recipe Detail Yes

00:30:00

Puc. 19

»,KonupoBaTb aaHHble ycTponcTBa ¢ USB-HakonuTensa“: 3arpyska AaHHbIX
ycTpoicTea ¢ USB-Hakonutens.

»KonupoBaTb aaHHbIe ycTponcTBa Ha USB-Hakonutenb“: nepegava gaHHbIX
ycTpowictBa Ha USB-Hakonutens.

LJApKocTb gucnnen“: yem Bblle undpa, Tem spye aucnnen.
,» POMKOCTb ByAunbHUKa“: ycTaHoBKa OyAMNbHUKA FPOMYE UMK TULLIE.
»3BYK OyaunbHUKa“: HacTpoika 3Byka OyaurnbHMKa.
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WUHcTannauua n OscHY)KM BaHune

»EAWHMLA n3amepeHus Temnepatypbl“: Boibop mexay °C (Celsius) n °F
(Fahrenheit).

»/I3MeHUTb n3obpaxeHue peuenta“: ynpasreHue n3obpaxeHnem peuenTa,
nobaBneHve u yaaneHue.

»Koa aocTtyna K peuenTy“: nocne cosnaHusi, nepes BBOAOM AaHHbIX OH AOMMKEH
GbITb BBEAEH Ha CTpaHuLEe NapaMeTpoB peLienTa.

»Koa moctyna K ycTponcTBy“: naponb agMuHMcTpaTopa Anst BBoAa HacTpPoek
YCTPOMWCTBA.

»demMo-pexum“: na“- ana [lemo-pexvma pabotaeT TONbKO CEHCOPHbIN 3KpaH, HeT
dyHKUMK HarpeBa,” HeT " - paboTaloT kak CEHCOPHbIN 3KpaH, Tak 1 yHKUMS
Harpesa.

,,BOCCTAaHOBUTb 3aBOACKUE 3HAY€HMA NO YMONMYaHUK“: BOCCTaHOBIMEHNE
3aBO/CKMX HAaCTPOEK.

,»OOHOBUTb BCTpoeHHoe O“: o6HOBNEHME nnn ncnpasneHne NporpaMMHOro
obecneyeHunsl, BOCCTaHOBMEHWE, CO3AaHNE pe3epBHbIX KonNui 1 obHoBNEHNe
NPUNOXeHUi

,»,Bpems 3aTeMHeHusi NoACBEeTKU : yCTaHOBKa BPEMEHM AN 3aTEMHEHUST APKOCTU
aKpaHa.

»floKa3aTb geTanu peuenta‘“: yctaHoBUTE ,HeET", YTOObI CKPbITb AeTanu
napamMeTpoB npolecca TepMoobpaboTku.

»aTta ucrteyeHusi cpoka npaBa Ha UCNoOJSIb30BaHUe“: yCTaHOBKa AaThl
NCTEYEHUS CpoKa apeHabl, YTOObI MpeaoTBpaTUTb 3a40IMKEHHOCTb NOKynaTerns.

BbikntoyeHue ycTponcTBa
1. [Ons BbiXOoAa M3 rMaBHOMO MEHIO HAXXMUTE KHOMKy Bkn / BbIk. Ha gucnnee
yCTpOWCTBA.

2. BbIKNMIOYUTb YCTPONCTBO C NOMOLLBIO FITABHOIO BLIKITHOYATENs, KOTOPbINA
HaxoAWTCs Ha NaHenu ynpasneHus.

3. OTKMYMTb YCTPONCTBO OT CETU 3MEKTPONUTaHNS (BbIHYTb BUMKY!).
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Ouunctka

6 Ouuctka

6.1 PekomeHaauuu Ha Temy 6e3onacHocTU BO BpeMsA O4YUNCTKHN

* Mepepn ounctkorn Npubop criegyeT OTCOEAUHUTL OT UCTOYHMKA 3NEKTPONUTAHUS.
» OcTtaButb Npnbop, YTOOLI OH MOMHOCTBLIO OCTbIN.

+ Cneputb 3a Tem, 4Tobbl B NpMbop He nonagana Boga. Bo Bpems ounctku
HVKOrAa He norpyxatb Npubop unu BUNKy B BOAY UNu Apyrne xxungkoctu. Ans
o4MCTKM Npubopa He cnegyeT NCnonb3oBaTh CTPYIO BOAbI MOA AaBNEeHUEM.

* He ucnonbsoBaTb AN o4MCTKM Npubopa ocTpble Unu MeTannmyeckue
npeameTbl (HOX, Bunka). OcTpble npeameThl MOryT NoBpeauTs Npnbop, a npu
KOHTaKkTe C TOKOBEAYLLUUMWN dNeMeHTaMmn CTaTb MPUYNHON NOPaKEHNSA TOKOM.

* He ncnonb3oBaTb arpeccuBHbIE CPEACTBA, CoOAEPXKaLLMe pacTBOPUTENN UK
Kakne-nmbo egkme YncTsLme cpencTtea. OHu MOryT noBpeaunTb NOBEPXHOCTb.

*  Mcnonb3ayiTe TONbKO NOAXOASLLME YUCTSLLME CPeACTBa U MotoLLUe CpeacTBa
Ans neyen, HeabpasnBHble HENIIOHOBbLIE IYBKM, KyXOHHble candeTku 1
YUCTALLIME TPAMOYKM.

OCTOPOXHO!

Mpwu ouncTke ycTponcTBa HageBanTe COOTBETCTBYIOLME CPeacTBa
MHAVIBVI,qyaanOﬁ 3alWNnThbl, TaKUe KaKk pe3auHoBble Nep4yaTku, 3aliuTHbIe
OYKU U T. A.

6.2 OwuuctKka

ExxepHeBHasi ouncTka

PEKOMEHOALNA!

Yucrta npubop Kaxabi AeHb Nocne UCMNOoNb30BaHUsA, Bbl MOXeTe
u3bexaTb NpUropaHus ocTaTkoB BbiNeYKku UMK Msica, a TaKke o6ecnevyntb
Haanexawmn cTaHAapT FTMrMeHbl, a Takke NPoANUTbL CPOK CIYXKObI
YCTPOUCTBA.

1. YcTponcTBo criegyeT perynspHo ounwaTh B 3aBeplueHne paboyero gHsl, U B
crnyyae HeobX04MMOCTM Yalle Uu nocrne ANUTensHOro neproda
HEeWCMonb30BaHUA.

NPEQYNPEXOEHWUE!
OnacHocTb Nony4eHus oxoros!
MakcumanbHasi TemnepaTypa ycTpoucTBa MoxeT gocturatb 280 °C.

He ounwarite ycTpoiicTBO BO BpeMsi NpoLecca oxnaxaeHus. Becb npouecc
oxnaxaeHust gnutcst npuon. 30 MUHyT.

36/40



OuucTka

2. B pexume Standby HaxmuTe Ha E 4YTOGbI BLICTPO OXMaANUTL YCTPOWCTBO.

Korga Temnepatypa ynaget go 70 ° C, npouecc oxnaxaeHusl aBTOMaTU4YeCcKu
OCTaHOBUTCH.

3. OTKpbITb ABEPU YCTPONCTBA.

4, Kamepy TepmMoo6paboTk/ oumLLaTh C NMOMOLLLI0 MSITKOW, BNaXHOM TPSINOYKU C
fo6aBneHneM MArkoro YMCTSALLENO CpeacTsa.

5 B Cny4ae CUJIbHbIX 3arpsi3HeHNn NCNONb30BaTb o6|.|.le,u,00Tyng|e cpeactea and
ounctkn neun. Cobnogatb pekomMmeHaaunn npon3BoanTenNAd Takoro YncTdwero
cpeacTtea.

6. lNpoTpuTe kamepy TepMoobpaboTKN YNCTOM BRAKHON TPSAMKON.
7. TwaTenbHO OYNCTUTE KOPMYC U CTEKNSAHHYIO ABEPb YCTPOWCTBA UBHYTPU U
CHapYXu MArKOM BNaXKHON TKaHbIO U MATKMM YUCTALLMM CPEOCTBOM.

8. Ounwarite Bo3ayLIHbIA OUMLTP HA 3aHEW CTEHKE YCTPOMCTBA
COOTBETCTBYIOLLEN LLETKOWN MU MbINIECOCOM.

9. OI'IOpO)KHVITe N O4NCTUTE pesepsByap Ond OCTaTO4HOW BOAbI OTBOAA NApPOB.

10. BbITAHUTE XNPOYNaBnMBatoOLLMIA U NbINEBON OUNLTP, PAaCNONOXEHHbIN MO,
YCTPOWCTBOM, 1 OYUCTUTE €ro Nog TEMMON NPOTOYHOW BOOOW C MATKUM
YUCTALLMM CPEACTBOM.

11.B 3aBeplueHne TwaTenbHO OCYLUNTb BCE OYULLIEHHbIE KOMMNOHEHTLI U
NOBEPXHOCTU C NOMOLLbIO MSIrKON TPANKN.

12. YcTaHoBUTE XNPOYnaBnNuBatoLWmi 1 Nbineson unsTp No4 YCTPOMCTBOM B
npenycMOTPEHHOM Af151 3TOr0 KOMMOHEHTE.

Akceccyapbl

1. Akceccyapbl criegyet oumLLaTb Nocne Kaxaoro ucnonb3oBaHusi. Crniegoeatb
ykasaHusm B pasgene 4.2 "O630p koMnoHeHTOB npubopa / BaxHble
pekomMeHaaummn“.

37140



7 BoO3MOXHble HencnpaBHoCTU

Bo3MOXHble HEUCNPaBHOCTU

B npuBegeHHon Hxe Tabnuue onucaHbl BO3MOXHbIE NPUYUHBI U cnocobbl ycTpa-
HeHusa cboeB B paboTe nnm owmbok, BO3HMKaLLMX BO BpeMsa paboTbl npubopa.
Ecnu He yaaeTcs ycTpaHUTb HEMCNPaBHOCTKM, OBpaTUTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP.

Mpwv aToM cnepyeT 06a3aTenbHO ykasaTe HOMep apTUKyna, HasBaHue Moaenu u
CepUiiHbI HOMep. DTN AaHHbIE MOXXHO HaWTW Ha HOMUHanbHOW Tabnuyke npudopa.

Owunbka

YCTPONCTBO He
paboTtaet

YCTponcTBo
MOLKIOYEHO K
3NeKTpU4ecTBy, HO
He HarpeBaeTcs

MpeaynpexaeHve
"OTKpbITas osepb"
nosiBMsieTcs, XoTs
OBepb 3aKpbiTa
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Bo3mMoxxHas npuynHa

HeT nogauun
3NEKTPONUTaHNs

HenpaBunbHo
noacoeanHeHa Burnka

CpaboTan 3aWwuTHbIN
TepmocTaT

HenpaeunbHO 3akpbiTa
ABepb

YCTPOWNCTBO HE BKIHOYEHO.

OcTtaTku efbl 6rokmpytoT
OBepb

HenpaeunbHO 3akpbiTa
ABepb

HeuncnpaBHbI AaTymk
ABEpHOro 3amka

PeweHune

Bos3o6bHoBUTL
anekTponuTaHve n
MOBTOPHO MOAKMIOYNTL
YCTPOWCTBO

BbIHYTb BUIIKY M NpaBUibHO
BCTaBUTb €€ B PO3ETKY

Haxmunte kHonky RESET Ha
3a[Hen CTEeHKe yCTponcTBa
n nepesanycTute
YCTPOWCTBO

YcTpaHute npenaTcTams,
3aKpoinTe ABEPb AOMKHBIM
o6pa3zom

Bkntounte n Harpente
YCTPOWCTBO

YcTpaHute npenaTcTams,
3aKpoinTe ABEPb AOMKHBIM
o6pa3om

MoBTOpWTE OTKPLITUE U
3aKpbITUE, YTOObI
y6eantbcs, 4TO ABEPb
npaBuIbHO 3aKkpbiTa.

O6paTuTbCA B MyHKT
CEpPBUCHOro 0BCNyXMBaHWSA



Bo3MoOXHble HeucnpaBHOCTHU

Owunbka

HeyposneTsopu-
TenbHbIN 3 dEKT
TepmMoobpaboTku

MoBpexaeH
nokasaternb
Temneparypsbl

CrvLKoMm Huskas
Temneparypa
TepmMoobpaboTku

Cnvwkom ropsumn
MarHeTpoH

BeHTunaTop
asuratens CrvwKom
ropa4mm

Bo3mMoxHasa npuumHa

Kamepa TepmoobpaboTkm
3arpsisHeHa (kup, ocTaTku
nuLn)

BbiGpaHo HenpaBunbHoe
MEHIO UK NporpamMmMa

VicxogHoe cocTosiHue
NULLEBbLIX NPOAYKTOB Oblno
HECOOTBETCTBYHOLLNM
(3aMOpOXKEHHBIM UNn
OXMaXaeHHbIM)

Cneundukaummn npoayKkToB
NUTaHWA He SBNSIOTCS
npaBurbHbLIMU

MoBpexaeH gaTunk
Temneparypbl

BbiTs)kka napoB, BEHTUNSA-
LIMOHHbIE OTBEPCTUS,
XMpoynasnueaLLui n
nbineson ouneTp,
BO3MOXHO, 3a6M0K1POBaHbI

YCTPOWNCTBO eLLe He
NONHOCTbLI0 HarpeTo

MoBpexaeHa rpenka

Yepes Bo3ayLUHbIA OUNBLTP
B YCTPOWCTBO He nonagaet
XONOAHbIN BO3AYX

PelweHne

TwaTenbHO oYncTUTE
YCTPOWCTBO B COOTBETCTBMU
C VIHCTPYKUMAMU B pa3gene
"Ounctka”

BbibpaTtb npaBunbHy
nporpammy
TepMoobpaboTku

Mepepn 3arpyskom
ycTporicTBa ybeantech, 4To
NPOAYKTbl HAXo4ATCA B
peKoMeHaYEeMOM COCTOSIHUM

Yb6eantech, 4To BEC U
pa3mMep NpoAYKTOB
COOTBETCTBYIOT CTaHAapTam

O6paTtntbCa B NyHKT
CepBUCHOro obcnyXmBaHms

OTKpOITE BEHTUMSALMNOHHbIE
OTBEPCTHS, PErynsipHo
ouuLLaiTe BCE KOMMOHEHTbI

HarpewTte ycTponcTtso oo
yCTaHOBMNEHHOMN
Temneparypebl, a 3aTem
OCTaBbTe €ro Ha XOroCToMm
XOAy B TeYeHne 5 MUHyT

O6paTtntbCs B MyHKT
CEpPBMCHOro 00CNyXMBaHNA

Ynanutb rpsisb U nNbifb,
KOTOpble BrokMpyoT
BMYCKHOE OTBEPCTUE
BO3A4YLUHOro unbTpa
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YTunusauus

8 Yrtunusauus
dnekTpnyeckue nNpmoéopbl

OnekTpuyeckue npubopbl UMEKT 3TOT CUMBOS. ANEKTpU4eckne
nNpnbopbl cnegyeT yTUNM3npoBaTh Haanexalum n 3Konorm4ecku
6e3onacHbIM cnocobom, noasepraTe BTOPUYHOW nepepaboTke.
Henb3sa BeiGpackiBaTh anekTpuyeckne npmbopsl BMECTe C
AomalHumm otxogamu. OTcoeanHNTL NPUOoP OT NCTOYHUKA

I °/1eKTponUTaHus U yganuTtb M3 npubopa NpucoeavHUTENBHbIN
nposog.

OnekTpuyeckne npubopsl criegyeT nepefasatb B cneunanbHO OpraHM3oBaHHbIe
MyHKTbI Npuema.
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Stecker/connector

SB: Hauptschalter/power switch

KA1: Relais/relay

0S: Obergrenze/high limit

KM: Schutz/contactor

K1, SW1: Mikroschalter/Microswitch

SSR1.2,3: Halbleiterrelais/solid-state relay

K2: Uberhitzungsschutz/overheat protector

FU: Sicherung/fuse

M1: Motor

M2: Lifter/fen

BP: AC Motorantrieb/motor drive

M: Motor Mikrowelle/motor microwave

MAC: Magneton/magnetone

B: Fuhler/sensor

H1, H2: Heizkorper/heating element

MF: Magnetron

T2: HIGH VOLTAGE TRANSFORMER

T2: Hochspannungstransformator/high voltage transformer

C: High-voltage camacitor

C: Hochspannungskondensator/high voltage capacitor

VSR: Varistor

L: Drossel/Reactor

EMI: Filter
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