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PARTS AND FEATURES

1. Motor Head 12. Beater Height Adjustment Screw

2. Attachment Hub 13. Speed Control Lever

3. Attachment Knob 14. Double Flex Edge Beater**

4. Hub Cover 15. Flat Beater

5. Bowl-Lift Lever 16. 6-Wire Whip*™*

6. Beater Shaft 17. 11-Wire Stainless Steel Elliptical Whip**
7. Bowl Handle* 18. Spiral Dough Hook

8. Bowl* 19. Pastry Beater™ and Scraper™ ***

9. Locating Pins 20. Pouring Shield**

10. Bowl Support
11. Spring Latch and Bowl Pin (Not Shown)

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
**Available with select models only and available as an accessory purchase.
***Can also be used to scrape your Bowl.
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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

You can be killed or seriously injured

ADANGER if you don't immediately follow

instructions.

A WARN I N G if you don’t follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to reduce
the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are not
followed.

_ You can be killed or seriously injured

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1.

2.

3.

Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

To protect against the risk of electrical shock do not put Stand
Mixer in water or other liquid.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory, or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge unless they are closely
supervised and instructed concerning the use of the appliance
by a person responsible for their safety.

European Union Only: This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.




10.
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17.

18.

European Union Only: Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
KitchenAid, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Turn the appliance off (0), then unplug from the outlet when not
in use, before assembling or disassembling parts and before
cleaning. To unplug, grasp the plug and pull from the outlet.
Never pull from the power cord.

Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, and clothing,
as well as spatulas and other utensils, away from beater during
operation to reduce the risk of injury to persons and/or damage
to the Stand Mixer.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or
after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in
any manner. Return appliance to the nearest Authorised
Service Facility for examination, repair, or electrical or
mechanical adjustment.

The use of accessories/attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electrical shock, or injury to
persons.

Never leave the appliance unattended while it is in operation.
Do not use the appliance outdoors.

Do not let the cord hang over the edge of table or counter.
Remove the Flat Beater, Wire Whip, Pastry Beater, Double
Flex Edge Beater or Spiral Dough Hook from the Stand Mixer
before washing.

To avoid product damage, do not use the Stand Mixer Bowls in
areas of high heat such as an oven, microwave, oron a
stovetop.

Refer to the “Care and Cleaning” section for instructions on
cleaning the surfaces in contact with food.

Allow the appliance to cool completely before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance.



19. This appliance incorporates an earth connection for functional
purposes only. =

20. This appliance is intended to be used in household and similar |
applications such as:

B staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

B farmhouses;

B Dy clients in hotels, motels and other residential type
environments;

B bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

For complete details on product information, instructions and
videos, including Guarantee information, visit
www.kitchenaid.co.uk/product-tips,
www.kitchenaid.ie/product-tips, or www.KitchenAid.eu.

ELECTRICAL REQUIREMENTS

AWARNING
Electrical Shock Hazard
Plug into an earthed outlet.
illm Do not remove earth prong.
‘ Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, fire, or
electrical shock.

Voltage: 220-240 V

Frequency: 50-60 Hz

Power: 375 W

NOTE: The power rating for your Stand Mixer is printed on the trim brand or on the serial plate.

Do not use an extension cord. If the power supply cord is too short, have a qualified electrician
or service technician install an outlet near the appliance.



SPEED CONTROL GUIDE

shredding meats

vegetables, shredded
chicken

ACCESSORY USE FOR DESCRIPTION SPEED
Folding delicate
ingredients, egg whites,
Flat Beat Mixing and folding in cream, and avoiding 1/2 speed for folding
at beater ingredients overmixing. Speeds 1-6 for mixing
Mixing cakes, frostings,
cookies, etc.
Double Flex AT . Mixing cakes, frostings, ) ‘i
Edge Beater™* Mixing ingredients cookies. etc. Speeds 1-6 for mixing
Spiral Dough ; Breads, rolls, pizza .
Hook Kneading dough, etc. Speed 2 for kneading
6-Wire Whip**/
11-Wire .
Stainless Steel Whipping Eggs, egg whites, Speeg§ 4-10 for
Elliptical cream, etc. whipping
Whip**
Pastries (Cutting butter
. into flour): Speed 2
Cutting butter into Pie d?ggh and rc:tr:jer Mashing Fruits/
Pastry flour, mashing fruits/ pastrltes, Tfas.te/ Vegetables: Up to
Beater** vegetables, potatoes/iruits Speed 2

Mashing Potatoes,
Shredding Meat:
Speed 4

NOTE: Use Speed 2 to mix or knead yeast doughs. Use of a higher speed creates high
potential for Stand Mixer failure. The PowerKnead Spiral Dough Hook efficiently kneads most
yeast dough within 4 minutes. The use of a lower speed might slow down the unit and not

thoroughly knead the dough.

**Available with select models only and available as an accessory purchase.




PRODUCT ASSEMBLY

1. Turn the Stand Mixer off (0) and then Unplug. E

To attach the Bowl*: Fit the Bowl Supports over Locating Pins and press down on back of
the Bowl!” until Bowl Pin snaps into Spring Latch.

A. Spring Latch
B. Locating Pin
2. To remove Bowl*: Place Bowl-Lift Lever in the down position. Grasp Bowl Handle* and lift
straight up and off Locating Pins.

3. To attach the accessory: Slip the accessory onto the shaft. Turn to hook it over the Pin
on the shaft.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.



4. To remove the accessory: Turn the Stand Mixer off (0) and then unplug. Press accessory
upward and turn to the left. Pull down the accessory from Beater Shaft.

|

IMPORTANT: If the Bowl* is not securely snapped into place, it will be unstable and
wobble during use.

5. To raise the Bowl*: Rotate the Bowl-Lift Lever to the straight up position. The Bowl* must
always be in the raised position when mixing.

6. Test the Beater to Bowl* Clearance: Turn Stand Mixer ON and test each speed, making
sure the beater does not touch the Bowl* during operation. If the Beater is too far away
from the bottom or is hitting the Bowl*, proceed to next step to make adjustments.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
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7. (OPTIONAL) To adjust Beater to Bowl* Clearance: Lower the Bowl* to the down
position. Turn the screw slightly counterclockwise (left) to raise the beater, or clockwise
(right) to lower it. Adjust the beater so that it just clears the surface of the Bowl*. Check
again the clearance of the Beater to the Bowl*.

A. Lower Bowl*
B. Raise Bowl*

IMPORTANT: When properly adjusted, the Flat Beater will not strike on the bottom or
sides of the Bowl*. If the Flat Beater or the Wire Whip** is so close that it strikes the bottom
of the Bowl*, coating may wear off the beater or wires on the whip may wear.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
**Available with select models only and available as an accessory purchase.



PRODUCT USAGE

AWARNING

Electrical Shock Hazard
Plug into an earthed outlet.
}jlm Do not remove earth prong.
ﬁ Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, fire, or
electrical shock.

1. Plug the Stand Mixer into an earthed outlet. Start with lower speed to avoid splashing and
increase it gradually. Refer to the “Speed Control Guide”.

AWARNING

Injury Hazard
Unplug mixer before touching beaters.
Failure to do so can result in broken bones, cuts, or bruises.

2. Do not scrape the Bowl* while operating. Scraping the Bowl* once or twice during mixing is
usually sufficient.

USING THE POURING SHIELD**

1. Turn the Stand Mixer off (0) and then unplug.

2. Attach Bowl* and Flat Beater, Dough Hook, or Wire Whip** to the mixer. Attach Bowl* and
raise into locked position.

3. Place the shield onto the Bow!* so that the Motor Head covers the U-shaped gap in the
shield. This will position the pouring chute just to the right of the Attachment Hub as you
face the Mixer. Press lightly so that the tabs snap the shield onto the Bowl*.

4. Pour ingredients into the Bowl* through the Pouring Chute.

PRODUCT DISASSEMBLY

1. Turn the Stand Mixer off (0) and then unplug.
2. Lift the front of the Pouring Shield** clear of the rim of the Bowl*. Pull away from the Stand
Mixer. Lower the Bowl* and scrape.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
**Available with select models only and available as an accessory purchase.
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OPTIONAL ATTACHMENTS

KitchenAid offers a wide range of optional attachments such as the Spiralizer, Pasta Cutters, [z
or Food Grinder that may be attached to the Stand Mixer attachment power hub. L

1. Turn the Stand Mixer off (0) and then unplug. Unscrew Attachment Hub Cover. Insert
attachment into Attachment Hub, making certain that attachment power shatft fits into the
square Attachment Hub socket.

2. Tighten the Attachment Knob by turning it clockwise until the attachment is secured to the
Stand Mixer.

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Do not immerse the Stand Mixer Body in water or other liquids. Allow the
appliance to cool completely before putting on or taking off parts, and before cleaning the
appliance.

1. Turn the Stand Mixer off (0) and then unplug.

2. Wipe the Stand Mixer Body with a soft, damp cloth.

3. The following parts are dishwasher-safe: Bowl*.
The following parts are top rack dishwasher-safe: Flat Beater, Double Flex Edge
Beater*, Spiral Dough Hook, 11-Wire Stainless Steel Elliptical Whip**, Pastry Beater**,
Scraper™ ***, and Pouring Shield**.

4. The following part should be hand-washed only, using warm, soapy water and drying
thoroughly: 6-Wire Whip** only.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
**Available with select models only and available as an accessory purchase.
***Can also be used to scrape your Bowl.
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TROUBLESHOOTING

Y

-

AWARNING

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.
Do not remove earth prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, fire, or
electrical shock.

PROBLEM

SOLUTION

If Stand Mixer warms
up during use

Under heavy loads with extended mixing time periods, you may
not be able to comfortably touch the top of the unit. This is normal.

If the Stand Mixer emit
a pungent odour during
initial use

This is normal. This is common with electric motors.

If the Flat Beater hits
the Bowl*

Stop the Stand Mixer. See the “Product Assembly” section and
adjust the Beater to Bowl* Clearance.

The Speed Control
Lever does not move
smoothly or easily

To move the Speed Control Lever with ease, lift slightly up as you
move it across the settings in either direction.

If your Stand Mixer
should fail to operate,
please check the
following

Is the Stand Mixer plugged in?

Is the fuse in the circuit to the Stand Mixer in working order? If
you have a circuit breaker box, be sure the circuit is closed.

Turn off the Stand Mixer for 10-15 seconds, then turn it back on.
If the Stand Mixer still does not start, allow it to cool for
30 minutes before turning it back on.

If product shuts off after
extensive use

Motor has automatic sensor that will keep motor from overheating
by shutting it off. If this occurs, turn speed switch to off (0) and let
Stand Mixer rest for 30 minutes before restarting.

If mixer is slowing down
or appearing to
struggle

Are you using the appropriate beater and speed? See “Speed
Control Guide” for more information. Using 1/2 Speed or Speed 1
for bread doughs and heavy loads might slow down the unit.
Breads should knead with the Dough Hook at Speed 2. If you
have slowdown with heavy loads at 1/2 Speed, increase to
Speed 1 or 2.

If the problem cannot
be corrected

See the “Terms of KitchenAid Guarantee (“Guarantee”)” section.
Do not return the Stand Mixer to the retailer; retailers do not
provide service.

*Bowl type may vary. Bowls are also available for purchase as separate accessories.
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ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

DISPOSAL OF PACKING MATERIAL

The packing material is recyclable and is marked with the recycle symbol &. The various parts
of the packing must therefore be disposed of responsibly and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

RECYCLING THE PRODUCT

B This appliance is marked in compliance with law in the EU and UK covering, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

B By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

B The symbol £ on the product or on the accompanying documentation indicates that it
should not be treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection
centre for the recycling of electrical and electronic equipment.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please
contact your local city office, your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

DECLARATION OF CONFORMITY
FOR UNITED KINGDOM

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with the safety
requirements of UK Legislation: Electrical Equipment (Safety) Regulations 2016,
Electromagnetic Compatibility Regulations 2016. The Ecodesign for Energy-Related Products
and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019. The Restriction of the Use
of Certain Hazardous Substances in Electrical and Electronic Equipment Regulations 2012.

FOR EUROPEAN UNION

This appliance has been designed, constructed, and distributed in compliance with the safety
requirements of EC Directives: Low Voltage Directive 2014/35/EU, Electromagnetic
Compeatibility Directive 2014/30/EU, Ecodesign Directive 2009/125/EC, RoHS Directive
2011/65/EU and following amendments.

TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
(“GUARANTEE”)

Covering U.K. - Ireland - UAE

KitchenAid UK Limited Morley Way, Peterborough, Cambridgeshire PE2 9JB UK (“Guarantor”) grants the end-customer, who is a
consumer, a Guarantee pursuant to the following terms.

FORU.K.:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product. In summary, the Consumer Rights Act 2015 says products must be as described, fit for purpose and of satisfactory
quality. During the expected lifespan of your product your legal rights entitle you to the following:

B Up to 30 days: if your product is faulty, then you can get an immediate refund.
B Up to six months: if your product can't be repaired or replaced, then you're entitled to a full refund, in most cases.
B Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you may be entitled to some money back.

These rights are subject to certain exceptions. For detailed information please visit the Citizens Advice website
www.adviceguide.org.uk or call 03454 04 05 06.
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FOR IRELAND:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product under the European Communities (Certain Aspects of the Sale of Consumer Goods and Associated Guarantees
Regulations 2003 (S.I. No. 11/2003)) and other enactments governing the sale of consumer goods.

FOR UAE:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product.

1. SCOPE AND TERMS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantor grants the Guarantee for the products mentioned under Section 1.b) which a consumer has purchased from a
seller or a company of the KitchenAid-Group within the following countries: U.K., Ireland, or the United Arab Emirates (UAE).

b

The Guarantee period depends on the purchased product and is as follows:
Two Year full guarantee from date of purchase: 5KSM55SXX, 5KSM70JPX.
Five Year full guarantee from date of purchase: 5KSM60SPX, 5KSM70SHX.

C

The Guarantee period commences on the date of purchase, i.e. the date on which a consumer purchased the product from a
dealer or a company of the KitchenAid-Group.

d) The Guarantee covers the defect-free nature of the product.

e) The Guarantor shall provide the consumer with the following services under this Guarantee, at the choice of the Guarantor, if a
defect occurs during the Guarantee period:

B Repair of the defective product or product part, or

B Replacement of the defective product or product part. If a product is no longer available, the Guarantor is entitled to
exchange the product for a product of equal or higher value.

If the consumer wishes to make a claim under the Guarantee, the consumer has to contact the country specific KitchenAid
service centres or the Guarantor directly at KitchenAid UK Limited Morley Way, Peterborough, Cambridgeshire PE2 9JB UK;
Email-Address U.K.: CONSUMERCARE.UK@kitchenaid.eu

Email-Address IRELAND: CONSUMERCARE.IE@kitchenaid.eu

Toll Free Number U.K. & IRELAND: 00 800 381 040 26

FOR UAE:

AL GHANDI ELECTRONICS.

POST BOX NO. 9098,

DUBAI, UNITED ARAB EMIRATES

Toll free number: +971 4 2570007

=

The costs of repair, including spare parts, and any postage costs (if applicable) for the delivery of a defect-free product or
product part shall be borne by the Guarantor. The Guarantor shall also bear the postage costs for returning the defective
product or product part if the Guarantor or the country specific KitchenAid customer service centre requested the return of the
defective product or product part. However, the consumer shall bear the costs of appropriate packaging for the return of the
defective product or product part.

To be able to make a claim under the Guarantee, the consumer must present the receipt or invoice of the purchase of the
product.

g

h

2. LIMITATIONS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantee applies only to products used for private purposes and not for professional or commercial purposes.

b) The Guarantee does not apply in the case of normal wear and tear, improper or abusive use, failure to follow the instructions
for use, use of the product at the wrong electrical voltage, installation and operation in violation of the applicable electrical
regulations, and use of force (e.g. blows).

The Guarantee does not apply if the product has been modified or converted, e.g. conversions from 120 V products to
220-240 V products.

The provision of Guarantee services does not extend the Guarantee period, nor does it initiate the commencement of a new
Guarantee period. The Guarantee period for installed spare parts ends with the Guarantee period for the entire product.
FOR UAE ONLY:

Further or other claims, in particular claims for damages, are excluded unless liability is mandatory by law.

C

d

e

After expiry of the Guarantee period or for products for which the Guarantee does not apply, the KitchenAid customer service
centres are still available to the end-customer for questions and information.
Further information is also available on our website:

B For U.K. & Ireland www.kitchenaid.eu
B For UAE: www.KitchenAid-MEA.com
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PRODUCT REGISTRATION

Register your new KitchenAid appliance now: www.kitchenaid.eu/register

©2024 All rights reserved.
KITCHENAID and the design of the stand mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.
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COMPONENTI E FUNZIONI

1. Testa del motore 12. Vite di regolazione altezza della frusta
2. Attacco per accessori 13. Leva di controllo della velocita

3. Manopola dell'attacco 14. Frusta con doppio bordo flessibile**

4. Copriinnesto 15. Frusta piatta

5. Leva di sollevamento della ciotola 16. Frusta a 6 fili**

6. Albero della frusta 17. Frusta ellittica a 11 fili in acciaio inox™*
7. Impugnatura della ciotola* 18. Gancio impastatore a spirale

8. Ciotola* 19. Battitore pasticceria** e spatola*™ ***
9. Perni di posizionamento 20. Coperchio versatore antispruzzo**

10. Supporto della ciotola

11. Chiusura a molla e perno della ciotola
(non mostrati)

*II tipo di ciotola puo variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.

**Disponibile solo con modelli selezionati e per I'acquisto come accessorio.

***Utilizzabile anche per ripulire la ciotola.
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi
importanti sulla sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei
messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di
avvertimento e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”.
Questi termini indicano quanto segue:

Se non si osservano

Senonsiosservano
N o S 1 (odo] WMo T <icurezza, si corre il rischio di subire

lesioni gravi o mortali.

Se non si osservano le istruzioni di

sicurezza, si corre il rischio di subire
A AVVE RT E NZA lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni
riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si usa un apparecchio elettrico, & consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito:

1. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio dell'apparecchio
puo provocare lesioni alle persone.

2. Alfine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il
robot da cucina in acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di
persone (inclusi bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con esperienza e conoscenze
inadeguate, a meno che non siano sorvegliate o abbiano
ricevuto istruzioni relative all'uso dell'apparecchio da parte
delle persone responsabili della loro sicurezza.

4. Solo perl'Unione Europea: questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione lontano dalla portata dei bambini.
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Solo per I'Unione Europea: gli apparecchi possono essere
usati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 con esperienza e conoscenze inadeguate, solo se
sono sorvegliate o se & stato loro insegnato come usare
I'apparecchio in condizioni di sicurezza e se sono consapevoli
dei pericoli che pud comportare.

Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito da KitchenAid, da personale di assistenza o da una
persona con qualifica analoga per evitare rischi.

Spegnere 'apparecchio (0), quindi staccare la spina dalla
presa quando non € in uso, prima di applicare o rimuovere gli
accessori e prima della pulizia. Per staccare la spina, afferrare
la spina ed estrarla dalla presa. Non tirare mai il cavo di
alimentazione.

Non toccare le parti in movimento. Durante il funzionamento
tenere mani, capelli, vestiti, spatole e altri utensili lontano dalla
frusta per limitare il rischio di lesioni a persone e/o danni al
robot da cucina.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la
spina sono danneggiati e dopo anomalie di funzionamento o
se |'apparecchio & caduto o € stato in qualche modo
danneggiato. Portare I'apparecchio al centro di assistenza
autorizzato piu vicino per un controllo, la riparazione o la
regolazione di funzionalita elettriche o meccaniche.

L'uso di accessori o utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni a
persone.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando € in
funzione.

Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Non lasciare il cavo di alimentazione sospeso sul bordo del
tavolo o del piano di lavoro.

Rimuovere la frusta piatta, la frusta a fili, il battitore pasticceria,
la frusta con doppio bordo flessibile o il gancio impastatore a
spirale dal robot da cucina prima di lavarlo.

Per evitare di danneggiare il prodotto, non utilizzare le ciotole
del robot in aree con calore elevato, ad esempio un forno, un
microonde o un piano di cottura.



17. Fare riferimento alla sezione "Manutenzione e pulizia" per
istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono a contatto
con gli alimenti.

18. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di
montare o rimuovere eventuali componenti e prima di
procedere alla pulizia.

19. Questo apparecchio prevede la messa a terra solo per scopi
funzionali.

20. Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali:

B aree cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

W agriturismi;

B clienti di alberghi, pensioni e altri ambienti di tipo
residenziale;

B ambienti tipo bed and breakfast.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Per informazioni complete sui prodotti, istruzioni e video,
comprese le informazioni sulla garanzia, visitare il sito Web
www.kitchenaid.it/suggerimenti-prodotti o
www.KitchenAid.eu.

REQUISITI ELETTRICI

AAVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche
Collegarlo a una presa con messa a terra.
illm Non rimuovere il polo di terra.
‘ Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

=

La mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50-60 Hz

Potenza: 375 W

NOTA: la potenza nominale del robot da cucina & stampata sul marchio nella finitura o sulla
piastra seriale.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di alimentazione & troppo corto, rivolgersi a un elettricista
qualificato o a un tecnico dell'assistenza per installare una presa vicino all'apparecchio.
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GUIDA DEL CONTROLLO DELLA VELOCITA

ACCESSO-
RIO

UTILIZZARE PER

DESCRIZIONE

VELOCITA

Incorporare ingredienti
delicati, albumi, panna

sfilacciare la carne

sfilacciato

Miscelare & ed evitare di miscelare Vglocité raper
Frusta piatta incorporare gli Incorporare
in S troppo. Velocita 1-6 per
gredienti . ;
Miscelare torte, glasse, miscelare
biscotti, ecc.
dg;%?éab%cigo Miscelare gli Miscelare torte, glasse, Velocita 1-6 per
flessibile™ ingredienti biscotti, ecc. miscelare
Gancio S .
impastatore a Impastare Paneéfainzlr;g |(rancgz:asto V?rll? ngtgrzer
spirale perp ’ ’ P
Frusta a 6
fili**/Frusta . o
e - Uova, albumi, panna, Velocita 4-10 per
elll'ttlca a 1.1 fili Montare ecc. montare
in acciaio
inox**
Dolci (incorporare il
Incorporare il burro Impasti per torte e altri bur?e?(ljlgtf:rzlna):
Battitore alla farina, ridurre in dolci, purea di patate/ . .
pasticceria* purea frutta/verdura, frutta/verdura, pollo Purea di frutta/verdura:

fino alla velocita 2
Purea di patate, carne
sfilacciata: Velocita 4

NOTA: utilizzare la velocita 2 per miscelare o lavorare impasti lievitati. L'uso di velocita
superiori comporta un rischio elevato di malfunzionamento del robot da cucina. Il gancio
impastatore a spirale Powerknead lavora in modo efficiente la maggior parte degli impasti
lievitati in 4 minuti. Utilizzare un livello di velocita inferiore potrebbe rallentare |'unita e impedire
la lavorazione completa dell'impasto.

**Disponibile solo con modelli selezionati e per I'acquisto come accessorio.
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MONTAGGIO DEL PRODOTTO

1. Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0) e scollegarlo dalla presa.

Per fissare la ciotola*: inserire i supporti della ciotola sopra i perni di posizionamento e
premere verso il basso sul retro della ciotola* fino a quando il perno non scatta in
posizione nella chiusura a molla.

A. Chiusura a molla
B. Perno di posizionamento
2. Perrimuovere la ciotola*: spostare verso il basso la leva di sollevamento della ciotola.
Afferrare l'impugnatura della ciotola® e sollevarla verso I'alto e verso I'esterno
sganciandola dai perni di posizionamento.

3. Percollegare I'acces
perno sull'albero.

*II tipo di ciotola puo variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.
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4.

Per rimuovere I'accessorio: Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0)
e scollegarlo dalla presa. Premere |'accessorio verso l'alto e ruotarlo a sinistra. Tirare
verso il basso I'accessorio dall'albero della frusta.

IMPORTANTE: se la ciotola* non viene fissata saldamente in posizione, non rimarra ferma
e stabile durante l'uso.

Per sollevare la ciotola*: ruotare la leva di sollevamento della ciotola verso l'alto. La
ciotola® deve essere sempre in posizione sollevata durante la miscelazione.

Verificare la distanza tra la frusta e la ciotola*: accendere il robot da cucina e testare
ogni velocita, assicurandosi che la frusta non tocchi la ciotola* durante il funzionamento.
Se la frusta € troppo lontana dal fondo o urta la ciotola®, procedere con il passaggio
successivo per effettuare le regolazioni.

*II tipo di ciotola puo variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.
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7. (OPZIONALE) Per regolare la distanza tra la frusta e la ciotola*: Abbassare la ciotola*.
Ruotare leggermente la vite in senso antiorario (sinistra) per sollevare la frusta, oppure in
senso orario (destra) per abbassarla. Regolare la frusta in modo che sfiori appena la
superficie della ciotola*. Controllare nuovamente la distanza tra la frusta e la ciotola*.

l

A. Abbassare la ciotola*
B. Sollevare la ciotola*

IMPORTANTE: una volta regolata correttamente, la frusta piatta non battera sul fondo o
sui lati della ciotola*. Se la frusta piatta o la frusta a fili** € tanto vicina da urtare il fondo
della ciotola*, il rivestimento potrebbe staccarsi dalla frusta o i fili sulla frusta usurarsi.

*|I tipo di ciotola pud variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori

separati.
**Disponibile solo con modelli selezionati e per I'acquisto come accessorio.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

AAVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche
Collegarlo a una presa con messa a terra.
illm Non rimuovere il polo di terra.
‘ Non utilizzare adattatori.

Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

1. Collegare il robot da cucina a una presa con messa a terra. Iniziare a una velocita ridotta
per evitare schizzi e aumentarla gradualmente. Consultare la "Guida del controllo della
velocita".

AAVVERTENZA

Pericolo di lesioni
Scollegare la spina del robot da cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa avvertenza comporta pericolo di fratture, tagli o
contusioni.

2. Non raschiare la ciotola* mentre il robot da cucina € in funzione. Di solito € sufficiente
raschiare la ciotola* una o due volte durante la miscelazione.

USO DEL COPERCHIO VERSATORE ANTISPRUZZO**

1. Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0) e scollegarlo dalla presa.

2. Fissare la ciotola*, la frusta piatta, il gancio impastatore o la frusta a fili** al robot da
cucina. Fissare la ciotola* e sollevarla per bloccarla in posizione.

3. Posizionare il coperchio sopra la ciotola* in modo che la testa del motore copra lo
spazio a U nel coperchio stesso. In questo modo il beccuccio versatore si trovera a destra
dell'attacco per accessori, avendo di fronte il robot da cucina. Premere leggermente in
modo che le linguette blocchino saldamente il coperchio alla ciotola*.

4. \Versare gli ingredienti nella ciotola* attraverso il beccuccio versatore.

SMONTAGGIO DEL PRODOTTO

1. Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0) e scollegarlo dalla presa.

2. Sollevare la parte anteriore del coperchio versatore antispruzzo** dal bordo della ciotola*.
Estrarre dal robot da cucina. Abbassare la ciotola® e ripulire.

*|I tipo di ciotola pud variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.
**Disponibile solo con modelli selezionati e per I'acquisto come accessorio.
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ACCESSORI OPZIONALI

KitchenAid offre un'ampia gamma di accessori opzionali, come affettatore a spirale, accessori
per tagliare la pasta o tritatutto, che possono essere collegati all'albero di alimentazione del
robot da cucina.

1.

Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0) e scollegarlo dalla presa.
Svitare il coperchio dell'attacco. Inserire I'accessorio nell'apposito attacco, assicurandosi
che l'albero di alimentazione sia collocato nella presa quadrata dell'attacco.

2. Serrare la manopola ruotandola in senso orario fino a quando l'accessorio non &

correttamente fissato al robot da cucina.

MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: non immergere il corpo del robot da cucina in acqua o altri liquidi. Lasciare
raffreddare completamente I'apparecchio prima di montare o rimuovere eventuali componenti
e prima di procedere alla pulizia.

1.
2,
3.

Spegnere il robot da cucina spostando la leva su spento (0) e scollegarlo dalla presa.
Pulire il corpo del robot da cucina con un panno morbido umido.

| componenti seguenti sono lavabili in lavastoviglie: Ciotola*.

Componenti lavabili in lavastoviglie nel cestello superiore: frusta piatta, frusta con

doppio bordo flessibile**, gancio impastatore a spirale, frusta ellittica a 11 fili in acciaio
inox**, battitore pasticceria®*, spatola® *** e coperchio versatore antispruzzo**.

Il componente seguente deve essere lavato solo a mano utilizzando acqua tiepida e
sapone e asciugandolo accuratamente: Solo frusta a 6 fili**.

*II tipo di ciotola puo variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.

**Disponibile solo con modelli selezionati e per I'acquisto come accessorio.

***Utilizzabile anche per ripulire la ciotola.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AAVVERTENZA

Pericolo di scosse elettriche
Collegarlo a una presa con messa a terra.
}(llm Non rimuovere il polo di terra.
‘ Non utilizzare adattatori.

Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

PROBLEMA SOLUZIONE

In presenza di carichi pesanti con periodi di miscelazione
Se il robot da cucina si prolungati, potrebbe diventare impossibile toccare senza
riscalda durante 'uso problemi la parte superiore dell'unita. Si tratta di un
comportamento normale.

Se il robot da cucina Si tratta di un comportamento normale. Si tratta di un
emette un odore comportamento comune con i motori elettrici.
pungente durante il
primo utilizzo

Se la frusta piatta batte | Arrestare il robot da cucina. Vedere la sezione "Montaggio del
sulla ciotola* prodotto" e regolare la distanza tra la ciotola* e la frusta.

La leva di controllo
della velocita non si
sposta in modo
scorrevole o agevole

Per spostare agevolmente la leva di controllo della velocita,
sollevarla leggermente verso I'alto man mano che la si sposta
sulle diverse impostazioni in una direzione qualsiasi.

Il robot da cucina & collegato all'alimentazione?

Se il robot da cucina Il fusibile nel circuito del robot da cucina & in buone condizioni?
non funziona, Se € presente un interruttore, assicurarsi che il circuito sia chiuso.
controllare quanto

segue Spegnere il robot da cucina per 10-15 secondi, quindi

riaccenderlo. Se il robot da cucina ancora non si avvia, lasciarlo
raffreddare per 30 minuti prima di riaccenderlo.

Se il prodotto si spegne | Il motore & dotato di un sensore automatico che consente di
dopo un uso prolungato | evitare il surriscaldamento spegnendolo. In questo caso spostare
l'interruttore della velocita su OFF (0) e lasciare riposare il robot
da cucina per 30 minuti prima di riavviarlo.

*II tipo di ciotola puo variare. Le ciotole sono disponibili per I'acquisto anche come accessori
separati.
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PROBLEMA SOLUZIONE

Stai utilizzando la frusta e la velocita giuste? Per ulteriori —
informazioni, vedere la sezione "Guida del controllo della -
Se il robot da cucina velocita". Utilizzare la velocita 1/2 o la velocita 1 per gli impasti
rallenta o fatica in del pane e i carichi pesanti potrebbe rallentare l'unita. Il pane
maniera evidente deve essere lavorato con il gancio impastatore alla velocita 2. Se

alla velocita 1/2 si verifica un rallentamento dovuto a carichi
pesanti, aumentare la velocita a 1 0 2.

Consultare la sezione "Termini della garanzia KitchenAid

Il problema non pud ("Garanzia")".

essere risolto Non restituire il robot da cucina al rivenditore; i rivenditori non
svolgono attivita di assistenza.

SMALTIMENTO DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DA IMBALLO

Il materiale da imballaggio & riciclabile e contrassegnato dal simbolo £3. Di conseguenza, le
varie parti dell'imballaggio devono essere smaltite responsabilmente e in conformita alle
normative locali che regolano lo smaltimento dei rifiuti.

RICICLAGGIO DEL PRODOTTO

B Questo apparecchio € conforme alla normativa dell'Unione Europea e del Regno Unito
relativa ai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

B |l corretto smaltimento del presente prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute umana associate alla gestione errata dello
smaltimento dello stesso.

® |l simbolo Z riportato sul prodotto o sulla documentazione in dotazione indica che questo
apparecchio non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere consegnato
presso il centro di raccolta preposto al riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento, recupero e riciclaggio di questo prodotto, &
possibile contattare I'ufficio locale di competenza, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto & stato acquistato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

PER L'UNIONE EUROPEA

Questo apparecchio é stato progettato, fabbricato e distribuito in conformita ai requisiti di
sicurezza delle direttive CE: Direttiva sulla bassa tensione 2014/35/UE, Direttiva sulla
compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE, Direttiva sulla progettazione ecocompatibile
2009/125/CE, Direttiva sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2011/65/UE e successive modifiche.
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
(“GARANZIA”)

KitchenAid Europa, Inc, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgio (“Garante”) concede al cliente finale, vale a dire il
consumatore, una Garanzia ai sensi dei seguenti termini.

La Garanzia si applica in aggiunta ai diritti di garanzia legale di 2 anni che il consumatore puo far valere nei confronti del venditore del
prodotto e non limita o incide in alcun modo su di essi.

1. AMBITO E TERMINI DELLA GARANZIA

a) |l Garante concede la Garanzia per i prodotti menzionati nella Sezione 1.b), acquistati da un consumatore presso un venditore
o un'azienda del Gruppo KitchenAid all'interno dei Paesi dello Spazio economico europeo, Moldavia, Montenegro, Svizzera o
Turchia.

b

La durata della Garanzia dipende dal prodotto acquistato ed € la seguente:
Due anni di copertura totale a partire dalla data d'acquisto: 5KSM55SXX, 5KSM70JPX.
Cinque anni di copertura totale a partire dalla data d'acquisto: 5KSM60SPX, 5KSM70SHX.

C

La durata della Garanzia decorre a partire dalla data di consegna, vale a dire la data in cui un consumatore ha acquistato il
prodotto presso un rivenditore o un'azienda del Gruppo KitchenAid.

d) La Garanzia si applica a un prodotto privo di difetti.

e) Se si verifica un difetto durante il periodo di validita della Garanzia, ai sensi della presente Garanzia il Garante si impegna a
fornire al consumatore i seguenti servizi, a scelta del Garante:

B Riparazione del prodotto o del componente difettoso, oppure

B Sostituzione del prodotto o del componente difettoso. Se un prodotto non & piu disponibile, il Garante ha il diritto di
sostituirlo con un prodotto di valore uguale o superiore.

=

Se il consumatore desidera presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, deve contattare i centri di assistenza KitchenAid del
paese specifico o direttamente il Garante presso la sede di KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgio; indirizzo e-mail: CONSUMERCARE.IT@kitchenaid.eu / Numero di telefono: 00 800 381 040 26

| costi di riparazione, inclusi i costi dei componenti di ricambio, e i costi di spedizione per la consegna di un prodotto o un
componente privo di difetti saranno sostenuti dal Garante. Il Garante dovra inoltre sostenere i costi di spedizione per la
restituzione del prodotto o del componente difettoso, qualora il Garante o il centro di assistenza clienti KitchenAid richieda la
restituzione del prodotto o del componente difettoso. Tuttavia, il consumatore dovra sostenere i costi di un imballaggio idoneo
alla restituzione del prodotto o del componente difettoso.

Per poter presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, il consumatore deve presentare la ricevuta o la fattura attestante
I'acquisto del prodotto.

9
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2. LIMITAZIONI DELLA GARANZIA
a) La Garanzia si applica esclusivamente ai prodotti impiegati ad uso privato e non per scopi professionali o commerciali.

b) La Garanzia non si applica in caso di danni causati da normale usura, uso improprio o scorretto, mancato rispetto delle
istruzioni per I'uso, uso del prodotto con tensione elettrica errata, installazione e funzionamento in violazione delle normative
elettriche vigenti e utilizzo di forza (ad esempio, colpi).

c) La Garanzia non si applica se il prodotto & stato modificato o convertito, ad esempio conversioni di apparecchi da 120 V in
apparecchi da 220-240 V.

d) La fornitura dei servizi di Garanzia non estende il periodo di Garanzia, né determina I'inizio di un nuovo periodo di Garanzia. Il
termine del periodo di validita della Garanzia per i componenti di ricambio installati coincide con il termine del periodo di validita
della Garanzia per I'intero prodotto.

e) Ulteriori rivendicazioni, in particolare le richieste di indennizzo, sono escluse, a meno che la responsabilita non sia obbligatoria
per legge.

Al termine del periodo di validita della Garanzia, o per i prodotti che non sono coperti dalla stessa, i centri di istenza clienti

KitchenAid rimangono a disposizione del cliente finale per qualsiasi domanda o informazione. Ulteriori informazioni sono altresi
disponibili sul nostro sito Web: www.kitchenaid.eu

REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO

Registrare subito il nuovo apparecchio KitchenAid: www.kitchenaid.it/supporto/registra-il-tuo-prodotto

©2024 Tutti i diritti riservati.
KITCHENAID e il design del robot da cucina sono un marchio negli Stati Uniti e negli altri paesi.
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TEILE UND FUNKTIONEN

1. Motorkopf 12. Einstellschraube fiir den Rihrer

2. Zubehdrnabe 13. Geschwindigkeitsregler

3. Feststellschraube 14. Doppelseitiger Flexi-Rihrer**

4. Abdeckung der Zubehdrnabe 15. Flachriihrer

5. Hebel fir Schisselheber 16. Schneebesen mit 6 Drahten**

6. Schlagwelle 17. Elliptischer Schneebesen aus Edelstahl
7. Griff* mit 11 Drahten**

8. Schiissel* 18. Spiralférmiger Knethaken

9. Zentrierstifte 19. Feingeback-Ruhrer** und Schaber** ***
10. Schiisselhalterung 20. Spritzschutz™

11. Federverriegelung und Schusselstift
(nicht abgebildet)

*Typ der Schussel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehdr erhaltlich.
**Nur bei bestimmten Modellen verfiigbar und als Zubehdr erhaltlich.
***Kann auch zum Ausschaben von Schiisseln verwendet werden.
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PRODUKTSICHERHEIT

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groRer
Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Geréat sind zahlreiche Sicherheitshinweise
zu finden. Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode
oder zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem
Wort ,GEFAHR" oder ,WARNUNG?". Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder todlich
A G E FAH R verletzt werden, wenn Sie diese
Hinweise nicht unmittelbar beachten.

Sie konnen schwer oder todlich

letzt den, Sie di
AWARNUNG [Riiwobdotiouiteiaas

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie
Sie die Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch uber
die Folgen, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten mussen immer folgende
grundlegende SicherheitsmaBnahmen beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Anleitungen. Bei falscher Verwendung des
Gerats besteht Verletzungsgefahr.

2. Vermeiden Sie die Gefahr eines Stromschlags, indem Sie die
Klchenmaschine niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
stellen.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlielich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur
unter Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden.

4. Nur Europaische Union: Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel aulRer Reichweite von
Kindern aufbewahren.
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10.

1.

12.

13.
14.

15.
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Nur Europaische Union: Die Gerate durfen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, unzureichender Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von KitchenAid,
seinem Kundendienst oder ahnlich geschultem Fachpersonal
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem Anbringen
bzw. Abnehmen von Teilen und vor dem Reinigen aus (0) und
ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose. Zur Trennung
vom Stromnetz ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Ziehen Sie niemals am Netzkabel.

Beruhren Sie keine sich bewegenden Teile. Weder Hande,
Haare, Kleidung sowie Pfannenwender oder andere Utensilien
durfen wahrend des Betriebs Kontakt mit dem Ruhrer haben.
So vermeiden Sie Verletzungen bzw. eine Beschadigung der
Kuchenmaschine.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der
Netzstecker beschadigt ist, das Gerat nicht einwandfrei
funktioniert oder wenn es fallen gelassen oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur Prifung,
Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Einstellung
zur nachsten Servicestelle.

Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu Brand, Stromschlag oder Verletzung von
Personen fuhren.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder die
Kante der Arbeitsflache hangen.

Entfernen Sie vor der Reinigung den Flachruhrer,
Schneebesen, Feingeback-Ruhrer, doppelseitigen Flexi-
Ruhrer oder spiralformigen Knethaken von der
Kuchenmaschine.



16. Um Schaden am Produkt zu vermeiden, verwenden Sie die
Schusseln der Kliichenmaschine nicht in Bereichen mit hoher
Hitze, wie z. B. im Backofen, in der Mikrowelle oder auf dem
Herd.

17. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen, finden Sie im Abschnitt
.Pflege und Reinigung®.

18. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie Teile
anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

19. Dieses Gerat verfugt nur zu funktionalen Zwecken Uber einen
Erdungsanschluss.

20. Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und fur ahnliche
Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

B in Personalkichenbereichen in Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen

B in Bauernhausern

B in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

B in Zimmern mit Ubernachtung und Friihstiick

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF

Vollstandige Informationen zum Produkt, Anleitungen und Videos,
einschliel3lich Garantiehinweise, finden Sie unter
www.KitchenAid.de, www.kitchenaid.at/produkttipps oder
www.KitchenAid.eu.
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ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

AWARNUNG

Stromschlaggefahr
Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
}(llm Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.
‘ Keine Adapter benutzen.
Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

Spannung: 220-240 V
Frequenz: 50-60 Hz

Leistung: 375 W

HINWEIS: Die Motorleistung fiir die Kiichenmaschine ist auf dem Zierstreifen oder auf der
Plakette mit der Seriennummer abgedruckt.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Wenn das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von
einem qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker in der Nahe des Gerats eine Steckdose
installieren.
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LEITFADEN ZUR
GESCHWINDIGKEITSREGELUNG

ZUBEHOR

VERWENDEN FUR

BESCHREIBUNG

GESCHWINDIGKEIT

Flachrihrer

Mischen und
Unterheben von
Zutaten

Unterheben von
empfindlichen Zutaten,
Eiweil3, Sahne sowie
Vermeidung von zu
ausgiebigem Ruhren.
Mischen von Kuchen,
Glasuren, Keksen usw.

Halbe Geschwindigkeit
zum Unterheben
Geschwindigkeitsstu-
fen 1—-6 zum Mischen

Doppelseitiger
Flexi-Rdhrer*

Mischen von Zutaten

Mischen von Kuchen,
Glasuren, Platzchen
usw.

Geschwindigkeitsstu-
fen 1-6 zum Mischen

Spiralférmiger

Brot, Brotchen,

Geschwindigkeitsstu-

von Obst/Gemdse,
Zerkleinern von
Fleisch

Gemise, zerkleinertes
Hahnchenfleisch

Knethaken Kneten Pizzateig usw. fe 2 zum Kneten
Schneebesen
mit
6 IIZI)_re:hter? / Geschwindigkeitsstu-
Sghlr?elesgesgn Schlagen Eier, Eiweil3, Sahne usw. fen 4-10 zum
aus Edelstahl Schlagen
mit
11 Drahten**
Geback (Zugabe von
in Stlicke
geschnittener Butter
ins Mehl):
Zugg%ei:ﬁgn in Knetteig un__d anderes Geschm?ggkeltsstu-
Feingeback- geschnittener Butter Stam(i)eﬂi):rct:g;‘feln/ Stampfen von Obst/
Riihrer™ ins Mehl, Stampfen gestampftes Obst/ Gemise: Bis maximal

Geschwindigkeitsstu-
fe 2
Stampfen von
Kartoffeln, Zerkleinern
von Fleisch:
Geschwindigkeitsstu-
fe 4

HINWEIS: Die Geschwindigkeitsstufe 2 ist zum Mischen oder Kneten von Hefeteig geeignet.
Die Verwendung einer héheren Drehzahl fihrt zu einem erhdhten Risiko fur eine
Beschadigung der Kiichenmaschine. Der Power-Knethaken knetet die meisten Hefeteige
innerhalb von 4 Minuten. Die Verwendung einer niedrigeren Geschwindigkeit kann das Gerat
verlangsamen, weshalb der Teig nicht griindlich geknetet wird.

**Nur bei bestimmten Modellen verfligbar und als Zubehor erhaltlich.
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MONTAGE DES PRODUKTS

1. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus (0) und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Zum Befestigen der Schiissel*: Bringen Sie die Schisselhalterung tiber den
Zentrierstiften an und driicken Sie die Rlickseite der Schissel* herunter, bis der
Schusselstift in der Federverriegelung einrastet.

A. Federverriegelung
B. Zentrierstift
2. Zum Entfernen der Schiissel*: Bringen Sie den Hebel fiir den Schiisselheber in die
untere Position. Fassen Sie die Schiissel am Griff* und heben Sie sie gerade nach oben
und von den Zentrierstiften ab.

3. Zum Anbringen der Zubehorteile: Schieben Sie das Zubehor auf die Schlagwelle.
Drehen Sie es, bis der Stift am Zubehor in der Kerbe der Schlagwelle einrastet.

*Typ der Schissel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehér erhaltlich.
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4. Zum Entfernen der Zubehorteile: Schalten Sie die Klichenmaschine aus (0) und ziehen
Sie dann den Netzstecker. Driicken Sie das Zubehor nach oben und drehen Sie es nach
links. Ziehen Sie das Zubehorteil von der Schlagwelle ab. a

WICHTIG: Wenn die Schiissel* nicht sicher eingerastet ist, ist sie instabil und wackelt
wahrend des Gebrauchs.

5. Zum Anheben der Schiissel*: Drehen Sie den Hebel fiir den Schiisselheber nach oben.
Die Schussel* muss sich beim Rihren immer in der angehobenen Position befinden.

6. Uberpriifen des Abstands zwischen Riihrer und Schiissel*: Schalten Sie die
Kuchenmaschine EIN und Uberprifen Sie jede Geschwindigkeitsstufe. Stellen Sie dabei
sicher, dass der Rihrer die Schiissel* wahrend des Betriebs nicht beriihrt. Wenn der
Rihrer zu weit vom Boden entfernt ist oder die Schiissel* beruhrt, fahren Sie mit dem
nachsten Schritt fort, um den Abstand zu korrigieren.

J

b
"f’/
=

[

*Typ der Schissel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehér erhaltlich.
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7.

(OPTIONAL) Zum Einstellen des Abstands zwischen Riihrer und Schiissel*: Bringen
Sie die Schussel* in die abgesenkte Position. Drehen Sie die Schraube leicht gegen den
Uhrzeigersinn (nach links), um den Riihrer anzuheben, oder im Uhrzeigersinn (nach
rechts), um ihn abzusenken. Stellen Sie den Rihrer so ein, dass er knapp tuber dem

Boden der Schiissel* aufhért. Uberpriifen Sie den Abstand zwischen Riihrer und
Schussel* erneut.

A. Schiissel* absenken
B. Schiissel* anheben

WICHTIG: Bei korrekter Einstellung schlagt der Flachriihrer nicht gegen den Boden oder
die Seiten der Schiissel*. Wenn der Flachriihrer oder der Schneebesen** so nah am
Boden der Schiissel* ist, dass er dagegen schlagt, kann sich die Beschichtung des
Rihrers l16sen oder die Riihrelemente des Schneebesens* konnen verschleil3en.

*Typ der Schissel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehor erhaltlich.
**Nur bei bestimmten Modellen verfligbar und als Zubehor erhaltlich.
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

AWARNUNG °

Stromschlaggefahr

Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
illm Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.

ﬁ Keine Adapter benutzen.
Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

1.

Stecken Sie den Netzstecker der Klichenmaschine in eine geerdete Steckdose. Beginnen
Sie mit einer niedrigeren Geschwindigkeit, um Spritzer zu vermeiden, und erhdhen Sie sie
allmahlich. Siehe ,Leitfaden zur Geschwindigkeitsregelung®.

AWARNUNG

Verletzungsgefahr
Vor dem Beriihren des Zubehors grundsatzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls konnen Knochenbriiche, Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

2

. Schaben Sie die Schissel * nicht wahrend des Betriebs ab. In der Regel reicht es aus, die

Schissel* beim Rihren ein- oder zweimal abzuschaben.

VERWENDUNG DES SPRITZSCHUTZES**

1.
2.

Schalten Sie die Kiichenmaschine aus (0) und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Bringen Sie die Schiissel* und den Flachriihrer, Knethaken oder Schneebesen** an der
Kichenmaschine an. Bringen Sie die Schiissel* an und bringen Sie sie in die verriegelte
Position.

Bringen Sie den Spritzschutz so auf der Schissel* an, dass der Motorkopf den U-formigen
Spalt am Spritzschutz abdeckt. Dadurch befindet sich die Einfiillschitte rechts neben der
Zubehodrnabe. Driicken Sie leicht, sodass die Laschen des Spitzschutzes auf der
Schussel* einrasten.

Geben Sie die Zutaten durch die Einfillschitte in die Schussel*.

PRODUKTDEMONTAGE

1.
2,

Schalten Sie die Kiichenmaschine aus (0) und ziehen Sie dann den Netzstecker.

Heben Sie die Vorderseite des Spritzschutzes* vom Rand der Schiissel* ab. Ziehen Sie
ihn von der Klichenmaschine weg. Senken Sie die Schussel* ab und schaben Sie den
Inhalt ab.

*Typ der Schiissel kann variieren. Schiisseln sind auch als separates Zubehdr erhaltlich.
**Nur bei bestimmten Modellen verfligbar und als Zubehér erhaltlich.



OPTIONALES ZUBEHOR

KitchenAid bietet eine breite Palette an optionalen Zubehdrteilen, wie z. B. Spiralschneider,
Pastaschneider oder Fleischwolf, die Sie an der Zubehdrnabe lhrer Kiichenmaschine
anbringen konnen.

1. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus (0) und ziehen Sie dann den Netzstecker.
Schrauben Sie die Abdeckung der Zubehdrnabe ab. Setzen Sie das Zubehdrteil in die
Zubehornabe ein und stellen Sie sicher, dass die Antriebswelle fest im Vierkantsockel der
Zubehodrnabe sitzt.

(

2. Drehen Sie die Feststellschraube im Uhrzeigersinn, bis der Vorsatz fest an der
Klchenmaschine sitzt.

PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Tauchen Sie die Kiichenmaschine nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Lassen Sie das Gerat vollstéandig abklhlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und
bevor Sie das Gerat reinigen.

1. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus (0) und ziehen Sie dann den Netzstecker.

2. Wischen Sie das Gehause der Kiichenmaschine mit einem feuchten Tuch ab.

3. Die folgenden Teile sind spiilmaschinenfest: Schiissel*.
Die folgenden Teile sind nur im Oberkorb spiilmaschinenfest: Flachruhrer,
doppelseitiger Flexi-Ruhrer**, spiralférmiger Knethaken, elliptischer Schneebesen aus
Edelstahl mit 11 Drahten™*, Feingeback-Rihrer**, Schaber** *** und Spritzschutz**.

4. Das folgende Teil sollte nur von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt und
anschlieBend griindlich abgetrocknet werden: nur der Schneebesen mit 6 Drahten**

*Typ der Schissel kann variieren. Schusseln sind auch als separates Zubehor erhaltlich.
**Nur bei bestimmten Modellen verfiigbar und als Zubehdr erhaltlich.
***Kann auch zum Ausschaben der Schussel verwendet werden.
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PROBLEMBEHEBUNG

AWARNUNG °

Ll

Y

-

Stecken Sie den Netzstecker in eine Schutzkontaktsteckdose.
Der Erdungsstift darf nicht entfernt werden.

Keine Adapter benutzen.

Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zum Tod, einem
Brand oder Stromschlag fiihren.

Stromschlaggefahr

PROBLEM

LOSUNG

Falls sich die
Kichenmaschine
wahrend des
Gebrauchs erhitzt

Unter hoher Last bei langerer Betriebszeit konnen Sie den
oberen Teil des Gerats moglicherweise nicht ohne Weiteres
beruhren. Dies ist normal.

Wenn die
Klchenmaschine bei
der ersten Verwendung
einen stechenden
Geruch verstromt

Dies ist normal. Dies ist bei Elektromotoren nicht ungewdhnlich.

Wenn der Flachrihrer
die Schussel*

berlihrt, halten Sie die Klichenmaschine an. Lesen Sie den
Abschnitt ,,Produktmontage” und stellen Sie den Abstand
zwischen Rihrer und Schissel* ein.

Der
Geschwindigkeitsregler
lasst sich nicht
reibungslos und leicht
bewegen

Damit sich der Geschwindigkeitsregler leicht bewegen lasst,
mussen Sie ihn leicht anheben, wahrend Sie ihn in beide
Richtungen durch die Geschwindigkeitseinstellungen bewegen.

Wenn lhre
Klchenmaschine nicht
funktioniert, Gberprifen
Sie Folgendes

Ist die Kiichenmaschine angeschlossen?

Ist die Sicherung im Stromkreis der Kiichenmaschine in
Ordnung? Wenn Sie einen Sicherungskasten haben, stellen Sie
sicher, dass der Stromkreis geschlossen ist.

Schalten Sie die Kiichenmaschine 10 bis 15 Sekunden lang aus
und schalten Sie sie dann wieder ein. Wenn die Kiichenmaschine
immer noch nicht startet, lassen Sie sie 30 Minuten lang
abkuihlen, bevor Sie sie wieder einschalten.

Wenn sich das Produkt
nach ausgiebiger
Nutzung abschaltet

Der Motor verfugt liber einen automatischen Sensor, der ihn
durch Abschalten vor Uberhitzung schiitzt. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsschalter in diesem Fall auf aus (0) und lassen
Sie der Kiichenmaschine vor dem Neustart 30 Minuten Pause.

*Typ der Schissel kann variieren. Schisseln sind auch als separates Zubehér erhaltlich.
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PROBLEM LOSUNG

Verwenden Sie den geeigneten Rihrer und die passende
Geschwindigkeit? Weitere Informationen finden Sie im ,Leitfaden

Wenn die zur Geschwindigkeitsregelung®. Die Verwendung der halben
Kiichenmaschine Geschwindigkeit oder der Geschwindigkeitsstufe 1 fiir Brotteige
langsamer wird oder und schwere Mischungen kann das Geréat verlangsamen. Brot
Schwierigkeiten zu sollte mit dem Knethaken auf Geschwindigkeitsstufe 2 geknetet
haben scheint werden. Wenn es bei schweren Mischungen mit halber

Geschwindigkeit zu einer Verlangsamung kommt, erhdhen Sie
die Geschwindigkeitsstufe auf 1 oder 2.

Siehe Abschnitt ,KitchenAid-Garantiebedingungen (,Garantie’)“.
Bringen Sie die Kiichenmaschine nicht zum Handler zurtick —
dort ist keine Reparatur méglich.

Wenn das Problem
weiterhin besteht,

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

ENTSORGEN DES VERPACKUNGSMATERIALS

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar und mit dem Recycling-Symbol &s versehen.
Die verschiedenen Komponenten der Verpackung missen daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften zur Abfallentsorgung entsorgt
werden.

RECYCLING DES PRODUKTS

B Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen sie das Gerat gemaf den regionalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung.
Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen
Hausgeraten sind bei der ortlichen Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler erhaltlich,
bei dem das Gerat gekauft wurde. Dieses Gerat ist gemal der Europaischen Richtlinie
2012/19/EC firr Elektro — und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
vorschriftsmafige Entsorgung tragen sie zum Umweltschutz bei und vermeiden
Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafien Entsorgung des Produktes entstehen
kénnen.

B Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne Z auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden
Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Hausabfall ist,
sondern in einer geeigneten Sammelstelle fur Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt
werden muss. Sollten in ihrem Gerat Batterien und Akkumulatoren enthalten sein, finden
sie bitte weitere Details in der Bedienungsanleitung.

Fir Deutschland regelt das Elektrogesetz die Ruckgabe von Elektrogeraten noch
weitreichender.

Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Rickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
Elektronik-Altgerate im Handel vor:

B Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale Ricknahme ihres
Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den Spediteur.

B Rickgabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

B Ruckgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 m2, wenn
diese regelmaRig Elektrogerate zum Kauf anbieten.

B Rlcknahmen lber den Versandhandel
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Fir Haushaltsgroligerate mit einer Kantenlange tber 25 cm gilt eine 1:1 Ricknahme — sie
kénnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurlickgeben. Fur Kleingerate mit einer
Kantenlange bis 25 cm besteht auch eine 0:1 Ricknahmepflicht — die Riickgabe von Geraten
ist nicht an einen Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern, bevor sie das
Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und Akkumulatoren getrennt zu
entsorgen, sofern diese zerstdrungsfrei aus dem Gerat entnehmbar sind.

KONFORMITATSERKLARUNG

FUR DIE EUROPAISCHE UNION

Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsbestimmungen der folgenden
EG-Richtlinien konzipiert, konstruiert und verteilt: Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU,
EMV-Richtlinie 2014/30/EU, Okodesign-Richtlinie 2009/125/EG, RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
und folgende Anderungen.

KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN

fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (“Garantiegeber”) eine Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schréankt diese nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien, USt-IdNr.: BE 0441.626.053 RPR Briissel (,,Garantiegeber®) eine Garantie geman den nachstehenden
Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schrankt diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtmaBig von einer
zweijdhrigen gesetzlichen Konformitatsgarantie gegeniiber dem Verkaufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den
Verkauf von Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 16490cties des belgischen Code Civil), sowie von der
gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte Mangel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

FUR DIE SCHWEIZ:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (,,Garantiegeber*) eine Garantie gemaR den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewadbhrleistungsrechten, die in bestimmten Fallen weiter gefasst sein konnen als die hier aufgefiihrten Rechte, und schrankt
diese nicht ein.

1. UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewahrt die Garantie fiir die unter 1.b) genannten Produkte, die ein Verbraucher von einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe innerhalb der Lander im Europaischen Wirtschaftsraum, in Moldau, Montenegro,
Russland, Schweiz oder der Tiirkei gekauft hat.

b) NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fiir das die Dienstleistungen im Rahmen der
Garantie angefordert werden, in einem der unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.

c) Die Garantiefrist héngt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:
Zwei Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum: 5KSM55SXX, 5KSM70JPX.
Funf Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum: 5SKSM60SPX, 5KSM70SHX.

d) Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.
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f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewahrt der Garantiegeber dem Verbraucher im Rahmen dieser
Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des Garantiegebers:

B Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder

B Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfligbar ist, ist der Garantiegeber berechtigt,
das Produkt gegen ein gleich- oder héherwertiges Produkt auszutauschen.

Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich an die landerspezifischen
KitchenAid- Kundendienstzentren oder direkt an den Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgien;

9

Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu
Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu

zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kénnen unterder Telefonnummer 00800 3810 4026
erfragt werden.

FUR DIE SCHWEIZ:

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Telefonnummer: +41 32 475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch
Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Telefonnummer: 032 686 58 50
E-Mail-Adresse: service@novissa.ch

FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
E-Mail-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden, welche Garantieleistung erbracht wird
(Austausch des Produkts oder eines Produktteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder Produktteils
erforderlich ist.

h

Die Kosten fiir die Reparatur, einschlieRlich der Ersatzteile, und die Portokosten fiir die Lieferung eines mangelfreien Produkts
oder Produktteils tragt der Garantiegeber. Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fiir die Riicksendung des
mangelhaften Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von dem Garantiegeber oder
dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fiir eine
angemessene Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung fiir die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs oder der Rechnung.

EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fiir Produkte, die fur private Zwecke genutzt werden. Wenn die Produkte fiir berufliche oder gewerbliche
Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie nicht.

Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem Verschlei’, unsachgemafer oder missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter
Verletzung der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schléage).

Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verandert oder umgebaut wurde, z.B. Umbauten von 120-V-Geraten zu
220-240-V-Geraten.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerat.

Nur fir DEUTSCHLAND:Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit
eine Haftung nicht zwingend gesetzlich vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

b

C,

d

e

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen dem Endkunden die
KitchenAid-Kundendienstzentren fiir Fragen und Informationen trotzdem zur Verfigung.

Fir allgemeine Fragen stehen Ihnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur Verfiigung:
DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.kitchenaid.eu
www.kitchenaid.eu (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fiir Luxemburg).



PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt Ihr neues KitchenAid-Gerat: www.kitchenaid.eu/register

©2024 Alle Rechte vorbehalten.
KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine ist eine Marke in den USA und andernorts.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

1. Cabezal del motor 12. Tornillo de ajuste de altura del batidor
2. Toma de fijaciéon 13. Palanca de control de velocidad

3. Mando de fijacion 14. Batidor de borde flexible doble**

4. Tapade latoma 15. Batidor plano

5. Palanca de elevacion del recipiente 16. Batidor de 6 varillas**

6. Eje del batidor 17. Batidor eliptico de acero inoxidable de 11
7. Asa del recipiente* varillas™

8. Recipiente* 18. Gancho amasador en espiral

9. Clavijas de posicionamiento 19. Batidor de masa™ y raspador** ***

10. Soporte del recipiente 20. Escudo vertedor™

11. Pestillo de resorte y clavijas del

recipiente (no se muestran)

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como
accesorios independientes.

**Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.

***También se puede utilizar para raspar el recipiente.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy
importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden
matarle o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn acompafados del simbolo
de alerta y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas
palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad

A PELIGRO si no sigue las instrucciones

de inmediato.

Puede fallecer o herirse de gravedad

AADVERTENC'A si no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales,
cémo reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las
instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en
todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones. El uso indebido del aparato puede
provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el
robot de cocina en agua ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato no ha sido disefiado para su uso por personas
(incluidos nifos) con discapacidad fisica, sensorial o mental, o
con falta de experiencia y de conocimientos, a menos que
estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas sobre
la utilizacién del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

4. Solo Union Europea: Los nifos no deben utilizar este aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.
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10.

1.

12.

13.
14.
15.

16.

Solo Union Europea: Los aparatos pueden ser utilizados por

personas con discapacidad fisica, sensorial o mental reducida 8

o con falta de experiencia y de conocimientos, siempre que
estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas sobre
la utilizacion del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva.

Los nifilos deben estar supervisados para que no jueguen con
el aparato.

Si se dana el cable eléctrico, debera sustituirlo KitchenAid, su
agente de servicios 0 una persona cualificada para evitar
peligros.

Apague el aparato (0) y, a continuacién, desenchufelo de la
toma de corriente cuando no esté utilizandose, antes de
montar y desmontar las piezas, y de su limpieza. Para
desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de la toma de corriente.
No tire nunca del cable de alimentacion.

Evite el contacto con las piezas méviles. Mantenga alejados
de la cuchilla las manos, el pelo y la ropa, asi como espatulas
o cualquier otro utensilio mientras esta en funcionamiento,
para reducir el riesgo de dafos a las personas o al robot de
cocina.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados, si
no funciona correctamente o si se ha caido o presenta algun
dafo. Devuelva el aparato al centro de servicio técnico
autorizado mas cercano para que lo examinen o reparen, 0
realicen los ajustes eléctricos 0 mecanicos pertinentes.

El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por
KitchenAid puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones personales.

No deje nunca el aparato sin supervision durante su
funcionamiento.

No utilice el aparato al aire libre.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.
Retire el batidor plano, el batidor de varillas, el batidor de
masa, el batidor de borde flexible doble o el gancho amasador
en espiral del robot antes de lavarlo.

Para evitar dafos en el producto, no utilice los recipientes del
robot de cocina en zonas de altas temperaturas, como un
horno, un microondas o una encimera.
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17. Consulte la seccion "Cuidado y limpieza" para obtener
instrucciones sobre la limpieza de las superficies que estan en
contacto con los alimentos.

18. Deje que el aparato se enfrie completamente antes de colocar
o retirar componentes y antes de limpiarlo.

19. Este aparato incorpora una conexion a tierra solo para fines
funcionales.

20. Este aparato ha sido disefiado para aplicaciones domeésticas y
similares como, por ejemplo:

B Zonas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales

B Granjas

B Por clientes de hoteles, moteles y entornos residenciales
de otro tipo

B Hostales en los que se ofrecen desayunos

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Para obtener informacion completa sobre el producto,
instrucciones y videos, incluida la informacion de la garantia, visite
www.kitchenaid.es/consejos-sobre-productos,
www.KitchenAid.eu.

REQUISITOS ELECTRICOS

AADVERTENCIA

Peligro de descarga eléctrica
Enchufe la cafetera a una toma con conexién a tierra.
2llm No retire la clavija de conexion a tierra.
ﬁ No utilice un adaptador.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar la muerte,
incendios o descargas eléctricas.

Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50-60 Hz

Potencia: 375 W

NOTA: La potencia de servicio del robot de cocina esta impresa al lado de la marcao en la
placa de serie.

No utilice un cable alargador. Si el cable de alimentacion es demasiado corto, llame a un
electricista o a un técnico cualificado para que instale una toma de corriente cerca del aparato.
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GUIA DE CONTROL DE VELOCIDAD

ACCESORIO

SE UTILIZA PARA

DESCRIPCION

VELOCIDAD

Batidor plano

Mezclar e incorporar
ingredientes

Incorporar ingredientes
delicados, claras de
huevo, nata y evitar
mezclar en exceso.

Mezclar tartas,

glaseados, cookies, etc.

Velocidad 1/2 para
incorporar ingredientes
Velocidades 1-6 para
mezclar

verduras, picar
carne

desmenuzado

Batidor de )
borde flexible | Mezclar ingredientes g|as£3§§?£$iﬁiss’, otc. Veloc'drﬁggglgr'ﬁ para
doble*
amﬁ:g;g?en Amasar Panes, bollos, tmasa de Velocidad 2 para
espiral pizza, etc. amasar
Batidor de 6
varillas™/
Batidor eliptico Montar Huevos, claras de Velocidades 4-10 para
de acero huevo, nata, etc. montar
inoxidable de
11 varillas™
Pasteles (incorporar la
| | mantequilla a la
m:ﬁggﬁﬁg aala Masa de pastel y otros harina): Velocidad 2
Batidor de harina. triturar frutas/ dulces; puré de patatas/ Triturar frutas y
masa** ' frutas/verduras, pollo verduras: Hasta la

velocidad 2
Puré de patatas, carne
picada: Velocidad 4

NOTA: Utilice la velocidad 2 para mezclar o amasar masas de levadura. El uso de una
velocidad mayor podria provocar fallos en el robot de cocina. El gancho amasador
“Powerknead” amasa eficientemente la mayoria de las masas de levadura en 4 minutos. El
uso de una velocidad inferior puede ralentizar la unidad y hacer que no amase bien.

**Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.
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MONTAJE DEL PRODUCTO

1. Apague la batidora amasadora (0) y desenchufela.

Para fijar el recipiente*: Coloque los soportes del recipiente sobre las clavijas de
posicionamiento y presione hacia abajo en la parte posterior del recipiente* hasta que las
clavijas del recipiente® encajen en el pestillo de resorte.

A. Pestillo de resorte
B. Clavija de posicionamiento

2. Para retirar el recipiente*: Coloque la palanca de elevacion del recipiente en la posicién

inferior. Sujete el asa del recipiente* y levantelo hacia arriba y hacia fuera de las clavijas
de posicionamiento.

3. Para colocar el accesorio: Deslice el accesorio dentro del eje. Girelo para engancharlo
sobre la clavija del eje.

A. Clavija

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como
accesorios independientes.
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4. Para retirar el accesorio: Apague la batidora amasadora (0) y desenchdfela. Presione el
accesorio hacia arriba y girelo a la izquierda. Tire hacia abajo del accesorio desde el eje
del batidor.

IMPORTANTE: Si el recipiente* no esta bien encajado en su sitio, quedara inestable y se
tambaleara durante el uso.

5. Paralevantar el recipiente*: Gire la palanca de elevacion del recipiente a la posicién
recta. El recipiente* debe estar siempre en una posicion levantada al mezclar.

6. Compruebe la distancia entre el batidor y el recipiente*: Encienda la batidora
amasadora y pruebe cada velocidad, asegurandose de que el batidor no toque el
recipiente* durante el funcionamiento. Si el batidor esta demasiado lejos de la parte
inferior o golpea el recipiente®, continle con el siguiente paso para realizar ajustes.

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como
accesorios independientes.
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7.

(OPCIONAL) Para ajustar la distancia entre el batidor y el recipiente*: Baje el
recipiente* a la posicion inferior. Gire el tornillo ligeramente hacia la izquierda para
levantar el batidor o hacia la derecha para bajarlo. Ajuste el batidor para mantener la
distancia con la superficie del recipiente*. Vuelva a comprobar la distancia entre el batidor

y el recipiente”.

A. Bajar el recipiente*
B. Levantar el recipiente*

IMPORTANTE: Si se ajusta correctamente, el batidor plano no debe tocar la parte inferior
ni los laterales del recipiente®. Si el batidor plano o el batidor de varillas* estan tan cerca
que golpean la parte inferior del recipiente*, es posible que las varillas se desgasten por el
uso o que el recubrimiento se deteriore.

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como

accesorios independientes.
**Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.
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USO DEL PRODUCTO

AADVERTENCIA

Peligro de descarga eléctrica
Enchufe la cafetera a una toma con conexion a tierra.
illm No retire la clavija de conexion a tierra.
ﬁ No utilice un adaptador.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar la muerte,
incendios o descargas eléctricas.

1. Enchufe el robot de cocina a una toma de corriente con conexion a tierra. Comience a una
velocidad mas baja para evitar salpicaduras y auméntela poco a poco. Consulte la "Guia
de control de velocidad".

AADVERTENCIA

Riesgo de resultar herido

Desenchufe el robot antes de tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian producir fracturas de huesos, cortes o
cardenales.

2. No raspe el recipiente* mientras esta en funcionamiento. Raspar el recipiente* una o dos
veces durante la mezcla es suficiente.

USO DEL ESCUDO VERTEDOR**

1. Apague la batidora amasadora (0) y desenchufela.

2. Coloque el recipiente* y el batidor plano, el gancho amasador o el batidor de varillas** en
el robot de cocina. Coloque el recipiente® y levantelo hasta la posicion de bloqueo.

3. Coloque el escudo en el recipiente* de forma que el cabezal del motor cubra el hueco
en forma de U del escudo. Con el robot de cocina situado en frente de usted, la rejilla de
vertido quedara justo a la derecha de la toma de fijacion. Presione ligeramente para que
las pestafias de encaje acoplen el escudo en el recipiente”.

4. Vierta los ingredientes en el recipiente* a través de la rejilla de vertido.

DESMONTAJE DEL PRODUCTO

1. Apague la batidora amasadora (0) y desenchufela.

2. Levante la parte delantera del escudo vertedor** para retirarlo del recipiente*. Retirelo del
robot de cocina. Baje el recipiente* y raspe.

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como
accesorios independientes.
**Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.
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ACCESORIOS OPCIONALES

KitchenAid ofrece una amplia gama de accesorios opcionales como cortadores en espiral,
cortadores de pasta o picadores de alimentos que pueden acoplarse la toma de accesorios
del robot de cocina.

1. Apague la batidora amasadora (0) y desenchufela. Desenrosque la tapa de la toma de
accesorios. Inserte el accesorio en la toma de accesorios, asegurandose de que el eje de
potencia del accesorio encaja en la toma cuadrada de accesorios.

(

2. Apriete el mando de fijacion hacia la derecha hasta que el accesorio esté totalmente
acoplado al robot de cocina.

CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: No sumerja el cuerpo del robot en agua ni en otros liquidos. Deje que el
aparato se enfrie completamente antes de colocar o retirar componentes y antes de limpiarlo.

1. Apague la batidora amasadora (0) y desenchufela.
2. Limpie el cuerpo del robot de cocina con un pafio suave y himedo.
3. Las siguientes piezas se pueden lavar en el lavavajillas: Recipiente*.
Las siguientes piezas son aptas para la rejilla superior del lavavajillas: Batidor plano,

batidor de borde flexible doble**, gancho amasador, batidor eliptico de acero inoxidable de
11 varillas™*, batidor de masa**, raspador ** *** y escudo vertedor**.

4. Elsiguiente componente se debe lavar Unicamente a mano, con agua templada y jabén, y
secarse bien: Solo el batidor de 6 varillas™

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como
accesorios independientes.

**Disponible solo en determinados modelos y para su compra como accesorio.
***También se puede utilizar para raspar el recipiente.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

AADVERTENCIA

4

Enchufe la cafetera a una toma con conexioén a tierra.
No retire la clavija de conexion a tierra.

No utilice un adaptador.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar la muerte,
incendios o descargas eléctricas.

Peligro de descarga eléctrica

PROBLEMA

SOLUCION

Si el robot se calienta
durante su uso

Tras mezclar masas pesadas durante un tiempo prolongado, es
posible que no pueda tocar con total comodidad la parte superior
de la unidad. Esto es normal.

Si el robot emite un olor
fuerte durante el primer
uso

Esto es normal. Esto es algo comun en los motores eléctricos.

Si el batidor plano
golpea el recipiente*

Detenga el robot de cocina. Consulte la seccion "Montaje del
producto" y ajuste la distancia entre el batidor y el recipiente®.

Si la palanca de control
de velocidad no se
mueve suavemente o
con facilidad

Levantela ligeramente a medida que la pasa por los diferentes
ajustes en cualquier direccion para moverla con facilidad.

¢ Esta enchufado el robot de cocina?

Si el robot no funciona,
compruebe lo siguiente

¢ El fusible del circuito que va hasta el robot de cocina funciona
correctamente? Si dispone de una caja de fusibles, asegurese
de que el circuito esta cerrado.

Apague el robot de cocina durante 10-15 segundos y vuelva a
encenderlo. Si el robot de cocina sigue sin iniciarse, deje que se
enfrie durante 30 minutos antes de volver a encenderlo.

Si el producto se apaga
después de un uso
prolongado

El motor tiene un sensor automatico que lo apaga para evitar su
sobrecalentamiento. Si esto ocurre, gire el interruptor de
velocidad a la posicién de apagado (0) y deje reposar el robot de

cocina en el soporte durante 30 minutos antes de reiniciarlo.

*El tipo de recipiente puede variar. Los recipientes también estan disponibles para su compra como

accesorios independientes.
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PROBLEMA SOLUCION

¢ Esta utilizando el batidor y la velocidad adecuados? Consulte la
"Guia de control de velocidad" para obtener mas informacion. El

Si el robot se esta uso de la velocidad 1/2 o la velocidad 1 para masas de pany
ralentizando o parece masas pesadas puede ralentizar la unidad. Para la masa de pan
tener dificultades se debe usar el gancho amasador a la velocidad 2. Si ha

utilizado la velocidad 1/2 para masas pesadas, aumente a la
velocidad 1 0 2.

Consulte la seccion "Condiciones de la garantia de KitchenAid
Si el problema no ("Garantia")".

puede corregirse No devuelva el robot de cocina a los minoristas; no le
proporcionaran servicio técnico.

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS
ELECTRICOS

TRATAMIENTO DEL MATERIAL DEL PAQUETE

El material de embalaje es reciclable y esta marcado con el simbolo de reciclaje 3. Por tanto,
las distintas piezas del embalaje deben desecharse de forma responsable y de acuerdo con
las normativas locales sobre eliminacion de residuos.

RECICLAJE DEL PRODUCTO

B Este aparato lleva el marcado CE de conformidad con la legislacién de la UE, la cobertura
del Reino Unido y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

B El reciclaje correcto de este producto evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

B ElsimboloZen el producto o en la documentacion indica que no puede ser tratado como

residuo doméstico normal, sino que debe entregarse en el correspondiente punto de
recogida de equipos eléctricos y electronicos.

Para obtener informacion méas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, péngase en contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de
residuos urbanos o el lugar donde lo adquirié.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

PARA LA UNION EUROPEA

Este aparato ha sido disefiado, construido y distribuido de conformidad con los requisitos de
seguridad de las siguientes Directivas de la CE: Directiva 2014/35/EU sobre baja tension,
Directiva 2014/30/EU sobre compatibilidad electromagnética, Directiva 2009/125/EC sobre
disefio ecolégico, Directiva RoHS 2011/65/EU y las siguientes enmiendas.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA “GARANTIA”) %

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica (en lo sucesivo, el “Garante”) otorga la Garantia
al cliente final, el consumidor, de conformidad con las siguientes condiciones.

La Garantia se aplica junto a los derechos de garantia reglamentarios del consumidor final, sin que esto suponga limite alguno a los
mismos ni afecte para nada al vendedor del producto. En resumen, segun lo estipulado en Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios (2007) los productos deben cumplir lo que se ha estipulado en su descripcion, ser adecuados para los fines
estipulados y contar con un nivel de calidad satisfactorio. En caso de que el producto sea defectuoso, el consumidor tendra el
derecho legal durante dos afios a que su producto sea reparado o sustituido o, llegado el caso, a disfrutar de un descuento con
respecto al precio pagado o a "resolver" el contrato, en funcién de las circunstancias. No obstante, estos derechos estan sujetos a
ciertas limitaciones.

1. AMBITO DE APLICACION Y CONDICIONES DE LA GARANTIA

a) El Garante concede la Garantia para los productos mencionados en la seccion 1.b) que el consumidor haya adquirido de un
vendedor o a una empresa de KitchenAid-Group en alguno de los paises del Espacio Econdmico Europeo, Moldavia,
Montenegro, Rusia, Suiza o Turquia.

b,

El periodo de garantia varia en funcién del producto adquirido, tal y como se indica a continuacién:
Dos aiios de garantia completa a partir de la fecha de compra: 5KSM55SXX, 5SKSM70JPX.
Cinco aios de garantia completa a partir de la fecha de compra: 5KSM60SPX, 5KSM70SHX.

[

El periodo de garantia comienza en la fecha de compra, es decir, el dia en que el consumidor adquirié el producto de un
distribuidor o de una empresa de KitchenAid-Group.

d) La Garantia cubre la naturaleza no defectuosa del producto.

e) De conformidad con la presente Garantia y a su entera discrecion, el Garante proporcionara al consumidor los siguientes
servicios en caso de que el defecto se produzca en el periodo de garantia estipulado:

B Reparacion del producto o de la pieza defectuosos

B Sustitucién del producto o de la pieza defectuosos Si un producto ya no esta disponible, el Garante podra cambiar dicho
producto por otro de igual o mayor valor.

=

Si el consumidor quisiera realizar alguna reclamacion relacionada con la Garantia, debera ponerse en contacto con el centro
de servicio técnico de KitchenAid del pais en cuestion en www.kitchenaid.eu o directamente con el Garante en la direccion
postal de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

El Garante asumira los costes de reparacion, incluidos los inherentes a las piezas de repuesto, ademas de los gastos de envio
por la entrega de un producto o una pieza sin defectos. Asimismo, debera asumir los gastos de envio por la devolucion del
producto o de la pieza defectuosos en caso de que el Garante o el centro de atencion al cliente de KitchenAid del pais en
cuestion soliciten dicha devolucién. Aun asi, el consumidor asumira los costes del embalaje adecuado para la devolucion del
producto o pieza defectuosos.

Para poder realizar una reclamacion amparandose en la Garantia, el consumidor debe presentar el recibo o la factura de
compra del producto.

9

h

2. LIMITACIONES DE GARANTIA

a) La Garantia sera unicamente valida para los productos utilizados con fines privados y no con fines profesionales ni
comerciales.

b) La Garantia no es valida en caso de que el defecto sea debido al desgaste normal, al uso inadecuado o abusivo, al
incumplimiento de las instrucciones de uso, al uso incorrecto del producto a una tensién eléctrica incorrecta, a la instalacién o
funcionamiento sin cumplir con las normativas eléctricas aplicables o tras el uso de fuerza (p. ej.: golpes).

c) La Garantia no es valida si el producto ha sido modificado o transformado en algtin modo para su funcionamiento, por ejemplo,
si se ha convertido un producto de 120 V a otro de 220-240 V.

d) La prestacion de servicios de Garantia no amplia su duracién estipulada ni supone el inicio de uno nuevo. El periodo de
garantia de las piezas de repuesto instaladas es el mismo que el del producto en si.

Tras el vencimiento del periodo de garantia o para aquellos productos para los que la garantia ya no es valida, los centros de
atencidn al cliente de KitchenAid siguen estando a disposicion de los consumidores para cualquier pregunta o informacién adicional.
Tiene a su disposicién informacién adicional en nuestro sitio web: www.kitchenaid.eu
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REGISTRO DEL PRODUCTO

Registre su nuevo aparato KitchenAid ahora: www.kitchenaid.eu/register

©2024 Todos los derechos reservados.
KITCHENAID y el disefio del robot de cocina son marcas en los EE. UU. y en otros lugares.

88



PIECES ET CARACTERISTIQUES

1. Téte du moteur 12. Vis de réglage de la hauteur du batteur
2. Moyeu de fixation 13. Levier de contrdle de la vitesse
3. Vis de fixation 14. Batteur plat a double bord flexible**
4. Cache du moyeu 15. Batteur plat
5. Levier de levage du bol 16. Fouet a 6 fils*™*
6. Arbre du batteur 17. Fouet elliptique a 11 fils en acier
7. Poignée de bol* inoxydable™
8. Bol* 18. Crochet pétrisseur en spirale
9. Goupi"es de positionnement 19. Batteur a pétisserie** et Spatule** A
10. Support du bol 20. Couvercle verseur/protecteur™
11. Loquet a ressort et goupille du bol (non
illustrés)

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
** Disponible sur certains modeéles uniquement et vendu comme accessoire.
***Peut également étre utilisée pour racler votre bol
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle
d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de
provoquer des blessures mortelles ou graves a l'utilisateur ou
d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du
symbole d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou
« AVERTISSEMENT ». Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A DAN G E R gravement ble§sé s’i vous ne

respectez pas immédiatement les
instructions.

Vous risquez d’étre mortellement ou
gravement blessé si vous ne

A AVERTISSEMENT respectez pas scrupuleusement les

instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel,
comment réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez
pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Des précautions élémentaires de sécurité doivent toujours

étre prises lors de I'utilisation d’appareils électriques,

notamment :

1. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée de
I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’'immergez jamais le
robot patissier multifonction dans I'eau ou dans tout autre
liquide.
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10.

1.
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Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissances, sauf si
elles peuvent bénéficier, par I'intermédiaire d’'une personne
responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Union européenne uniqguement : Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Conservez cet appareil et son cordon
d’alimentation hors de portée des enfants.

Union européenne uniquement : Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes atteintes de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ou ayant une expérience et des
connaissances insuffisantes, si ces personnes sont placées
sous la surveillance d’'une personne responsable ou ont regu
des instructions sur l'utilisation en toute sécurité de I'appareil et
comprennent les dangers impliqués.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre changé
par KitchenAid, le service aprés-vente agréé ou des personnes
présentant des qualifications similaires pour éviter tout danger.
Mettez I'appareil en position Arrét (0), puis débranchez-le de la
prise murale lorsqu’il n’est pas utilisé, avant de monter ou
démonter des piéces et avant de le nettoyer. Pour débrancher,
saisissez la fiche et extrayez-la de la prise en tirant. Ne tirez
jamais sur le cordon d’alimentation.

Evitez tout contact avec les piéces mobiles. Gardez les mains,
les cheveux, les vétements ainsi que les spatules et autres
ustensiles hors de portée du batteur durant le fonctionnement
de I'appareil afin de réduire le risque de blessures et/ou de
détérioration du robot patissier multifonction.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une fiche ou un
cordon endommageé, apres un dysfonctionnement, une chute
ou un quelconque endommagement de I'appareil. Rapportez
I'appareil a I'établissement de service agrée le plus proche
pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un réglage
électrique ou mécanique.

L'utilisation d’ustensiles/d’accessoires non recommandés ou
non vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures corporelles.



12. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.

13. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

14. Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de
travail.

15. Retirez le batteur plat, le fouet a fils, le batteur a patisserie, le
double batteur a bord flexible ou le crochet pétrisseur en
spirale du robot patissier multifonction avant le lavage.

16. Pour éviter d’endommager le produit, n’utilisez pas les bols du
robot patissier multifonction dans des zones exposées a une
chaleur intense, telles qu’un four, un four a micro-ondes ou une
table de cuisson.

17. Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage » pour des
instructions sur le nettoyage des surfaces en contact avec les
aliments.

18. Laissez I'appareil refroidir totalement avant de mettre ou de
retirer des piéces, et avant de le nettoyer.

19. Cet appareil intégre une prise de terre destinée a des fins de
fonctionnement uniquement.

20. Cet appareil est congu pour un usage domestique et des
utilisations similaires telles que les suivantes :

B cuisines de magasins, bureaux et autres environnements
de travail ;

B fermes;

B par des clients dans des hétels, motels et autres
environnements résidentiels ;

B lieux de type gite touristique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Pour obtenir des informations plus détaillées, des instructions et
des vidéos sur les produits, y compris des informations sur la
garantie, rendez-vous sur www.kitchenaid.fr/conseils-produits
ou www.KitchenAid.eu.
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ALIMENTATION

AAVERTISSEMENT

Risque d’électrocution
Branchez I’appareil a une prise de terre.
llm Ne retirez pas la broche de mise a la terre.

N’utilisez pas d’adaptateur.

N’utilisez pas de rallonge.

Le non-respect de ces instructions comporte des risques de déceés,
d’incendie ou d’électrocution.

Tension : 220 - 240 V
Fréquence : 50-60 Hz

Puissance : 375 W

REMARQUE : |a puissance nominale de votre robot patissier multifonction est imprimée sur la
bande décorative ou sur la plaque signalétique.

N'utilisez pas de rallonge. Si le cordon d’alimentation est trop court, faites installer une prise de
courant pres de I'appareil par un électricien ou un technicien qualifié.
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GUIDE DU CONTROLE DE LA VITESSE

ACCESSOI-
RE POUR DESCRIPTION VITESSE
Incorporer des
ingrédients délicats, des
4 blancs d’'ceufs et de la Vitesse 1/2 pour
Batteur plat incxeﬁggifges créme et éviter de trop l'incorporation
P ingrédients mélanger. Vitesses 1-6 pour le

Mélanger des pates a
gateaux, glacages,
biscuits, etc.

mélange

Batteur plat a
double bord

Mélanger des

Mélanger des gateaux,

Vitesses 1-6 pour le

11 fils en acier
inoxydable™*

flexible™ ingrédients glagages, biscuits, etc. mélange
Crochet . . . n .
o - Pains, petits pains, pate Vitesse 2 pour le
pétrisseur en Pétrir N P
spirale a pizza, etc. pétrissage
Fouet a
6 fils**/Fouet , .
elliptique & Fouetter CEufs, blancs d'ceufs, Vitesses 4-10 pour

creme épaisse, etc.

battre

Batteur a
patisserie**

Couper le beurre en
farine, écraser des
fruits/légumes,
hacher des viandes

Pate a tarte et autres
patisseries ; purée de
pommes de terre/fruits/
légumes, poulet haché

Patisseries (découper
le beurre dans la
farine) : Vitesse 2
Ecraser des fruits/

légumes : Jusqu’'a la

] vitesse 2

Ecraser des pommes

de terre, hacher de la
viande : Vitesse 4

REMARQUE : utilisez la vitesse 2 pour mélanger ou pétrir les pates levées. L utilisation d'une
vitesse supérieure crée un risque élevé de défaillance du robot patissier multifonction. Le
crochet pétrisseur en spirale PowerKnead pétrit efficacement une grande partie de la pate
levée en 4 minutes. L'utilisation d’'une vitesse inférieure risque de ralentir I'appareil et la pate
risque de ne pas étre complétement pétrie.

** Disponible sur certains modeéles uniquement et vendu comme accessoire.
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ASSEMBLAGE DU PRODUIT

1. Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0) et débranchez-le.

Pour fixer le bol* : placez les supports du bol par-dessus les goupilles de positionnement
et appuyez sur l'arriére du bol* jusqu’a ce que la goupille du bol s’enclenche dans le loquet

aressort.

A. Loquet a ressort
B. Goupille de positionnement
2. Pourretirer le bol* : abaissez le levier de levage du bol*. Saisissez la poignée du bol* et
soulevez-le tout droit pour le dégager des goupilles de positionnement.

3. Pour fixer les accessoires : glissez I'accessoire sur I'arbre. Tournez I'accessoire pour
I'accrocher sur la goupille de I'arbre.

A. Goupille

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
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4. Pour retirer 'accessoire : Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0)
et débranchez-le. Poussez 'accessoire vers le haut et tournez-le vers la gauche. Retirez
I'accessoire de I'arbre du batteur.

IMPORTANT : si le bol* n’est pas correctement enclenché, il peut étre instable et bouger
durant I'utilisation.

5. Pour relever le bol* : faites tourner le levier de levage du bol pour le mettre en position
haute. Le bol* doit toujours étre en position relevée lors du mélange.

6. Vérifiez 'espace entre le batteur et le bol* : allumez le robot patissier multifonction et
testez les différentes vitesses. Assurez-vous que le batteur ne touche pas le bol* durant le
fonctionnement de I'appareil. Si le batteur est trop éloigné du fond du bol* ou touche le
bol*, passez a I'étape suivante pour faire les ajustements nécessaires.

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
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7. (OPTIONNEL) Pour régler I’espace entre le batteur et le bol* : abaissez le bol*.
Tournez Iégérement la vis dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre (vers la gauche)
pour relever le batteur ou dans le sens des aiguilles d’'une montre (vers la droite) pour
I'abaisser. Réglez le batteur jusqu’a obtenir un petit espace entre le batteur et le fond du
bol*. Vérifiez une nouvelle fois 'espace entre le batteur et le bol*.

N4
gl

—

=

A. Abaisser le bol*
B. Relever le bol*

IMPORTANT : lorsqu'il est correctement réglé, le batteur plat ne heurte pas le fond ni les
cotés du bol*. Sile batteur plat ou le fouet a fils** sont trop proches du fond du bol* et que
des chocs se produisent, le revétement peut user le batteur ou les fils du fouet™.

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
** Disponible sur certains modéles uniquement et vendu comme accessoire.
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UTILISATION DU PRODUIT

A AVERTISSEMENT

Risque d’électrocution
Branchez I’appareil a une prise de terre.
2.“ Ne retirez pas la broche de mise a la terre.
ﬁ N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge.

o
L

Le non-respect de ces instructions comporte des risques de décés,
d’incendie ou d’électrocution.

1. Branchez le robot patissier multifonction a une prise reliée a la terre. Commencez a faible
vitesse pour éviter les éclaboussures et accélérez progressivement. Reportez-vous au
« Guide de la commande de vitesse ».

AAVERTISSEMENT

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher le batteur.

Si vous ne respectez pas ces consignes, vous risquez des fractures, des
coupures ou des ecchymoses.

2. Neraclez pas le bol* pendant le fonctionnement de I'appareil. Il n’est généralement pas
nécessaire de racler les parois du bol* plus d’'une ou deux fois pendant le mélange.

UTILISATION DU COUVERCLE VERSEUR/PROTECTEUR**

1. Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0) et débranchez-le.
2. Fixezle bol* et le batteur plat, le crochet pétrisseur ou le fouet a fils** sur le robot. Fixez le
bol* et relevez-le en position verrouillée.

3. Installez le couvercle verseur/protecteur sur le bol* de maniére a ce que la téte du moteur
recouvre I'espace en forme de U de I'accessoire. Le couvercle verseur se trouve alors
juste a droite du moyeu de fixation lorsque vous étes face au robot. Appuyez Iégérement
pour que les ergots du verseur/protecteur s’enclenchent sur le bol*.

4. \ersez les ingrédients dans le bol* a I'aide du couvercle verseur.

DEMONTAGE DU PRODUIT

1. Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0) et débranchez-le.

2. Soulevez I'avant du couvercle verseur/protecteur** pour le dégager du bord du bol*.
Retirez-le du robot patissier multifonction. Abaissez le bol* et raclez le fond du bol*.

* Le type de bol peut varier. Les bols peuvent également étre achetés séparément.
** Disponible sur certains modéles uniquement et vendu comme accessoire.
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ACCESSOIRES EN OPTION

KitchenAid offre une grande variété d’accessoires en option comme le taille-légumes en

spirales, les couteaux a pate ou le hachoir qui peuvent étre fixés au moyeu électrique du robot

patissier multifonction.

1. Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0) et débranchez-le. Dévissez
le cache du moyeu de fixation. Insérez I'accessoire dans le moyeu de fixation, en veillant a
ce que I'arbre d’alimentation rentre bien dans la douille carrée du moyeu.

(

2. Serrez la vis de fixation dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que
I'accessoire soit fixé au robot patissier multifonction.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : ne plongez pas le corps du robot patissier multifonction dans I'eau ou dans
d’autres liquides. Laissez I'appareil refroidir totalement avant de mettre ou de retirer des
pieces, et avant de le nettoyer.

1. Mettez le robot patissier multifonction sur la position Arrét (0) et débranchez-le.

2. Essuyez le corps du robot patissier multifonction avec un chiffon doux et humide.

3. Les piéces suivantes passent au lave-vaisselle : Bol*.
Les piéces suivantes peuvent étre lavées dans le panier supérieur du lave-
vaisselle : Batteur plat, batteur plat a double bord flexible**, crochet pétrisseur en spirale,
fouet elliptique a 11 fils en acier inoxydable**, batteur a patisserie**, spatule*™ *** et
couvercle verseur/protecteur™

4. La piece suivante doit étre lavée a la main uniquement dans de I'eau chaude savonneuse
et séchée soigneusement : Fouet elliptique a 6 fils** uniquement.

*Le type de bol peut varier. Les bols peuvent également étre achetés séparément.
** Disponible sur certains modeéles uniquement et vendu comme accessoire.
*** Peut également étre utilisée pour racler votre bol.
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DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT

o
L

Y

-

Risque d’électrocution

Branchez I’appareil a une prise de terre.
Ne retirez pas la broche de mise a la terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.

N’utilisez pas de rallonge.

Le non-respect de ces instructions comporte des risques de déceés,
d’incendie ou d’électrocution.

PROBLEME

SOLUTION

Si le robot patissier
multifonction chauffe
pendant I'utilisation

Lors du mélange de préparations épaisses pendant une période
prolongée, il est possible que le dessus de I'appareil soit trop
chaud pour que vous puissiez le toucher. C’est normal.

Si le robot patissier
multifonction émet une
forte odeur lors de la
premiére utilisation

C’est normal. Cela est courant avec les moteurs électriques.

Si le batteur plat touche
le bol*

Arrétez le robot patissier multifonction. Reportez-vous a la
section « Assemblage du produit » et réglez 'espace entre le
batteur et le bol*.

Le levier de controle de
la vitesse ne se
déplace pas facilement
ou sans a-coups

Pour déplacer facilement le levier de contrdle de la vitesse,
soulevez-le Iégérement tout en changeant de réglage dans une
direction ou l'autre.

Si votre robot patissier
multifonction ne
fonctionne pas, vérifiez
les points suivants

Le robot patissier multifonction est-il branché ?

Est-ce que le fusible du circuit électrique du robot patissier
multifonction fonctionne normalement ? Si vous possédez un
boitier de disjoncteurs, assurez-vous que le circuit est fermé.

Mettez le robot patissier multifonction hors tension pendant
10 a 15 secondes, puis remettez-le sous tension. Si le robot
patissier multifonction ne démarre toujours pas, laissez-le
refroidir pendant 30 minutes avant de le remettre en marche.

Si l'appareil s’arréte
aprés une utilisation
intensive

Le moteur est équipé d’un capteur automatique qui I'arréte pour
éviter toute surchauffe. Si cela se produit, mettez le levier de
contrdle de la vitesse en position Arrét (0) et laissez le robot
patissier multifonction reposer pendant 30 minutes avant de le
redémarrer.

* Le type de bol peut varier. Les bols peuvent étre également achetés séparément.
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PROBLEME SOLUTION

Utilisez-vous le batteur et la vitesse adaptés ? Consultez la
section « Guide de sélection des vitesses » pour plus

Si le robot pétissier d’informations. L'utilisation de la vitesse 1/2 ou de la vitesse 1
ralentit ou semble avoir | pour les pates a pain et les préparations épaisses peut ralentir
des difficultés I'appareil. Pétrissez les pains avec le crochet pétrisseur a la

vitesse 2. En cas de ralentissement avec des préparations
épaisses a la vitesse 1/2, passez a la vitesse 1 ou 2.

Reportez-vous a la section « Conditions de KitchenAid-
Sivous n'arrivez pas @ | Garantie » (« Garantie »).

résoudre le probleme Ne retournez pas le robot patissier multifonction au revendeur ;
celui-ci ne fournit pas de service de réparation.

TRAITEMENT DES DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES

RECYCLAGE DE L’EMBALLAGE

L’emballage est recyclable et comporte le symboleds. Les différentes parties de 'emballage
doivent étre éliminées de fagon responsable et dans le respect le plus strict des normes
relatives a I'élimination des déchets en vigueur dans le pays d’utilisation.

RECYCLAGE DU PRODUIT

W Cet appareil porte le symbole de recyclage conformément aux législations européenne et
britannique concernant les déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE, ou
WEEE en anglais).

B Par une mise au rebut correcte de I'appareil, vous contribuerez a éviter tout préjudice a
I'environnement et a la santé publique.

B Le symboleZ présent sur I'appareil ou dans la documentation qui 'accompagne indique
que ce produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit par conséquent étre
remis a un centre de collecte des déchets chargé du recyclage des équipements
électriques et électroniques.

Pour obtenir plus d’informations au sujet du traitement, de la récupération et du recyclage de
cet appareil, adressez-vous au bureau compétent de votre commune, a la société de collecte
des déchets ou directement a votre revendeur.

A DEPOSER A DEPOSER

. EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil et

ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

DECLARATION DE CONFORMITE

POUR L’'UNION EUROPEENNE

Cet appareil a été congu, construit et distribué conformément aux exigences des directives de
la Commission européenne en matiére de sécurité : Directive 2014/35/UE relative au matériel
électrique a basse tension ; Directive 2014/30/UE relative a la compatibilité
électromagnétique ; Directive 2009/125/CE relative a I'écoconception ; Directive RoHS
2011/65/UE et les modifications suivantes.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

pour la France - la Belgique - la Suisse - le Luxembourg

FRANCE:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit. Quelle que soit la présente garantie commerciale, le vendeur reste responsable des garanties légales en
vertu de la loi francaise, y compris de la garantie Iégale contre les défauts cachés conformément aux articles 1641 a 1648 et
2232 du Code civil frangais, et I'application de la garantie légale de conformité conformément aux articles L.217-4 a L.217-12
du Code de la consommation francais.

BELGIQUE :

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, TVA BE 0441.626.053 RPR Bruxelles
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une garantie contractuelle (la « Garantie ») conformément aux
conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit. En particulier, en tant que consommateur, vous bénéficiez Iégalement d'une garantie légale de
conformité de 2 ans vis-a-vis du vendeur, telle qu'elle est définie dans la Iégislation nationale régissant la vente de biens de
consommation (articles 1649 bis a 1649 octies au Code civil belge), ainsi que de la garantie légale en cas de défauts cachés
(articles 1641 a 1649 du Code civil belge).

LA SUISSE :

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit, qui pourraient dans certains cas étre plus larges que les droits offerts dans le présent document.

LE GRAND DUCHE DU LUXEMBOURG:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s’applique en plus et ne limite pas ou n’affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le vendeur du
produit.

1. PORTEE ET CONDITIONS DE LA GARANTIE
a) Le Garant accorde la Garantie pour les produits mentionnés a la Section 1.b) qu'un consommateur a achetés auprés d'un
vendeur ou d'une société du groupe KitchenAid dans les pays de I'Espace économique européen, la Moldavie, le Monténégro,
la Russie, la Suisse ou la Turquie.

b) Pour le Luxembourg uniquement:
La garantie s’applique uniquement lorsque le produit pour lequel les services sont demandés conformément a la garantie se
trouve dans I'un des pays énumérés a la Section 1.a) ci-dessus
c) La période de Garantie dépend du produit acheté et est la suivante :
Deux ans de garantie compléte a compter de la date d’achat: 5KSM55SXX, 5SKSM70JPX.
Cing ans de garantie compléte a compter de la date d’achat: 5KSM60SPX, 5KSM70SHX.
d) La période de Garantie commence a la date d’achat, c’est-a-dire la date a laquelle un consommateur a acheté le produit

aupreés d’un détaillant ou d’une société du groupe KitchenAid.
e) La Garantie couvre la nature sans défaut du produit.

Le Garant fournit au consommateur les services suivants dans le cadre de la présente Garantie, au choix du Garant, en cas de
défaut pendant la période de Garantie :

W Réparation du produit ou de la piece défectueuse, ou

B Remplacement du produit ou de la piece défectueuse. Si un produit n’est plus disponible, le Garant a le droit d’échanger le
produit contre un produit de valeur égale ou supérieure.

=
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g) Sile consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit contacter directement les centres de service
KitchenAid ou le Garant du pays auprés de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgique ;

Adresse e-mail FRANCE : CONSUMERCARE.FR@kitchenaid.eu
Adresse e-mail BELGIQUE : CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Numéro de téléphone : 00 800 381 040 26

Pour la SUISSE :

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Numéro de téléphone: +41 32 475 10 10
Adresse e-mail: info@novissa.ch

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

CH-4528 Zuchwil

Numéro de téléphone: 032 686 58 50
Adresse e-Mail: service@novissa.ch

Pour le LUXEMBOURG:
Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit contacter les centres de service KitchenAid
spécifiques au pays a I'adresse;

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Numéro de téléphone: +352 37 20 44 504
Adresse e-mail: myriam.grof@grlou.com

Les frais de réparation, y compris les piéces de rechange, et les frais d’affranchissement pour la livraison d’un produit ou d’'une
piéce de produit sans défaut sont a la charge du Garant. Le Garant doit également prendre en charge les frais
d’affranchissement pour le retour du produit défectueux ou de la piéce du produit si le Garant ou le service aprés-vente de
KitchenAid spécifique au pays a demandé le retour du produit défectueux ou de la piéce du produit. Toutefois, le
consommateur doit prendre en charge les colts de I'emballage approprié pour le retour du produit défectueux ou de la piece
défectueuse.

i) Pour pouvoir faire une réclamation au titre de la Garantie, le client doit présenter le regu ou la facture de I'achat du produit.
j) Pourla FRANCE uniquement : La Garantie est fournie gratuitement aux clients.

h

LIMITATIONS DE LA GARANTIE

a) La Garantie s’applique uniquement aux produits utilisés a des fins privées et non a des fins professionnelles ou commerciales.

b) La Garantie ne s’applique pas en cas d’usure normale, d’utilisation inappropriée ou abusive, de non-respect des instructions
d'utilisation, d'utilisation du produit a une tension électrique incorrecte, d’installation et de fonctionnement en violation des
réglementations électriques applicables et d'utilisation de la force (coups, par exemple).

c) La Garantie ne s’applique pas si le produit a été modifié ou converti, par exemple, les conversions de produits 120 V en
produits 220-240 V.

d) Pour la Belgique, le Luxembourg et la Suisse :La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie
et n"amorce pas le début d’'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie pour les piéces de rechange installées se
termine par la période de Garantie pour I'ensemble du produit.

Pour la France uniquement :

La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et n’amorce pas le début d’'une nouvelle période de
Garantie. La période de Garantie pour les piéces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour I'ensemble du
produit. Une telle disposition ne s’applique pas lorsqu’une réparation couverte par la Garantie entrainera une période
d’immobilisation du produit d’au moins sept jours. Dans ce cas, la période d’immobilisation doit étre ajoutée a la durée restante de
la Garantie, a compter de la date de la demande d’intervention du consommateur ou de la date a laquelle les produits en question
sont mis a disposition pour réparation, si cette disponibilité est faite aprés la date de la demande d’intervention.

Aprés I'expiration de la période de Garantie ou pour les produits pour lesquels la Garantie ne s’applique pas, les centres de
service apres-vente de KitchenAid sont toujours a la disposition du client final pour des questions et des renseignements. De plus
amples informations sont également disponibles sur notre site Web :

www.kitchenaid.fr (France) - www.kitchenaid.eu - www.grouplouisiana.com (Luxembourg) - www.kitchenaid.ch (Suisse)



3. POUR LA FRANCE UNIQUEMENT:

Lorsqu'il agit pour des raisons de garantie légale de conformité, le consommateur :

B bénéficie d'une période de deux ans a compter de la livraison du produit dans lequel agir ;

B peut choisir entre la réparation ou le remplacement du produit, sous réserve des conditions relatives aux colts prévus par
l'article L. 217-9 du Code de la consommation frangais ;

B est exonéré d'avoir a prouver le manque de conformité du produit pendant les deux années suivant sa livraison (et pendant
six mois apreés la livraison du produit, pour les marchandises d'occasion).

La garantie légale de conformité s'applique indépendamment de la garantie commerciale éventuellement offerte.

Indépendamment de cette garantie commerciale, le consommateur peut décider d'appliquer la garantie Iégale pour les défauts
cachés au sens de |'article 1641 du Code civil frangais. Dans ce cas, le consommateur peut choisir entre I'annulation de la vente
ou une réduction du prix de vente, conformément a l'article 1644 du Code civil frangais.

Article L. 217-4 du Code de la consommation francais

Le vendeur doit livrer un produit conforme au contrat et est tenu responsable du manque de conformité existant au moment de la
livraison. Le vendeur est également tenu responsable du manque de conformité résultant de 'emballage, des instructions de montage
ou de l'installation lorsque cette installation est la responsabilité du vendeur en vertu du contrat ou a été effectuée sous la supervision
du vendeur.

Article L. 217-5 du Code de la consommation francais
Le produit est réputé conforme au contrat :

1. S'il est adapté a I'utilisation généralement attendue d’un produit similaire et, le cas échéant :

B il correspond a la description donnée par le vendeur et a les qualités que ce vendeur a présentées a I'acheteur au moyen d’un
échantillon ou d’'un modéle ; et

B s'il présente les qualités auxquelles un acheteur peut Iégitimement s’attendre compte tenu des déclarations publiques faites
par le vendeur, le fabricant ou son représentant, en particulier dans la publicité ou I'étiquetage ; ou
2. s'il présente les caractéristiques convenues d’'un commun accord par les parties ou s'il est adapté a toute utilisation spéciale
prévue par |'acheteur, qui est connue du vendeur et que ce dernier a accepté.
Article L. 217-12 du Code de la consommation frangais

L’action résultant du manque de conformité expire deux ans aprés la livraison des marchandises.

Article L. 217-16 du Code de la consommation francais

Pendant la période d’effet de la garantie commerciale offerte a un acheteur au moment de I'acquisition ou de la réparation d’un bien

tangible, si 'acheteur exige du vendeur une réparation couverte par la garantie, toute période de sept jours ou plus pendant laquelle
les marchandises sont hors service pour réparation est ajoutée a la durée restante de la garantie. Cette période s’étend a partir de la
demande d'intervention faite par I'acheteur ou a partir de la date a laquelle ledit produit est mis a disposition pour réparation, si cette
date est postérieure a la demande d’intervention.

Article 1641 du Code civil frangais

Le vendeur garantit le produit vendu pour les défauts cachés qui le rendent inapte a son usage prévu, ou qui diminuent cette utilisation
dans la mesure ou I'acheteur ne I'aurait pas acheté, ou n’aurait accepté de I'acheter que pour un prix moindre, s'il avait été au courant
de tels défauts.

Article 1648 § 1 du Code civil francais

L’action résultant de défauts cachés doit étre déposée dans les deux ans suivant la découverte du défaut.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Enregistrez votre nouvel appareil KitchenAid dés maintenant :www.kitchenaid.eu/register

©2024 Tous droits réservés. ]
KITCHENAID et le design du robot patissier multifonction sont des marques déposées aux Etats-
Unis et dans d’autres pays.

47




PECAS E CARATERISTICAS

1. Cabecga do motor 12. Parafuso de ajuste da altura do batedor
2. Estrutura de fixagédo de acessorios 13. Alavanca de controlo de velocidade
3. Manipulo de fixagédo de acessorios 14. Batedor plano com borda flexivel dupla*™
4. Tampa da estrutura 15. Batedor plano
5. Alavanca de elevagao da taga 16. Pinha de 6 varas™
6. Eixo do batedor 17. Pinha eliptica de 11 varas em ago
7. Pega da taga* inoxidavel**
8. Taca* 18. Batedor de gancho em espiral
9. Pinos de localizagdo 19. Batedor de massas** e espatula™ ***
10. Suporte da taca 20. Tampa antissalpicos**
11. Trinco da mola e pino da taca (né&o
apresentado)

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estao disponiveis como acessorios para compra em
separado.

**Disponivel apenas na compra como acessorio e somente em modelos selecionados.

***Também pode ser utilizada para raspar a taga.
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SEGURANGCA DO PRODUTO

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o eletrodoméstico contém varias mensagens de seguranga
importantes. Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a
morte ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga sao fornecidas a seguir ao
simbolo de aviso de seguranga e as palavras “PERIGO” OU
“AVISQO”. Estas palavras significam:

Corre risco de morte ou ferimentos
A P E RI G o graves se nido seguir imediatamente
as instrugoes.
Corre risco de morte ou ferimentos
A yi\'Y4| so graves se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-&o qual o potencial perigo, como
evitar a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugées ndo sejam
respeitadas.

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, deve respeitar sempre as
precaucoes basicas de segurancga, incluindo as seguintes:

1. Leiatodas as instrugdes. A utilizagao incorreta do aparelho
podera resultar em ferimentos.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe a
batedeira em agua ou noutro liquido.

3. Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que sejam supervisionadas de perto ou recebam instrugdes
sobre a utilizacdo do aparelho por parte de uma pessoa
responsavel pela sua segurancga.

4. Apenas para a Unidao Europeia Este aparelho ndo pode ser
utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance das criangas.
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10.

1.

12.
13.
14.
15.

16.

Apenas para a Unido Europeia Os aparelhos podem ser

utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou il

mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimentos, desde que tenham supervisdo ou tenham
recebido instrugcdes sobre a utilizagdo do aparelho de forma
segura e compreendam os riscos inerentes.

Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem de ser
substituido pela KitchenAid, pelo seu agente de assisténcia
técnica ou por técnicos com qualificacbes semelhantes para
evitar qualquer perigo.

Coloque o aparelho na posigao desligada (0) e, em seguida,
desligue da tomada se nao estiver a ser utilizado, antes da
montagem ou desmontagem de pegas e antes da limpeza.
Para desligar da tomada, agarre pela ficha e puxe-a para a
retirar. Nunca puxe pelo cabo de alimentacao.

Evite tocar nas pegcas em movimento. Para evitar o risco de
ferimentos e/ou evitar danificar o aparelho, mantenha as
maos, o cabelo, a roupa, as espatulas e outros utensilios
afastados do batedor durante o funcionamento da batedeira.

Nao utilize nenhum aparelho com uma ficha ou um cabo
danificado apds a ocorréncia de um mau funcionamento ou
caso o aparelho tenha sofrido alguma queda ou tenha sido de
algum modo danificado. Devolva o aparelho ao centro de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado,
reparado ou ajustado elétrica ou mecanicamente.

A utilizacido de acessérios nao recomendados nem vendidos
pela KitchenAid pode provocar incéndios, choques elétricos ou
ferimentos em pessoas.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.
Nao utilize o aparelho ao ar livre.
Nao deixe o cabo pendurado na beira da mesa ou da bancada.

Retire o batedor plano, a pinha, o batedor de massas, o
batedor plano com borda flexivel dupla ou o batedor de
gancho em espiral da batedeira antes da lavagem.

Para evitar danos no produto, nao utilize as tacas da batedeira
em zonas de elevado calor, como um forno, um micro-ondas
ou um fogao.
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17. Consulte a secgao "Manutencao e limpeza" para obter
instrucdes sobre como limpar as superficies que entram em
contacto com alimentos.

18. Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de colocar ou
tirar pecas, e antes de limpar.

19. Este aparelho inclui uma ligag&o a terra apenas para fins
funcionais.

20. Este aparelho foi concebido para ser utilizado no ambito
domeéstico e em ambientes semelhantes como:

B cozinhas em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho;

B quintas;

B por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes
residenciais;

B |ocais de alojamento com pequeno-almogo.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Para detalhes completos acerca de informagdes do produto,
instrugdes e videos, incluindo informagdes acerca da Garantia,
aceda a www.KitchenAid.eu.

REQUISITOS ELETRICOS

AAVISO

Perigo de choque elétrico
Ligue a uma tomada com ligagao a terra.
Illm Nao remova o pino com ligagao a terra.
ﬁ Néo utilize um adaptador.

Nao utilize cabos de extensao.

O incumprimento destas instrugdes pode resultar em morte,
incéndio ou choque elétrico.

Tensao: 220-240 Volts

Frequéncia: 50-60 Hz

Poténcia: 375 W

NOTA: a poténcia nominal da sua batedeira esta impressa na parte inferior ou na placa de
série.

Nao utilize cabos de extensao. Se o cabo de alimentagao for demasiado curto, solicite a

instalagdo de uma tomada junto do aparelho a um eletricista qualificado ou a um técnico de
assisténcia técnica.
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GUIA DE CONTROLO DA VELOCIDADE

ACESSO-
RIOS

UTILIZAR PARA

DESCRIGAO

VELOCIDADE

Batedor plano

Misturar e envolver
os ingredientes

Envolver os
ingredientes delicados,
claras de ovo, natas e

evitar misturar
demasiado.
Misturar bolos,
coberturas, bolachas,
etc.

1/2 velocidade para
envolver
Velocidades 1 — 6 para
misturar

Batedor plano
com borda

Misturar
ingredientes

Misturar bolos,
coberturas, bolachas,

Velocidade 1 - 6 para
misturar

frutas/legumes e
desfiar carne

frango ralado

flexivel dupla** etc.
5:;60?1?;?1 amassar Paes, paezinhos, Velocidade 2 para
espiral massa de pizza, etc. amassar
Pinha de 6
varas**/pinha .
eliptica de 11 Bater Ovos, claras de ovo, Velocidade 4 - 10 para
natas, etc. bater
varas em ago
inoxidavel**
Pastéis (cortar
manteiga para colocar
Cortar n|1ante|ga Massa para tarte e na farlnha):zvelomdade
Batedor de ]Parahco ocar rc;a outros pastéis; puré de Puré de frutas/
massas** arinha, pure de batata/frutas/legumes, ure de irutas

/legumes: até a
velocidade 2
Puré de batata, carne
desfiada: velocidade 4

NOTA: utilize a velocidade 2 para misturar ou amassar massa com fermento. A utilizagdo de
uma velocidade mais alta cria um elevado potencial de falha da batedeira. O batedor de
gancho em espiral PowerKnead amassa eficientemente a maioria das massas com fermento
em 4 minutos. A utilizagdo de uma velocidade mais baixa pode abrandar a unidade e nao
amassar a massa corretamente.

**Disponivel apenas na compra como acessorio e somente em modelos selecionados.
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MONTAGEM DO PRODUTO

1. Coloque a batedeira na posigao desligada (0) e retire a ficha da tomada.

Para fixar a taga*: encaixe os suportes da taga nos pinos de localizagao e pressione a
parte traseira da taga* até que o pino da taga* encaixe no trinco de mola.

-

>

A. Trinco de mola
B. Pino de localizagdo
2. Pararemover a taga*: cologue a alavanca de elevagao da taga na posicéo para baixo.
Segure a pega da taga* e levante-a para cima e para fora dos pinos de localizagao.

3. Parafixar o acessorio: encaixe o acessorio no eixo. Rode para o fixar sobre o pino no
eixo.

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estao disponiveis como acessorios para compra em
separado.
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4. Pararemover o acessorio: Coloque a batedeira na posigao desligada (0) e retire a ficha
da tomada. Empurre o acessorio para cima e rode-o para a esquerda. Puxe o acessorio
para baixo do eixo do batedor.

IMPORTANTE: se a taga® nao estiver encaixada no devido lugar de forma segura, pode
ficar instavel e oscilar durante a utilizagao.

5. Paralevantar a taga*: rode a alavanca de elevagao da taga para a posigao vertical. A
taga* deve estar sempre na posigao elevada durante a mistura.

6. Teste a distancia entre o batedor e a taga*: ligue a batedeira e teste cada velocidade,
certificando-se de que o batedor ndo toca na taga* durante o funcionamento. Se o batedor
estiver demasiado afastado do fundo ou atingir a taga*, avance para o passo seguinte
para efetuar ajustes.

—=
i

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estao disponiveis como acessorios para compra em
separado.
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7. (OPCIONAL) Para ajustar a distancia entre o batedor e a taga*: Desga a taca* para a
posigao para baixo. Rode o parafuso ligeiramente para a esquerda para levantar o
batedor ou para a direita para o baixar. Ajuste o batedor de forma que este quase toque
na superficie da taga.*. Verifique novamente a distancia entre o batedor e a taga*.

A. Descer a taga*
B. Levantar a taga*

IMPORTANTE: se estiver corretamente ajustado, o batedor plano nao tocara nem no
fundo, nem nos lados da taga*. Se o batedor plano ou a pinha** tocarem no fundo da
taga®, o revestimento do batedor ou dos arames da pinha podera sofrer desgaste.

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estéo disponiveis como acessoérios para compra em
separado.
**Disponivel apenas na compra como acessoério e somente em modelos selecionados.
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UTILIZAGAO DO PRODUTO

AAVISO

Perigo de choque elétrico
Ligue a uma tomada com ligagao a terra.
2llm Nao remova o pino com ligagao a terra.
ﬁ Néo utilize um adaptador.
Nao utilize cabos de extensao.

—
[a

O incumprimento destas instrugdes pode resultar em morte,
incéndio ou choque elétrico.

1. Ligue a batedeira a uma tomada com ligagao a terra. Comece com uma velocidade mais
baixa para evitar salpicos e aumente-a gradualmente. Consulte o "Guia de controlo de
velocidade".

AAVISO

Perigo de ferimento
Desligue a batedeira da tomada antes de mexer nos acessorios.

A nao observacgao destas instru¢6es pode resultar em fracturas, cortes ou
contusoes.

2. Nao raspe a taga* durante o funcionamento. Raspar a taca* uma ou duas vezes durante a
mistura, normalmente, é suficiente.

UTILIZAR A TAMPA ANTISSALPICOS**

1. Coloque a batedeira na posigao desligada (0) e retire a ficha da tomada.

2. Encaixe a taga* e o batedor plano, o batedor de gancho ou a pinha** a batedeira. Encaixe
ataga* e eleve-a para a posic¢ao de bloqueio.

3. Cologue a tampa na taga* de modo que a cabega do motor tape a abertura em forma de U
da tampa. Tal posicionara a calha de alimentagdo mesmo a direita da estrutura de fixagao
de acessorios, assumindo que a batedeira esta a sua frente. Prima ligeiramente para que
as patilhas encaixem a tampa na taga®.

4. \Verta os ingredientes para a taga* utilizando a calha de alimentagao.

DESMONTAGEM DO PRODUTO

1. Coloque a batedeira na posigao desligada (0) e retire a ficha da tomada.
2. Levante a parte frontal da tampa antissalpicos** do rebordo da taga*. Puxe para fora da
batedeira. Desca a taga* e raspe.

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estéo disponiveis como acessoérios para compra em
separado.
**Disponivel apenas na compra como acessoério e somente em modelos selecionados.
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ACESSORIOS OPCIONAIS

A KitchenAid oferece uma grande variedade de acessérios opcionais, como acessorios de
corte em espiral, cortadores de massa e picador de alimentos, que podem ser encaixados na
estrutura de transmissao de fixagdo da batedeira.

1. Coloque a batedeira na posigéo desligada (0) e retire a ficha da tomada. Desaperte a
tampa da estrutura de fixagao. Insira o acessorio na estrutura de fixagao, verificando se o
eixo de transmissao de fixagado entra no encaixe quadrado da estrutura de fixagao.

2. Aperte o botao de fixagdo rodando-o para a direita até que o acessario fique totalmente
fixo a batedeira.

MANUTENCAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: nao mergulhe o corpo da batedeira em agua ou outros liquidos. Deixe o
aparelho arrefecer completamente antes de colocar ou tirar pegas, e antes de limpar.

1. Coloque a batedeira na posigao desligada (0) e retire a ficha da tomada.

2. Limpe o corpo da batedeira com um pano macio e humido.

3. As seguintes pegas sdo lavaveis na maquina de lavar loiga: Taga*.
As seguintes pegas podem ser lavadas no compartimento superior da maquina de
lavar loiga: batedor plano, batedor plano com borda flexivel dupla**, batedor de gancho
em espiral, pinha eliptica de 11 varas em ago inoxidavel**, batedor de massas™*,
espatula™ *** e tampa antissalpicos™*.

4. A seguinte peca deve ser apenas lavada a mao, utilizando agua morna com detergente e
secando-a bem: Pinha de 6 varas™ apenas.

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estao disponiveis como acessorios para compra em
separado.

**Disponivel apenas na compra como acessorio e somente em modelos selecionados.

***Também pode ser utilizada para raspar a taga.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AAVISO

—
[a

Y

-

Perigo de choque elétrico

Ligue a uma tomada com ligagao a terra.
Nao remova o pino com ligagao a terra.
Nao utilize um adaptador.

Nao utilize cabos de extensao.

O incumprimento destas instrugdes pode resultar em morte,
incéndio ou choque elétrico.

PROBLEMA

SOLUGAO

Se a batedeira aquecer
durante a utilizagao

Com cargas pesadas e tempos de mistura longos, podera néo
conseguir tocar confortavelmente na parte superior da unidade.
Isto & normal.

Se a batedeira emitir
um odor forte durante a
utilizagao inicial

Isto é normal. Isto € comum nos motores elétricos.

Se o batedor plano
atingir a taga*

Interrompa o funcionamento da batedeira. Consulte a secgéo
"Montagem do produto” e ajuste a distancia entre o batedor e a
taga®.

A alavanca de controlo
de velocidade nao se
move de forma suave
ou facil

Para deslocar a alavanca de controlo de velocidade com
facilidade, levante-a ligeiramente a medida que a desloca pelas
definicbes em qualquer diregao.

Se a batedeira ndo
funcionar, verifique o
seguinte

A ficha da batedeira esta ligada na tomada elétrica?

O fusivel do circuito ao qual ligou a batedeira esta em bom
estado? Se tiver um quadro elétrico, certifique-se de que o
circuito esta fechado.

Desligue a batedeira durante 10 a 15 segundos e, em seguida,
volte a liga-la. Se a batedeira continuar a n&o ligar, deixe-a
arrefecer durante 30 minutos antes de voltar a liga-la.

Se o produto se
desligar apés uma
utilizagéo prolongada

O motor tem um sensor automatico que impede que o mesmo
sobreaquega, desligando o aparelho. Caso ocorra, coloque o
interruptor de velocidade na posi¢cdo OFF (0) e deixe a batedeira
em repouso durante 30 minutos antes de voltar a ligar.

*O tipo de taga pode variar. As tagas também estao disponiveis como acessorios para compra em

separado.
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PROBLEMA SOLUGAO

Esta a utilizar o batedor e a velocidade adequados? Consulte o
Se a batedeira estiver a | "Guia de controlo de velocidade" para obter mais informagdes.

abrandarou a Utilizar a 1/2 velocidade ou a velocidade 1 para massa para pao
apresentar sinais de e cargas pesadas pode abrandar a unidade. Os paes devem ser
dificuldades no amassados com o batedor de gancho na velocidade 2. Se
funcionamento houver um abrandamento com cargas pesadas a 1/2 velocidade,

aumente para a velocidade 1 ou 2.

Consulte a secg¢ao "Termos de Garantia da KitchenAid

Se né&o for possivel ("Garantia")".

resolver o problema N4o devolva a batedeira ao revendedor. Os revendedores ndo
fornecem assisténcia.

ELIMINACAO DE RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELETRICOS

ELIMINAR O MATERIAL DE EMBALAGEM

O material da embalagem é reciclavel e esta devidamente rotulado com o simbolo de
reciclagem &. Os varios componentes da embalagem devem ser eliminados de forma
responsavel e de acordo com os regulamentos locais para a eliminagao de desperdicios.

RECICLAR O PRODUTO

B Este aparelho esta classificado de acordo com a legislagao Europeia e do Reino Unido
sobre Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE).

B Ao garantir a eliminagéo adequada deste produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios inadequado deste produto.

®m O simbolo £ no produto, ou nos documentos que acompanham o produto, indica que este
aparelho ndo deve receber um tratamento semelhante ao de um desperdicio doméstico,
devendo sim ser depositado no centro de recolha adequado para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletronicos.

Para obter informag¢des mais detalhadas sobre o tratamento, a recuperagéo e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal, o servigo de eliminagéo de residuos domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

PARA A UNIAO EUROPEIA

Este aparelho foi concebido, fabricado e distribuido em conformidade com as Diretivas da CE:
Diretiva 2014/35/UE sobre baixa tensao; Diretiva 2014/30/UE sobre compatibilidade
eletromagnética; Diretiva 2009/125/CE sobre concegao ecoldgica; Diretiva 2011/65/UE sobre
a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e
eletrénicos (RoHS) e seguintes alteragoes.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
(“GARANTIA”)

A KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica (“Garantidor”) concede ao cliente final, que é um
consumidor, uma Garantia de acordo com os termos a seguir descritos.

B A Garantia aplica-se para além de e ndo limita nem afeta os direitos legais de garantia do cliente final relativamente ao vendedor
do produto. Em resumo, o Quadro Juridico sobre Vendas e Garantia de Bens de Consumo diz que os produtos devem
corresponder a sua descrigdo, ser adequados a sua finalidade e ser de qualidade satisfatéria. Os seus direitos legais conferem-
-lhe o direito a: disponibilizagdo dos produtos em conformidade de forma gratuita por reparagdo ou substituicdo, ou a uma redugéo
adequada do prego ou resciséo do contrato relativamente a esses produtos;

B A reparagdo ou substituicdo deve ser efetuada no prazo maximo de 30 dias;

B Os direitos de reparagéo ou substituigao, ou de redugdo adequada do prego ou rescisédo do contrato, devem ser exercidos no
prazo de 2 anos a contar da data de entrega dos produtos;

B Comunicar a falta de conformidade num prazo de 2 meses a contar da data em que o utilizador se apercebe da falta de
conformidade. Caso tenha comunicado a falta de conformidade, os direitos acima descritos expiram no prazo de 2 anos a contar
da data da comunicag&o.

Estes direitos estdo sujeitos a determinadas excegdes. A este respeito, ndo havera falta de conformidade se o utilizador tiver
conhecimento da falta de conformidade ou se ndo puder razoavelmente néo ter conhecimento da falta de conformidade no momento
da celebragdo do contrato, ou se a falta de conformidade tiver origem nos materiais fornecidos por si. Para obter informagdes
detalhadas, visite o website da “Dire¢do Geral do Consumidor” em https://www.consumidor.gov.pt/ ou ligue para o nimero

213 564 600.

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product.

1. AMBITO E TERMOS DA GARANTIA

a) O Garantidor concede a Garantia para os produtos referidos na secgéo 1.b) que um consumidor tenha adquirido a um
vendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid nos paises do Espago Econémico Europeu, na Moldavia, no Montenegro,
na Suiga ou na Turquia.

b

O periodo de Garantia depende do produto adquirido e de acordo com o seguinte:
Dois anos de garantia total a partir da data de aquisicao: 5SKSM55SXX, 5KSM70JPX.
Cinco anos de garantia total a partir da data de aquisicdo: 5KSM60SPX, 5KSM70SHX.

C

O periodo de Garantia tem inicio na data de compra, ou seja, na data em que um consumidor comprou o produto a um
revendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid.

d) A Garantia cobre a natureza de isen¢éo de defeitos do produto.

e) O Garantidor presta ao consumidor os seguintes servigos ao abrigo da presente Garantia, a escolha do Garantidor, caso
ocorra um defeito durante o periodo de Garantia:

B Reparacgéo do produto ou da pega do produto com defeito, ou

B Substituicdo do produto ou da pega do produto com defeito. Se um produto j& nao estiver disponivel, o Garantidor tem o
direito de trocar o produto por um produto de valor igual ou superior.

=

Se o consumidor pretender apresentar uma reclamagéo ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de contactar os centros de
assisténcia KitchenAid especificos do pais (www.KitchenAid.eu) ou o Garantidor diretamente através do enderego
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek- Bever, Bélgica.

g) As despesas de reparagao, incluindo de pegas sobressalentes, bem como as despesas de porte para a entrega de um produto
ou de uma pega isenta de defeitos serdo suportadas pelo Garantidor. O Garantidor deve igualmente suportar as despesas de
porte para a devolugdo do produto ou da pega do produto com defeito, se o Garantidor ou o centro de assisténcia ao cliente
KitchenAid especifico do pais solicitar a devolugéo do produto ou da pega do produto com defeito. Todavia, o consumidor
suportara os custos de embalamento adequado para a devolugao do produto ou da pega do produto com defeito.

Para poder apresentar uma reclamagéo ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de apresentar o recibo ou a fatura da compra
do produto.

h

2. LIMITAGOES DA GARANTIA

a) A Garantia aplica-se apenas a produtos utilizados para fins privados e nao para fins profissionais ou comerciais.

b) A Garantia ndo se aplica em caso de desgaste normal, utilizagdo indevida ou abusiva, incumprimento das instrugdes de
utilizagdo, utilizagdo do produto com uma tensao elétrica incorreta, instalagdo e funcionamento em violagdo dos regulamentos
elétricos aplicaveis, e utilizagao de forga (por exemplo, pancadas).

c) A Garantia ndo se aplica se o produto tiver sido modificado ou convertido, por exemplo, conversdes de produtos de 120 Vem
produtos de 220-240 V.

d) A prestagao de servigos de Garantia ndo prolonga o periodo de Garantia nem inicia um novo periodo de Garantia. O periodo
de Garantia das pecas sobressalentes instaladas termina com o periodo de Garantia de todo o produto.

Ap6s a expiragdo do periodo de Garantia ou para produtos para os quais a Garantia ndo se aplique, os centros de assisténcia ao
cliente KitchenAid continuam disponiveis para o cliente final para perguntas e informagées. Estdo também disponiveis mais
informagdes no nosso website: www.kitchenaid.eu
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REGISTO DO PRODUTO

Registe ja o seu novo aparelho KitchenAid: www.kitchenaid.eu/register

©2024 Todos os direitos reservados.
KITCHENAID e o design da batedeira s&o marcas nos EUA e noutros locais.
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OETAJI TA ®@YHKLUII

[onoBska ABuUryHa
BTtynka kpinneHHs
Pyuka kpinneHHs
Kpwvwka BTynku
Baxinb nignomy yaui
Ban 36oBTyBava
Pyuka vawwui*
Yawa*

YcTaHoBui WTUTH
0. Onopa vaLui

1

. MpyxuHHa 3acyBka 1 WTUAT YaLli (He
rnokasai)

S9N RN

12.

13.
14.

15.
16.
17.

18.
19.

20.

YcTaHoBMOBaNbHUI FBUHT Bana
36oBTYBava

Baxinb kepyBaHHsI LUBWUAKICTIO

360BTYyBau i3 ABOMA FHYYKUMMU
KpoMKammn**

Mnackwui 36oBTYBaY
6-enemMeHTHWUI OPOTOBUI BiHYUMK™

11-eneMeHTHUI 4POTOBUI ENINTUYHUIA
BiHYMK i3 HepXkaBito4oi cTani**

CnipanbHa Hacagka-ra4ok gns Ticta
KoHanTepcbkuin 36oBTYyBaY*™ i ckpebok™

sekok

3axUCHUM LLNTOK™

*Tun Yawwi Moxe Pi3HMTUCA. Halli TakoX MOXHa KynyBaTu sIk OKpeMi akcecyapu.
**MoxHa npuabdati Sk akcecyap nuiue Ans Aesknux Mogenen.
***Mo>KHa TakoXX BUKOPMCTOBYBATU AN 3iLUKPIOaHHS CyMiLLli i3 yaLui.
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BE3MNEKA BUPOBY

Oyxe Baxnueo, WwWo6 Bu Ta iHWi ocobu nepebyBanu B
6e3neui.

Mw nigrotyBanu HU3Ky BaXxnmMBmx NoBiAOMIIEHb CTOCOBHO 6e3neku, siki MicTATbCA B
LbOMY NMOCIOHMKY Ta 3a3Ha4eHi Ha BaWoOMy NpUCTPOi. 3aBxam ymTaiTe BCi
NoBiJOMIEHHS CTOCOBHO 6e3neku i JoTpUMyHTEeCS iX.

Lleri cumBon ykasye Ha nonepeaXeHHs1 CTOCOBHO 6e3neku.

BiH noBigomnsie Npo noTeHLiiHy Hebe3neky, sika MoXe NPU3BeCTU
[0 BaLLoro TpaBMyBaHHsi abo TpaBmMyBaHHS iHLWKX ocib abo cmepTi.

Yci noBioMNEeHHs1 CTOCOBHO 6e3neku CynpoBOAXKYOTHCS 3HAKOM
nonepemxeHHsi, a Takox cnosom « HEBE3IMEYHO» abo
«MOMNEPEIKEHHAN». Lli cnoBa o3Ha4atoTb HacTynHe:

Bu MmoxeTe 3armHyTu abo oTpumatu
TAXKi TPaBMM, IKLLO HEranHo He
BUKOHaETe Aii, 3a3HayeHi B
iHCTPYKUil.

AHEBE3MNEYHO

Bu MmoxeTe 3aruHyTi abo oTpumatu
TAXKi TPaBMMU, AKLLO He BUKOHaETe

A NONEPEMKXEHHS [JFavitionitmisipi:

B ycix noBigomneHHsix MicTuTbcst iHdbopMaist LLoao NoTeHLUinHOT Hebe3neku,
€noco6iB 3HU3NTU PU3UK TPABMYBaHHS, a TAKOX HACNigKiB, SKi MOXYTb BUHUKHYTH
Yepes HeOTPUMAaHHS IHCTPYKLT.

BAXIINBI SAXOAOU BE3IMNEKU

Mig yac BUKOpPUCTaHHA eNeKTPUYHUX NpunagiB HeobxigHo
BXXMBaTu 6a30BuUX 3axoaiB 6e3neku, 30Kpema onmcaHmx gani.

1. OsHanomTecs 3 ycima iHCTpyKUisMn. HenpasunbHe
BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO MOXE MPU3BECTU [0 TPaBMYBaHHS.

2. U106 yHUKHYTWN ypaXKeHHSI eNeKTPUYHUM CTPYMOM, HE CTaBTe
MiKCep Yy BOAY YU iHLY PianHY.

3. LUewn npucTpini He npu3HavyeHnn ans BUKOPUCTaHHA ocobamu (y
TOMY 4nCAi AiTbMK) 3 0BMEXeHUMN PiIBNYHUMU, CEHCOPHUMN
Y1 PO3yMOBUMM 34iIBHOCTSIMK, abo AKi HE MaloTb 4OCTATHBOro
A0CBiay Yn 3HaHb. Taki 0cobn MOXYTb BUKOPUCTOBYBATH LIEN
NPUCTPIN NuLe Nig peTenbHUM Harns4oM Yu nicns
IHCTpyKTaxxy ocobu, BianoBiganbHOI 3a iXHI0 Ge3neky.
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No

10.

1.

12.

13.
14.

JInwe gnst €BpONENCHKOro Cot3y: Len NpucTpin 3abopoHEHO

BI/IKOpI/ICTOByBaTI/I DiTaMm. TpI/IMaI/ITe I'IpI/ICTle/I Ta noro LWHYp Y <[

MiCLi, HEOOCS>KHOMY AN OiTEN.
JIvwe gns €BponNencbLKOro coray: 0cobu 3i 3HUKEHMMN
i3NYHNMKN, CEHCOPHUMMN Y PO3YMOBUMUN MOXKITMBOCTAMU abo
HeOoCTaTHIM LOCBIAOM i 3HAHHSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
NpuagomMm, SKLLO 3a HUMK 34INCHIOETBCA Harnsa abo im
Ha[aHO IHCTPYKLiT CTOCOBHO 6€3Me4YHOro BUKOPUCTAHHSA
obnagHaHHA Ta BOHW PO3YMitoTb MOB’A3aHi i3 MM 3arposmu.
CrexTe, WO6 AiTn He rpanncs 3 NPUCTPOEM.

AKLIO LWHYP XXMBAEHHS NOLUKOIKEHUI, 3 MipKyBaHb 6e3neku
noro HeobxigHo 3aMiHUTU. Lle Moxe pobuTu Tifibkn KOMNaHis
KitchenAid, ii cepsicHui areHT abo ocobu, siki MatoTb
BiANOBIAHY KBasigikau,ito.

BumukanTte yctaHoBntonTe BuMmukay y nonoxeHHsa (0) i
Bif'€AHYyNTE Npunag Big Mepexi XMBMEHHS, KON He
BUKOPUCTOBYETE MOr0, @ TaKOX NepLU HiXK YACTUTU NOro Ta
YyCTaHOBMNIOBATM YK 3HIMATK 3 HbOro npunagas. LWob
BiKIMOYMTU NPUCTPIN Big enekTpoMepexi, BUTArHITb LTencerb
i3 pO3€eTKU. Y XKOOHOMY pasi He TArHITb 3a LUHYP.

YHuUKanTe pyxommnx 4acTtuH. LLlo6 ameHwnTn pnank
TpaBMyBaHHSA Ta/abo NOLKOOKEHHS MiKcepa, nig Yac
BUKOPUCTaHHA 360BTyBaYa TpMMamnTe pyku, BONOCCS, O4sr, a
TaKOX STIONaTKu M iHLWe KyXOHHe nNpunaaasa nogani sig
NPUCTPOIO.

He ekcnnyaTyinTe NpUCTPIN i3 NOLIKOAXEHUM LLUHYPOM
XMBIEHHSA YK LITENcenem, a Takox 3a HassBHOCTi HeNnonaaox i
nicns NagiHHSA YM NOLUKOKEHHS. I'IpMHecnb nNpucTpin o
HaNBNWXXYOro aBTOPU3OBAHOIO CepBICHOFO LeHTpy Ans ornaay,
PEMOHTY Y/ HanawTyBaHHSA ENEKTPUYHOI abo MexaHiYHOI
YaCTUHWN.

BukopuctaHHs akcecyapiB UM Hacagok, He CxBaneHux
komnaHieto KitchenAid abo npngbaHux B iHWNX BUPOOHMKIB,
MOX€e NMPU3BECTU A0 MOXEXi, yPaXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM
YN TpaBMyBaHHS.

Y XogHOMy pasi He 3anuwianTe NpUCTpin, Wo npautoe, 6e3
Harnsay.

He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN Ha BYNULL.

He gonyckante, Wob LWHYpP XMBMEHHA 3BMCAB Yepes Kpawn
CTOMy YM poBOoYOT MOBEPXHI.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

MepLu HiXX MUTK MiKkcep, 3HIManTe nnackuin 36oBTyBau,
APOTAHUI BiIHYMK, KOHOUTEPCbKUI 360BTYyBaY, 300BTyBaY i3
ABOMa rHyYKMMU KpOMKaMu Ta chiparibHy HacaaKy-ravyok ans
TicTa.

LLlo6 yHMKHYTK NOLWKOAXEHHSI BUPOOBY, HE CTaBTe Yalui
nyaHeTapHOro Mikcepa B Micus 3 BACOKOK TeMMNepaTypoto,
30KpemMa B JyXOBKY, MiKpOXBUNbOBY MNi4 abo Ha MOBEPXHIO
NanTK.

[HCTPYKLUIT i3 YNLLEHHS MOBEPXOHb, LLIO KOHTAKTYIOTb i3
npoaykTaMun xapyyBaHHS, ANB. B po3aini «ornsasn i YALWeEeHHA».

MepLu HiXX ycTaHOBNOBATW YK 3HIMaTK getani abo YncTnTn
npvnag, Aante oMy NOBHICTIO OXOMOHYTH.

Y npunagi nepenbayeHo poboye 3aszeMneHHs (BUKMIOYHO AN4
PYHKLIOHYBaHHA npunagy).

Ller npucTpin npusHadeHnii ons nobyToBOro BUKOPUCTAHHS,
30KpeMa B Takux ymoBax:

B Ha KyXHsIX N8 nepcoHany B MarasvHax, ogicax i Ha iHWunx
nignpuemcraax;

By depmepcbkux ByanHkax;

By rotensx, MOTENsAX Ta iHWKWX 3aKnagax rotefibHoro Tuny
(B8NS BUKOPUCTaHHSA KNiEHTaMM);

B y 3aknagax, Wo HagakTb NOCAyrn HOYiBNI Ta CHi4aHKIB.

3BEPEXITb Ul IHCTPYKLI

[MoBHY iHopMaLito Npo BUPIB, IHCTPYKLIT Ta Bi4eO BKITHOYHO 3
iIHpbopMaUieto NPo rapaHTito MOXHA 3HANTU HA CanTi
www.KitchenAid.eu.
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ENEKTPUYHI XAPAKTEPUCTUKU

Y

-

Pu3nk ypaxxeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM
Min’egHyTe Npunag Ao 3a3eMreHol PO3eTKU.
He BupananTe wtup 3asemMneHHs.
He BukopucroBymnTe apantep.
He BukopucToByiTE NOAOBXKYBaNbHUN LLUHYP.

HepoTpumMaHHs UMX iHCTPYKLUiA MOXe NPU3BECTU A0 CMePTi, NoXexXi
a60 ypaeHHs1 eNleKTPUYHUM CTPYMOM.

Hanpyra: 220-240 B
Yacrora: 50-60 Iy,
MoTtyxHicTb: 375 BT

NPUMITKA.

HoMiHanbHy NOTYXXHICTb Mikcepa BKa3aHO Ha KpoMLi abo Tabnuyui 3

nacnopTHUMU JaHUMW.

He BukopucTOBYITE NOAOBXYBaNbHUIN LUHYP. AKLLO LLIHYP XXUBMNEHHS 3aHaATO KOPOTKUN,
3BEPHITLCS A0 KBanichikoBaHOro enekTpuka abo TexHiYHOro daxisusi cepBicHOT cnyxou, wob
BiH YyCTaHOBMB po3eTKy nobnuay npunagy.
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IHCTPYKUIA 3 PEMNYNKOBAHHA WWUBUAOKOCTI

onapgok, neynsa, rnasypi
TOLWO.

HACAOKA NMPU3HAYEHHA onuc LIBUAOKICTb
Ob6epexHe noaaBaHHA
'D'Ge;”'KaTg!"X .'Hrpz'u'eH.T'B.‘ LWsunakicte 1/2 ans
. 3MilyBaHHA Ta AACHHMX OLTTKIB, BEPLUKIB | Ao[aBaHHsA
Mnackuin YHUKAHHSA HagMipHOro ) il
300BTYyBaY AOAaBaHHs nepemiwyBaHHsi IHTPEAIEHTIB.
iHrpepieHTiB BI/IMiLIJpBaHHg TicTa : s LBnakicte 1-6 ans
Y A 3MiLLyBaHHS.

360BTYyBau i3

BumiwyBaHHA TicTa ans

nBoma 3milwyBaHHs . LBnakicte 1-6 ons
THYYKUMU iHrpeaieHTiB onanok, nTe:Mza, rnasypl 3MiLLyBaHHS.
KpOMKammn™* to.
CripansHa TicTo gnsa xnida LWBmakicte 2 ans
- 3amiwyBaHHs TicTa f ’ '
Hacajka-raqok y Bynoyok, nium ToLo. 3aMillyBaHHS.
ons Ticta

6-enemeHTHUI

noapibHeHHA m'sca

Kypuya.

OpOTOBUN
BiHYMK™ / 11-
CNIEMEHTHIM Anus, sieqHi Binkw, LBuakicTs 4-10 Anst
OpoToBui 36MBaHHSA
- . BEPLUKMN TOLLO. 36VBaHHS.
eninTuyHun
BiHYMK i3
HepXXaBivHOT
crani*
KoHauTtepcbki BUpobu
(oomaHHs macna no
[lonaHHA Macna oo TicTo Ans NMPixXKiB Ta 60p0L!JHa)Z
KoHauTepch- BopoLuHa iHLIa BUNiYKa; WBNAKICTb 2.
it pOSTVIpaHH"ﬂ kaptonnsiHe / PoatupanHs dpykTis /
36oBTYyBaY** ¢pykTiB / OBOYIB cpyxTose / oBo4eBe OBO4IB: A0
y ntope, noapibHeHe LUBMAKOCTI 2.

Po3muHaHHg kapTonni,
noapibHeHHsA m'sica:
LWBWAKICTb 4.

MPUMITKA. [Ins nepemiwyBaHHA abo 3amillyBaHHA APiKIKOBOro TicTa BUKOPUCTOBYNTE
LWBMAKICTb 2. BukopucTaHHs 6inbLu BUCOKOI LWBMAKOCTI 36inbLuUye BiporiaHiCTb BUXoQy Mikcepa
3 napy. CnipanbHa Hacagka-radok ans Ticta PowerKnead edekTvBHO 3amillye GinbLiicTb
BUAIB APKOXKOBOrO TicTa NPOTArom 4 XBUIMUH. BUKOPUCTaHHSt HAMMEHLLOT LWBUAKOCTI MOXe
Np13BECTU [0 BMOBINbHEHHS POOOTM MPUCTPOIO Ta HE AY>KEe PETESIbHOro BUMILLYBaHHS TicTa.

**MoxHa NpuabaTi sik akcecyap nuLie AN Aeskux Mogenen.
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3BUPAHHA BUPOBY

1. BUMKHIiTb NNaHeTapHUI MiKcep YCTaHOBUTL BUMMKaY y nonoxeHHs (0) i Big'eaHarTe inoro <DE
Bif, eneKkTpomepexi.

Mopsaaok ycTaHOBNEHHS Yawi*. YCTaHOBITb ONOpW Yalli Ha YCTaHOBYI LUTUATK A
HaTUCHITb Ha 3a[HI0 YaCTUHY YaLli*, Wob WTndT Yawwi 3acpikcyBaBcs B NPYXXWHHIN 3acyBLi.

A. lNpyxuHHa 3acyeka
B. YemaHosuuti wmugpm
2. Mopsipok 3HATTA yawi*. MNepeBeiTh Baxinb NiAAOMY Yalli B HUKHE NMOMNOXEHHS.

BisbMiTbCA 3a py4Ky YaLli®, NigHIMITb YaLly NPSMO Bropy Ta 3HiMiTb 11 3 yCTaHOBYMX
WwTndTiB.

3. MNopsapok ycTaHoBRNeHHA Hacaaku. HagiHbTe Hacaaky Ha Ban. MNoBepHiTh i, LWob
3a4ennTy 3a LUMNOHKY Ha Bany.

A. llinoHka

*Tun Yawwi Moxe pi3HNTUCS. YaLui TakoXK MOXHa KymnyBaTh ik OKpeMi akcecyapu.
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4.

3HATTA HacaaKW. BUMKHITb NnaHeTapHUn MiKcep yCTaHOBUTb BUMMKAY y MonoxeHHst (0) i
Bif’ eQHanTe Moro Big enekTpomepexi. HaTucHiTb Ha akcecyap y HanpsiMKy Bropy Ta
noBepHiITb oro nisopyy. CTArHiTE akcecyap i3 Bany 36oBTyBava.

YBATA: AKLLO YaLly* He 3aKpinuTU HaAiiHO Ha CBOEMY MiCLii, BOHa Byae HecTiliKowo Ta
XUTaTMMETbCA Nig Yac poboTn mikcepa.

Mopsaok nignomMy Yawi*: MoBepHiTe Baxinb NigNoMy Yalli B MONOXEHHS NPSIMO Bropy.
MNia Yac nepemilyBaHHA Yalla* 3aBxav NOBMHHA nepebyBaTy B NiAHATOMY NMOMOXEHH.

MepeBipka 3a3opy Mixk 360BTyBayeM i yawer™*. YBIMKHITb MiKCep i, BMUKaIOUM KOXHY
LIBMAKICTb, MepekoHanTecs, Lo 360BTyBaY He TOPKAETLCS YaLli* nig yac pobotu. Akwo
360BTYyBaY nepebyBae 3aHaATO Aaneko Big AHa Yn 6’e No Yawwi*, nepenaite 40 HACTYNHOro
KPOKY, 06 BUKOHATV perynoBaHHs.

*Tun Yawwi Moxe pi3HNTUCS. YaLui TakoXK MOXHa KymnyBaTh ik OKpeMi akcecyapu.
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7. (OOOATKOBO) PerynioBaHHA 3a30py Mix 360BTyBa4yeM i yawer*. OnycriTb Yally* B
HW)XXHE NOMOXEHHS. 3nerka noBepHiTb YCTaHOBMOBaNbHUIA BUHT NPOTW FOAMHHUKOBOT
CTpinku (niBopy4), Wo6 niaHATM 360BTYBaY, a0 3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKOKO (MpaBopyy),
wo6 onycTunTtu NMoro. BigperyntonTe 360BTYBaY Tak, Wob BiH 6e3 nepeLukoa Npoxoams
6e3nocepenHbLO Hag NoBepxHeto Yali*. LLle pa3 nepesipTe 3a30p Mix 300BTyBayeM i
vailero*.

A. Onycmumu vyawy*

B. lNidHsamu vyawy*
YBATIA: 3a yMOBYM HaneXHOro HanawTyBaHHA Nnackuii 360BTyBaY He TOPKaETbCA aHi AHa,
aHi CTIHOK YaLwi*. AKLo nnackui 360BTyBaY abo APOTAHUIA BIHUMK** HAbNMXaTH HACTINbKK,
LLIO BOHW BUTUMYTbLCS 06 AHO Yalli®, Lie MOXe NPU3BECTM A0 3HOLLYBaHHS NOKPUTTA
300BTyBa4a 4n 4pOoTiB BiHYMKA.

*Tun yawwi Moxe pi3HUTUCA. YaLli TakoX MOXHa KyrnyBaTu sik OKpeMi akcecyapu.
**MoxHa npuabaTtu sk akcecyap nuile ans 4esikux Mmoaenen.
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BUKOPUCTAHHA BUPOBY

ANONEPEMKXEHHSA

Pu3nk ypaxeHHA eneKTpuyHUM CTPYMOM
Min’egHyTE Npunag Ao 3a3eMIieHOl PO3eTKU.
llm He BupananTte WTUp 3a3eMrneHHA.
‘ He BukopuctoByinTe aganTtep.
He BukopucToBynTE NOAOBXKYBaNbHUNA LUHYP.

HepoTpumaHHSA LMX iHCTPYKLIN MOXe Npu3BeCcTU A0 CMepPTi, NoXexXi
abo ypakeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

1. BcraBTe wrencernb NnaHeTapHOro Mikcepa B pO3eTKY i3 3a3eMneHHaM. MNounHaiiTe 3
HM3bKOT LUBWAKOCTI, LWOOG YHMKHYTK po30pun3KyBaHHS, i NOCTYNOBO 30inbLuynTe ii. AueiTbca
IHCTPYKLO 3 perynoBaHHs LWBUOKOCTI.

AMNOMNEPEMXEHHSA

Pu3uk TpaBmMyBaHHA
Big’egHynTe Mikcep Bif enekTpomepexi, nepLl Hik 3HiMaTn 300BTyBaui.

HeBukoHaHHS ULi€i BUMOru Moxe NpU3BeCTU A0 Nnepenomis, nopisie abo
3aboiB.

2. He BuiimariTe cymil i3 yawi* nig yac po6oTn mikcepa. 3a3Buyai 4OCTaTHLO NOLIKPEBTH
Yawly* oavH-ABa pasu nig Yac NnepeMillyBaHHs.

BUKOPUCTAHHA 3AXUCHOIO LUATKA**

1. BUMKHIiTb NNaHeTapHUI Mikcep YCTaHOBUTL BUMMKaY y nonoxeHHs (0) i Big'eaHariTe noro
BiJ enekTpomepexi.

2. YcTaHOoBITb Yally* Ta nnackui 360BTyBaY, rayok Ans Ticta Yv ApOTSHUIA BIHYMK™ A0
Mikcepa. YCTaHOBITb Yally™ 1 NigHIMiTb ii B NONOXeHHS 6roKyBaHHS.

3. YcTaHOoBITb 3aXMCT Ha Yally* Tak, Lwob ronoska ABuryHa 3akpveana U-nogibHuii oTeip y
3axucTi. Tak 3anuBHWUI xxonob byae po3TalloBaHU NpaBopyY Bif BTYSIKN KPINSIEHHS, AKLLO
CTOATU 06NMYYAM A0 Mikcepa. 3nerka HaTUCHITb, Wob6 BUCTYNY 3adikcyBanu 3axmcT Ha
yauwi*.

4. 3anuBaiTe iHrpedieHTn B Yally* Yepes 3anmBHUIM omnob.

PO3BUPAHHA BUPOBY

1. BUMKHIiTb NNaHeTapHUI Mikcep YyCTaHOBUTL BUMUKaY y nonoxeHHs (0) i Big'eaHalTe oro
BifJ eneKkTpoMepexi.

2. TligHiMiTb NepeaHIo YacTUHY LWMTKA A5st 3aXUCTY Bif po36pun3sKyBaHHS** 3 kpato YaLwi*.
3HimiTb oro 3 mikcepa. OnycTiTe YaLly™* 1 NOLKPe6iTb CKPeOKOM.

*Tun yawwi Moxe pi3HUTUCA. YaLli TakoX MOXHa KyrnyBaTu sik OKpeMi akcecyapu.
**MoxHa npuabaTtu sk akcecyap nuile ans 4esikux Mmoaenen.
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OOOATKOBI MPUCTOCYBAHHA

KomnaHisa KitchenAid nponoHye LWnpoknin aCopTUMEHT [OAATKOBUX NPUCTOCYBaHb, Takmnx sk <
TepTyLKa-WaTKiBHMUSA, NMPUCTPIN ANa HapidaHHA MakapoHHOro TicTa abo nogpibHoBaY, sk )
MOXYTb BYTK NPUKpPINNEeHi 4O NPUBOAHOI BTYSKN Mikcepa.

1. BuMkHiTb nnaHeTapHuii Mikcep (0) i Bin'eaHaiTe oro Big enekTpoMepexi. BigkpyTiTe
KPULLKY BTYIIKU KpinneHHs. BcTaBTe NpUcToCyBaHHSA y BTYIKY KPinfieHHs, NepekoHaBLUNUCh,
LLIO NPUBOOHMI Ban NPUCTOCYBaHHA BBINLLOB Y KBaZpaTHWUI Nas3 BTYIKM KPiNMeHHs.

(

2. 3aTdArHitb py4ky KpinneHHs, noBepTarym ii 3a rOAMHHUKOBOIO CTPISKO, AOKU
nNpucTOoCyBaHHA He Byae 3adhikcoBaHO B MiKcepi.

agorndan | YUWEHHA

YBATA. He 3aHyptoiTe Kopnyc nnaHeTapHoro Mikcepa y Bogy abo iHwi pignHu. Mepu Hix
yCTaHOBNIOBATY YK 3HIMaTK AeTani abo YMCTUTV Npunaa, Aavite MOMy NOBHICTIO OXOMNOHYTU.

1. BUMKHIiTb NNaHeTapHUi Mikcep (YCTaHOBUTbL BUMMKAY Y NonoxeHHst «0») i Bin’egHanTe
Oro Bif eneKkTpomMepexi.

2. TpoTpiTb KOPMYC MiKCepa M’sIKOK BOIOIO raHyipKoto.

3. [Oertani, AiKi MOXXHa MUTY B NOCYAOMMIAHIA MaLmHI: Yawa*.

DeTani, AKi MOXXHa MUTU Y BEPXHbOMY BifiICiKy MOCYAOMUMHOI MaLIMHK: [1nackun
360BTyBaY, 360BTYBa i3 4BOMa FHY4KMMMU KPOMKaMu™, cripanbHa Hacagka-raqyok ans
TicTa, 11-enemMeHTHUI OPOTOBMI eNiNTUYHUIA BIHYUK i3 HepXaB.ito4oi cTani*™,
KOHAMTEPCLKMI 360BTYyBaY™™, CKPeOOK* *** | 3aXUCHUI LLUTOK™.

4. Lo Hacaaky cnig MUTY NULLE BPYYHY B TEMNi MUMbHIN BOAi Ta PETENbHO BUCYLLYBaTK:
Tinbkn 6-eneMeHTHUN APOTOBUIA BIHYMK™ .

*Tun vawwi Moxe pi3HUTMCSA. Yalli TakoX MOXHa KynyBaTh ik OKpeMi akcecyapu.
**MoxHa npuabdati K akcecyap nuiue Ans Aesknux mogenen.
***Mo>KHa BUKOPVCTOBYBATM TAKOX AN 3iCKpibaHHSA cyMmiLui i3 YaLwi.
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MOLUYK TA YCYHEHHA HECNPABHOCTEMN

-

ANONEPEMKEHHSA

Pusuk ypaxeHHA eNneKTpuiHum CtTpymom

MNig’egHynTe Npunag Ao 3a3eMrieHoi Ppo3eTKu.
He BupansinTe WTUp 3a3eMneHHs.

He BukopucTtoByi1Te apganTtep.

He BukopucToBYMTE NOQOBXKYBaNbHUM LUHYP.

HepoTpumaHHA LMX iIHCTPYKLIN MOXe Npu3BecT A0 CMepPTi, NOXeXi
a60 ypaXeHHS1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

NMPOBJIEMA

PILLUEHHA

MnaHeTapHu Mikcep
HarpiBaeTbCs nig 4Yac
BUKOPUCTaHHS

Y pasi BEN1KoOro TpMBanoro HaBaHTaXXeHHs! BEPXHS YacTnHa
NPUCTPOI0 MOXe CTaBaTu HAATO rapsiyoio Ha goTuk. Lle
HOpMarbHO.

Mig yac nepworo
BUKOPUCTaHHA Mikcep
BUAINSAE pi3kni 3anax

Lle HopmanbHo. Lle xapakTepHO ANga eneKkTpoaBuryHis.

Mnackuin 36oBTYBaY
TOpKaeTbcs YaLi*

3ynuHiTb NnaHeTapHun Mikcep. MepernsaHete po3ain «36upaHHs
BMpOOy» Ta Bigperyntonte 3a3op Mixk 300BTyBaYeM i yallero™.

Baxinb kepyBaHHsi
LWUBMAKICTIO pyXaeTbCs
pviBkaMu abo BaxKo

LLlo6 Baxinb KepyBaHHS LUBUAKICTIO pyXxaBCcs Nerko,
nepecyBatoyy oro B Byab-IKOMY HanpsiMKy, nigHiMainTe 1Aoro
TPOXW Bropy.

AKwo nnaHeTapHuUi
MiKCep He npaLoe,
nepesipTe HaBefeHi
npaBopy4y acnekTu

[MnaHeTapHU Mikcep YBIMKHEHWUI Y pO3eTKY?

3anobixHKK y NaHLo3i NnaHeTapHOro Mikcepa cnpaBHUA? AKLLO
y Bac € kopobka aBTOMaTU4YHOro BUMMUKaYa, NepekoHanTecs, Lo
NaHuor He NepepBaHuii.

BuMKHITE nnaHeTapHuin mikcep Ha 10—15 cekyHA, a noTim
YBIMKHIiTb 3HOBY. FAKLLO NriaHeTapHWin Mikcep 4OCI He
3anycKkaeTbCs, JO3BOMbTE MOMY OXONOHYTU NPOTArom 30 XBUNUH,
nepLU Hi>k BMUKaTV 3HOBY.

Bupi6 BuMmkaeTbeA
nicnsa Tpusanoro
BMKOPWUCTaHHS

[BUryH Mae aBTOMaTUYHUIA JaTuumK, kUi 3anobiratume
neperpiBaHHIO ABUryHa, BiAKNoYaoyy noro. AKLLO Le cTanocs,
nepeBefiTb NepemMukad LWBUAKOCTI B MOMOXEHHSA BUMKHEHHS «0»
i pante mikcepy noctosaTn 30 XBUNWH, NEPLL HiXX 3anyckaTh Noro
3HOBY.

*Tun Yawwi Moxe pi3HNTUCS. YaLui TakoXK MOXHa KymnyBaTh ik OKpeMi akcecyapu.
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NMPOBJIEMA PILLEHHA

MepekoHanTecs, LLO BUKOPUCTOBYETLCS BiANOBIAHWI 360BTYBaY i
wBKUAKiCTb. [loknaaHiwy iHdopmadito AnBITLCS B po3aini
Mikcep «IHCTPYKLUisA 3 perynioBaHHS WBUAKOCTI». BukopmnctaHHs
CMOBINbHIETLCHA, 200 weunakocTi 1/2 abo WBNAKOCTI 1 38 BUCOKOro HaBaHTa)eHHsA abo
30a€eTbCes, WO BiH ONS BUMILLYBaHHS XNiGHOro TicTa MOXe CMoBiNIbHUTM po6oTy
npautoe 3 HagMipHUM npuctpoto. TicTo Ansa xniba cnig BUMiLLyBaTh Ha LWIBMAKOCTI 2,
3ycunnam BMKOPUCTOBYHOYM ra4oK AnA TicTa. AKLLO 3a BENUKOro

HaBaHTaXEHHSA Ha LWBUAKOCTI 1/2 NpuCTpiii Npautoe NoBiNbHO,
30inbLUTe WBMAKICTb 40 piBHA 1 abo 2.

[ue. po3agin «Ymosu rapaHTii KitchenAid ("lrapanTis")».
He HeciTb Mikcep y MarasvH: npoaasLi He HagarTb NoCnyr
CepBiCHOro 06CNyroByBaHHS 1 PEMOHTY.

Akwo npobnemy He
BAAETLCS BUPILLUTY

YTUNISALIA BIAXOAIB ENEKTPOOBITIAOHAHHA

YTUNI3ALIA MNAKYBAJNIbHOIO MATEPIAITY

[MakyBanbHUI MaTepian niansrae BTOPUHHIN nepepobLi 1 No3Ha4YeHni BiANOBIHNM CUMBOIIOM
— &>. Pi3Hi YacTUHM ynakoBKM HeobXigHO yTunidyBaTy BiANoBiAanbHO Ta 3rigHo 3 ycima
HOpMamu 11 NpaBuamMu MiCLLEBUX OpraHis Bnaau, Wo BiAnoBiAaloTb 3a NOBOAXEHHS 3
Bigxod4amu.

NMEPEPOBKA BUPOBY

B Llen npynag mapkoBaHuWi 3rigHo i3 3akoHogascTBoM EC i Benukoi BpuTaHii, a Takox
OupekTneoto €C Npo BiaXoAN eNeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHs (WEEE).

B 3abe3neuunBLuM NpaBUIbHY yTUNi3adito BUpoby, B JONOMOXETE nonepeanuT MOXuBI
HeraTVBHI HacnigKv Ans JOBKINMs Ta 300POB’A NoAew, siki Mornu 6 BUHUKHYTU B pasi
HeHanexHoro NOBOAXXEHHS 3 BiXxo4amu Lboro Bupooy.

B Cumeon £ Ha BUpoGi aBo B CynpoBomKyBanbHWUX JOKyMEHTAaX yKasye, Lo Liei NpUcTpiil He
cnig BMKMAaTy pa3oM i3 nobyToBUMYM Bigxodamu; 3aaTe Noro y BignoBiaHUIA LeHTp 360py
BiAXoAdiB ANs yTunisauii eneKTpMYHOro Ta enekTPOHHOro 0bnaaHaHHs.

[ns oTpumaHHs 6inbw fgoknaaHoi iHpopmauii npo 06pobky, BiLHOBNEHHS Ta NepepobKy Liboro
BMPOOY 3BEPHITbCA 40 BiAAINEHHS Y BaLLOMYy MICTi, MicLeBOi cnybu 3 yTunisauii nodbyTtoBux
BiAX0AiB UM MarasuHy, ae Bu npuabanu cein Bupio.

CEPTU®IKAT BIONOBIAHOCTI

IHOOPMALIA ANS KPAIH EBPOMNMENCHLKOIO COKO3Y

Llen npunag po3pobneHuii, CKOHCTPYWOBaHWI | NpoAaeTbCA BiANOBIAHO A0 BUMOT 6e3neku
Takux gupektus €C: Aupektusa 2014/35/EU wWoa0 HU3bKOBOMLTHOMO €MEKTPUYHOTO
obnagHaHHs; Oupektuea 2014/30/EU wono enekrpomarHiTHOi cymicHocTi; JupekTnea
2009/125/EC wopno ekonorivyHoro ausanny; Aupektusa 2011/65/EU wopno obmexeHHs
BMKOPUCTaHHS AeAKUX HeGe3neyHNX peYoBMH B eNeKTPUYHOMY 11 eNeKTPOHHOMY obnagHaHHi
(RoHS) i3 noganbLuMy OHOBREHHAMMU.
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YMOBMU FAPAHTII KITCHENAID («FAPAHTISI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (benebris) («FapaHT») Hagae KiHLEBOMY KIiEHTY,
AKWIA € croxusadem, MapaHTito 3 HaBeAeHUMK Aani ymoBamm.

Lis MapaHTisi € JoaaTtkoBoto 1 He 0BMexXye Ta He BNnuBae Ha Aito nepeadayveHol 3akoHOAaBCTBOM rapaHTii KIHLEBOro KnieHTa, siky Mae
3abe3neunTu npoaaseLb BUPOGY.

1. OBMACTb [li ! YMOBU FAPAHTII

a) [apaHT Hagae MapaHTito Ha BUpobu, ykasaHi B Po3aini 1.b), siki cnoxueay kynye B NpofaBLs Y1 KOMNaHii, siki Hanexatb [0
rpynu komnaHii KitchenAid, Ha TepuTopii kpaiH €EBponelicbkoi ekoHoMi4HOT 30HM, Mongosu, YopHoropii, Pocii, Lsenuapii,
TypeyunHu abo Ykpainu.

b

Tepminu gii MapaHTii 3anexarts Big npuabdaHoro BUpoby 11 HaBeAEeHi HKYe.

[1Ba poku NOBHOI rapaHTii Bia Aatn npuadaHHa: SKSM55SXX, 5KSM70JPX.

M’ATMpiyHa NoBHa rapaHTis, AiA AIKOi NOYMHAETLCA 3 AaTU NpuabaHHA: SKSM60SPX, 5SKSM70SHX.
[opnaTkoBi akcecyapu Ans nnaHeTapHUX Mikcepis, 6rneHaepis, TOCTEpIB, KyXOHHUX KOMBalHIB, KyXOHHWUX MaLUMH i

3aHyptoBarnbHUX 6neHaepis: 2-piyHa MapaHTis.

C

TepMiH aii MapaHTii nounHaeTbesa 3 AaTv NpuabaHHs, TO6TO 3 AaTk, Kou cnoxueay Npuadae BUPIG y Aunepa Ym komnawii, siki
Hanexatb A0 rpynu komnanin KitchenAid.

d) [apaHTis nowwuploeTbest Ha BUpobu 6e3 aedexTis,

e) apaHT Hapae crnoxuBayesi HaBeAeHi Aani nocnyry 3a Lieto MapaHTielo Ha BnacHuii BUGIp, SKLLIO AedeKT BUHWK Mif Yac
TepMiHy Aji MapaHTii:

B peMOHT AedeKTHOro BUpoBy Y oro aeTaneit;

B 3amMiHa AedeKTHOro BUpoby 4u oro aeTtanein; skLo BUpoBHMLITBO BUPOBY NpunuHunocs, MapaHT Mae npaBo 3amiHUTH
1ioro Ha BUpiG ekBiBaneHTHoi abo BMLLOT BapTOCTi.

=

Akwo cnoxveay 6axxae noaaTy ckapry 3a uieto [apaHTieto, BiH NOBUHEH 3BepHYTUCS A0 cepBicHoro LeHTpy KitchenAid y cBoii
KpaiHi abo 6e3nocepeaHbo Ao MapaHTa. KoHTakTHa iHdopmaLlis MapaHTa: KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek- Bever, Belgium (Benebrisi); ToBapucTeo 3 obmexeHoto BignosiganericTio "KMIBCbKA OINTOBA PYCb" 01030,
M. Kuis, Byn. BorgaHa XmenbHuubkoro, 6.44, T/d 044- 581-58-90 https://trapeza.com.ua/

[apaHT onnayye peMOoHT, 30KpeMa 3anacHi YaCTUHW i NOLITOBI BUTPaTU Ha focTaBky B6eaaedekTHoro Bupoby. MapaHT Takox
onnayye NoLwToBi BUTPATU Ha NOBEPHEHHS eheKTHOro BUPOBY UM MOro YacTUH, SIKLWO apaHT Yn LeHTp o6cnyroByBaHHs
knieHTiB KitchenAid y neBHili kpaiHi noganv 3anuT Ha NOBEpPHEHHS AeEKTHOTO BUPOBY YW MOro YacTuH. 3BEPHITL yBary, Lo B
pasi noBepHeHHs AehekTHOro BUPOBY YK MOro YaCTUH HaneXHe NakyBaHHS OMnavyeTbCsl CoXuBayYeM.

[ina nopaHHsA ckapru 3a uieto MapaHTieto cnoxubay 3060B's13aHUIA HaaaTH Yek abo paxyHoK, Lo NiATBEPAXYOTb NpuabGaHHS
BiAnosiaHoOro BUpooy.

9

h

2. OBMEXEHHS FAPAHTII

a) apaHTis NowmploeTbCA Ha BUPOGK, siki BUKOPUCTOBYBaNMUCSA B OCOBUCTMX LiNsiX, i HEe NMOLUMPIOETLCS Ha BUPOGU, siki
BUKOPWUCTOBYBANWUCS B NPOMECIHIA Y1 KOMEPLINHIN AiANbHOCTI.

[apaHTis He NOLUMPIOETLCA Ha BUNaAKN HOPMArbHOrO 3HOCY, HEHaNEXHY Y1 HENpaBOMIPHY eKCryaTaLlilo, HeCNpPaBHOCTI, Lo
BWHUKIN BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS iIHCTPYKLi 3 ekcnnyaTauii, nigknioveHHs BMpoby A0 Axepena XUBMEHHS 3 HeBIAMOBIAHO0
Hanpyroto, HeJOTPYMaHHS 3aCTOCOBHUX €NEKTPOTEXHIYHUX HOPM Nif Yac YCTaHOBMEHHS YM ekcnnyaTauii abo 3acTocyBaHHsS
HafMipHOT cunun (Hanpvknag, yaapis).

[apaHTis He NOLIMPIOETLCA Ha BUPOGM, KOHCTPYKLIiO sikux 6yno amiHeHo. Hanpuknaga, sikiwo po6ody Hanpyry Bupoby 6yno
3miHeHo 3i 120 B o 220-240 B.

Y pasi HapaHHs nocnyr 3a ujieto MapaHTieto TepMiH Aii FapaHTii He nofoBxyeTbCs. HoBuUi TepMmiH Aii MapaHTii Takox He
nounHaeTbCsA. TepMiH Aii MapaHTii Ha BCTaHOBNEHI 3anacHi YaCTWHW 3aBepLUYETLCSt OAHOYACHO 3 TepMiHOM Aii MapaHTii Ha
BECb BUPIO.

MopanbLui 4m iHLWi ckapryi, 30Kpema BUMOTM MPO KOMMEHCALLio, He PO3rnsAaTUMYThCS, SIKLLIO Lie He BUMaraeTbest
3aKOHO[JaBCTBOM.

KiHueBuin KNieHT MOXe 3BepHYTUCS B LIeHTpy o6cnyroByBaHHs knieHTiB KitchenAid ans oTpumatHst indopmalii npo Bupobu,
TepMiH Aii FapaHTii Ha Aki 3aBepLUMBCS, a TakoX Npo BUpobu, Ha ki FapaHTis He HagaeTbes. 3 4oAaTKOBOM iHGOopMaLlietd MoXHa
03HanoMUTHCA Ha Hawomy Beb-canTi: www.kitchenaid.eu

b

C

d

e

PEECTPALUIA BUPOBY

BapeecTpyiiTe cBiii HoBuii npunag KitchenAid npocto 3apa3s: www.kitchenaid.eu/register

©2024 Yci npaBa 36epexeHi..
KITCHENAID i am3aiiH nnaHeTapHOro mMikcepa € TOBapHUMM 3HaKamMu 11 OXOPOHSTLCS 3aKOHOM Ha
TepuTtopii CLUA Ta iHWwmnX KpaiH.
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